ICE CREAM MAKER
Model: HICM-150S
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e |ce cream maker
e Power: 150W
e (Capacity: 1.5L
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Thank you for purchasing this product!

I. INTRODUCTION J

Before using the appliance, please read carefully this instruction manual and keep it for future
reference.

This instruction manual is designed to provide you with all required instructions related to the
installation, use and maintenance of the appliance.

In order to operate the unit correctly and safety, please read this instruction manual carefully before
installation and usage.

“ J

Il. CONTENT OF YOUR PACKAG J

> lce cream maker
- > User manual
B > Warranty card

NS
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When using an electrical appliance, basic safety precautions should always be followed to
reduce the risk of fire, electric shock, and/or injury, including the following:

1. Read all instructions before using.

2. Ensure the voltage is compliant with the voltage range stated on the rating label, and
ensure the earthing of the socket is in good condition.

3. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service agent
or a similarly qualified person in order to avoid a hazard.

4. Do not upend this product or incline it over a 45°C angle.

5. To protect against risk of electric shock, do not pour water on cord, plug and ventilation,
immerse the appliance in water or any other liquid.

6. Unplug the appliance after using or before cleaning.

7. Keep the appliance 8cm from other objects to ensure the good heat releasing.

8. Do not use the accessories which are not recommended by Manufacturer.

9. Do not use the appliance close by flames, hot plates or stoves.

10. Do not switch on the power button frequently (ensure 5min. interval at least) to avoid
the damage of compressor.

11. Metal sheet or other electric objects are not allowed to be inserted into the appliance to
avoid fire and short circuit.

12. When take out the ice cream, do not knock the barrel or edge of barrel to protect the
barrel from damage.

13. Do not switch on the power before install well the barrel or blender blade.

14. The initial temperature of the ingredients is 25£5°C.Do not put the ingredients into
freezer for pre-freeze, as it will easily make the blender blade blocked before the ice cream is
in good condition.

15. Do not remove the blender blade when the appliance is on working.

16. Do not use outdoors.

17. Never clean with scouring powders or hard implements.

18. Please keep the instruction manual.

19.This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without supervision.

20. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

21.The plug must be removed before cleaning, maintaining or filling the appliance.

22. This appliance is intended to be used in household only.
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Warning: Do not store explosive substances such as aerosol cans with a flammable propellant
in this appliance.

Warning: Keep ventilation openings, in the appliance enclosure or in the built-in structure,
clear of obstruction

Warning: Do not use mechanical devices or other means to accelerate the defrosting process,
other than those recommended by the manufacturer

Warning: Do not damage the refrigerant circuit.

Warning: Do not use electrical appliances inside the food storage compartments of the
appliance, unless they are of the type recommended by the manufacturer

Warning: When disposing of the appliance, do so only at an authorized waste disposal centre.
Do not expose to flame.

The refrigerant isobutene (R600a) is contained within the refrigerant circuit of the
appliance, a natural gas with a high level of environmental compatibility, which is
nevertheless flammable. During transportation and installation of the appliance, ensure
that none of the components of the refrigerant circuit becomes damaged.
The refrigerant (R600a) is flammable.
Caution: risk of fire
If the refrigerant circuit should be damaged:

e Avoid opening flames and sources of ignition.

e Thoroughly ventilate the room in which the appliance is situated.
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IV. PRODUCT DESCRIPTION

Blender motor

Refill lid

Transparent lid

Mixng Blade

Led display

Control pannel Remavable howl

S0 Fixed bowl

Spoon
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BEFORE MAKING ICE CREAM

Cleanness

Before use, thoroughly wash all parts that will come into contact with the ice cream
(including the fixed bowl, removable bowl, mixing blade, transparent lid, refill lid,
measuring cup and spoon).

Prepare recipe ingredients:

Prepare recipe ingredients from your own recipe or from the recipe booklet here, and
pour the well-prepared recipe ingredients into the removable bowl. Note: You do not
need to freeze the bowl for hours in a freezer in advance, as this machine has a
BUILT-IN COMPRESSOR that freezes the recipe ingredients in operation thus ensure
the output of ice cream.

Assembly

Warning: Please be sure the power cord is unplugged.

Important: Always place the Ice Cream Maker upright on a flat surface in order that
the build-in COMPRESSOR can provide best performance.

1) Put the removable bowl into the fixed bowl in the machine body.

2) Place the mixing blade into the removable bowl.

3) Install the transparent lid on top of the bowls and keep the mixing blade fitted in
the center of the transparent lid.

4) Place the refill lid onto the transparent lid.

5) Mount the blender motor onto the transparent lid and be sure the motor axis
fitted into the hole in top of mixing blade.

START MAKING ICE CREAM

Cooling indicator Mizing indicator

_____ . o=

e e

\ ‘ LCD DISPLAY
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Connect to the electricity
Check voltage to be sure that the voltage indicated on the rating label agrees with
your home voltage, then plug into the correct socket.

Operation of function buttons

[POWER] Button: After connecting with the electricity, press the [POWER] button to
electrify the machine and the LCD displays “60:00” which means the default operating
time is 60 minutes.

[TIMER] Button: 10, 20, 30, 40, 50 and 60 minutes of operation time is optional and
can be preset by repeatedly pressing [TIMER] Button. You can choose different
operating time to your taste. (Default operating time is 60 minutes).

[START/STOP] Button: After the time set, press [START/STOP] button to start. It begins
mixing and cooling immediately and both indicators light up. When the count-down
ends, the operation automatically stops and it hears 10 times of “Di Di Di” sound. The
LCD displays "00:00".

If no one seems to serve the ice cream or turn off the machine in 10 minutes, it
automatically enters into an “Extended Cooling Function” to keep the ice cream not
defrosted.

Compressor self-protection function:

1) If press POWER button during ice making process, the machine will automatically
begin to count down for 3 minutes. When the countdown ends, the machine starts
again, the mixing function and cooling function will start synchronously. If, during the
countdown, the POWER button is pressed again, the mixing function starts
immediately, the cooling function will only start after the end of the countdown.

2) If the machine suffers a power failure or is unplugged suddenly during ice cream
making, there won't be the automatic countdown function. Suggest to starting the
machine after 3 minutes, otherwise it will enter into compressor self-protection
status.

Extended Cooling Function

The machine runs the COOLING function(no mixing) for 10 minutes in every other 10
minutes, totally 1 hour, then returns to the initial default status(Electrified but no
operation).

[Caution]: Always remember to unplug from outlet when you serve the finished ice
cream to avoid an electric shock.
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Adjusting Operations

Break off Operation: You can stop the machine by pressing the [START/STOP] Button
for 3 seconds, or pressing the [Power] button for one time whenever the machine is
running.

Operating Time Adjusting (In Operation): Whenever the machine is running, you can
add the operating time by repeatedly pressing the [TIMER] Button, 5 minutes added
each pressing till it reaches the maximum 60 minutes displayed on the LCD. The time
can only be increased but cannot be reduced.

Adding Time Operation (After Operating Time Finished)

When the preset time (60 minutes etc.) finishes and the machine stops and returns to
the initial default statues, if you like a harder consistency, you can once again select an
operating time (10/20/30/40/50/60 minutes) by pressing [TIMER] button, then again
press the [START/STOP] button in turn, the machine will continue to run down the
time you selected and then stops and again enters into the “Extended Cooling
Function” to keep the ice cream not defrosted.

Controlling the Volume of the Ingredients
To avoid overflow and waste, please make sure that the ingredients do not exceed 60%
of capacity of the removable bowl (Ice cream expands when being formed).

STORAGE OF ICE CREAM
Remove finished ice cream into another container using a plastic scoop or a wooden
spoon, do not use a metal scoop avoiding scratch on the inside removable bowl.
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VANILLA ICE CREAM

Makes ten 1/2-cup servings.

1 cup whole milk

3/4 cup granulated sugar

2 cups heavy cream

1 /2 teaspoons pure vanilla extract, to taste

In a medium bowl, use a hand mixer or a whisk to combine the milk and granulated
sugar until the sugar is dissolved, about 1 — 2 minutes on low speed. Stir in the heavy
cream and vanilla to taste. Turn machine on, pour mixture into freezer bowl through
ingredient spout and let mix until thickened, about 50 — 60 minutes.

Nutritional analysis per serving:

Calories 239 (68% from fat) . carbo. 17g . pro 2g . fat 18g . sat. fat 11g . chol. 69mg .
sod. 30mg

VARIATIONS:

Mint Chip: Omit the vanilla and replace with 1 to 1-1/2 teaspoons pure peppermint
extract (to taste). Chop your favorite 4-ounce bittersweet or semi-sweet chocolate bar
into tiny uneven pieces. Add the chopped chocolate during the last 5 minutes of
mixing.

Butter Pecan: Melt 1 stick unsalted butter in a 10-inch skillet. Add 1 cup roughly
chopped pecans and 1 teaspoon kosher salt. Cook over medi-um-low heat, stirring
frequently until the pecans are lightly browned. Remove from the heat, strain (the
butter will have a pecan flavor and may be reserved for another use). Allow the pecans
to cool completely. Add the toasted buttered pecans during the last 5 minutes of
mixing.

Cookies & Cream: Add 3/4 cup coarsely chopped cookies or your

favorite candy (chocolate chip, Oreos., Mint Oreos., etc.) during the last 5 minutes of
mixing.



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 150W, 220-240V, 50Hz

BASIC CHOCOLATE ICE CREAM

Makes ten 1/2-cup servings.

1 cup whole milk

1/2 cup granulated sugar

240g or 8 ounces bittersweet or semi-sweet chocolate (your favorite),
broken into 1/2-inch pieces

3/2 cups heavy cream

1 teaspoon pure vanilla extract

Heat the whole milk until it is just bubbling around the edges (this may be done on the
stovetop or in a microwave). In a blender or food processor fitted with the metal
blade, pulse to process the sugar with the chocolate until the chocolate is very finely
chopped. Add the hot milk, process until well blended and smooth. Transfer to a
medium bowl! and let the chocolate mixture cool completely. Stir in the heavy cream
and vanilla to taste.

Turn the machine ON, pour mixture into freezer bowl through

ingredient spout and let mix until thickened, about 50 — 60 minutes.

Nutritional analysis per serving:

Calories 370 (60% from fat) . carbo. 34g . pro 3g . fat 25g .

sat. fat 11g . chol. 65mg . sod. 31mg

VARIATIONS:

Chocolate Almond: Add 1/2 teaspoon pure almond extract along with the vanilla. Add
1/2 - 3/4 cup chopped toasted almonds or chopped chocolate-coated almonds during
the last 5 — 10 minutes of freezing.

Chocolate Cookie: Add 1/2 - 1 cup chopped cookies during the last

5 minutes of freezing.

Chocolate Fudge Brownie: Add 1/2 - 1 cup chopped day old brownies during the last 5
minutes of freezing. Chocolate Marshmallow Swirl: When removing the ice cream to a
container for freezing, layer it with dollops of your favorite chocolate sauce and scoops
of marshmallow creme (fluff).
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FRESH STRAWBERRY ICE CREAM

Makes ten 1/2-cup servings.

250g or 1 pint fresh ripe strawberries, stemmed and sliced

3/2 tablespoons freshly squeezed lemon juice

1 cup sugar, divided

1 cup whole milk

2 cups heavy cream

1 teaspoon pure vanilla extract

In a small bowl, combine the strawberries with the lemon juice and 13 cup of the
sugar; stir gently and allow to the strawberries to macerate in the juices for 2 hours.

In a medium bowl, use a hand mixer or a whisk to combine the milk

and granulated sugar until the sugar is dissolved, about 1 — 2 minutes on low speed.
Stir in the heavy cream plus any accumulated juices from the strawberries and vanilla.
Turn the machine ON, pour mixture into freezer bowl through ingredient spout and let
mix until thickened, about 50 — 60 minutes. Add the sliced strawberries during the last
5 minutes of freezing.

Note: this ice cream will have a “natural” appearance of very pale pink; if a deeper
pink is desired, sparingly add drops of red food coloring until desired color is achieved.
Nutritional analysis per serving:

Calories 222 (61% from fat) . carbo. 20g . pro 2g . fat 15g . sat. fat 10g . chol.57mg .
sod.26mg.

10
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FRESH LEMON SORBET

Makes ten 1/2-cup servings.

2 cups sugar

2 cups water

1 cup freshly squeezed lemon juice

1 tablespoon finely chopped lemon zest *

Combine the sugar and water in a medium saucepan and bring to a boil over
medium-high heat. Reduce heat to low and simmer without stirring until the sugar
dissolves, about 3 — 5 minutes. Cool completely. This is called a simple syrup, and may
be made ahead in larger quantities to have on hand for making fresh lemon sorbet.
Keep refrigerated until ready to use.

When cool, add the lemon juice and zest; stir to combine. Turn the

machine ON, pour the lemon mixture into freezer bowl through ingredient spout and
mix until thickened, about 50 — 60 minutes.

When zesting a lemon or lime use a vegetable peeler to remove the colored part of
the citrus rind.

Nutritional analysis per serving:

Calories 204 (0% from fat) . carbo. 52g . pro .19g . fat Og .

sat. fat Og . chol. Omg . sod. 2mg

VARIATION:

Fresh Pink Grapefruit Sorbet: Substitute 1-1/2 cups freshly squeezed pink grapefruit
juice for the lemon juice, and 1 tablespoon finely chopped grapefruit zest for the
lemon zest. Add 1/4 cup Orgeat Syrup to the mixture (Orgeat Syrup is used for cocktails
such as a MaiTai or Scorpion and can be found with the drink mixers in most grocery
stores). Fresh Pink Grapefruit Sorbet: Substitute 1-1/2 cups freshly squeezed pink
grapefruit juice for the lemon juice, and 1 tablespoon finely chopped grapefruit zest
for the lemon zest. Add 1/4 cup Orgeat Syrup to the mixture (Orgeat Syrup is used for
cocktails such as a MaiTai or Scorpion and can be found with the drink mixers in most
grocery stores).

11
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CHOCOLATE FROZEN YOGURT

Makes ten 1/2-cup servings.

1 cup whole milk

180g or 6 ounces bittersweet or semisweet chocolate, chopped

2 cups low-fat vanilla yogurt

1/4 cup sugar

Combine the milk and chocolate in a blender or food processor fitted with the metal blade
and process until well blended and smooth, 20 — 30 seconds. Add the yogurt and sugar;
process until smooth, about 15 seconds. Turn the machine ON, pour mixture into freezer
bowl through ingredient spout and let mix until thickened, about 50 — 60 minutes.
Nutritional analysis per serving:

Calories 222 (31% from fat) . carbo. 36g . pro 3g . fat 8g..

sat. fat .64g . chol. 4mg . sod. 46mg

.

Power 150W |
Voltage 220-240V, 50Hz |
Capacity 15L

12
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— Environment friendly disposal
You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and product

names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any
derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK

ONE DISTRIBUTION.

< J

q3

This product is in conformity with norms and standards of European Community J

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, no 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

13
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APARAT DE FACUT INGHETATA
Model: HICM-150S

e Aparat de facut inghetata
e Putere: 150 W %

e (Capacitate: 1,51L

14
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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs!

I. INTRODUCERE J

inainte de a utiliza acest aparat, cititi cu atentie manualul de instructiuni si pdstrati-I pentru
consultdri ulterioare.

Acest manual este conceput pentru a va oferi toate instructiunile necesare referitoare la instalarea,
utilizarea si intretinerea aparatului.

Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie acest manual de
instructiuni Tnainte de instalare si utilizare.

N J

ll. CONTINUTUL PACHETULUID

> Aparat de facut inghetata
> Manual de utilizare
B > Certificat de garantie

NS

15
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Atunci cand utilizati aparate electrocasnice, respectati intotdeauna masurile de siguranta de
baza, in vederea reducerii riscurilor de producere a incendiilor, de electrocutare si/sau de
vatamare, inclusiv:

1. Cititi toate instructiunile Tnainte de utilizare.

2. Asigurati-va ca tensiunea de alimentare se incadreaza in domeniul de tensiune specificat
pe eticheta cu date tehnice a produsului si ca Tmpamantarea prizei este in stare buna.

3. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de catre producator, de catre agentul sdu de service sau de persoane cu o
calificare similara.

4. Nu rasturnati produsul si nu il inclinati la un unghi mai mare de 45 de grade.

5. Pentru a va proteja impotriva riscului de electrocutare, nu turnati apa pe cablul de
alimentare, pe stecar sau in orificiile de ventilatie si nu introduceti paratul in apa sau in alte
lichide.

6. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare dupa utilizare sau Thainte de curatare.

7. Lasati o distanta de cel putin 8 cm intre aparat si obiectele din jurul acestuia, pentru a
asigura o degajare corespunzatoare a caldurii.

8. Nu utilizati accesorii care nu sunt recomandate de catre producator.

9. Nu utilizati aparatul in apropierea surselor de flacara, a plitelor sau a cuptoarelor.

10. Nu actionati frecvent butonul de pornire (l3sati sa treaca cel putin 5 minute intre
actionari), pentru a evita deteriorarea compresorului.

11. Pentru evitarea riscului de producere a incendiilor si a scurtcircuitarii, nu introduceti in
aparat obiecte metalice.

12. Atunci cand scoateti inghetata, nu loviti vasul detasabil sau marginea acestuia, deoarece
pot aparea deteriorari.

13. Nu porniti aparatul fnainte de a monta corespunzator vasul detasabil si paleta de
amestecare.

14. Temperatura initiala a ingredientelor este cuprinsa intre 20 si 30 °C. Nu puneti
ingredientele Tn congelator, deoarece inghetarea prealabild a acestora nu este necesara.
Introducerea in aparat a ingredientelor inghetate poate duce la blocarea paletei de
amestecare.

15. Nu scoateti paleta de amestecare n timp ce aparatul este in functiune.

16. Nu utilizati aparatul in aer liber.

17. Nu curatati aparatul cu pulberi abrazive sau obiecte dure.

18. Va rugam sa pastrati manualul de instructiuni.

19. Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte,
numai daca acestea sunt supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea Tn
siguranta a aparatului si daca inteleg pericolele pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie
sd se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de catre copii
nesupravegheati.

20. Copiii trebuie supravegheati, astfel incat acestia sa nu se joace cu aparatul.

21. Stecarul trebuie scos din priza nainte de curatare sau intretinere, precum si Thainte de
adaugarea ingredientelor.

22. Acest aparat este destinat numai uzului casnic.

16
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Avertisment: Nu depozitati in acest aparat produse explozive precum spray-urile cu aerosoli
inflamabili.

Avertisment: Asigurati-va ca orificiille de ventilatie ale carcasei aparatului sau ale corpului
acestuia nu sunt obturate.

Avertisment: Utilizati numai dispozitive mecanice sau mijloace de grabire a procesului de
dezghetare recomandate de catre producator.

Avertisment: Nu deteriorati circuitul de refrigerare.

Avertisment: Nu folositi aparate electrice in interiorul compartimentelor de depozitare a
alimentelor din acest aparat, decat daca acestea sunt de tipul celor recomandate de catre
producator.

Avertisment: Daca doriti sa aruncati aparatul, apelati la un centru autorizat de eliminare a
deseurilor. Nu expuneti aparatul la foc.

Circuitul de refrigerare al aparatului contine agent frigorific R600a (izobutan), un gaz natural
cu un nivel ridicat de compatibilitate cu mediul inconjuritor, dar inflamabil. In timpul
transportului si al montarii aparatului, asigurati-va ca niciuna dintre componentele
circuitului de refrigerare nu este deteriorata.
Agentul frigorific (R600a) este inflamabil.
Atentie! Pericol de incendiu!
Tn cazul in care circuitul de refrigerare este deteriorat:

e Evitati utilizarea focului deschis si sursele de aprindere a focului.

e Aerisiti bine incaperea in care se afla aparatul.

17
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IV. DESCRIEREA PRODUSU

Motor

, Capac pentru adaugarea ingredientelor
\ Capac transparent

Afisaj LCD Paleta de amestecare
Panou de comanda \Vas detasabil
000. Vas fix
Lingura
Pahar gradat

((
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TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Curatarea:

Tnainte de utilizare, spalati bine componentele care vor intra in contact cu inghetata
(inclusiv vasul fix, vasul detasabil, paleta de amestecare, capacul transparent, capacul
pentru addugarea ingredientelor, paharul gradat si lingura).

Pregatirea ingredientelor:

Pregatiti ingredientele pentru reteta dumneavoastra sau pentru una dintre retetele
prezentate mai jos si puneti ingredientele in vasul detasabil. Nota: Congelarea
prealabila a vasului nu este necesard, deoarece acest aparat este prevazut cu un
COMPRESOR TNCORPORAT care fingheatd ingredientele in timpul functionarii,
asigurand astfel pregatirea inghetatei.

Montaj

Avertisment: Asigurati-va ca stecarul este scos din priza.

Important: Puneti intotdeauna aparatul in pozitie verticala, pe o suprafata plana, astfel
incat compresorul incorporat sa functioneze optim.

1) Punetivasul detasabil in vasul fix al aparatului.

2) Puneti paleta de amestecare in vasul detasabil.

3) Montati capacul transparent in partea superioara a vaselor si mentineti paleta de
amestecare in centrul capacului transparent.

4) Puneti capacul pentru introducerea ingredientelor pe capacul transparent.

5) Montati unitatea motorului pe capacul transparent si asigurati-va ca axul
motorului patrunde in orificiul situat in partea superioara a paletei de amestecare.

PREPARAREA iNGHETATEI
Indicator de racire Indicator de amestecare
e = " .

e e

\ Afisaj LCD

19
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Conectarea la sursa de alimentare
Asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicatda pe eticheta cu date tehnice a
produsului corespunde cu cea disponibila din locuinta dumneavoastra, apoi conectati
stecarul la o priza corespunzatoare.

Functiile butoanelor

Butonul [POWER]: Dupa conectarea aparatului la sursa de alimentare, apasati butonul
[POWER] pentru punerea in functiune a aparatului. Ecranul LCD va afisa ,,60:00”,
durata implicita de functionare fiind de 60 de minute.

Butonul [TIMER]: Sunt disponibile durate de functionare de 10, 20, 30, 40, 50 si 60 de
minute, acestea putand fi selectate prin apasarea repetata a butonului [TIMER]. Puteti
alege duratele in functie de preferintele dumneavoastra. (Durata de functionare
implicita este de 60 de minute).

Butonul [START/STOP]: Dupéa setarea duratei, apasati [START/STOP] pentru pornirea
programului de preparare. Aparatul va incepe imediat procesele de amestecare si
racire, iar ambele indicatoare se vor aprinde. Dupa expirarea duratei setate, aparatul
se opreste automat si emite 10 semnale sonore. Ecranul LCD va afisa ,,00:00”.

n cazul in care inghetata nu este scoasd dupa 10 minute, aparatul va activa automat
,Functia de mentinere la rece”, astfel incat inghetata sa nu se dezghete.

Functia de protectie a compresorului:

1) 1n cazul apasarii butonului POWER in timpul procesului de preparare a inghetatei,
aparatul va afisa o numaratoare inversa cu o durata de 3 minute. La expirarea celor 3
minute, aparatul va reporni. Functia de amestecare si ce de racire vor fi activate
simultan. in cazul in care, in timpul numaratorii inverse, butonul POWER este ap&sat
din nou, functia de amestecare porneste imediat, iar functia de racire va porni numai
dupa expirarea celor trei minute.

2) 1n cazul unei intreruperi a alimentdrii cu energie electricd sau in cazul deconectdrii
stecarului de la sursa de alimentare in timpul procesului de preparare a inghetatei,
numadratoarea inversa nu va fi activata. Va recomandam pornirea aparatului dupa
expirarea duratei de 3 minute. Tn caz contrar, acesta va activa functia de protectie a
compresorului.

Functia de mentinere la rece

La intervale de 10 minute, aparatul activeazd functia de RACIRE (fird amestecare)
timp de 10 minute, pentru o durata maxima de 1 ora, apoi revine la starea initiala
(aparatul este alimentat, dar procesul de preparare a inghetatei este oprit).

[Atentie]: Pentru evitarea electrocutarii, scoateti intotdeauna stecarul din priza atunci
cand luati inghetata din aparat.
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Operatii de reglare

Oprire temporara: In orice moment al functionarii aparatului, Tl puteti opri apdsand
continuu  butonul [START/STOP] timp de 3 secunde sau apasand o datd butonul
[POWER].

Reglarea duratei de functionare (in timpul functiondrii): Tn orice moment al
functionarii aparatului, puteti prelungi durata de functionare prin apasarea repetata a
butonului [TIMER]. La fiecare apdsarea a butonului, durata este prelungita cu cate 5
minute, pana la durata maxima de 60 de minute afisata pe ecranul LCD. Durata poate
fi prelungita, dar nu poate fi redusa.

Prelungirea duratei de functionare (dupa expirarea duratei setate)

Atunci cand durata prestabilita expira, iar aparatul se opreste si revine la starea initiala
implicita, daca doriti ca inghetata sa fie mai consistenta, puteti selecta din nou durata
de functionare (10/20/30/40/50/60 de minute) prin apdsarea butonului [TIMER]. Apoi
apasati din nou butonul [START/STOP], iar aparatul va relua functionarea pentru
durata selectatd, apoi se va opri si va activa din nou functia de ,P3strare la rece”,
pentru a preveni dezghetarea inghetatei.

Controlul cantitatii de ingrediente

Pentru prevenirea scurgerilor si a pierderilor, va rugam sa va asigurati ca volumul
ingredientelor nu depdseste 60% din capacitatea vasului detasabil (inghetata Tsi
mareste dimensiunea n timpul prepararii).

DEPOZITAREA TNGHE'[ATEI

Scoateti din aparat inghetata preparata si puneti-o intr-un alt recipient, utilizdnd o
paleté din material plastic sau o lingura de lemn. Nu utilizati obiecte metalice,
deoarece acestea pot zgaria interiorul vasului detasabil.
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TINGHETATA DE VANILIE

Pentru zece portii a cate 100 g

240 ml lapte integral

150 g zahar tos

480 ml frisca lichida

2,5 ml extract de vanilie, dupa gust

intr-un bol de dimensiuni medii, utilizati un mixer de mana sau un tel pentru a
amesteca laptele si zaharul tos pana la dizolvarea zaharului, aproximativ 1-2 minute la
viteza redusa. Adaugati frisca lichida si vanilia, apoi amestecati. Porniti aparatul,
turnati amestecul in vas prin orificiul pentru adaugarea ingredientelor si lasati aparatul
sa amestece pana cand amestecul se ingroasa, aproximativ 50-60 de minute.

Valori nutritionale/100 g de produs:

Calorii - 239 (68% din lipide), carbohidrati -17 g, proteine - 2 g, lipide - 18 g, lipide
saturate - 11 g, colesterol - 69 mg, sodiu - 30 mg.

VARIANTE:

Ment3 si fulgi de ciocolatd: Tnlocuiti vanilia cu 5-7,5 ml de extract de mentd (dupa
gust). Maruntiti 110 grame de ciocolatd amdaruie in bucitele inegale. Tn timpul
ultimelor 5 minute de amestecare, adaugati ciocolata maruntita.

Crema de nuci pecan: Topiti 115 g de unt nesarat intr-o tigaie cu diametrul de 10 cm.
Adaugati 100 g de nuci pecan maruntite si 8 g de sare grunjoasa. Pregatiti la foc
potrivit si amestecati des pana cand nucile pecan sunt usor rumenite. Luati tigaia de
pe focsi treceti continutul printr-o sitd (untul va avea aroma de nuci pecan si poate fi
pastrat pentru alte utilizari). L3sati nucile pecan si se riceascd. In timpul ultimelor 5
minute de amestecare, adaugati nucile pecan.

Biscuiti: Tn timpul ultimelor 5 minute de amestecare addugati 150 g de biscuiti
maruntiti.
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TINGHETATA CU CIOCOLATA

Pentru zece portii a cate 100 g

240 ml lapte integral

100 g zahar tos

240 g ciocolata amaruie impartita in bucati de 1,3 cm
350 ml frisca lichida

5 ml extract de vanilie

incalziti laptele pand la fierbere (pe aragaz sau in cuptorul cu microunde). Actionati
butonul pentru functia ,,Pulse” a unui blender sau a unui robot de bucitarie pentru
a procesa zahdrul si ciocolata pana cand ciocolata este maruntita fin.  Addugati
laptele fierbinte si procesati amestecul pana la omogenizarea acestuia. Mutati
continutul intru bol de dimensiuni medii si lasati amestecul sa se raceasca. Adaugati
frisca lichida si vanilia, apoi amestecati.

Porniti aparatul, turnati amestecul in vas prin orificiul pentru adaugarea ingredientelor
si lasati aparatul sa amestece pana cand amestecul se ingroasa, aproximativ 50-60 de
minute.

Valori nutritionale/100 g de produs:

Calorii - 370 (60% din lipide), carbohidrati -34 g, proteine - 3 g, lipide - 25 g, lipide
saturate - 11 g, colesterol - 65 mg, sodiu - 31 mg.

VARIANTE:

Ciocolatd cu migdale: Addugati 2,5 ml extract de migdale impreund cu vanilia. in
timpul ultimelor 5 minute de inghetare, addugati 100-150 g migdale prajite si
maruntite sau migdale maruntite acoperite cu ciocolata.

Biscuiti cu ciocolatd: Tn timpul ultimelor 5 minute de inghetare, addugati 100-200 g
biscuiti maruntiti.

Fondant cu ciocolatd: Tn timpul ultimelor 5 minute de inghetare, addugati 100-200 g
prajiturele maruntite vechi de o zi.

Ciocolata cu bezea: Atunci cand scoateti inghetata din vas, acoperiti-o cu cateva linguri
de crema de ciocolata si bezea.
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TNGHETATA CU CAPSUNE

Pentru zece portii a cate 100 g

250 g capsune feliate si fara coada

22 ml suc de lamaie proaspat

200 g zahar

240 ml lapte integral

480 ml frisca lichida

5 ml extract de vanilie

Tntr-un bol de dimensiuni mici, combinati cidpsunele cu sucul de ldmaie si 70 g de
zahar; amestecati usor si lasati cadpsunele la macerat in suc timp de doua ore.

Tntr-un bol de dimensiuni medii, utilizati un mixer sau un tel pentru a amesteca laptele
si zaharul tos pana la dizolvarea zaharului, aproximativ 1-2 minute la viteza redusa.
Adaugati frisca lichida, sucul acumulat din capsune si vanilia, apoi amestecati. Porniti
aparatul, turnati amestecul in vas prin orificiul pentru adaugarea ingredientelor si
lasati aparatul sa amestece pana cand amestecul se ingroasa, aproximativ 50-60 de
minute. Tn timpul ultimelor 5 minute de inghetare, addugati cipsunele feliate.

Nota: aceasta inghetata va avea culoarea roz deschis; pentru obtinerea unei culori mai
inchise, adaugati cateva picaturi de colorant alimentar rosu, pana la obtinerea culorii
dorite.

Valori nutritionale/100 g de produs:

Calorii - 222 (61% din lipide), carbohidrati -20 g, proteine - 2 g, lipide - 15 g, lipide
saturate - 10 g, colesterol - 57 mg, sodiu - 26 mg.
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SERBET CU LAMAIE

Pentru zece portii a cate 100 g

400 g zahar

480 ml apa

240 ml suc de lamaie proaspat

10 g coaja de lamaie rasa fin

Amestecati zaharul si apa intr-o cratita medie si aduceti la fierbere la foc mediu-iute.
Micsorati focul si, fara a amesteca, lasati sa fiarba la foc mic pana cand zaharul se
dizolva, aproximativ 3-5 minute. Lasati sa se rdaceasca. Acesta se numeste sirop si
poate fi facut in cantitati mai mari si utilizat ulterior pentru prepararea serbetului de
lamaie. Se pastreaza la rece pentru consum.

Dupa racire, adaugati sucul de lamaie si coaja de lamaie, apoi amestecati.

Porniti aparatul, turnati amestecul cu lamaie in vas prin orificiul pentru adaugarea
ingredientelor si lasati aparatul s3 amestece pana cand amestecul se Tngroasa,
aproximativ 50-60 de minute.

Pentru obtinerea cojii de lamaie, utilizati un curatator de legume pentru a fnlatura
partea colorata a cojii de citrice.

Valori nutritionale/100 g de produs:

Calorii - 204 (0% din lipide), carbohidrati -52 g, proteine - 19 g, lipide - 0 g, lipide
saturate - 0 g, colesterol - 0 mg, sodiu - 2 mg.

VARIANTE:

Serbet cu grepfrut roz: Tnlocuiti sucul de ldmaie cu 120-240 ml de suc de grepfrut
proaspat si inlocuiti coaja de lamaie cu 10 g de coaja de grepfrut rasa fin. Adaugati 60
ml de lapte de migdale (laptele de migdale este folosit pentru prepararea cocktailurilor
si poate fi gasit in majoritatea raioanelor de bauturi aperitive ale magazinelor). Serbet
cu grepfrut roz: Tnlocuiti sucul de ldmaie cu 120-240 ml de suc de grepfrut proaspat si
inlocuiti coaja de lamaie cu 10 g de coaja de grepfrut rasa fin. Adaugati 60 ml de lapte
de migdale (laptele de migdale este folosit pentru prepararea cocktailurilor si poate fi
gasit In majoritatea raioanelor de bauturi aperitive ale magazinelor).
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IAURT INGHETAT CU CIOCOLATA

Pentru zece portii a cate 100 g

240 ml lapte integral

180 g ciocolata amaruie maruntita

470 gr iaurt slab cu vanilie

50 g zahar

Puneti laptele si ciocolata intr-un blender sau intr-un robot de bucatarie si amestecati-le
pana la omogenizare, timp de 20-30 de secunde. Adaugati iaurtul si zaharul, apoi
amestecati pana la omogenizare, timp de 15 secunde. Porniti aparatul, turnati
amestecul in vas prin orificiul pentru adaugarea ingredientelor si lasati aparatul sa
amestece pana cand amestecul se Tngroasa, aproximativ 50-60 de minute.

Valori nutritionale/100 g de produs:

Calorii - 222 (31% din lipide), carbohidrati -36 g, proteine - 3g, lipide - 8 g, lipide saturate -
64 g, colesterol - 4 mg, sodiu - 46 mg.

T P T —

Putere 150 W |
Alimentare 220-240V, 50 Hz |
Capacitate 15L ‘
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MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si

acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a
echipamentelor electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De
asemenea, au fost intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de
Rechemare EEE, in conformitate cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de
punere pe piata a bateriilor, avnd numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumpdrat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!

27



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 150W, 220-240V, 50Hz

HEINNER este marca inregistratda a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor

detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata
pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul
prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

http://www.heinner.com, http://www.nod.ro /

c € Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii Europene. J

Importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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YPEA 3A CNALOOJNEA
Mogen: HICM-150S
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e MouwHocT: 150 W
e (Ob6em: 1,5 nutpa
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Bnarogapum Bu 3a 3aKynyBaHeToO Ha TO3U NPOAYKT!

I. BbBEAEHUE J

Mpedu da uznonzsame mo3u yped npovyememe 8HUMAMENHO MO3U HAPBYHUK C UHCMPYKyUU U
naseme 20 3a 6v0ewju cNPasKu.

To3M HapbYHWUK € NPoEeKTUpaH, 3a Aa BM npegocTaBu BCUYKM HEOBXOAMMM WMHCTPYKLMMU OTHOCHO
WHCTa/IMPaHEeTo, N3M0A3BAHETO M NOAABPKAHETO Ha ypeaa.

Mpeay MHCTaAMpaHe M M3NOA3BaHe Ha ypeaa, C uen npaBuaHa M besonacHa ynotpeba Ha ypeaa,
MOAA NpoYeTeTe BHMUMATENHO TO3M HAPBYHUK C UHCTPYKLMMU.

N J

Il. CbAbPXAHUE HA BA

> Vpep 3acnagonepg,
> HapbuHUK 3a ynoTpeba
B > CepTudmKar 3a rapaHumsa

NS
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KoraTo M3non3BaTe AOMaKMHCKM efneKkTpoypeam, CnassaiTe BMHArM OCHOBHUTE MEPKMU 3a
6€e30MacHOCT ¢ ornes HamanABaHe HA PUCKOBETE OT Bb3HWKBAHE HA MOXKAp, TOKOB yaap
n/Mnn HapaHsABaHe, BKAOUYNUTENHO:

1. NMpoyeTeTe BCMYKM MHCTPYKLMM Npeaun ga 3anoyvHeTe U3MoA3BaHeTo Ha ypeaa.

2. YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLOTO HaMpeXeHWe ce BK/KYBA B FPaHULUTE Ha HanpeKeHue,
MOCOYEHN BbBPXY E€TUKEeTa C TeXHMYECKUTe AaHHM Ha NPOAYKTa, U 4Ye 3a3eMABaAHEeTo Ha
KOHTAKTa e B ,06pO CbCTOsHME.

3. AKO 3axpaHBaWMAT Kaben e nospeneH, Tol TPA6GBa Aa ce NOAMEHM OT NPOM3BOAUTENS,
CEPBU3HMA NMEPCOHaN UK OT inua ¢ NogobHa KBanndurKaums, 3a aa ce nsberHaT eBeHTyaIHU
OnacHoCTHU.

4. He npeobpblaliTe NpoAyKTa U He FO HaKNaHANTe NpW brba no-ronam ot 45 rpaayca.

5. 3a ga ce 3awuMTUTE OT PUCKA OT TOKOB yAap, He Ha/JMBamTe BOAA BbpPXy 3axpaHBaluA
Kaben, BbpXy WENCena nam B OTBOPUTE 3a BEHTUIALMA M HE NOCTABANTE ypeaa BbB BOAa UM
ApYrv TeYHOCTH.

6. M3KkNtoYBaiTe ypeaa OT M3TOYHMKA 33 3aXpaHBaHe C eNeKkTpoeHeprus cnesd ynotpeba mam
npeau No4YncTBaHe.

7. OcTaBeTe pa3CTOAHUE Hali-Masiko 8 CM MeXKAy ypena v npegMeTuTe OKOI0 Hero, 3a Aa ce
OCUTYpPW CbOTBETCTBALLO OTBEXAAHE Ha TOMJ/IMHaTa.

8. He n3nonssanTe akcecoapu, KOUTO He ce MPenopbYBAT OT MPOU3BOAUTENA.

9. He nsnonsBaiite ypena B 61130CT 40 U3TOYHULUM HA OFbH, A0 FOTBAPCKM NEYKM AN QypHMU.
10. He 3apelicTBalite yecto 6yTOHA 3a BK/AtOYBAHE (M34aKaWTe Aa M3MMHAT Hal-Manko 5
MWHYTU MeXay 334eMCTBaHUATA) C e NpefoTBpaTABaHe NOBpeaaTa Ha KOMMpecopa.

11. C uen NnpenoTBpPaTABAHE Ha PUCKA OT Bb3HMKBAHE Ha NOXap U TOKOB yAap, He NOCTaBAnTe
B ypeda MeTasiHW NpeameTi.

12. KoraTo u3Ba)kgaTe cfagonena, He yapanTe npemectsaemusa Cbh WAM Herosusa pbb
3aLL0TO MoraT Aa ce NosABAT NOBPeay.

13. He BKnouBaiTe ypesa npegM Aa MOHTUpATe MO CbOTBETCTBALY, HAYMH MpemecTBaemus
CbA, M 6bPKaKaTa 3a CMecBaHe.

14. MbpBOHaYanHaTa TemnepaTypa Ha cbCTaBkUTe e mexagy 20 u 302C. He noctaBanTte
CbCTaBKMTE B Kamepa, 3alloTO He e HeobXoAMMO NpPeaBapUTE/IHOTO MM 3amMpassBaHe.
MocTaBAHETO B ypeAa Ha 3aMpaseHM CbCTaBKM MOXKe Ja gosege A0 O/l0KMpaHe Ha
6bpKasIKaTa 3a CMeCBaHe.

15. He usBaxpainte 6bpKanKkaTa 3a CMeCBaHe, JOKATO ypPeabT e BK/OYEH.

16. He n3non3BainTe ypeaa Ha OTKPUTO.

17. He nouncTBanTe ypeaa c abpasmMBHU NPaxoBe WK TBbPAU NPELMETH.

18. MonAa naseTte HapbYHMKA C MHCTPYKLMW.

19. Ypeabt moxke Aa ce M3non3Ba OT Aela Ha Bb3pacT HaW-masako 8 roAMHM M OT nua C
HamaneHn GU3NYECKU, CETUBHU WUIM YMCTBEHM CMOCOOHOCTU, MW C IMNCA Ha AOCTaTbyeH
ONWUT W NO3HAHMA, CaMO aKO Ca Nog HabaaeHWe WAK ca NOAYYMUIM YKa3aHMA BbB BPb3Ka C
M3MN0N3BAHETO HA ypeaa no 6e30MaceH HauYMH M ako pa3bupaT oNnacHOCTUTE, KOMTO MoraT Aa
Bb3HMKHAT MPWU M3MNos3BaHe Ha ypeda. [euata HAMAT NpaBo Aa CUM MUFPasaT C ypeda.
MouyncTBaHeTO M noaapbiKKaTa He TpsAbBa Aa ce M3BLPLIBAT OT Aela, KOMTO He ca nog
HabnoaeHne.

20. JeuaTa Tpabea ga 6baat nog HabatoaeHMe, Taka Ye Aa He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

21. WLencensT TpsbBa Aa ce M3BaXKAa OT KOHTAKTA NPeau NOYUCTBAHE WM NOAAPBIKKA, KaKTO
n npegy nobaBsAHe Ha CbCTaBKUTE.

22. To3u ypea, e NnpeaHa3HayYeH camo 3a omallHa ynotpeba.

31



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 150W, 220-240V, 50Hz

MpeaynpesxkaeHune: He cbxpaHaBaliTe B TOBa YCTPOWCTBO B3PUBHM BELLLECTBA, KAaTO aepPO30/HM
cnpeiose cbC 3anaanmma TeYHOCT.

MpeaynpesxkaeHue: Yeepete ce, 4ye OTBOPUTE 3a NPOBETPEHME BbPXY KOpnyca Ha ypeaa uan
BbPXY HEroBOTO TAJIO HE Ca 3anyLIeHu.

MpeaynpexgeHne: He wu3non3saiTe MeXaHWYHUM YCTPOWCTBA WMAM APYrM CpeacTBa 3a
YyCKOpsBaHe Ha npoueca 3a pa3mpassABaHe OCBEH Te3W, KOMTO ca npernopbyaHu oOT
npoussoanTens.

MpeaynpexxaeHue: He noBpexkganTte mpexkaTa Ha X1TaAUAHMA areHT.

MpeaynpesxkaeHne: He M3nonssaiTe eNeKTpUYECKM ypeau Ha mecTaTa 3a CbXpaHABaHe Ha
XpPaHU B TO3M ype, OCBEH aKO Ca OT TMUMa Ha Te3u, KOUTO Ce NPenopbYBaT OT NPOU3BOAUTENSA.

MpeaynpexkaeHue: AKO KefaeTe Aa M3XBbpAUTE ypeda, ObbpHeTe ce KbM OTOPU3MPaH
LEHTbP 33 eNMMUHUPaHE Ha oTnaabun. He nanaraliTe ypeda Ha OrbH.

XnapunHata Bepura Ha YCTPOMCTBOTO CbAbp)Ka oxnaguteneH areHT R600a (uM3o6yTtaH),
npUpoAeH ras ¢ BUCOKA CTeNeH Ha CbBMECTMMOCT C OKOJIHaTa cpeaa, Ho 3ananum. Mo
Bpeme Ha TPaHCMOPTUPAHETO M MOHTAXKa Ha YCTPOMCTBOTO ce yBepeTe, Ye HUTO eAuH OT
KOMMOHEHTUTE HA XNaAWHaTa Bepura He e NOBpPeAEH.
Xnapgunuuat areHt (R600a) e 3ananum.
BHumaHue! OnacHoCT oT noxap!
AKO oxnagutenHaTta Bepura e nospeaeHa:

e MUN36arsaiTe ynotpebaTta Ha OTKPUT NIAaMbK M U3TOYHULM 3a 3ananBaHe.

e [poBetperte fobpe cTanTa, B KOATO ce HAMMUpa YCTPOICTBOTO.
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IV. ONMUCAHUE HA MNPOAYKTA

MoTop

Kanak 3a gobaBsAHe Ha CbCTaBKUTE

Mpo3payeH Kanak

LCD eKkpaH

Epran Ka 3a cMecCBaHe

KoHTponeH naHen

MpemecTBaem cbya,

DUKCMpaH cba

Nbxumua

((

M3mepBaTenHa
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NPEOV MbPBATA YINMOTPEBA

MouncreaHe:

MNpean ynotpeba wuaMuinTe [o06pPe KOMMNOHEHTUTE, KOMTO LWE KOHTaKTyBaT CbC
cnagonega (BKAouuTeNHO GUKCUpPaHUA Cba, NpemecTBaemusa cbz, ObpKaskata 3a
CMecBaHe, NMPo3paYHMA KanaK, KanaKka 3a gobaBAHe Ha CbCTaBKMTE, M3MepBaATe/HATA
yala u MbKuuaTa).

MpuroTeaHe Ha CbCTaBKUTE:

MpuroTeeTe cbCTaBKMUTE 3a BawaTa peuenTta UaM 3a eaHa OT peuenTute, NpeacTaBeHn
no-gosly, W MocTaBeTe CbCTaBKMTE B NpemecTBaeMusa cba. 3abenexKa: He e
HeobxoanmMo npeaBapuTeIHO 3aMpassaBaHe Ha CbAa, 3alL0To To3u yped nma BIPALEH
KOMMPECOP, KoMTO 3ampa3fiBa CbCTAaBKUTE MO Bpeme Ha (YHKUMOHMpaAHe, KaTo
OCUrypasa no To3n HauynH NPUroTBAHETO Ha chagonesa.

MoHTax

MpeaynpexaeHue: YeepeTe Ce, Ye LWENCeNnsT € M3BaLEH OT KOHTAKTA.

Ba)XHO: BuHarM noctaBanTe ypeaa BbB BePTMKA/IHA NO3MUMA, BbPXY pPaBHA
NMOBBPXHOCT, TaKa Ye BrpageHUAT Komnpecop Aa GyHKLMOHMPA NO ONTUMANEH HAUYUH.
1) NocTaBeTe npemecTBaemma Cba, BbB GUKCUPaAHUA CbA, Ha ypeaa.

2) NocTaBeTe 6bpKasikaTa 32 CMeCBaHe B NPeMecTBaeMus CbA.

3) MoHTMpaiTe NPo3payHUsA Kanak B ropHaTa CTpaHa Ha CbAOBETe M NoaabprKainTe
6bpKanKkaTa 3a CMecBaHe B LLeHTbPa Ha NPO3pPaYHMA Kanak.

4) MocTaBeTe KanakKa 3a AobaBaAHe Ha CbCTaBKMTE BbPXY NPO3PayYHUA Kanak.

5) MoHTupaliTe Kopnyca Ha MOTOpa BbpPXy NPO3payHMUA Kanak M yBepeTe Ce, Ye ocTa
Ha MOTOpa NPOHMKBA B OTBOPA, KOWTO Ce HamMpa B ropHaTa cTpaHa Ha 6bpKasikaTta 3a
CMecCBaHe.

NPUTOTBAHE HA CNAJONE],

MHAMKaTOp 3a OX/1aXXadaHe MH,D,MKaTOp 3a CMmecBaHe
—-—-—-] I
e e 7
y. /
# /
\ LCD ekpaH N\
\ ' ByToH "POWER"
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CBbp3BaHe KbM M3TOUHMKA 3a 3aXPaHBaHe C eIeKTpoeHeprua

YBepeTe ce, Ye 3aXpaHBaLLOTO HaMNpeXKeHMe, NOCOYEHO BbPXY eTUKETa C TEXHUYECKUTe
AaHHM Ha MPOAYKTa, CbOTBETCTBA Ha Ha/MYHOTO BbB BalleTo Xuaulle, cnen Tosa
BK/IOYETE Lencesa B CbOTBETCTBALL, KOHTAKT.

®yHKUUM Ha ByTOHUTE

BytoH [POWER]: Cnen cBbp3BaHe Ha ypeda KbM M3TOYHMKA 3a 3axpaHBaHe C
efnekTpoeHeprus HaTucHeTe bytoHa [POWER], 3a ga Bkawounte ypega. Ha LCD ekpaHa
we ce usnucea "60:00", Kato BpemeTo 3a GYHKUMOHMpPaHe no noapasbupaHe e 60
MUHYTW.

BytoH [TIMER]: Ha pasnonokeHue ca BpemeHa 3a pyHKLMOHMpaHe oT 10, 20, 30, 40,
50 n 60 MUHYTK, KaTo moraT ga 6baaT M3bpaHu Ypes nocaenoBaTe/HO HaTUCKaHe Ha
oytoHa [TIMER]. MoreTe pa u3bepete BpemeHaTa B 3aBUCMMOCT OT Bawwute
npeanoyntaHua. (BpemeTpaeHeTo 3a ¢yHKUMOHMpPaHe Mo noapasbupaHe e 60
MUHYTH).

BytoH [START/STOP]: Cnepn, HacTpoiika Ha BpemeTpaeHeTo HatucHete [START/STOP] c
uen BKAKOYBAHeE Ha Mporpamata 3a NpurotTeaHe. YpeabT LWe 3anovyHe BeaHara
npoLecuTe Ha CMecBaHe M OXNakAaHe, KaTo ABaTa MHAMKaTopa we ceeTHaT. Cnep
M3TMYaHe Ha HACTPOEHOTO BPemMe, YPeLbT Ce W3K/4YBa aBTOMATUMYHO M m3gasa 10
3BYKOBM curHana. Ha LCD ekpaHa wwe ce usnucea "00:00".

AKOo cnagonenbt He ce ussaau cnefd 10 MUHYTU, ypeasT We akTMBMpPa aBTOMAaTUYHO
"®OyHKUMATA 33 NOAAbPKAHE Ha CTYAEHO", Taka Ye cnagonennsT Aa He ce pasmpasu.

®dyHKLMA 33 3aWUTa HA KOMNpecopa:

1) MNpu HaTucKaHe Ha B6ytoHa POWER no Bpeme Ha npoleca Ha NPUroTBAHe Ha
cnapgones, ypeawT We u3nuceBa obpaTHo 6poeHe ¢ BpemeTpaeHe 3 MmuHyTU. Cnep,
M3TUYaHE Ha TPUTE MUHYTH, YPELLT LLE Ce BKAKUYM OTHOBO. PyHKLMATA 33 CMECBAHE U
Tasn 3a oxNaxgaHe LWe ObaaT aKTMBMPAHM efHOBPeMeHHO. AKO NO Bpeme Ha
obpatHoTO 6poeHe ByToHLT POWER e HaTUCHAT OTHOBO, GyHKUMATA 3a CMecBaHe ce
BK/ItOYBA BeAHara, a GyHKUMATA 33 OXJIAXKAAHE LLE Ce BK/IOYM CaMOo ced U3TuYaHe Ha
TpUTE MUHYTW.

2) Mpu NpekbcBaHe Ha 3axpaHBAHETO C €/IeKTPOEHEPTMA UAU NpPU U3KIKOYBAHE Ha
Lencena OT U3TOYHMKA 33 3axpaHBaHe C eNeKTpoeHeprua no Bpeme Ha npoueca Ha
NpUroTBsiHe Ha cnagonen, obpaTHOTO BpoeHe HAMA Aa ce akTMBMpa. MpenopbyBame
Bu BKAlOYBaAHe Ha ypeaa cnef U3TMYaHe Ha BpemMeTo OT 3 MUHYTU. B npoTmBeH cny4dan
ypeabT Wwe akTMBupa GyHKUMATA 33 3aMTa Ha Komnpecopa.

®dyHKUUA 32 nogabpiKaHe Ha CTyAeHOo

Ha uHTepBanu oT 10 muMHYTM ypenbT aktveupa d¢yHKuuaTa 33 OX/IAXKOAHE (6e3
cmecBaHe) no Bpeme Ha 10 MMHYTK, 338 MaKCMManHO BpemeTpaeHe oT 1 yac, e ToBa
ce Bpblla B MbPBOHAYANIHOTO CbCTOAHME (ypeabT e 3axpaHeH, HO NpoLuechT 3a
NPUroTBAHE Ha cagones, e CnpsH).

[BHuMmaHwme]: C uen npeaoTBpaTABaHe Ha TOKOB yAap, BUHArM n3saxgaiTe wencena ot
KOHTaKTa TOraBsa, KoraTto u3sBaxgate cnagoneaa ot ypeaa.

35



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 150W, 220-240V, 50Hz

Onepaumm 3a HaCTPOMKa

BpemeHHO M3KAouYBaHe: BbB BCEKM MOMEHT Ha GYHKUMOHMPAHE Ha ypesa MoXe Aa ro
U3K/II0MMTE HAaTUCKAMKN HenpeKkbcHaTo byToHa [START/STOP] no Bpeme Ha 3 ceKkyHAM
WM HaTUCKaMKM eanH nbT 6yToHa [POWER].

Hactpolika Ha BpemeTo 3a ¢yHKUMOHUpaHe (No Bpeme Ha ¢yHKUMOHMpaHe): Bbe
BCEKM MOMEHT Ha OYHKUMOHMpPaHE Ha ypefa MOXKeTe Aa YAbAXKUTE BPemeTo 3a
dYHKLMOHMPaAHe Ype3 nociefoBaTenHoO HaTUckaHe Ha 6ytoHa [TIMER]. Mpu BcAko
HaTUCKaHe Ha OyToHa BpemeTo ce yabaXKaBa C 5 MWHYTH, A0 MAKCMMANHOTO
BpemeTpaeHe oT 60 MMHYTKU, n3nmcaHo Bbpxy LCD ekpaHa. BpemeTpaeHeTo moxKe ga
ce YAbNXKABa, HO HE MOXe A3 ce HaManABa.

YgbnyaBaHe Ha BpemeTo 3a ¢yHKUMOHUpaHe (cnen U3TMUAHE HA HACTPOEHOTO
Bpeme)

KoraTo nsteye npeaBapuTe/IHOTO HAaCTPOEHO BPEMETPAEHE, a YPEAbT Ce U3K/I0UM U ce
BbpHE KbM MbPBOHAYa/IHOTO CbCTOAHME MO NoapasbupaHe, ako KenaeTte cnagonensbr
Aa b6bae no-rbecT, MoxeTe Aa wu3bepere OTHOBO Bpeme 3a (PYHKUMOHUPaAHe
(10/20/30/40/50/60 munHyTH) upe3 HaTUCKaHe Ha 6yToHa [TIMER]. Cnep ToBa HaTUCHeTe
oTHoBO b6yToHa [START/STOP] »n ypeabT uwe Bb306HOBM (PYHKLMOHMPAHETO 3a
nM3bpaHOTO BpemMeTpaeHe, cC/iel TOBA LWeEe Ce W3KAYM U LWe aKTMBUMpPA OTHOBO
dyHKumATa 3a "CbxpaHeHue Ha CTyaeHo", 3a Aa ce NpeaoTBpaTM pPa3mpasfaBaHETO Ha
cnagonepa.

KOHTpOA Ha KOIMYECTBOTO CbCTABKU

C uen npepoTBpaTABaHe Ha TeyoBe W 3arybu mons yBepete ce, ye obembT Ha
CbCTaBKMTEe He Hagsuwaea 60% oT obema Ha npemecTBaemusa cbfh (cnagonensrt
yBe/MYaBa cBOs 06em Mo Bpeme Ha NPUroTBsAHE).

CbXPAHEHUE HA CNAAQONEL

M3BageTe OT ypeda NPUroTBEHUA cnagosied U nocTaseTe ro B APYr CbA M3MN0A3BaNKM
NnacTMacoBa MW AbpBeHa Nbuua. He M3non3sante meTasHM NpeameTy 3auioTo
MoraT Aa HaZpacKaT BbTPELIHOCTTa Ha NPeMecTBaeMms Cb.
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BAHWUNOB CNAOONEA

3a gecet nopuwnm no 100 rp.

240 mn. NTbAHOMAcNEHOo MAAKO
150 rp. 3axap

480 mn. Te4Ha cmeTaHa

2,5 MAn. BaHWMNOB EeKCTPAKT, Ha BKYC

B Kyna cbC cpegeH pasmep M3N0a3BaiTe pbyYeH MUKCEP UM Ten, 3a Aa pasbbpkaTte
MJIAKOTO M 3axapTa A0 pa3TBapAHE Ha 3axapTa 3a OKoAO 1 - 2 MWHYTW MPU HUCKK
obopotn. [lobaBeTe TeyHaTa CMeTaHa W BaHWAMATA, cNes, ToBa pasbbpKanTe.
BkntoyeTe ypena, HanelTe cMecTa B CbAa Npe3 OTBOPA 3a A00aBAHE Ha CbCTAaBKMU U
oCTaBeTe ypeaa Aa pa3bbpKea, JOKATO CMECTa Ce CrbCTU 3a 0Ko0 50 - 60 MUHYTH.
XpaHutenHu ctonHoctu 3a 100 rp. NpoayKT:

Kanopun - 239 (68% OT masHuUHWTE), BbrAexugpatm - 17 rp., 6enTbunHu - 2 rp.,
Ma3HUHMU - 18 rp., HAaCUTEHN MasHUHK - 11 rp., xonectepon - 69 mr., HaTpuit - 30 mr.

BAPUAHTW:

MeHTa U1 WoKonagos umnnc: NoameHeTte BaHMAUATA € 5 - 7,5 M. MEHTOB eKCTPAKT (Ha
BKyc). Hatpowete 110 rp. HaTypaneH wWOKoNaj Ha HepaBHM napyeHua. [pes
nocnegHuTe 5 MMHYTU Ha pa3bbpKBaHe, 0OaBETE HATPOLLEHWUS LWOKOAAA,

Kpem oT amepuKaHcku opexu: Pastonete 115 rp. HeconeHo KpaBe Macno B TUraH C
anametbp 10 cm. [lobaseTte 100 rp. HaTPOLIEHN aMepPUKAHCKU opexn 1 8 rp. eapa cos.
MpuroTesaiiTe Ha noaxoAsw, OrbH M ObpKaiTe 4YecTo, AOKATO Ce M3NeKaT JieKo
aMepUKaHCKUTe opexu. MaxHeTe TUraHa OT OrbHA U NpeueaeTe CbAbpPXKaHUETO npes
CUTO (MacnoTo Lie MMa apoOMaT Ha aMePUKAHCKM OPEXM U MOXKe O3 Ce CbXpaHABa 3a
Apyra ynoTtpeba). OctaBeTe amepuKaHCKUTE opexn Aa uscTuHat. MNpes nocnegHute 5
MWHYTU Ha pa3bbpKBaHe, JobaBeTe amepUKAHCKUTE Opexu.

Buckeutn: Mpe3 nocnegHute 5 MMHYTM Ha pas3bbpkeBaHe, aobasete 150 rp.
HaTpOLWeHU BUCKBUTW.
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CNAJONEQ C LUOKONAL,

3a gecet nopumu no 100 rp.

240 MAN. Nb/IHOMACNEHO MAAKO

100 rp. 3axap

240 rp. HaTypaneH WoKonag, pasgeneH Ha napyeHua no 1,3 cm.
350 mn. Te4yHa cmeTaHa

5 Mn. BAHWNOB eKCTPaKT

3arpeitiTe MAAKOTO A0 3aBupaHe (Ha KOTAOH WMAM B MUKPOBBLAHOBA ¢ypHa).
3agencreante bytoHa 3a ¢yHKUMA "Pulse" Ha BheHaepa MAKM Ha KyXHEHCKMAa poborT, 3a
Aa obpaboTuTe 3axapTa M LIOKO/AaAa, AOKATO LIOKONAAbT Ce HaTpowu Ha OUHK
napyeHua. Jlobasete ropewoTo MIAKO M o0bpaboTBalTe cmecTa, [AOKaTo ce
XOMoreHusmnpa. MNpemecrete CbAbPMKAHMETO B KyMa CbC CPeAeH pasmep M ocTaseTe
cmecta fa u3cTuHe. [obaBeTe TeyHaTa CMeTaHa M BaHWAMATA, Cc/es TOBa
pasbbpKaliTe.

BkntoyeTe ypena, Hanente cmecTa B CbAa MNpes3 oTBOpa 33 A06aBsHE Ha CbCTaBKU U
ocTaBeTe ypeda Aa pa3bbpKBa, A0KAaTO CMECTa Ce CFbCTM 3a 0Ko10 50 - 60 MUHYTK.
XpaHuTenHu ctoiiHoctu 3a 100 rp. NpoAyKT:

Kanopun - 370 (60% oT masHuMHWUTE), Bbraexuapatn - 34 rp., 6entvunHm - 3 rp.,
Ma3HUHMU - 25 rp., HACUTEHN Ma3HUHK - 11 rp., xonecTepos - 65 mr, HaTpu - 31 mr

BAPUAHTU:

LWokonag c 6agemu: lobaseTe 2,5 M. 6ageMoOB eKCTPaKT 3aeAH0 € BaHuauATa. lNpes
nocnegHuTe 5 MMHYTK Ha 3ampa3snBaHe, Aobasete 100 - 150 rp. neyeHU M HaTPOLUEHM
6agemu UNM HaTpoLEeHM Baaemm NOKPUTU C LLOKOAA.

BUcKBUTK Cbe WoKonag: MNpes nocnegHuTe 5 MMHYTM Ha 3ampasnaBaHe, gobasete 100 -
200 rp. HaTpoLIEeHU BUCKBUTM.

LWokonagzoe poHaaHT: Mpes nocnegHuTe 5 MUHYTM Ha 3ampasaBaHe, gobasete 100 -
200 rp. HaTpoLWeHN cragKkuwyeTa, NPUrotTeeHn npegHua geH. LLlokonagosu uenysKku:
KoraTo u3Baxpgate cnagonena oT CbAa, MOKPUNTE To C HAKOMKO NbXULWM Kpem oT
LLIOKOJIA0BM LIeNyBKM.
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CNAQONEA C Aroaun

3a pgecet nopuum no 100 rp.

250 rp. aroay HapA3aHM Ha GUAMIKK K 6e3 onaLlKu

22 MA. NPACHO M3LeaeH IMMOHOB COK

200 rp. 3axap

240 mA. NbAIHOMACNEeHO MAAKO

480 mn. TeYHa cmeTaHa

5 mn. BaHWNOB eKCTpakT

B Kyma ¢ ManbK pasmep KOMOWHWMpaiTe AroguTe ¢ IMMOHOBMA COK M 70 rp. 3axap;
pa3bbpKaliTe IEKO M OCTaBETE AroAnUTE Aa KMCHAT B COKA 3a ABa Yaca.

B Kyna cbC cpeaeH pasmep U3MNoa3BakTe MUKCEP WM Te, 3a Aa pa3buete MAAKOTO U
3axapTa 40 pasTBapsAHe Ha 3axapTa 33 0K010 1 - 2 MUHYTM NPU HUCKM 060POTH.
[obaBeTe TeyHaTa CMeTaHa, MONYYEHWA COK OT ArogMTe W BaHMAMATA, Cnef ToBa
pa3bbpkaliTe. BKntouete ypeaa, Hanelte cmecTa B CbAa Npe3 oTBOpa 3a A0baBaAHe Ha
CbCTaBKM M OCTaBeTe ypeaa Aa pa3bbpKBa, AOKATO CMeCTa ce CrbCTu 3a okono 50 - 60
MWHYTK. Mpe3 nocnegHuTe 5 MUHYTM Ha 3ampasnaBaHe, gobaBeTe HapA3aHWTE Ha
dununinkm arogum.

3abenerkka: Tosun cnagones, Wwe Mma CBETN0 PO30B LBAT; 33 Aa Ce MOAYyYu NO-TbMEH
UBAT, AobaBeTe HAKOMKO Kamnku 4YepBeH OLBETUTEN 3a XPaHW, AOKATO MNoayvuTe
YKeNaHuWA LUBAT.

XpaHutenHu ctonHoctu 3a 100 rp. NpoayKT:

Kanopuun - 222 (61% OT MasHWHUTE), Bbraexmapati - 20 rp., 6entTbumHm - 2 rp.,
Ma3HUHMU - 15 rp., HacuTeHn masHuHK - 10 rp., xonectepon - 57 mr., HaTpui - 26 Mr.
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LUEPBET C IMMOH

3a gecet nopumm no 100 rp.

400 rp. 3axap

480 mn. BoAa

240 mn. NpACHO M3LeaeH TIMMOHOB COK

10 rp. MHO HacTbpraHa Kopa OT IMMOH

Pa3bbpKaiiTe 3axapTa M BoAaTa B CPeAHO roNAMa TEHAXKEPA W BapeTe M Ha CpeaHo
cuneH orbH. Hamanete orbHA M, 6€3 ga 6bpKaTe, OcTaBeTe Aa Cce BapAT HA TUX OMbH,
[OKaToO 3axapTa ce pa3TBOpM 3a okoso 3 - 5 muHyTn. OcTaseTe aa usctmHe. ToBa ce
Hapuya CMpPOM U MOKe [a Ce Hanpasu B MO-roNemMu KOAMYeCTBa M Aa ce M3Non3ea
BMNOC/NEACTBUE 32 MPUrOTBAHE HA WepbeT oT AMMOH. CbxpaHABa Ce Ha CTYAEHO C Len
KOHCyMauumsa.

Cnepn, oxnaxpgaHe nobasete IMMOHOBMA COK M HACTbpraHaTa JIMMOHEHA Kopa, Clej
TOBa pa3bbpKaniTe.

BkntoyeTe ypena, HasnelTe CMecTa C IMMOH B CbZa Mnpe3 OTBOpa 3a Ao0b6aBaHe Ha
CbCTaBKM M OCTaBeTe ypeaa Aa pa3bbpKBa, OKATO CMeCTa ce CrbCTh 3a oKkono 50 - 60
MUHYTH.

3a ga ce NoNyYM HacTbpraHa IMMOHEHA KOpa, U3MoA3BalTe peHae 3a 3e/IeHYYLUM C Len
OTCTpPaHABaHe Ha OLBEeTeHaTa YacT Ha LMTpycoBaTa Kopa.

XpaHutenHu ctonHoctu 3a 100 rp. NpoayKT:

Kanopuun - 204 (0% OT MasHWHWUTE), BbrNexuapatm - 52 rp., 6entbumHm - 19 rp.,
Ma3HUHMU - 0 rp., HACUTEHU MasHUHM - 0 rp., xonectepos - O Mr., HAaTpUi - 2 M.

BAPUAHTU:

LWep6eT c po3os rpenindpyT: MoameHeTe NMMOHOBMA cOK cbC 120 - 240 ma. NpsAcHO
n3LeneH COK OT rpenndpyT U NoAMEeHeTe IMMOHeHaTa Kopa ¢ 10 rp. $uHO HacTbpraHa
Kopa oT rpeindpyr. Jobasete 60 ma. bagemoBo MAAKO (6afAeMOBOTO MJIAKO ce
M3NO0N3Ba 33 NPUrOTBAHE Ha KOKTEMIN M MOXKe Aa Ce HAMepUu Ha NOBEYETO LWaHA0BE C
anepuUTMBHU HAMWUTKM Ha MmarasuHuTe). WepbeT ¢ posos rpenndpyt: MogmeHete
NIMMOHOBMA CcoK cbC 120 - 240 mA. NPACHO M3UEAEH COK OT rpenndpyT U nogmeHeTe
NIMMOHeHaTa Kopa ¢ 10 rp. ¢MHO HacTbpraHa Kopa ot rpeindpyt. Jobasete 60 ma.
6afemMoBo MAAKO (6a4eMOBOTO MASKO Ce M3MOA3BA 3@ MPUrOTBSHE Ha KOKTEWM U
MOMe fa ce Hamepw Ha NOBEYEeTO WAHAOBE C aNepPUTUBHU HAaNUTKM Ha MarasmHuTe).
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3AMPA3EH NOrYPT CbC LWOKONAL

3a gecet nopuymu no 100 rp.

240 mAn. NbAHOMACNIEHO MAAKO

180 rp. HaTpoOLIEeH HaTypaneH WoKonaz,

470 rp. HNICKOMAC/AIEHO KNCeNo MAAKO C BaHUNUA

50 rp. 3axap

MocTaBeTe MAAKOTO U WOKoMaAa B 6aeHaep UAM KyxHEHCKM poboT n pa3bbpKalite rm ao
XomoreHusupaHe 3a 20 - 30 cekyHau. [JobaBeTe KMCENOTO M/SKO W 3axapTa, c/ied ToBa
pasbbpKalTe A0 XomoreHuMsmpaHe 3a 15 cekyHau. BKkawouyeTte ypeaa, Hanelte cmecta B
CbAa npe3 oTBOpa 3a fo0b6aBAHe Ha CbCTAaBKM M OCTaBeTe ypesa Aa Pa3bbpKea, JOKATO
CMecCTa ce CrbCTh 3a 0Kono 50 - 60 MUHYTK.

XpaHuTenHu ctoiHoctu 3a 100 rp. NpoAayKT:

Kanopuu - 222 (31% oT Ma3HUHUTE), Bbrexnapatu - 36 rp., 6entTbunHm - 3 rp., MasHUHMU -
8 rp., HACUTEHU MA3HUHU - 64 Tp., XONecTepon - 4 mr., HaTpwui - 46 mr.

I P —

MouwHocT 150 W ‘
3axpaHBaHe c enekTpoeHeprua  220-240V, 50 Hz ‘
O6em 1,5 nantpa ‘
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— M3xBbp/IAHE Ha OTNAAbLMTE MO HAUMH, OTFOBOPEH 33 OKO/HATA cpeaa
Mo»xeTe Aa NOMOrHeTe 3a ONa3BaHeTo Ha OKosIHaTa cpesal
Mons cnasBaiite MecTHUTe pasnopeabu: Mpenaiite HedyHKLMOHMPALLOTO enekTpudecko obopyasaHe

Ha UEHTHbpP 3a C'b6MpaHe Ha OTNagbuu OT eNeKTpu4ecko oﬁopy,u.BaHe.

HEINNER e peructpupaHa mapka Ha komnaHuatTa Network One Distribution SRL. OctaHanute
TbProBCKM MapKM U HaMMEHOBAaHWMATA Ha MPOAYKTUTE Ca TbProBCKM MapKU WAU pPerncTpumpaHu
TbProBCKM MapKM Ha CbOTBETHUTE UM NPUTENKATENN.

HuTo efHa YacT oT cneunduKaunmnTe He MoXKe A3 bbae Bb3NPOM3BENKAAHA NOA KAaKBaTo M Aa e
dopma wuaM cpeactBO, MM M3MNON3BaHA 33 MOJlyyaBaHe Ha MNPOM3BOAHWM KATO MNPEBOAM,
TpaHcdopmaummn nan agantaunm, 6e3 npeaBapuTeNnHoTo cbraacne Ha komnaHuata NETWORK ONE
DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuyku npaBa 3anaseHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

http://www.heinner.com, http://www.nod.ro /

To3M NPOAYKT € MNPOEKTMpaH M Mpou3BeAeH B CbOTBETCTBME CbC CTaHAAPTUTE U HOPMUTE Ha

q3

EsponeiickaTta obwHOCT.

BHocuten: Network One Distribution
yn. Mapuen AHKy No 3-5, BbykypeLy, PymbHuA

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FAGYLALTKESZITO GEP
Modell: HICM-150S

e Fagylaltkészit6 gép
e Teljesitmény: 150 W
e Urtartalom: 1,51
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Ko6szonjiik, hogy megvasdrolta termékiinket!

T —

A késziilék haszndlata elétt olvassa el figyelmesen a haszndlati kéziknyvet, és 6rizze meg kés6bbi
tanulmdnyozdsra.

A kézikonyvet azért szerkesztettlik, hogy rendelkezésére bocsdssunk a késziilék lizembe helyezésére,
hasznalatdra és karbantartdsara vonatkozo minden sziikséges utasitast a.

A késziilék helyes és biztonsagos hasznalata érdekében, az Gzembe helyezés és haszndlat el6tt kérjik,
olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

N J

Il. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA J

> Fagylaltkészits gép
» Hasznalati utasitas
B > Garancialevél

NS
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Haztartasi elektromos késziilékek haszndlatakor a tlizveszély, az aramutés és/vagy a testi
sérilés elkerilése érdekében tartsa be mindig az alapvet6 biztonsagi utasitasokat, beleértve
az alabbiakat is:

1. Haszndlat el6tt olvassa el az utasitasokat.

2. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tapfesziiltség megegyezik a termék miszaki lapjan
feltintetett feszliltségi tartomdannyal, és hogy a csatlakozo foldelése jé allapotban van.

3. A balesetek elkeriilése érdekében a sériilt tapvezetéket a gyartéval, a gyartd szerviz
Ugynokével vagy hasonld képzettséggel rendelkez6 személlyel cseréltesse ki.

4. Ne forditsa fejjel lefelé, és ne dontse 45 fokndl nagyobb szogbe a késziiléket.

5. Ne t6ltson vizet a tapvezetékre, a dugaszra vagy a szell6z6 nyilasokba, és ne meritse vizbe
vagy mas folyadékba a készlléket dramiités elleni védelme érdekében.

6. Haszndlat utan vagy tisztitds elStt csatlakoztassa le a készliléket a tapforrdsrol.

7. A h6 megfelel felszabaduldsa érdekében hagyjon legalabb 8 cm tdvolsdgot a késziilék és a
koralotte 1évé targyak kozott.

8. Ne hasznaljon a gyarto altal nem ajanlott tartozékokat.

9. A késziiléket ne haszndlja h6forrasok, tlizhelyek vagy siit6k kozelében.

10. A kompresszor meghibdasodasanak elkeriiléséért ne haszndlja gyakran az inditégombot
(két hasznalat kozt varjon legalabb 5 percet).

11. A tliz és rovidzarlat kockazatanak elkeriilése érdekében ne helyezzen a késziilékbe fém
targyakat.

12. A fagylalt kivételekor ne lsse meg a talat vagy peremét, mert meghibasoddst okozhat.

13. Ne kapcsolja be a késziiléket a kivehetd edény és a kever6edény megfelel6 behelyezése
el6tt.

14. Az adalékanyagok eredeti hémérséklete 20 és 30 °C. A adalékanyagokat ne helyezze
mélyh(tébe, hiszen el6fagyasztdsuk nem sziikséges. A megfagyott adalékanyagok késziilékbe
helyezése a keverdkar elzarasahoz vezethet.

15. A késziilék miikodése kozben ne vegye ki a kever6kart.

16. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

17. Ne tisztitsuk a késziiléket dorzshatdsu szerekkel vagy durva targyakkal.

18. Kérjik, 6rizze meg a hasznalati kézikonyvet.

19. Ezt a késziiléket 8 éven feliilli gyermekek és szellemileg fogyatékos- sériilt vagy
tapasztalattal nem rendelkez6 emberek csak akkor haszndlhatjak, ha az értiik felelGs személy
fellgyeli 6ket, illetve el6zetesen megértette velik a készllék biztonsagos hasznalatat. A
gyermekek szdmara tilos a késziilékkel jatszani. A késziilék tisztitasat és karbantartdsat nem
végezheti felligyelet nélkili gyermek.

20. A gyerekekre figyelni kell, nem kell engedni, hogy a késziilékkel jatszanak.

21. Tisztitds vagy karbantartas, valamint a adalékanyagok hozzaaddsa el6tt huzza ki a dugaszt
a csatlakozdbol.

22. Ezt a készliléket csak haztartdsi hasznalatra tervezték.
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Figyelmeztetés: Ne taroljon a késziilékben robbané anyagokat, mint példdul aeroszolos
gyulékony Gizemanyagot tartalmazé sprayeket.

Figyelmeztetés: Ellenérizze, hogy a hiit6szekrény szell6z6nyildsai szabadon alljanak.
Figyelmeztetés: Leolvasztashoz kizardlag a gyartd altal ajanlott mddszereket hasznélja, ne
hasznaljon gépi vagy mas eszkozt a leolvasztds gyorsitdsara.

Figyelmeztetés: Ne sértse meg a hiit6folyadék keringési rendszerét.

Figyelmeztetés: Ne hasznaljon elektromos eszkozoket késziilék élelmiszertarold rekeszeiben,
kivéve, ha azok a gyartd altal ajanlott tipusba tartoznak.

Figyelmeztetés: A készllék leselejtezésekor |épjen kapcsolatba egy illetékes hulladékgytijté
kdzponttal. Ne dobja tlizbe a késziiléket.

A késziilék hiit6folyadék rendszere R600a (izobutan) hiitéfolyadékot tartalmaz, amely egy
természetes gaz, magas szintli kérnyezeti kompatibilitassal, de gyulékony. Gy6z6djon meg,
hogy szallitas és felallitas idején a hiit6folyadék keringési rendszerének egyetlen eleme sem
rongalédott meg.
A hiit6folyadék (R600a) gyulékony.
Figyelem! Tlizveszély!
A mélyhiit6 korfolyam meghibasoddasa esetén:

e Keriilje a nyilt lang haszndlatat és a tiizforrasokat.

e Alaposan szell6ztesse ki a helyiséget, amelyben a késziilék talalhaté.
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A TERMEK LEIRASA

150W, 220-240V, 50Hz

LCD kijelz§

Kezel6tabla

Motor

Adalékanyagok hozzdaddasdra szolgalo fedd

Atlatszé fedd

Keverdkar

Kivehetd edény

Rogzitett edény

Kanal

((

Mércés pohar
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ELSO HASZNALAT ELOTT

Tisztitas:

Hasznalat el6tt mossa meg jol a fagylalttal érintkezésbe kerild tartozékokat (beleértve
a rogzitett edényt, a kivehet6 edényt, a keverSkart, a mércés poharat és a kanalat is).
Az adalékanyagok el6készitése:

Készitse el6 az ©6n és az aldbb bemutatott receptek egyikéhez sziikséges
adalékanyagot, és helyezze a kiveheté edénybe. Megjegyzés: Nem sziikséges az edény
el6zetes fagyasztasa, mert a késziilék BEEPITETT KOMPRESSZORRAL van ellatva, mely
m(ikodés alatt megfagyassza az adalékanyagokat, biztositva a fagylalt elkészitését.
Osszeszerelés

Figyelmeztetés: Gy6z6djon meg arrél, hogy kihldzta a dugaszt a csatlakozdbdl.

Fontos: A beépitett kompresszor optimalis miikodése érdekében a késziiléket helyezze
mindig vizszintes helyzetbe, sima fellletre.

1) Akivehets edényt helyezze a késziilék rogzitett edényébe.

2) A kever6kart helyezze a kivehet6 edénybe.

3) Az atlatsz6 fed6t szerelje az edények felsé részére, és a keverGkart helyezze az
atlatszo fedd kozepében.

4) Az adalékanyagok hozzaadasara szolgald fed6t helyezze az atlatszo feddlapra.

5) Szerelje fel a motoregységet az atlatszd fed6re és gy6z6djon meg arrdél, hogy a
motor tengelye a keverdlapat fels részén talalhatd nyilasba hatol.

FAGYLALTKESZITES

Htés jelz6 Keverés jelz6

''''' ]

e e

\ LCD kijelz6
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Tapforrashoz valé csatlakoztatas

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a termék mdszaki adatokat tartalmazé cimkéjén
feltlintetett tapfesziiltség megfelel az 6n lakasaban taldlhatd tdpfesziltséggel, majd
csatlakoztassa a dugaszt a megfelel6 csatlakozdba.

A gombok funkcidi

A [POWER] gomb: Az dramforrdshoz torténd csatlakoztatds utdn a készilék
elinditasdhoz nyomja meg a [POWER] gombot. Az LCD képernyén a ,,60:00” jelzés fog
megjelenni, az alapértelmezett mikodési id6tartam 60 perc.

A [TIMER] gomb: 10, 20, 30, 40, 50 és 60 perces Uzemelési mdédok érheték el,
melyeket a [TIMER] gomb ismételt megnyomasaval valaszthat ki. Az id6tartamot
igénye szerint valaszthatja ki. (Az alapértelmezett m(ikodési idGtartam 60 perc).
[START/STOP] gomb: A készitési program elinditdsahoz nyomja meg a [START/STOP]
gombot az id6tartam beallitdsa utdn. A késziilék azonnal a keverési és hiitési
lzemmadra valt, a két kijelz6 pedig kigyul. A kivalasztott id6tartam eltelése utan a
készilék automatikusan megdll, és 10 hangos jelt bocsat ki. Az LCD képernyén a
,00:00” jelzés jelenik meg.

Ha nem veszi ki 10 perc mulva a fagylaltot, a késziilék automatikusan a , Hidegen
tarolas tzemmaodra”valt, hogy a fagylalt ne olvadjon meg.

Kompresszor védelmi funkcio:

1) A POWER gomb fagylaltkészités kdzbeni megnyomdsakor a késziilék 3 perces
visszaszamlalast jelez ki. A 3 perc eltelése utan a késziilék Gjraindul. A keverési és
h(tési funkcid egyszerre lép mikodésbe. A POWER gomb visszaszamldlas alatti ujbdli
megnyomasakor a keverési funkcié azonnal bekapcsol, a h(ité funkcié pedig csak a 3
perc eltelése utan kapcsol be.

2) A fagylaltkészitési mdlvelet alatti dramelldtds megszakadasa vagy a dugasz
tapforrasbdl valé lecsatoldsa esetén a visszaszamldldas nem lép mikodésbe. Azt
ajanljuk, hogy 3 perc elteltével kapcsolja be a késziiléket. Ellenkezd esetben
m(ikodésbe |ép a kompresszor védelmi funkcid.

Hidegen tarolas funkcid

A késziilék 10 percenként aktivalja a HUTO (keverés nélkiil) funkciét 10 percig egy éran
at, majd visszatér az eredeti allapotba (a készilék Uzemel, de a fagylalt készitése
szlinetel).

[Figyelem]: A fagylalt késziilékbdl valo kivételekor az dramiités elkeriilése érdekében
huzza ki mindig a dugaszt a csatlakozébdl.

49



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 150W, 220-240V, 50Hz

Beallitasi miiveletek

Atmeneti megallitas: A [START/STOP] gomb folytonos vagy a [POWER] gomb egyszeri
megnyomasaval 3 masodpercre barmikor megallithatja a késziiléket m(ikodés kdzben.
A mi(ikodési id6tartam beallitdsa (m(ikodés kozben): A késziilék mikodése alatt
barmikor meghosszabbithatja a mdkodési id6tartamot a [TIMER] gomb ismételt
megnyomasaval. A gomb mindenik megnyomasakor az id6tartam 5 perccel né,
egészen az LCD képerny6n kijelzett 60 perces maximalis idGtartamig. Az idGtartam
novelhet6, de nem csékkenthet6.

A mikodési idétartam meghosszabbitasa (a beallitott id6tartam eltelése utan)

Ha eltelik az el6re meghatarozott id6tartam, a készilék megdll és visszatér az
alapértelmezett eredeti allapotba, ha a fagylalt sGrliségét novelni akarja a [TIMER]
gomb megnyomasaval ismét kivalaszthatja a (10/20/30/40/50/60 perces) miikodési
idGtartamot. A [START/STOP] gomb Ujbdli megnyomasakor a készilék visszatér a
kivalasztott id6tartamd miikodésre, majd megdll és a fagylalt megolvadasanak
megel6zése érdekében Ujra a ,Hidegen tarté” tizemmddra valt at.

A hozzavalok mennyiségének ellenérzése

A szivargasok és veszteségek elkeriilése érdekében kérjik, gy6z6djon meg arrdl, hogy a
hozzévaldk térfogata nem haladja meg az eltdvolithato tal (irtartalmanak 60%-at (a
fagylalt készités kbzben megndveli kiterjedését).

A FAGYLALT TAROLASA

Vegye ki a készlilékbdl az elkésziilt fagylaltot és egy mlanyag kever6kar vagy fakanal
segitségével helyezze at egy mas edénybe. Ne haszndljon fém tdrgyakat, mert ezek
megkarcolhatjak a kivehet6 edény belsejét.
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VANILIA FAGYLALT

10 darab egyenként 100 g sulyu adaghoz
240 ml zsiros tej

150 g kristalycukor

480 ml folyékony tejszin

2,5 ml vanilia kivonat, izlés szerint

Egy kozepes méret(i talban keverje 6ssze mixerrel vagy habverével a tejet és a cukrot,
amig a cukor elolvad — ez nagyjabdl 1-2 percig tart kdzepes fokozaton. Adja hozza a
folyékony tejszint és a vanilia kivonatot, majd keverje bele ezeket is. Kapcsolja be a
késziléket, toltse bele az elkésziilt keveréket az edénybe az alapanyagok hozzaadasara
szolgdld résen keresztiil, és hagyja, hogy a késziilék addig keverje az 6sszetevbket, amig
azok sliri masszat alkotnak, ez nagyjabél 50-60 percig tart.

Tapérték/100 g termék:

Kaldria - 239 (68% zsirok), szénhidrat -17 g, fehérje - 2 g, zsirok - 18 g, telitett zsirok -
11 g, koleszterin - 69 mg, natrium - 30 mg.

VALTOZATOK:

Menta és csoki darabkak: Helyettesitse a vanilidt 5-7,5 ml menta kivonattal (izlés
szerint). Torjon Ossze 110 gramm étcsokoladét apré darabokra. A csokoladét a
keverés utolsd 5 percében adja hozza a keverékhez.

Pekandids krém: Olvasszon fel 115 g sétlan vajat egy 10 cm atméréji edényben. Adjon
hozza 100 g aprdra véagott pekandiét és 8 g darabos sot. Tegye kdzepes langra és
allandé keverés mellett enyhén piritsa meg a pekandiot. Vegye le az edényt a tlzrél és
szlirje le a tartalmat (a vajnak pekandiod ize lesz, ezt a késGbbiekben még fel lehet
hasznalni). Hagyja kihilni a pekandiét. A keverés utolsd 5 percében adja hozzd a
pekandiot a keverékhez.

Keksz: A keverés utolsd 5 percében adjon hozza 150 g kekszet a keverékhez.
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CSOKOLADEFAGYLALT

10 darab egyenként 100 g sulyu adaghoz

240 ml zsiros tej

100 g kristalycukor

240 g étcsokoladé, nagyjabdl 1,3 cm-es darabokban
350 ml folyékony tejszin

5 ml vanilia kivonat

Forralja fel a tejet (a gdztlizhelyen vagy a mikrohulldmu sutében). A ,Pulse” gombot
bekapcsolva turmixgéppel vagy konyhai robottal keverje 0Ossze a cukrot és a
csokoladét, amig a csoki is egészen aprd lesz. Adja hozza a forrd tejet a keverékhez,
és keverje tovabb, amig az megfelel6 dllaguva valik. Helyezze az igy elkésziilt keveréket
egy kozepes méretl talba és hagyja kih(lni. Adja hozzd a folyékony tejszint és a
vanilidt, majd ismét keverje O6ssze az alapanyagokat.

Kapcsolja be a késziiléket, toltse bele az elkésziilt keveréket az edénybe az alapanyagok
hozzdaddsdra szolgald résen keresztiil, és hagyja, hogy a készilék addig keverje az
Osszetevbket, amig azok sUir(i masszat alkotnak, ez nagyjabdl 50-60 percig tart.
Tapérték/100 g termék:

Kaléria - 370 (60% zsirok), szénhidrat -34 g, fehérje - 3 g, zsirok - 25 g, telitett zsirok -
11 g, koleszterin - 65 mg, natrium - 31 mg.

VALTOZATOK:

Csokoladé mandulaval: A vanilidval egyiitt adjon hozzd még 2,5 ml mandula kivonatot
is a keverékhez. A fagyasztas utolsé 5 percében adjon hozzd 100-150 g porkolt,
felaprézott mandulat vagy csokolddés mandulat a keverékhez.

Csokolddés keksz: A fagyasztas utolsé 5 percében adjon hozzd 100-200 g aproéra
darabolt kekszet.

Csokolddés fondant: A fagyasztds utolsé 5 percében adjon hozza 100-200 g egynapos,
felaprézott aprésiiteményt. Pillecukros csokoladé: Amikor kiveszi a fagylaltot az
edénybdl, helyezzen ra néhdny kanalnyi csokoladékrémet és pillecukrot.
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EPRES FAGYLALT

10 darab egyenként 100 g sulyu adaghoz

250 g szeletelt, szar nélkili eper

22 ml friss citromlé

200 g cukor

240 ml zsiros tej

480 ml folyékony tejszin

5 ml vanilia kivonat

Egy kis talban keverje 6ssze finoman az epret a citromlével és 70 gramm cukorral, majd
hagyja allni az epret a cukros, citromos |ében két 6ran at.

Egy kozepes méretl talban keverje dssze mixerrel vagy habverével a tejet és a cukrot,
amig a cukor elolvad — ez nagyjabdl 1-2 percig tart kozepes fokozaton. Adja hozza a
folyékony tejszint, az eperrdl leszlrt levet és a vanilia kivonatot, majd keverje bele
ezeket is.

Kapcsolja be a késziiléket, toltse bele az elkésziilt keveréket az edénybe az alapanyagok
hozzdaddsdra szolgald résen keresztiil, és hagyja, hogy a készilék addig keverje az
Osszetevbket, amig azok slrl masszat alkotnak, ez nagyjabdl 50-60 percig tart. A
fagyasztas utolsd 5 percében adja hozza a szeletelt epret is a keverékhez.

Megjegyzés: a fagylalt vildgos rdzsaszin lesz; amennyiben sotétebb rdzsaszin(
fagylaltot szeretne, izlésének megfelel6en tegyen par csepp piros ételszinezéket is a
masszahoz.

Tapérték/100 g termék:

Kaléria - 222 (61% zsirok), szénhidrat -20 g, fehérje - 2 g, zsirok - 15 g, telitett zsirok -
10 g, koleszterin - 57 mg, natrium - 26 mg.
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CITROMOS SORBET

10 darab egyenként 100 g sulyu adaghoz

400 g cukor

480 ml viz

240 ml friss citromlé

10 g aprdra reszelt citromhéj

Keverje Ossze a cukrot és a vizet egy kozepes nagysagu edényben és forralja fel a
keveréket kozepes vagy nagy langon. Vegye legalacsonyabb fokozatra a langot és
anélkil, hogy megkeverné, hagyja a keveréket kis ldngon forrni, amig a cukor teljesen
felolvad — ez nagyjadbdl 3-5 percbe telik. Hagyja kih(lni. Ezt a keveréket nevezzik
cukorszirupnak. Nagyobb mennyiségben is elkészithet6 és kés6bb is felhasznalhato, ez
lesz a citromos sorbet alapja. H(ivos helyen tarolandd.

Miutan a keverék kih(lt, adja hozza a citromlevet és a citromhéjat, majd jol keverje
Ossze.

Kapcsolja be a késziléket, toltse bele az elkésziilt keveréket az edénybe az alapanyagok
hozzdaddsara szolgald résen keresztil, és hagyja, hogy a készilék addig keverje az
Osszetevbket, amig azok sUrl masszat alkotnak, ez nagyjabdl 50-60 percig tart.

A citromhéjat legkdnnyebben egy zoldséghamozd haszndlataval lehet lehamozni a
citromrol.

Tapérték/100 g termék:

Kaldria - 204 (0% zsirok), szénhidrat -52 g, fehérje - 19 g, zsirok - 0 g, telitett zsirok - 0
g, koleszterin - 0 mg, natrium - 2 mg.

VALTOZATOK:

Sorbet rézsaszin grépfruttal: Helyettesitse a citromlevet 120-240 ml friss grépfrut lével,
illetve a citromhéjat 10 g finomra reszelt grépfrit héjjal. Adjon hozza 60 ml
mandulatejet (a mandulatejet elsésorban koktélok készitésére hasznaljak és altaldban
megtalalhatd a nagyobb szupermarketekben, az aperitifek kbrnyékén).
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CSOKOLADES FAGYASZTOTT JOGHURT

10 darab egyenként 100 g sulyu adaghoz

240 ml zsiros tej

180 g felaprézott étcsokoladé

470 gr zsirszegény, vanilias joghurt

50 g cukor

Helyezze a tejet és a csokolddét egy turmixgépbe vagy haztartdsi robotgépbe és addig
keverje, amig az megfelel6 allaguva valik, nagyjabdl 20-30 masodpercen keresztil. Adja
hozza a joghurtot és a cukrot, majd keverje még nagyjabdl 15 mdasodpercen keresztil.
Kapcsolja be a késziiléket, toltse bele az elkésziilt keveréket az edénybe az alapanyagok
hozzdaddsdra szolgaldé résen keresztiil, és hagyja, hogy a késziilék addig keverje az
Osszetevbket, amig azok sUr( masszat alkotnak, ez nagyjabdl 50-60 percig tart.
Tapérték/100 g termék:

Kaldria - 222 (31% zsirok), szénhidrat -36 g, fehérje - 3 g, zsirok - 8 g, telitett zsirok - 64 g,
koleszterin - 4 mg, natrium - 46 mg.

T —

Teljesitmény 150 W ‘
Aramellatas 220-240 V, 50 Hz |
Urtartalom 1,5L ‘
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— A hulladékok kérnyezetfelelGs eltavolitasa
Segithet a kornyezet védelmében!
Kérjiik, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem miikodé elektromos berendezéseket a hasznalt

elektromos hulladékokat gyijté kbzpontba szolgéltassa be.

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtokldk altal bejegyzett
markanevek.

A leirtak egyetlen része sem hasznalhaté fel semmilyen formaban, még leforditott, atalakitott
véltozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro
http://www.heinner.com, http://www.nod.ro

- J

A terméket az Eurdpai K6z0sség elGirasainak és jogszabdlyainak megfelelGen tervezték és gyartottak. J

q3

Import6r: Network One Distribution
Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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