HOT AIR FRYER

Model:
VarietyFry
HAF-B5BK1500

e (Capacity: 5L
e Power: 1500 W
e Temperature 80-200C




1. INTRODUCTION

|E

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Hot air fryer
User manual
Certificate of warranty

L

Declaration of conformity

3. SAFETY INSTRUCTIONS

e This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

e  Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

e Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating elements, in water
nor rinse it under the tap.

e Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock.

e Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from coming into contact with the
heating elements.

e Do not cover the air inlet and the air outer openings while the appliance is operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

e The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is operating.

e  Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before you
connect the appliance.

e Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

e  Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

e  Keep the mains cord away from hot surfaces.

e Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.

e  Only connect the appliance to an earthed wall socket, always make sure that the plug is inserted into
the wall socket properly.

e  Never connect this appliance to an external timer switch in order to avoid a hazardous situation.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

HEINNER |

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.

Do not place the appliance against a wall or against other appliances, Leave at least 10cm free space on
the back and sides and 10cm free space above the appliance. Do not place anything on top of the
appliance.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

Do not let the appliance operate unattended.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings, Keep your hands and face
at a safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air
when you remove the pan from the appliance.

The accessible surfaces may become hot during use

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke
emission to stop before you remove the pan from the appliance.

The baking tray becomes hot all over when it is used in the air fryer, always use oven gloves when
handing the baking tray.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended for use in environments such
as staff kitchens of shops, offices, farms or other work environments, Nor is it intended to be used by
clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential environments.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional purposes or if it is not used
according to the instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid and refuses any liability
for damage caused.

Always return the appliance to a service centre authorised for examination or repair. Do not attempt to
repair the appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approx.30 minutes before you handle or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden-yellow instead of dark or brown.
Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above 200°C (to minimise the
production of acrylamide).

Remove all packaging material.

Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the basket and pan with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive
sponge.

Note: You can also clean these parts in the dishwasher.

Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.
This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil or frying fat.

1 Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

Do not place the appliance on non-heart-resistant surface.

2 Place the basket in the pan (Fig.3).

3 Pull the cord from the storage compartment which locates on the bottom of the appliance.

Do not fill the pan with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted and affects the hot air frying result.
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4. PRODUCT DESCRIPTION
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5. USING THE PRODUCT

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the pan out of the Hot-air fryer (Fig.6)
3. Put the ingredients in the basket. (Fig.5)
4. Slide the pan back into the Hot-air fryer (Fig 4)
Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.
Never use the pan without the basket in it.
Caution: Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very hot. Only hold the pan by the
handle.
5. Determine the required preparation time for the ingredient ( see section ‘Settings’ in this chapter).
6.Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section “Settings” in this
chapter). To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle and shake it. Then slide
the pan back into the | fryer.
7. When you hear the buzzer alarm beep™ ~ Di, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out of the
appliance and place it on the trial framework.
8. Check if the ingredients are ready.
If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set the timer to a few
extra minutes.
9. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan out of the Hot-air fryer and place it on trial framework, and
press the basket release button and lift the basket out of the pan.
Do not turn the basket upside down with the pan still attached to it, as any excess oil that has collected on
the bottom of the pan will leak onto the ingredients.
The pan and the ingredients are hot and hot fryer. Depending on the type of the ingredients in the | fryer,
steam may escape from the pan.
10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.
Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.
11. When a batch of ingredients is ready, the Hot-air fryer is instantly ready for preparing another batch.

A MEMU Display

E. Temperature icon

B. Motor working status

-l =
o l-l I-I '|-| i-l 2 F. Time icon

C. Heating working ststus [} l:l |,:| - l.:l l:' min

D Function Select . Start/switch

H. Temp “+'key I TEMP SET 1. Preset Time K. Temp ““key

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

OPERATION INSTRUCTIONS

Locate the Basket and plug unit in, the FCE power light on.

&

l

h 4

Touch A.Power key, an audible tone comes, screen showing
15 MIN, and jumping.

'

Touch D.'MENU' key , switch to mode pre-setfing “A.Menu display™» touch D.'MENLU" key. icons showing
on one by one. One icon with it's pre-setting fime and temperature. Once select certain icon, then touch
G. START/PAUSE key, Unit start to cooking.E. Temp/Time Display:Time showing for 3 seconds and
count down by each minutes. After 3 seconds, screen showing setting temperature for one second. Time
and temperature showing circulatory. C. Motor working status and B. Heating working status light on.

¥

Touch JH.'+" or ‘K.-time key for desired cooking time sefting. A 1
mins. added or decreased, Hold Press the butions to make quick

setting with no sound, Set  the range 00:00-G0:00

¥

Touch I, H.'+" or '"K.-'temp key for desired cooking temp. setting. A

R added or decreased, Hold Press the key to make quick

setting with no sound, Set  the range 30-200 *C

Touch G. Start'Pause key, heating element and motor Start Touch G. Start/Pause key, the heating
working,E. Temp/Time Display:Time showing for 3 seconds and element and motor stop working. B.
| count down by each minutes. After 3 seconds, screen showing |a—e Motor working status and C. Heating
" setting temperature for one second. Time and temperature working status light off.
showing circulatory. B. Motor working status and C. Heating
*| working status light on. <—=| Take out the basket, the icon is off, |
* the heating element and motor stop
] ] i ] working, locate the basket, can resume
End of cooking time, 3 times of audible tone come. Temp ) ]
setting keeps the same and the timer shows ‘00°. After 20 previous working status
seconds, screen will be ofi automaticly.
'
Press '‘G.'Power key, unit turns off.
1 —Fries 2- Steak 3- Drumsticks 4- Chicken
5- Fish 6- Shrimps 7- Baking 8- Mushrooms

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
Because the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance instantly
Pull the pan briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.
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Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and can help
prevent unevenly fried ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Hot-air fryer within a few
minutes after you add the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air fryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the Hot-air fryer

The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to
150 °C for up to 10 minutes.

Min-max Time Temperature Shake Extra information
Amount(g) (min.) (°C)
Potato & fries
Thin frozen fries 500-600 18-25 200 shake
Thick frozen 500-600 20-25 200 shake
fries
Potato gratin 600 20-25 200 shake
Meat & Poultry
Steak 100-600 12-18 180 No
Pork chops 100-600 12-18 180 No
Hamburger 100-600 10-20 180 No
Sausage roll 100-600 13-15 200 No
Drumsticks 100-600 25-30 180 No
Chicken breast 100-600 18-25 180 No
Snacks
Spring rolls 100-600 8-10 200 Yes
Frozen chicken 180
nuggets 100-600 8-12 Yes
Frozen fish
. 100-500 6-10 200 No
fingers
Frozen bread
crumbed. 100-500 8-10 180 No
cheese snacks
Stuffed 100-500 12-20 160 No
vegetables
Baking
Cake 500 8-15 180 No
Quiche 500 20-22 180 No
Muffins 500 15-18 200 No
Sweet snacks 500 20 160 No
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6. CLEANING

Clean the appliance after every use.

The basket and grill have non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials
to clean them, as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the basket to let the air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the basket and grill with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Note: The basket and grill are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the basket and grill, fill the basket with hot water with somewashing-up liquid. Put the
grill in the basket and let the basket and the grill soak for approximately 10 minutes.

1. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

2. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage

1. Unplug the appliance and let it cool down.

2. Make sure all parts are clean and dry.

3. Push the cord into the cord storage compartment. Fix the cord by inserting it into the cord fixing slot.

Ordering accessories
If you have any difficulties obtaining accessories for your appliance, please contact the Consumer Care Centre
in your country. You find its contact details in the worldwide guaranteed leaflet.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but hand it in at an
official collection point for recycling, By doing this, you help to preserve the environment.
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7. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Hot-air fryer does
not work

The appliance is not

Put the mains plug in an earthed wall socket.

plugged in.
You have not set the Turn the timer knob to the required preparation time to
timer. switch on the appliance.

The ingredients fried
with the air fryer are not
done.

The amount of
ingredients in the basket
is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

The set temperature is
too low.

Turn the temperature control knob to the required
temperature setting (see section ‘settings’ in chapter ‘Using
the appliance’).

The preparation time is
too short.

Turn the timer knob to the required preparation time (see
section ‘Settings’ in chapter’ Using the appliance’).

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of
ingredients need to be
shaken halfway through
the preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other (e.g. fries)
need to be shaken halfway through the preparation time. See
section ‘Settings’ in chapter ‘Using the appliance’.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

You used a type of
snacks meant to be
prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the snacks for
a crispier result.

| cannot slide the pan
into the appliance

properly.

There are too much
ingredients in the
basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed
in the pan correctly.

Push the basket down into the pan until you hear a click.

White smoke comes out
of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large
amount of oil will leak into the pan. The oil produces white
smoke and the pan may heat up more than usual. This does
not affect the appliance or the end result.

The pan still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the pan. Make
sure you clean the pan properly after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during
frying.

You did not rinse the
potato sticks properly
before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch from the
outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of
the air fryer.

The crispiness of the
fries depends on the
amount of oil and water
in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before you add
the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.
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CUSTOMER CARE AND SERVICE ‘

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model
and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

TECHNICAL DATA

Voltage 220-240V~50/60Hz
Power 1500 W
Capacity 5L
Temperature 80-200C

Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.

Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipment’s to an appropriate waste disposal center.

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and
product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to

make any derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission

from NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

BB
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FRITEUZA CU AER CALD

Model:
VarietyFry
HAF-B5BK1500

e C(Capacitate: 5L
e Putere: 1500 W
e Temperatura 80-200°C
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Friteuza cu aer cald
Manual de utilizare
Certificat de garantie

L

Declaratie de conformitate

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

e Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste Incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite Tn ceea ce priveste utilizarea in siguranta a aparatului si daca inteleg
pericolele pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea
nu pot fi efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia sunt in varsta de cel putin 8 ani si
sunt supravegheati.

e Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

e Nu introduceti in apa si nu clatiti sub jet de apa carcasa aparatului si elementele de incalzire, deoarece
acestea contin componente electrice.

e  Pentru prevenirea electrocutarii, nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat.

e Puneti intotdeauna in cos ingredientele pe care doriti sa le preparati, pentru ca acestea sa nu intre n

contact cu elementele de incalzire.

Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.

Nu umpleti vasul de preparare cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca pericol de incendiu.

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

Temperaturile suprafetelor accesibile pot fi ridicate Tn timpul functionarii.

e inainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare, asigurati-vd ci tensiunea indicatd pe aparat
corespunde tensiunii retelei de alimentare cu energie electrica.

o Nu utilizati aparatul daca stecarul, cablul de alimentare sau aparatul prezinta deteriorari.

e  Copiii trebuie supravegheati, astfel incat acestia sa nu se joace cu aparatul.

e  Feriti cablul de alimentare de suprafetele fierbinti.

e Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu mainile
ude.
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Conectati aparatul numai la o prizd de perete cu impamantare; asigurati-va ca stecarul este introdus
corect in priza de perete.

Pentru evitarea situatiilor periculoase, nu conectati acest aparat la un temporizator extern.

Nu asezati aparatul pe materiale inflamabile (fete de masa, perdele etc.) sau in apropierea acestora.
Nu asezati aparatul foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm in
spatele, in lateralele si deasupra aparatului. Nu puneti nimic deasupra aparatului.

Nu utilizati acest aparat in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

n timpul prepararii, aburul fierbinte este evacuat prin orificiul de evacuare a aerului. Feriti-vd mainile si
fata de aburul evacuat. De asemenea, feriti-va de abur si de aerul fierbinte atunci cand scoateti vasul de
preparare din aparat.

Suprafetele accesibile se pot incinge in timpul utilizarii aparatului.

Deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare daca observati ca aparatul emite fum negru.
Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca Thainte de a scoate vasul de preparare din aparat.

Tava de copt devine fierbinte atunci cand este utilizata in friteuza. Utilizati intotdeauna manusi in timpul
manevrarii tavii de copt.

Asezati aparatul pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

Acest aparat este destinat numai uzului casnic in conditii normale. Nu este conceput pentru utilizarea in
bucatariile personalului din magazine, birouri, ferme sau alte medii de lucru. De asemenea, aparatul nu
este destinat utilizarii de catre clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni sau alte spatii similare.

Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator sau in scopuri profesionale sau semi-profesionale,
precum si in cazul in care nu este utilizat in conformitate cu instructiunile din cadrul manualului de
utilizare, garantia se anuleaza, iar producatorul isi declina orice raspundere pentru daunele aparute.

Tn cazul in care aparatul trebuie verificat sau reparat, apelati intotdeauna la un centru de service
autorizat. Nu Tncercati sa reparati aparatul pe cont propriu, deoarece acest lucru va determina anularea
garantiei.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare dupa fiecare utilizare.

Lasati aparatul sa se raceascad aproximativ 30 de minute Tnainte de a-l manevra sau curata.

Asigurati-va ca ingredientele preparate in acest aparat capata o culoare galben-aurie si nu inchisa sau
maro. Indepartati resturile arse. Nu preparati cartofii proaspeti la o temperaturd de peste 200°C (pentru
a reduce la minimum producerea de acrilamida).

indepartati toate materialele de ambalaj.

Scoateti toate autocolantele sau etichetele de pe aparat.

Curatati cu apa fierbinte cosul si vasul de preparare, utilizdnd putin detergent de vase si un burete
neabraziv.

Observatie: Aceste componente pot fi spalate si Tn masina de spalat vase.

Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.
Aceasta este o friteuza care functioneaza cu aer fierbinte. Nu umpleti vasul de preparare cu ulei sau cu
grasime.
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI
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5. UTILIZAREA PRODUSULUI

1. Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu impamantare.

2. Scoateti cu grija vasul de preparare din friteuza (Fig. 6).

3. Puneti ingredientele n cos (Fig. 5).
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Observatie: Nu umpleti cosul peste nivelul indicat de gradatia MAX si nu depasiti cantitatea indicata in tabel,

deoarece calitatea rezultatului final ar putea fi afectata.

Sfat: Utilizati separatorul pentru a separa ingredientele atunci cadnd doriti sa preparati simultan ingrediente

diferite. Puneti separatorul in cos si umpleti fiecare parte a cosului cu ingredientele dorite.

Asigurati-va ca verificati durata de preparare si temperatura necesare pentru diferite ingrediente Thainte de

a incepe sa le preparati simultan. Cartofii taiati cubulete si snitelele, de exemplu, pot fi preparate simultan,

deoarece necesitad aceleasi setari. Va rugam sa retineti ca, pentru fiecare ingredient, cantitatea maxima este

jumatate din cantitatea normala.

4. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza (Fig. 4).

Nu utilizati niciodata vasul de preparare fara cos.

Atentie: Nu atingeti vasul de preparare in timpul utilizarii si un anumit timp dupa utilizare, deoarece acesta

se Incinge. Tineti vasul de preparare numai de maner.

5. Determinati timpul necesar de preparare pentru ingredient

6.Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (consultati informatiile din sectiunea

,Setari” din cadrul prezentului capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti vasul de preparare din aparat

tinandu-l de maner si agitati-I. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza.

7. Semnalul sonor emis indica faptul ca durata de preparare stabilita s-a scurs. Scoateti vasul de preparare

din aparat si puneti-l pe un suport stabil.

8. Verificati daca ingredientele sunt preparate.

Daca ingredientele nu sunt inca preparate, reintroduceti vasul de preparare in aparat si reglati temporizatorul

pentru a prepara ingredientele cateva minute in plus.

9. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu, cartofii prajiti), scoateti vasul de preparare din friteuza sia
sezati-l pe suportul stabil, apoi apasati pe butonul pentru deblocarea cosului si scoateti cosul din vasul de
preparare.

Nu rasturnati cosul atat timp cat vasul de preparare este atasat de acesta, deoarece excesul de ulei care s-a

strans fundul vasului de preparare se va scurge pe ingrediente.

Vasul de preparare si ingredientele sunt fierbinti. Friteuza este fierbinte. In functie de tipul ingredientelor din

friteuza, din vasul de preparare poate fi emis abur.

10. Goliti cosul intr-un castron sau pe o farfurie.

Sfat: Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, luati-le din cos cu ajutorul unui cleste de bucatarie.

11. Atunci cand o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este gata imediat pentru prepararea
unei alte serii.

. Indicatoasre PROGRAME

E. Pictogramd temperaturd
B. Indicator functionars
pentilatar " I-I i-' ——
Q01 -
-— -— F. Pictograrmd duratd

L. Indicator Functionara . I ll ' - l | [ l

T - . —  — — — mm 5
slement de incilzire N
. Buton selectare pragram 3. Start/comut,

I Buton temperaturd . SETARE Il. PRESTABILIRE

. . Buton temperaturd ,-°
TEMPERATURA DLRATA
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Pozitionati corespunzator cosul si conectati stecarul la sursa de alimentare,

A

iar indicatorul de alimentare se va aprinde.

A 4

Atingeti butonul A. ,Alimentare”,; aparatul emite un semnal sonor,
iar afisajul indica 15 MIN si clipeste.

A 4

'

Atingeti butonul D. ,PROGRAM”, comutati la programul prestabilit ,A. Indicatoare programe”, atingeti butonul D.

,PROGRAM”, iar pictogramele programelor se vor aprinde pe rand. Fiecare program cdruia ii corespunde o pictograma
are durata si temperatura prestabilite. Dup selectarea unei pictograme, atingeti butonul G. ,START/PAUZA”, iar aparatul
va porni prepararea. E. Afisaj Temperaturd/Durata: Durata este afisata timp de 3 secunde si indicatd minut cu minut.
Dupa 3 secunde, ecranul afiseaza timp de 1 secunda temperatura setata. Durata si temperatura sunt afisate pe rand. C.
Indicatorul de functionare a ventilatorului si B. Indicatorul de functionare a elementului de incalzire se aprind.

Atingeti butonul J, H. ,,+” sau K.,,-” pentru a seta durata de preparare. Durata de preparare poate fi redusa
sau maritd cu cate 1 minut. Apdsati pe aceste butoane si mentineti-le apasate pentru a efectua setarea

rapida fara ca aparatul sa produca semnale sonore. Intervalul de setare este cuprins intre 00:00 si 60:00.

A 4

Atingeti butonul I, H. ,+” sau K.,,-” pentru a seta temperatura de preparare. Temperatura de preparare poate fi
redusa sau marita cu cate 5°C. Apdsati pe aceste butoane si mentineti-le apdsate pentru a efectua setarea rapida
fara ca aparatul sa produca semnale sonore. Intervalul de setare este cuprins intre 80 si 200 °C.

Atingeti butonul G. Start/Pauz, iar elementul de incélzire si Atingeti butonul G. .Star.t/Pau‘zé, iar
ventilatorul vor intra in functiune. E. Afisaj Temperaturd/Durata: elerjnentul (.je incalzire si ver.1t|latoru| sevor
Durata este afisatd timp de 3 secunde si indicatd minut cu minut. opr|..B. '”d'c"f't‘_’r“' de.functlonare a

“ . b N ventilatorului si C. Indicatorul de
Dupa 3 secunde, ecranul afiseaza timp de 1 secunda temperatura ’

A
\ 4

\ 4

. ! . R . functionare a elementului de incalzire se
setatd. Durata si temperatura sunt afisate pe rand. B. Indicatorul de sting
functionare a ventilatorului si C. Indicatorul de functionare a
elementului de incalzire se aprind.

Scoateti cosul. Indicatorul se stinge, iar

I

elementul de incalzire si motorul se
¢ opresc. Pentru a relua utilizarea aparatului,
La incheierea duratei de preparare, aparatul emite trei semnale pozitionati corespunzator cosul.

sonore. Setdrile temperaturii rdman aceleasi, iar temporizatorul

indica ,00”. Dupa 20 de secunde, afisajul se opreste automat.

v

Apasati pe butonul G. ,Alimentare”, iar aparatul se va opri.

1- Cartofi prajiti 2- Fripturi 3- Ciocanele de pui 4- Pui
5- Peste 6- Creveti 7- Coacere 8- Ciuperci
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Tabelul de mai jos va va ajuta in alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.
Deoarece tehnologia ,,Rapid Air” reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului, tragerea scurta a
vasului de preparare din friteuza in timpul functionarii nu influenteaza semnificativ rezultatul prepararii.

— De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin mai scurt decat
ingredientele mai mari.

— O cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai lung, iar o cantitate mai
mica de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai scurt.

— Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul
final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

- Tn cazul prepararii cartofilor proaspeti, puneti putin ulei in vasul de preparare, iar cartofii vor fi mai
crocanti. Puneti ingredientele in friteuza cu aer cald la cateva minute dupa ce ati pus uleiul.

— Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grasime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in friteuza cu
aer cald.

— Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

— Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

— Utilizati aluat gata facut pentru a gati rapid si usor gustari umplute. Acest aluat necesita un timp de
preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

— Asezati o forma de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald, daca doriti sa coaceti un
tort sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustari umplute.

— De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a reincalzi ingredientele. Pentru a reincalzi ingredientele,
setati temperatura la 150 °C si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10 minute.

Cantitate minima - Duratd(min.) | Temperatura(°C) Agitare Informatii
maxima (g) suplimentare
Cartofi si cartofi pai
Cartofi taiati subtire congelati 500-600 18-25 200 Da
Cartofi taiati gros congelati 500-600 20-25 200 Da
Cartofi gratinati 600 20-25 200 Da
Carne
Cotlet 100-600 12-18 180 Nu
Cotlete de porc 100-600 12-18 180 Nu
Hamburger 100-600 10-20 180 Nu
Pateuri cu carne 100-600 13-15 200 Nu
Ciocanele de pui 100-600 25-30 180 Nu
Piept de pui 100-600 18-25 180 Nu
Gustari
Rulouri de primavara 100-600 8-10 200 Da
Nuggets de pui congelate 100-600 8-12 180 Da
Crochete de peste congelate 100-500 6-10 200 Nu
Crochete de cascaval congelate 100-500 810 180 Nu
Legume umplute 100-500 12-20 160 Nu
Coacere
Prajituri 500 8-15 180 Nu
Tarta 500 20-22 180 Nu
Briose 500 15-18 200 Nu
Gustari dulci 350 20 160 Nu
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6. CURATARE

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Vasul de preparare si gratarul pentru pozitionarea alimentelor sunt prevazute cu un invelis neaderent. Nu
folositi ustensile de bucatdrie din metal sau substante abrazive pentru a le curdta, deoarece acestea pot
deteriora invelisul neaderent.

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.

Observatie: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul din aceasta.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati cu apa fierbinte cosul si gratarul de pozitionare a alimentelor, utilizand putin detergent de vase si
un burete neabraziv.

Pentru a elimina murdaria ramasa, puteti utiliza lichid degresant.

Observatie: Cosul si gratarul de pozitionare a alimentelor sunt potrivite pentru spalare in masina de spalat
vase.

Sfat: Daca murdaria se lipeste de cos sau de gratarul de pozitionare a alimentelor, puneti in cos apa fierbinte
si putin detergent de vase. Puneti gratarul de pozitionare a alimentelor in cos si lasati gratarul si cosul la
fnmuiat timp de aproximativ 10 minute.

1. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

2. Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.

Depozitare

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

3. Impingeti cablul in compartimentul de depozitare a cablului. Fixati cablul prin introducerea acestuia in
fanta de fixare.

Comandarea accesoriilor

Daca intampinati dificultati Tn obtinerea de accesorii pentru aparatul dumneavoastra, va rugam sa contactati
Centrul de asistenta pentru clienti din tara dumneavoastra. Datele de contact ale acestuia sunt disponibile Tn
certificatul de garantie.

Protejarea mediului inconjurator

Atunci cand aparatul ajunge la finalul duratei de exploatare, nu il aruncati impreuna cu deseurile menajere,
ci adresati-va unui punct de colectare a deseurilor in vederea reciclarii. Procedand astfel, ajutati la protejarea
mediului Tnconjurator.
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7. REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer cald nu
functioneaza

Aparatul nu este conectat la
sursa de alimentare.

Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu
impamantare.

Este necesara reglarea
temporizatorului.

Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la timpul de
preparare dorit, pentru a porni aparatul.

Ingredientele nu sunt
preparate suficient

Cantitatea de ingrediente
din cos este prea mare.

Puneti in cos cantitati mai mici de ingrediente. Cantitdtile mai
mici sunt preparate mai uniform.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Rotiti butonul pentru reglarea temperaturii la temperatura
dorita la temperatura doritd (consultati informatiile din
sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea aparatului”).

Durata de preparare este
prea scurta.

Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la timpul necesar
(consultati informatiile din sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea
aparatului”).

Ingredientele sunt
preparate neuniform.

Anumite tipuri de
ingrediente trebuie sa fie
agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afla in partea superioara sau unele peste
celelalte (de exemplu, cartofii pai) trebuie sa fie agitate la
jumatatea timpului de preparare. Consultati informatiile din
sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea aparatului”.

Gustarile nu sunt crocante
atunci cand sunt scoase din
friteuza.

Ati utilizat ingrediente
destinate prepararii intr-o
friteuza traditionala.

Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau aplicati putin
ulei pe gustari, pentru ca acestea sa fie mai crocante in urma
prepararii.

Vasul de preparare nu
poate fi introdus
corespunzdtor in aparat.

Sunt prea multe ingrediente
n cos.

Nu umpleti cosul peste semnul MAX.

Cosul nu este asezat corect
in vasul de preparare.

Apdsati pe cos in vasul de preparare pana la fixarea acestuia in
pozitie.

Aparatul emite fum alb.

Preparati ingrediente cu un
continut ridicat de grasime.

Atunci cand preparati ingrediente cu un continut ridicat de
grasime, o cantitate mare de ulei se va scurge in vasul de
preparare. Uleiul produce fum alb, iar vasul de preparare se
poate Tncalzi mai mult decat de obicei. Acest lucru nu afecteaza
functionarea aparatului sau rezultatul final.

Vasul de preparare contine
grasime ramasa in urma
utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incalzeste in vasul de
preparare. Curatati bine vasul de preparare dupa fiecare
utilizare.

Cartofii proaspeti sunt
preparati neuniform.

Nu ati folosit tipul de cartofi
potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia nu se
fnmoaie.

Nu ati clatit corespunzator
cartofii pai Tnainte de a-i
prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a indeparta amidonul
de pe acestia.

Cartofii nu sunt crocanti
atunci cand sunt scosi din
friteuza.

Textura crocanta a
cartofilor depinde de
cantitatea de ulei din vasul
de preparare si de
cantitatea de apa din
cartofi.

Asigurati-va cd indepartati apa de pe cartofi ihainte de a
adauga uleiul.

Taiati cartofii in bucati mai mici, pentru ca acestia sa fie mai
crocanti in urma prepararii.

Adaugati putin mai mult ulei pentru a prepara cartofi mai
crocanti.
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Utilizati numai piese de schimb originale.
Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:
Denumirea modelului si numarul de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Acestea pot suferi modificari fara o notificare prealabila.

Tensiune de alimentare 220-240V~50/60Hz
Putere 1500 W
Capacitate 5L
Temperatura 80-200 °C

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI
E Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia

mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate
cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand
numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care |-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!
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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd Tn ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.
Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte
branduri si denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate

ale respectivilor detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici

utilizata pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara

consimtamantul prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.

Importator: Network One Distribution
@ Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FORROLEVEGOS SUTO

Modell:
VarietyFry
HAF-B5BK1500

e Kapacitas: 5L
e Teljesitmény: 1500 W
e Hd&mérséklet 80-200°C
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1. BEVEZETO

Kérjiik, figyelmesen olvassa el az utasitasokat, és 6rizze meg a kézikdnyvet késébbi tanulmanyozas céljabdl.

A kézikdnyv célja a késziilék beszerelésével, hasznalataval és karbantartasaval kapcsolatos minden sziikséges
tudnivalét rendelkezésére bocsatani. A késziilék helyes és biztonsdgos hasznalata érdekében, kérjik, hogy
beszerelés és haszndlat el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA

Forrélevegos siito
Hasznalati kézikonyv
Jotallasi bizonylat

L

Megfelel6ségi nyilatkozat

3. A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

o A késziiléket 8 év folotti gyermekek, csokkent fizikai, érzéki vagy szellemi képességekkel, gyakorlattal
vagy ismeretekkel rendelkez6k csak akkor hasznalhatjak, ha felligyelik, vagy felkészitik 6ket a készilék
biztonsadgos hasznalatdra, és ha megértik a készlilék hasznalataval jard veszélyeket. Tilos gyermekeknek
a késziilékkel jatszani. A késziilék tisztitasat és karbantartasat nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha
legalabb 8 évesek, és fellgyelve vannak.

o Ne hagyja a késziiléket és a tapvezetéket 8 éven aluli gyermekek keze ligyében.

e Ne meritse vizbe és ne Oblitse vizsugdr alatt a készilék burkolatat és a flitGelemeket, mert azok
elektromos alkatrészeket tartalmaznak.

e Az aramités elkerilése érdekében Ugyeljen ra, hogy a késziilékbe ne juthasson viz vagy egyéb folyadék.

o Az elkészitend6 alapanyagokat mindig a kosarba tegye, hogy ne érintkezhessenek a flit6elemekkel.

e  Akészilék mikodése kbzben ne takarja le a levegGbemeneti és levegékimeneti nyilasokat.

o Ne toltson a sit6edénybe olajat, mert az tlizveszélyt okozhat.

e  M(kodés kozben ne érintse meg a késziilék belsejét.

o A hozzaférhetd fellletek atforrésodhatnak a haszndlat soran.

e  Miel6tt a késziléket bedugnd a csatlakozéaljzatba, gy6z6djon meg, hogy a késziiléken feltlintetett

feszlltség megfelel a haldzati fesziiltségnek.

Ne hasznalja a berendezést, ha a dugasz és a tapkabel sériilt, vagy ha a készilék hibas.

A gyerekek esetében allandé felligyelet szlikséges, ne engedje, hogy a késziilékkel jatsszanak.

Ovja a tapkébelt a forré feliiletektdl.

Nedves kézzel ne csatlakoztassa a dugaszt az elektromos haldzatra és ne érjen a vezérlGpanel

gombjaihoz.

o A késziiléket csak foldeléssel ellatott fali aljzathoz csatlakoztassa; gy6z6djon meg rdla, hogy a dugaszt
megfelel6en behelyezte a falicsatlakozdba.

o Aveszélyes helyzetek elkeriilése érdekében ezt a késziiléket ne csatlakoztassa kiils6 id6zit6hoz.
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Ne helyezze a késziiléket gyulékony anyagokra (asztalterit6k, fliggonyok stb.) vagy azok kozelébe.

Ne helyezze a késziiléket tul kdzel a falhoz vagy mas késziilékekhez. Hagyjon szabadon legkevesebb 10
cm helyet a késziilék mindkét oldalan, hatoldalan és felett.

Ne hasznalja a késziiléket mas célra, mint amire jelen kézikonyv alapjan javasolt.

Soha ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkil mikodni.

M(ikodés kdzben a forré levegd kidramlik a késziilékbél a levegd kimeneti nyildson keresztiil. Ovja kezét
és arcat a kidramlé forré g6zt6l. Ugyanakkor évakodjon a forréd g6zt6l akkor is, amikor a stitGedényt
kiemeli a késziilékbdl.

Az elérhetd alkatrészek a késziilék hasznalata sordn felforrésodhatnak.

Ha a késziilék belsejébdl fekete flist szivarog, azonnal csatlakoztassa le a késziiléket a tapforrdsroél. Varja
meg amig a flst elszall és csak az utdn vegye ki a slit6edényt a készilékbdl.

A készilék mikodése kozben a siit6talca felforrésodik. A stit6tdlcat csak védbkeszty(it hasznalva érintse
meg.

Helyezze a késziiléket vizszintes, egyenletes és stabil fellletre.

A késziiléket kizardlag haztartasi haszndlat céljara tervezték. Nem ajanlott lizletek, iroddk, gazdasagok
személyzeti konyhajaban vagy egyéb munkakornyezetben valé hasznalatra sem. Ugyszintén, a készilék
nem hasznalhato szallodak, motelek, panzidk vagy hasonlé vendéglatd egységek ligyfelei altal.

Ha a késziiléket nem megfelel6en vagy szakmai, fél szakmai célokra, illetve nem a haszndlati
utmutatdban leirtak szerint hasznalja, a garancia elvesziti érvényességét, és a gyartd nem vallal
semmilyen felelGsséget az esetleges karokért.

Ha a késziléket ellendrizni vagy javitani kell, mindig forduljon hivatalos szervizkbzponthoz. Ne prébdlja
hazilag megjavitani a késziléket, mert az a garancia elvesztéséhez vezethet.

Haszndlat utdn minden alkalommal huizza ki a dugaszt az aramforrasbdl.

Barmilyen mivelet elvégzése el6tt, hagyja korilbelll 30 percig kih(lni a késziiléket.

Ugyeljen ra, hogy a késziilékben elkészitett élelmiszereket aranysargan, nem pedig sdtétre vagy barnara
sltve vegye ki. Tavolitsa el a megégett részeket. Ne slisson friss burgonyat 200°C feletti h6mérsékleten
(az akrilsav termel&désének minimalizalasa érdekében).

Tavolitson el minden csomagolé anyagot.
Vegye le az 6sszes cimkét és matricat a késziilékrél.
Dorzsmentes szivaccsal tisztitsa meg mosogatdszeres forrd vizben a kosarat és a siitéedényt.

Megjegyzés: Ezeket a tartozékokat mosogatdgépben is tisztithatja.

Torolje meg a készllék belsd és kiilsé részeit nedves torléronggyal.
Ez egy olyan sit6, amelyik forré leveg6vel mikodik. Ne téltse fel a sit6edényt olajjal vagy zsiradékkal.
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4. A TERMEK LEIRASA
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5. A TERMEK HASZNALATA

1. Csatlakoztassa a dugaszt egy foldeléssel ellatott falicsatlakozdba.
2. Vegye ki 6vatosan a siitéedényt a siitébél (6. Abra).
3. Tegye a hozzavaldkat a kosarba (5. Abra).
Megjegyzés: Ne toltse a kosarat a MAX jelzésen tul és ne [épje tul a tdblazatban megadott mennyiséget, mivel
ez befolydsolhatja a végeredmény minGségét.
Tanacs: Haszndlja az elvalasztot a hozzavaldk szétvalasztasara, ha egyszerre szeretne kilonb6z6 hozzavaldkat
elkésziteni. Helyezze az elvdlasztot a kosdrba, és toltse meg a kosar mindkét oldalat a kivant hozzavaldkkal.
A parhuzamos elkészités megkezdése el6tt ellendrizze le gondosan a kiilonb6z6 hozzavaldk elkészitési idejét
és hémérsékletét. Példaul a kockara vagott burgonya és a bécsi szelet egyszerre is készithets, mivel azonos
bedllitasokat igényelnek. Kérjik, jegyezze meg, hogy a hozzavalék maximalis mennyisége a normilis
mennyiségnek csak fele lehet.
4. Helyezze vissza a siitGedényt a suitébe (4. Abra).
Soha ne hasznalja a sitGedényt a kosar nélkdil.
Figyelem: Hasznalat kdzben és kdzvetlenil utdna ne érintse meg a siit6edényt, mert az nagyon felforrdsodik.
A stut6edényt csak a fogantyujanal fogja meg.
5. Hasznalja a kezelGpanelt az aldbbiak szerint
6. Egyes hozzavaldkat a készitési id6 felénél meg kell kavarni (tanulmanyozza a jelen fejezet ,Beadllitasok”
alpontjat). A hozzavaldk Osszekavarasanak érdekében vegye ki a sut6edényt a fogantyujatdl fogva a
késziilékbdl és kavarja meg a hozzavaldkat. Helyezze vissza a stitGedényt a siit6be.
7. A hangjelzés jelzi, hogy a beallitott f6zési id6 letelt. Vegye ki a késziilékbdl a sit6edényt és helyezze egy
stabil feliiletre.
8. Ellendrizze, hogy a hozzavaldk elkésziiltek-e.
Ha a hozzdvaldok nem késziiltek még el, helyezze vissza a siitGedényt a késziilékbe és allitsa be az id6zit6t
tovabbi néhany percre.
9. Ahhoz, hogy kivegye a hozzavaldkat (példaul a sult krumplit) vegye ki a siit6edényt a sit6bdl és helyezze a
stabil tartdra, majd nyomja meg a kosar kioldé gombot és emelje ki a kosarat a stit6edénybdl.
Ne forditsa fel a kosarat, amig az edényre van csatlakoztatva, mert az edény aljan 6sszegy(ilt olaj rdomlik a
hozzavaldkra.
A sitGedény és a hozzavaldk forrék. A sit6 forrd. A hozzavaldk jellegétdl fliggben a siit6edénybél g6z
szabadulhat fel.
10. Uritse a kosar tartalmat egy talba vagy egy tanyérra.
Tanacs: A nagy és torékeny hozzavaldkat egy konyhai csipesz segitségével emelje ki a kosarbal.
11. Amikor egy adag hozzavald elkésziilt a siit6 készen all egy Ujabb adag készitésére.

. PROGRAM kijelzibk

E. Himérséklet ilkan
B. Ventilitor mikidésének
kijelzdje

F. lddtartam ikon
[. Fltdelem mikbdesénak
Eijelzdje
. Programyalassed gamib 3. Start/kapcsolas

. HOMERSEKLET Il ELGRE BEALLITOTT
BLALLITASA DOTARTAM

I 4"HEmérséklet pamb “Hamérséklet gamb
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Helyezze a kosarat megfeleléen a helyére, és csatlakoztassa az aljzatot a
tdpegységhez, majd a bekapcsolasi jelz6fény kigyullad.

A

A 4
Erintse meg az A. ,Power” (Bekapcsolas) gombot; a késziilék csipog,
»| akijelz6n pedig 15 MIN jelenik meg és villogni fog.
Erintse meg a D. ,PROGRAM”, gombot, véltson az elSre beallitott programra ,A. Programjelz6k”, érintse meg a D.
,PROGRAM” gombot, és a program ikonjai sorban kigyulladnak. Minden egyes, a megfelel6 ikonnal ellatott programhoz
el6re bedllitott id6tartam és hémérséklet tartozik. Az ikon kivélasztasa utan érintse meg a G. ,START/PAUSE”
(Inditas/szlinet) gombot, és a készllék megkezdi a f6zést. E. H6mérséklet/id6 kijelz6: Az id6tartam 3 masodpercig jelenik
meg, és percenként jelez. A 3 masodperc elteltével a kijelz6 1 masodpercig mutatja a beallitott hEmérsékletet. Az idG és
a h6mérséklet felvdltva jelenik meg. C. A ventilator miikodésének kijelzGje és a B. flités mikodésének kijelzGje vilagit.
Erintse meg a J, H. ,+” vagy K.,-” gombot a f6zési id6 beallitdsdhoz. A f6zési idS 1 perccel csokkenthetd
.| vasy novelhet6. Nyomja meg és tartsa lenyomva ezeket a gombokat a gyorsbedllitas elvégzéséhez anélkdl,
hogy a késziilék sipoldé hangjelzést adna. A beallitasi tartomany 00:00 és 60:00 kozott van.
A 4
Erintse meg a |, H. ,+” vagy K.,,-” gombot a f&zési h6mérséklet beallitasdhoz. A f6zési hémérséklet 5°C-kal
csokkenthet6 vagy novelhet6. Nyomja meg és tartsa lenyomva ezeket a gombokat a gyorsbeallitadshoz anélkiil, hogy
a készllék csipogna. A beallitasi tartomany 80 és 200°C koz6tt van.
Erintse meg a G. Start/Pause (Inditas/sziinet) gombot , és a flit6elem Erintse meg a G. Start/Paulse . )
és a ventilator elindul. E. HSmérséklet/id6tartam kijelz6: Az (Indlta.s{szuneF) gombot, és a fiitdelem és
id6tartam 3 mdsodpercig jelenik meg, és percenként jelez. A3 a Yfe'?_t'l‘:"t?r Iea.II. B”‘,A Yentﬂator
. . o . . e <« mikodésének jelzGje és C. A
»| masodperc elteltével a kijelz6 1 masodpercig a beallitott <> e s e
g . iy PR , . . flt6berendezés miikddésének jelzGje
hémérsékletet mutatja. Az id6 és a h6mérséklet felvaltva jelenik Kialszik
meg. B. A ventilator m(ikodésének kijelzGje és a C. fités i
mikodésének kijelzGje vilagit. . e
» Y senekKijelzoje viiagl l«—p| Vegye ki a kosarat. A kijelzé kialszik, a
flt6elem és a motor leall. A készulék
¢ hasznalatanak folytatasahoz helyezze a
A f62ési id6 végén a késziilék harom hangjelzést ad. A hémérsékleti kosarat megfelelGen a helyére.
bedllitasok valtozatlanok maradnak, és az id6zit6 "00" jelzést mutat.
A kijelz6 20 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Nyomja meg a G. ,Power” (Bekapcsolas) gombot, és a gép kikapcsol.
1- sult krumpli 2- Rostélyos 3- Csirkecomb 4- Csirke
5- Hal 6- Gernélarak 7- Siités 8- Gomba
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aldbbi tablazat segit kivalasztani a megfelel6 beadllitdsokat a fontosabb hozzavaldkra vonatkozdan.

A ,Rapid Air” technoldgianak koszonhet6en a stitéedény rovid ideig tartd kiemelése a sttébél nincs hatassal

a készités eredményére, hiszen ez a technoldgia pillanatok alatt tudja biztositani a sziikséges h6mérsékletet
a késziilék belsejében.

Altaldban a kisebb hozzavaldk hamarabb elkésziilnek, mint a nagyobb hozzévalok.

Nagyobb mennyiségli hozzdvalénak tobb id6re van sziiksége ahhoz, hogy elkésziiljon, mint a kisebb
mennyiségli hozzavaldnak.

A kisebb méret(i 0sszetevlk a készitési id6 felénél torténd dsszekavardsa optimalizalja a végeredményt
és segit megel6zni a hozzavaldk egyenlbtlen siilését.

Ha friss burgonyat siit, cseppentsen a sitéedény aljara néhany csepp olajat, igy a burgonya ropogdsabb
lesz. Helyezze a hozzdvaldkat a slit6be néhany perccel az utan, hogy hozzdadta az olajat.

Soha ne készitsen olyan zsiros hozzavaldkat (mint példaul kolbaszt) a forrélevegés siitében.

A siit6ben készithet6 harapnivaldkat a forrélevegés siitében is elkészitheti.

A ropog0s sliltburgonya készités optimalis mennyisége 500 gramm.

Toltott harapnivaldk gyors és konnyl elkészitéséhez haszndljon kész tésztat. Ez a tészta révidebb id6
alatt elkészil, mint az otthon készitett valtozata.

Ha tortat, pitét, torékeny hozzavaldkat vagy toltott harapnivaldkat szeretne késziteni, helyezzen egy
edényt vagy egy stit6format a kosarba.

Ugyszintén, hasznalhatja a forrélevegds siitét hozzdvaldk felmelegitésére is. A hozzavaldk
felmelegitéséhez allitsa be a hémérsékletet 150 °C-ra és kapcsolja be a késziiléket legtébb 10 percre.

Mennyiség Id6tartam| Homérséklet Kavargatas Tovabbi informaciék
minimum-
maximum (g) (perc) Q)

Burgonya és hasabburgonya

Vékonyra vagott fagyasztott 500-600 18-25 200 Igen
burgonya
Vastagra vagott fagyasztott 500-600 20-25 200 Igen
burgonya
Rakott burgonya 600 20-25 200 Igen
Huas
Karaj 100-600 12-18 180 No
Sertéskaraj 100-600 12-18 180 No
Hamburger 100-600 10-20 180 No
Huspogacsa 100-600 13-15 200 No
Csirkecomb 100-600 25-30 180 No
Csirkemell 100-600 18-25 180 No
Harapnivalok
Tavaszi tekercs 100-600 8-10 200 Igen
Fagyasztott csirkefalatkak 100-600 8-12 180 Igen
Fagyasztott hal rudacskak 100-500 6-10 200 No
Fagyasztott sajt rudacskak 100-500 810 180 No
Toltott zoldségfélék 100-500 12-20 160 No
Siités

Sitemények 500 8-15 180 No
Pite 500 20-22 180 No
Muffin 500 15-18 200 No
Edes harapnivaldk 350 20 160 No
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HEINNER
6. TISZTITAS

Tisztitsa meg a késziiléket minden egyes hasznalat utan.

A f6z6edény és az ételek elhelyezésére szolgdld racs tapadasmentes bevonattal van elldtva. A tisztitdshoz ne
haszndljon fémbdl késziilt konyhai eszkdzoket vagy dorzshatasu tisztitdszereket, mert azok karosithatjak a
tapaddsmentes bevonatot.

1. Huzza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

Megjegyzés: Ahhoz, hogy a forrélevegGs sit6 gyorsabban lehiljon, vegye ki bel6le a kosarat.

2. A készulék kilsé burkolatat torélje meg egy nedves térl6ronggyal.

3. Tisztitsa meg a kosarat és az ételek elhelyezésére szolgald racsot forrd vizzel, egy kevés mosogatdszer és
egy nem surold szivacs segitségével.

A lerakodasok eltavolitasara hasznaljon zsiroldé folyadékot.

Megjegyzés: Elelmiszer elhelyezd kosar és racs alkalmasak mosogatégépben tdrténé mosogatasra.

Tandcs: Ha a kosdrhoz vagy az ételek elhelyezésére szolgald racshoz szennyez6dés tapad, tegyen forré vizet
és egy kevés mosogatdszert a kosarba. Tegye az ételelhelyez6 racsot a kosarba, és hagyja a racsot és a kosarat
kb. 10 percig azni.

1. A késziilék belsejét forré vizzel és dorzsmentes szivaccsal tisztitsa.

2. A flt6elem tisztitdsdhoz hasznaljon egy kefét, amellyel eltavolithatja az ételmaradékokat.

Tarolas

1. Huzza ki a dugaszt a tdpforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

2. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

3. Nyomja a kdbelt a kabeltarold rekeszbe. Rogzitse a kdbelt a rogzit6 nyilasba térténd behelyezéssel.

Tartozékok rendelése
Ha nehézségekbe tkozik a késziilékhez szlikséges tartozékok beszerzése soran, kérjiik, forduljon az
orszagaban m(ikodé Ggyfélszolgalati kozponthoz. ElérhetGségiik a garanciaigazolasban talalhato.

Kérnyezetvédelem

A készilék élettartamanak lejarta utan ne dobja ki a tobbi haztartasi hulladékkal, hanem Ujrahasznositas
céljabol vegye fel a kapcsolatot egy gy(ijtSkdzponttal. igy hozzajarulhat a kérnyezet védelméhez.
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7. HIBAELHARITAS

Probléma

Esetleges ok

Megoldas

A forrélevegds siit6 nem
mdkaodik.

A késziilék nincs
csatlakoztatva az
elektromos halézathoz.

Csatlakoztassa a dugaszt egy foldeléssel ellatott
falicsatlakozéba.

Az id6zit6 beadllitasa
szlikséges.

A bekapcsoldshoz forditsa el az id6zit6 szabalyzé gombot a
kivant készitési id6tartamra.

A hozzéavaldk nincsenek
elkésziilve

Tul sok hozzavald van a
kosarban.

Tegyen kisebb mennyiségli hozzavaloét a kosarba. A kisebb
mennyiségek egyenletesebben késziilnek el.

A bedllitott h6mérséklet tul
alacsony.

Forditsa el a hGmérséklet szabalyzd gombot a kivant
hémérsékletre (tanulmanyozza a ,,Bedllitasok” és a , Készilék
hasznalata” cim( fejezeteket).

Az elkészitési id6 tal rovid.

Forditsa el az id6zit6 szabalyzd gombot a megfelel6
id6tartamra (tanulmanyozza a ,,Beadllitasok” és a , Készllék
haszndlata” cim( fejezeteket).

A hozzdavaldk egyenlétlendl
vannak elkészitve.

Egyes hozzdvaldkat 6ssze
kell kavarni az elkészilési
idG felénél.

Azokat az OsszetevGket, amelyek legfeliil vagy egymason
vannak (mint példaul a silt burgonya) az elkészitési id6 felénél
Ossze kell kavarni. Tanulmdnyozza a ,Beallitasok” és a
»Készllék haszndlata” cim( fejezeteket.

Amikor kiveszi a stit6b6l a
harapnivaldk nem
ropogosak.

Hagyomanyos siitében
torténd sitéshez vald
hozzavaldkat hasznalt.

Hasznaljon megfelel6 hozzavaldkat vagy kenje be a
harapnivaldk tetejét kevés olajjal, igy azok ropogdsabbak
lesznek.

A sit6edényt nem lehet
megfelelen betenni a
késziilékbe.

Tul sok hozzavald van a
kosarban.

Csak a MAX jelzésig toltse teli a kosarat.

A kosar nincs megfelel6en
elhelyezve a f6z6edényben.

Nyomja a kosarat a f6z6edénybe, amig az a helyére nem rogziil.

A késziilékbdl fehér fist
szivarog.

Magas zsirtartalmu
hozzavaldkat készit.

Amikor magas zsirtartalmu hozzavaldkat készit jelentés
mennyiség(i zsir halmozddik fel az edény aljan. Az olaj fehér
flistot képez, a siitéedény tulmelegedhet. Ez azonban nem
befolydsolja a késziilék m(ikodését vagy a végeredményt.

A siit6edénybdl nem
takaritottak ki az el6z6
hasznalat alatt felgydlt

zsiradékot.

A fehér fist a sit6edényben taldalhaté zsiradék felmelegedése
kovetkeztében jon létre. Minden hasznalat utan tisztitsa ki jol
az edényt.

A friss burgonya
egyenl6tlendl késziil el.

Nem a megfelel6
burgonyafajtat hasznalta.

Hasznaljon friss burgonyat, és ligyeljen arra, hogy ne legyen
puhany.

Készités el6tt nem mosta
meg eléggé a burgonyat.

Oblitse le jél a hasabburgonyat, hogy a keményit6 ne maradjon
rajta.

Amikor kiveszi a stit6bél a
burgonya nem ropogés.

A burgonya ropogossaga a
sttéedényben taladlhato olaj
mennyiségétdl és a
burgonya viztartamatadl
fligg.

Miel6tt hozzaadna az olajat, gy6z6djon meg rdla, hogy a
burgonya nem vizes.

Minél kisebb darabokra vagja a burgonyat, annal ropogdsabb
lesz a készités végén.

Adjon hozza egy kicsivel tobb olajat az igazan ropogds
hasabburgonyaért.
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SZERVIZ ES UGYFELSZOLGALAT

Kizarélag eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Miel6tt felvenné a kapcsolatot az engedélyezett szakszerviziinkkel, gy6z6djon meg rdla, hogy a kdvetkez6
adatok a rendelkezésére allnak: Modell megnevezése és sorozatszama.

Ezeket az adatokat a készllék m(iszaki adattabldjan taldlja. Ezek az adatok el6zetes értesités nélkil is
megvaltoztathatdk.

MUSZAKI ADATOK

Tapfesziiltség 220-240V~50/60Hz

Teljesitmény 1500 W
Kapacitas 5L

Hémérséklet 80-200 °C

Koszonjuk, hogy megvasarolta termékiinket! Ha segitségre van sziiksége a termékkel kapcsolatban, kérjik,
|atogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.
Hasznalati Gtmutatdk beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informacidk letoltése: https://www.heinner.ro

A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa
Segithet a kornyezet védelmében!
Kérjik, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem m(ikédé elektromos berendezéseket a
hasznalt elektromos hulladékokat gylijt6 kbzpontba szolgaltassa be.

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtoklék altal
bejegyzett markanevek.

A leirtak egyetlen része sem hasznalhaté fel semmilyen formdban, még leforditott,
atalakitott valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION elGzetes beleegyezése nélkdl.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

A terméket az Eurdpai Kozosség elbirdsainak és jogszabalyainak megfelel6en tervezték és
gyartottak.

Import6ér: Network One Distribution
Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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OPUTIOPHNK C TOPELL, Bb34YX

Mopen:
VarietyFry
HAF-B5BK1500

e KanauuteT: 5 /1
e MouwHocT: 1500 W
e TemnepaTtypa 80-200°C
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1. BbBEAEHUE

Mona npoyeTteTe BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE U 3ana3eTe HapbyHUKA 3a 6'b/J,ELLI,M cnpasKw.

To3su Hapb4YHUK MMa 3a uUen aa Bu npenocrtasn BCUYKU HeO6XO,CI,VIMM UHCTPYKUMMN NO OTHOLWUEHWE Ha

WUHCTA/IMPAHETO, N3MNON3BAHETO U NOAAbPXKAHETO Ha ypeaa. I'Ipep,m MHCTannpaHe U N3nos3BaHeE Ha ypeaa, C

uen npasuaHa u besonacHa ynotpeba Ha ypesa, MOA NPOYETETE BHUMATE/HO TO3M HaPbYHUK C UHCTPYKLMK.

2. CbAbPXAHUE HA BALLUNA NAKET

>
>
>
>

DpPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayx
HapbuHuK 3a ynotpeba
Ceptudukar 3a rapaHuma
Deknapauymsa 3a cboTBeTCTBUE

3. UHCTPYKLU WU 3A BESONMACHOCT

YpeabT MOXe Aa ce M3Moa3Ba OT Aela Ha Bb3pacT Hal-Manko 8 roAvHW M OT NLA C HaMasleHM
dU3NYECKM, CETUBHU UM YMCTBEHU CNOCOBHOCTU, MK C INMCA HAa JOCTaTbY€H ONUT U MO3HAHKUA, CaMO
aKko ca nog HabnwaeHue WaM ca NOAYYMAWM YyKa3aHUA BbB BPb3Ka C M3NO/I3BAHETO Ha ypeaa no
6e3onaceH HauMH 1 ako pas3bupaT onacHOCTMTE, KOMTO MOTaT Aa Bb3HMKHAT NpY U3N0A3BaHe Ha ypeaa.
[euaTa HAMaAT NPaBo Aa CU UrPanT c ypeda. MNo4YncTBaHeTo M NoaapbIKKaTa He TpabBa Aa ce U3BbpLBaT
OT AeLa, OCBEH aKo Ca Ha Bb3PacT Hali-Malko 8 roAMHKU U ca nog, HabntoaeHwve.

He ocraBaiiTe ypeaa 1 3axpaHBaliua Kaben 8 611M30CT 40 AeLia Ha Bb3PacT NO-Ma/ika OT 8 roAMHM Torasa,
KOraTo ypeabT € BK/IOYEH MK Ce OXNaxaa.

He noTtansiiTe Kopnyca Ha ypeAa M HEeroBWUTe HarpesaTe/IHUM eleMeHTU BbB BOAA U He TM U3NnaKBanTe
nof BOAHA CTPYA, Tbil KaTO CbAbPKAT €/IEKTPUUECKM KOMMNOHEHTH.

3a Aa npeaoTBpaTMTE TOKOB yAap, He AONycKaiTe NPOHWKBAHETO Ha BOAA MAWM HA APYrn TEYHOCTU B
ypeaa.

BuHarn nocrasanTe B KOLIHMLATa CbCTaBKUTE, KOMTO MCKaTe Aa NPUroTBUTE, Taka Ye Aa He ce Aonupat
B HarpeBaTe/IHUTE eIEMEHTMU.

He nokpwuBealiTe oTBOpPUTE 3a BIM3aHE WM 33 U3BEXKAAHE Ha Bb3AyX MO Bpeme Ha GyHKUMOHMpPaHe Ha
ypeaa.

He nocrtaBaiTe 04110 B CbAa 33 FOTBEHE, Tbil KATO TOBA MOXKE A3 NMPMUYMHM OMNACHOCT OT NoXKap.

He goKocBaiTe BbTpELIHATa YacT Ha ypeaa no Bpeme Ha GpyHKUMOHMpaHe.

TemnepaTypuTe Ha A4OCTbMHMTE NOBBLPXHOCTM MOraT Aa 6bAaT BUCOKM Mo Bpeme Ha GyHKLMOHUPaHe.
Mpegyn cBbp3BaHe HA ypeAa KbM M3TOYHMKA 3a 3aXpaHBaHe, YBEPETE Ce, Ye HaMpPerKeHWETo, KOeTo e
NMOCOYEeHO BbPXY ypeaa, CbOTBETCTBA HA TOBA Ha MpeXKaTa 3a 3aXpaHBaHe C e/IeKTPoeHeprus.

He nsnonsgaiiTe ypeaa, ako LLENcenbT, 3aXpaHBaLLMAT Kaben uam ypeabT ca NoBPeLeHM.

Heuata TpabBa Aa 6baat HabAogaBaHW, Taka Ye Aa He CU UTPanT Cc ypeaa.

MpegnassaliTe 3axpaHBaLMA Kaben oT ropeLy NOBbPXHOCTH.
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He BKAtouBaliTe Wencena B U3TOYHUKA Ha 3aXxpaHBaHe U He HaTUCKalTe BYTOHUTE Ha KOHTPOIHWUA NaHen
C MOKpMU pblie.

CBbp3BaiiTe ypeaa caMo KbM CTEHEH KOHTAKT CbC 3a3emsABaHe; yBepsaBalTe ce, Ye LWencensbT e BKAYEH
NpPaBUIHO B CTEHHUNA KOHTAKT.

3a aa usberHeTte onacHW cMTyaLMu, He CBbpP3BaliTe TO3M ypea KbM BbHLIEH Tamep.

He nocTaBaiiTe ypeaa Bbpxy 3anaamMmu maTepmanu (NOKPUBKK, NnepaeTta U Ap.) uam B 6aM30CT 0 Tax.
He nocrtaBsaiiTe ypeaa mHoro 61130 Ao cteHa uam apyrm ypeau. Octasete cBOBOAHO MACTO Hali-ManKo
10 cm oT 3agHaTa cTpaHa, ropHaTa CTpaHa M OT [BeTe CTpaHM Ha ypeaa. He noctaBsaiTe HULLO BBbPXY
ypeaa.

M3non3BaiiTe ypeaa camo 3a LesiMTe, KOUTO ca NOCOYEHU B HACTOALMA HAPbUYHMK.

He octaBaiite ypena aa dyHKUMOHMPa 6e3 HabatogeHMe.

Mo Bpeme Ha NpUroTBsAHE Ha XPaHU ropeLlaTa Napa ce U3BeXaa Npes 0TBOpa 3a U3BeXKAaHe Ha Bb3ayxa.
MaseTe pbLeTe M AMLETO CU OT U3BedeHaTa napa. Cblyo Taka, NaseTe ce OT NapaTa U ropeLmns Bb3ayx
ToraBa, KOraTo M3BaxaaTe CbAa 3a Nbp¥KeHe OT ypeaa.

[oCTbNHUTE NOBBPXHOCTM MOraT [a ce HarpaAsaT Mo Bpeme Ha M3Noa3BaHe Ha ypeaa.

M3KkntoueTe He3abaBHO ypeaa oT M3TOYHMKA Ha 3axXpaHBaHe, aKo 3abenexuTe, Ye U31nM3a TbMeH UM OT
dpuTIOPHMKA. M3yaKaiTe ga cnpe U3M3aHeTo Ha UM, Npeau 4a U3BaamTe CbAa 3a MbprKeHe oT ypeaa.
TaBaTa 3a Me4yeHe ce HarpsaBa, KOrato ce M3nonssa BbB GpUTIOPHUKA. Korato bopasuTe c TasaTa 3a
neyeHe, MU3MNo/3BailTe BUHArK pbKaBULN.

MocTaBaiTe ypeaa BbpXy XOPM30HTasIHA, paBHa M cTabuIHa NOBBbPXHOCT.

To3u ypen e npeagHa3Ha4yeH caMo 3a JoMallHa ynotpeba npyu HopmaaHu ycnosua. He e npoekTMpaH 3a
M3MN0N3BaHe B KYXHM Ha NepcoHana Ha marasuHu, obucu, depmm nnm apyru pabotHu cpeam. Coluo TaKa,
ypeabT He e npefHasHayeH 32 U3M0/3BaHe OT KAWEHTU Ha XOTesM, MOTENW, MAaHCMOHU WU OpyrU
nogobHun mecta.

AKO ypeabT ce M3MN0A3Ba MO HECbOTBETCTBALL HAYMH UAW 33 NpodecMoHanHu / noaynpodecMoHanHu
LENM, KaKTO M aKo He ce M3N0/J3Ba B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMUTE OT HAapbYHMKA 3a ynoTtpeba,
rapaHuuMATa LWe ce aHyAnpa U NPoOU3BOAUTENAT HE HOCM HMKAKBa OTFOBOPHOCT 3a NOABU/INTE Ce LLETH.
Ako ypeabT TpabBa ga 6bae NpoBepeH UKW PEMOHTUPAH, BUHarK ce obpbluaiTe KbM OTOPU3MpPAH
cepBu3eH LeHTbp. He ce onuTBamTe ga pemoHTUpaTe ypena CaMu, TbM KaTo TOBa e aHyaupa
rapaHumATa.

M3kntouBaiTe ypesa OT U3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe cieq BcAka ynotpeba.

OcTaBeTe ypea fa ce oxnaxaa 3a okoso 30 MUHYTH, Npean Aa 6opaBuTe C HEFO UK Aa IO NMOYUCTUTE.
YBepeTe ce, Ye NPUroTBEHUTE B TO3M ypes CbCTaBKM, NOJy4aBaT KbATEHUKABO-3/1aTUCT LBAT, @ HE TbMEH
nnun kadas. OTcTpaHeTe U3ropennTe octaTbum. He NpuroTeanTe NpecHn KapTodu npm TemnepaTypa Haz,
200°C (3a ga HamanuTe A0 MUHUMYM NPOM3BOACTBOTO HA aKpunamuma).

OTCTpaHeTe BCMYKM OMAaKOBbYHM MaTepuaniu.

MpemaxHeTe BCUUYKKN CTUKEPU AN eTUKETU OT ypeaa.

MouuncTeTe ¢ ropelia BoAa KOWHMLATA U CbAa 3a FOTBEHE, KaTo M3M0/13BaTe MaJIko Npenapar 3a MUeHe
Ha cbaoBe M HeabpasusHa roba.

3abenerkka: Tean KOMNOHEHTU moraT Aa ce usmmBat U B Cb40OMUNANTHA MaLLIKHAa.

M36bplueTe BbTPELWHATa M BbHLLHATA YacT Ha ypeAa C BAaXHa Kbpna.
ToBa e PppUTIOPHUK, KOMTO GYHKLIMOHMPA C ropeLl, Bb3ayX. He nocTaBainTe 0/1M0 MAM Ma3HMHA B CbAa 3a
roTeeHe.
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4. ONUCAHUE HA NMPOAYKTA

PNV EWDNPRE
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[opHa NnoBbPXHOCT

KoHTponeH naHen

Kopnyc

CbA 3a npuroTeaHe

PeweTka 3a NnO3ULMOHMpPaHe Ha XpaHaTa
JpbXKKa Ha KowHMuaTa

OTBOpPM 3a OTBEXAaHe Ha Bb3ayxa
3axpaHBalL Kaben
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5. U3MNOJI3BAHE HA NMPOAYKTA

1. BkntoyeTe wWencena B 3a3eMeH CTEHEH KOHTAKT.

2. 3BageTe BHUMATE/IHO CbAa 3a MbPrKeHEe OT PpUTIopHUKa (Pur. 6).

3. MocTaBeTe cbCTaBKUTE B KOWwHMLaTa (Fig. 5).

3abenerkka: He nbaHeTe KOWHWLATA Hag, MapkuposKkaTa ,MAX” U He npeBulIaBailTe MOCOYEHOTO B

TabamMuUaTa KOIMYECTBO, Thi KaTo TOBA MOXKe [a NOB/INAE Ha KAaYeCcTBOTO Ha KpalHMA pesyATar.

CbBeT: M3nonssante pasgenuntens, 3a Aa pasgennte CbCTaBKUTE, KOraTo McCKaTe Aa NPUroTBUTE Pas/iyHU

CbCTAaBKMN egHOBPEMEHHO. [TocTaBeTe pa3aenTensa B KOWHMLUATA M HaNb/IHETE BCAKA CTPaHa HA KOWHMLUATA

C YXeNaHWUTe CbCTaBKMU.

YBepeTe ce, ye cTe NPoBEePUIM BPEMETO 3a FOTBEHE M TeMNepaTypaTa, KOUTO ca HeobxoANMMM 33 Pa3NIMYHUTE

CbCTaBKKW, Npeau Aa 3anodyHeTe Aa M NPUroTBaTe eAHOBPEMEHHO. Hanpumep HapsAsaHUTe Ha Kybueta

KapTodu U WHULEeNUTe MoraT Aa Ce NPUroTBAT e4HOBPEMEHHO, Tb KaTO M3UCKBAT CbLUMTE HAacTPoMKK. Mons,

obbpHeTe BHMMaHWeE, Ye 3a BCSAKa CbCTaBKa MAKCMMaJIHOTO KOJINYECTBO € MOJIOBMHATa OT HOPMaJIHOTO

KO/INYECTBO.

4. MNocTaBeTe OTHOBO Cb/Aa 3a MbpPXKeHe BbB GpUTIOPHUKa (Pur. 4).

HuKora He M3no/si3BaiTe cbaa 3a Nbp*KeHe be3 ga e NocTaBeHa KolWHULATa B Hero.

BHumaHume: He goKocBaiTe cba 3a MbprKEHE No BpemMe Ha ynoTpeba 1 N3BeCTHO Bpeme cieq ToBa, 3al0To

ce HarpsBa. XBallanTe CbAa 3a MbPXKEHe CaMo 3a ApPbrKKaTa.

5. U3non3BainTe KOHTPONIHUA NaHeN, KaKTo cleaBa:

6. Hakomn cbCTaBKM M3MCKBAT pa3bbpKBaHe, KaTo ce pasKk/jallla KoWHWUATa, No cpedaTa Ha BpemeTo 3a

roteeHe (BUKTe MHbOpMmaumsTa B pasgen ,,HacTpoinkun" oT HacTonAwaTa rnaBa). 3a Aa pa3bbpKaTe CbCTaBKUTE,

M3BajeTe CbAa 3a MbpPXKEHE OT ypeaa KaTo ro XxBallaTe 3a ApbrKKaTa M pa3knaTeTe ro. loctaBeTe OTHOBO CbAa

3a NbpXKeHe BbB PPUTIOPHUKA.

7. U3papeHnAT 3BYKOB CUrHan MOKas3Ba, Ye 3a4afdeHaTa NPOAb/MKUTENHOCT 3a NPUIOTBAHE € U3TeKna.

M3BageTe cbaa 3a NbprKeHe OT ypeaa U NocTaBeTe ro BbpXy CTabuaHa NocTaBKa.

8. MNpoBepeTe gann CbCTaBKMTE Ca NPUTOTBEHMN.

AKO CbCTaBKMTE He ca Oue MPUroTBEHW, NMOCTaBeTe CbAa 3a MbpXeHe OTHOBO B ypeda M HacTpouTe
Talimepa, 3a 4a NPUroTBUTE CbCTAaBKUTE HAKOJIKO MUHYTU AOMbJAHUTENHO.

9. 3a Aa 1U3BaaUTE CbCTaBKUTE (HanpMmep NbpPXKEHU KapTodu), M3BaZeTe Cbaa 33 MbpKeHe OT PPUTIOPHUKA
M nocTaBeTe ro BbpXy CTabuiHa NocTaBKa, c/ied ToBa HaTUCHETe Bbpxy HyTOHa 3a ocBOOOKAaBaHe Ha
KOLIHMLATA M N3BaZETE KOLWHMLATA OT CbAa 3a NbPXKEHE.

He o6pblualiTe 06paTHO KOLIHMLATA, AOKATO € NPUKPENEeHa KbM CbAa 3a NbPrKeHe, T.K. U3/IMLIHATa Ma3HWNHA,

KOATO ce e HaTpynasaa Ha AbHOTO Ha CbAa, LWe NOKPUe CbCTaBKUTE.

CbabT 33 NbpXKEHE U CbCTaBKUTE ca ropeLun. PpUTIOPHUKBT e ropell. B 3aBMcMMOCT OT BMAA HA CbCTaBKUTE

OoT GPUTIOPHMKA, OT Cb/la 33 MbPMKEHE MOMKE Aa M31M3a napa.

10. M3cuneTte cbaAbpPHKAHMETO Ha KOLIHMLATA B €4Ha Kyna Uan YNHUA.

CbBeT: 3a Aa OTAENNTE FONIEMUTE UIN KPEXKUTE CbCTaBKU, M3BaXKAalMTe MM OT KOWHMLATa C MOMOLLTA Ha
roTBAPCKM WMMUM.

11. Cnep npuroTBsHe Ha efHa NapTMAA CbCTaBKU GPUTIOPHUKDBT C ropely Bb3AyX € FroToB BegHara 3a
NpUroTBsAHe Ha gpyra napTuaa.

. MHgemEToDs 33 MPOTPANMK

E. MkoHa 23 TeMNEpaTypa

E. MHgueaTop 33 paboTa Ha
EEHTHETODE

F. MKOHE 33 NPObAMMTERHOCT
|C. MsamkaTop 38 pabota Ha
HIrpEaETENHIMA BNEMEHT

. EyTow 23 wz6op Ha nporpana [5. CTRpT/NpeEsIkHBaH:S

. MPEOBARKMTENHD
BAnANEHA . ByToH 33 TemnepaTyps -
NFOOThAHMTENHOCT

H. EyToH 33 TemMnepaTypa |. HACTPOMKA HA
+ [TEMMEPATYPATA
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nOSMLLMOHMpaVITE NpPaBMIHO KOWHMLUATa U CBbPXKETe Wwencena KbmM U3TOYHUKA Ha

A

3axpaHBaHe, a UHOUKATOPBT 3a 3aXpPaHBaHe We CBeTHe.

A 4

A 4

[okocHeTte 6yToHa A. ,3axpaHBaHe”; ypeAbT M3aBa 3BYKOB CUIHa, @ Ha
ancnnes ce nokassa 15 MIN u mura.

'

[okocHeTe 6yToHa D. ,MMPOTPAMA”, npeBKaloyYeTe KbM MpeABapuTenHO 3agageHaTta nporpama ,A. MHauKaTopu 3a nporpamu”,
[oOKocHeTe 6yToHa D. ,,TIPOFPAMA”, a MKOHWTE Ha NporpamuTe LWe CBeTHaT NocaefoBaTeNHo. BcAka nporpama, Ha KOATO CbOTBETCTBA
OafeHa MKOHA, MMa NpeABapuUTENHO 334a4eHa NPOABAKUTENHOCT U TemnepaTypa. Cnea KaTo usbeperte UKOHA, AOKOCHeTe byToHa G.
,CTAPT/NAY3A”, a ypeabT we 3anoyHe ga npurotes. E. ucnneit 3a Temnepatypa/MNpoabaskutenHocT: MpoabiKUTeNHOCTTa ce NoKasBea
3a 3 ceKyHAM v ce n3obpasaBa MMHyTa No MuHyTa. Cnep 3 CeKyHAM eKpaHbT MOKasBa 3ajajeHaTa TemnepaTtypa 3a 1 cekyHAa.
MpoAbAXKUTENHOCTTA U TeMNepaTypaTa ce NnokassaT nocnegosatenHo. C. MHAMKATOP®BT 3a paboTa Ha BeHTUNaTopa U B. MHAMKaTopbT
3a paboTa Ha HarpeBaTeNHWA eNeMeHT CBETBAT.

A 4

[okocHete 6yToHa J, H. ,+” unn K.,-”, 3a fa 3agagete Npoab/IKUTENHOCTTA 3a NpUroTeaHe. MpoabXKUTENHOCTTa 3a
npuroTesHe MoXe A4a 6bae HamaneHa uam yseanyeHa ¢ no 1 MMHyTa. HaTucHeTe 1 3a4pbiKTe HaTUCHATU Te3n ByTOHM,

3a Aa U3BbPLWUTe 6bP3a HacTpoliKa, 6e3 ypeabT Aa U3aase 3ByKOBU CUrHaNW. MHTepBanbT 3a HaCTPOMKa e Mexay
00:00 v 60:00.

A 4

[okocHete 6yToHa I, H. ,,+” unn K.,-”, 3a na 3afapete Temnepatypara 3a npurotesaHe. TemnepaTypaTa 3a NPUroTBsiHE MOXe Aa
6bae HamaneHa uam ysenmnyeHa c no 5°C. HatucHeTe 1 3a4pbKTE HATUCHATM Te3n BYTOHM, 3a Aa U3BbPLLUTE 6bp3a HacTpoiika, bes
ypeawT Aa usgane 3ByKOBM CUrHanu. MHTepBanbT 3a HacTpoika e mexkay 80 n 200 °C.

A\ 4

\4

[okocHete 6yToHa G. CTapTt/May3a, a HarpeBaTeIHUAT eNeMEHT U [oxkocHete 6yToHa G. Crapt/Maysa, a
BEHTWIATOPBT We ce 3ageicTear. E. Aucnnei 3a HarpeBaTeNHUAT e/IeMEHT U BEHTUIATOPBT L ce
Temnepatypa/MpoabakutenHocT: MpoabAKUTENHOCTTa ce NMOKa3Ba 3a 3 uskntouat. B. MHAMKaTOp®T 3a paboTa Ha
CeKyHAM 1 ce n3obpasasa MUHyTa No MUHyTa. Cnep 3 ceKyHAM eKpaHbT «—p| BeHTwnaTopa U C. MHauKaTop®T 3a paboTa Ha

rokassa 3agajgeHarta Temnepartypa 3a 1 cekyHaa. MpoabaKUTENHOCTTa U HarpeBsaTeNHWUA efleMeHT n3racsar.
Temneparypara ce nokasBat nocsaefosarenHo. B. MHauKaTopbT 3a paboTa Ha

BeHTUnaTopa u C. MHAMKaTOp®bT 3a paboTa Ha HarpesaTenHUA eNemMeHT

cBeTBar. < > N3BageTe KowHMUaTa. MHAMKATOPBT M3racea, a

HarpeBaTe/IHUAT elIeMeHT U ABUraTeNAT cnupart.
¢ 3a ga Bb306HOBUTE M3NON3BAHETO HA ypeaa,

NO3ULMOHUPAITE NPABUIHO KOWHMLATA.
B Kpas Ha NpOAB/IKUTENIHOCTTA 3@ NPUTOTBAHE YPeabT U3AaBa TPU 3BYKOBU

curHana. HactpoiikvuTe Ha TemnepaTypaTa OCTaBaT CblUMTe, @ TalMepbT
nokassa ,,00”. Cneg, 20 cekyHAM OUCNAEAT Ce U3K/0YBA aBTOMATUYHO.

'

HaTtucHete 6yToHa G. ,,3axpaHBaHe”, a ypeabT LLe Ce U3K/IIOUN.

1- Yuncose 2- MNbpxonan 3- MunewwKn ropHn bytyeTa 4- Mune

5- Pnba 6- CKapuau 7- MNeueHe 8- Mbba
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Tbit KaTo TexHonoruata ,Rapid Air” HarpaBa MUrHOBEHO Bb3AyXa BbB BbTPELIHOCTTa Ha Ypeaa, KpaTKoTo
ApbhBaHe Ha CbAa 3a NbpKeHe OT GPUTIOPHMKA He 3acAra 3HaUYMTEIHO Pe3ynTaTa Ha roTBEHeTO.

— o npuHUMN, CbCTaBKUTE C MaZKN pPasMepu U3NCKBAT NO-KPATKO BPEME 3a NPUTOTBAHE, B CPAaBHEHME C
Nno-ronemmuTe CbCTaBKU.

- [o-ronsamoTo KONMYECTBO CbCTaBKM M3NCKBA NO-A b0 BpeEMe 3a NPUFOTBAHE, a NO-MASIKOTO KOMYECTBO
CbCTaBKW M3UCKBA NO-KPATKO BpeMeE 3a NPUrOTBAHE.

— PasbbpKBaHETO Ha CbCTAaBKMTE C MasiKM pasmepu Mo cpefaTta Ha BpemeTo 3a rotTBeHe noaobpssa
KpalHMA pes3ynTaT M MOXe Aa NOMOrHe 3a NnpeaoTBpaTABaHE Ha HEepPaBHOMEPHOTO MPUroTBAHE Ha
CbCTaBKUTE.

— [pu NpuroTesiHe Ha NPecHM KapTodu, NOCTaBETE MAJIKO O/IMO B CbAa 3a NbPKEHE U KapToduTe Lie cTaHaT
no-xpynkasu. loctaBanTe CbCTaBKMTE BbB QPUTIOPHUKA C ropely, Bb3AyX HAKONKO MUHYTU chnep
Ha/IMBAHe Ha 0/IMOTO.

— He npuroTtBaiiTe CbCTaBKM C BWUCOKO CbAbpPXKaHWE Ha MasHWUHM (KaTo Hanpumep HaaeHWuUM) BbB
OpUTIOPHUKA C ropeL, Bb3ayX.

— 3aKyckuTe, KOUTO morat ga 6baaTt npuroTBeHW BbB ¢ypHa, moraT Aa 6baaT NPUroTBEHU UM BbB
GPUTIOPHUKA C ropeL, Bb3ayX.

— OnNTMMaNHOTO KONMYECTBO 3@ NPUIOTBSIHE Ha XPYNKaBu NbpxeHn Kaptodun e 500 rpama.

— W3nonsBaliTe 3aKyneHo TecTo, 3a ga NpUroTeATe 6HbP30 U IECHO 3aKYCKM C MbAHEXK. TOBA TECTO U3NCKBA
No-KPaTKO BpeMe 3a NPUroTBAHe B CPaBHEHWE C JOMALLHO NPUrOTBEHOTO TECTO.

— MocTaBeTe cba MAmM Gopma 3a nedyeHe BbB PypHa B KOLWHMLUATA Ha GPUTIOPHUMKA C FopeLl, Bb3ayX, ako
enaete fa m3nedyete 6,1aToBe 33 TOPTA UM NMUTKA, UKW AKO KefaeTe Aa NPUroTBUTE KPEXKU CbCTaBKM
WM 3aKYCKU C MbIHEX.

— Coblwo Taka, MOXe ga 13nos3eate GPUTIOPHUKA, 33 Aa NPETONANTE CbCTaBKMTE. 3a Tasu LLeN HacTpoiTe
TemnepaTtypaTa Ha 150°C n BKAtoYeTe ypeaa 3a Ha-MHOro 10 MUHYTK.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

HEINNER |

MuHumanH |MNpoavmxute] Temnepatypa Pa3bbpKBaHe JonbnHutenHa
o- NHoCT (upes MHPopmauums
MaKCUMMasH Q) pasknauwiaHe Ha
o (muH.) KOLWHMLATA)
KONIMYecTBo
(rp.)
Kaptodu n Kaptodm Ha npbumum
3ampas3eHn TbHKO HapA3aHK 500-600 18-25 200 aa
KapTodu
[Jebeno HapAasaHW 3ampaseHun 500-600 20-25 200 aa
KapTodu
KapTtodu orpereH 600 20-25 200 JiF]
Meco
Kotnet 100-600 12-18 180 He
CBUWHCKM KOT/NETU 100-600 12-18 180 He
Xambyprep 100-600 10-20 180 He
Blopek/baHunuKa ¢ meco 100-600 13-15 200 He
Munewkn ropHn bytyeta 100-600 25-30 180 He
Munewkun repam 100-600 18-25 180 He
3aKyCcKu He
MponeTHn pynua 100-600 8-10 200 ik}
3ampaseHun NuUaeLKu NpbYnLm 100-600 8-12 180 Jik]
3ampaseHn pUubHN KpoKeTH 100-500 6-10 200 He
3ampa3eH NaHUpaH KallKkasan 100-500 3-10 180 He
MbAHEeHM 3eneHyyum 100-500 12-20 160 He
MNMeyeHe
Cnagkuwm 500 8-15 180 He
MuTKa 500 20-22 180 He
MbduHM 500 15-18 200 He
CnajgKu 3aKyCKu 350 20 160 He

6. MOYUCTBAH

MouncTBaiTe ypeaa cnep, Bcaka ynorpeba.

CbabT 32 NPUrOTBAHE M pelleTKaTa 3a NO3MLMOHMPAHE Ha XpaHaTa ca CHabaeHW ¢ He3anenBallo NOKpUTHe.
He n“3nonseaiiTe MeTasHM KyXHEHCKM Npmubopu nam abpasmMem 3a NOYMCTBAHETO UM, Tbil KaTo Te MoraT Aa
noBpeaAT He3anenBsaLoTo NoKpUTHE.

1. M3kntoyeTe wencena oT M3TOYHWKA Ha 3aXpaHBaHe M OCTaBeTe ypesa Aa ce ox1aau.

3abenexka: 3a Aa oxnaguTe GPUTIOPHMKA C ropeL, Bb3ayx No-6bp30, U3BageTe KoWwHMLATa OT Hero.

2. 3bbplueTe BbHLIHATA YacT Ha ypeaa C BAaXKHa Kbpna.

3. NMouuncTeTe KOWHMLATA M peLleTKaTa 3a MO3ULMOHMpPaAHEe Ha XpaHaTa C ropella BoAa, KaTo M3nosisBarte
MaJIKo npenapar 3a MMeHe Ha CbA0Be U HeabpasueHa roba.

3a fa npemaxHeTe oCTaHanaTa MPbCOTUSA, MOXKEeTe A3 U3No/3BaTe 06e3mMacanTeIHa TeYHOCT.

3abenexka: KowHuuata M peleTkata 3a MO3MLMOHMPAHE Ha XpaHaTa ca MOAXO4ALLM 33 MWEeHe B
CbAOMMUSAIHA MALLMHA.

CobBeT: AKO MpbCOTHATA MOJIEMHE MO KOWHMLATA UK pelleTKkaTa 33 No3UUMOHMPaHEe Ha XpaHaTa, CoXKeTe
ropewa BO4A WM MaJKo MpenapaT 3a MMWEHe Ha CbAOBe B KOWHWUATA. [ocTaBeTe peleTkata 3a
NO3MLMOHMPAHE Ha XpaHaTa B KOLIHWLLATA M OCTaBeTe pPeLleTKaTa M KOLWHMULATA Aa Ce HAaKMCHAT 3a oKoso 10
MWHYTW.

1. MouuncTeTe BbTPELIHATA YacT Ha ypeda C ropelia Boga M HeabpasueHa roba.

2. MouncTBaiTe HarpeBaTeHUA eIEMEHT C YETKa, 3a A3 OTCTPAHUTE OCTaTbLMUTE OT XpaHMU.
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1. U3KkntoyeTe wencena ot U3TOYHMKA HA 3axXpaHBaHE U OCTaBeTe ypeaa Aa ce ox1agu.

2. yBEDETe Ce, 4e BCUYKN KOMMOHEHTU Ca YNCTU U CYyXMN.

3. M36yTa1‘/'|Te Kabenas OTAENEHUNETO 3a CbXPaHEHNE Ha Kabena. 3aerneTe Ka6ena, KaTo ro sBbBeaeTe B C/210Ta

3a 3aKpensaHe.

MopbyBaHe Ha akcecoapu

AKo cpeliHeTe TpyAHOCTU Npy HabaBAHETO Ha akcecoapw 3a BaluuaA ypea, MOAs, CBbpeTe ce ¢ LleHTbpa 3a
O6C}'IY)-KBaHe Ha K/IMEHTU BbB BallaTa CTpaHa. Herosute AaHHU 3a KOHTAKT Ca Ha/IM4YHU B rapaHUMNOHHUA

cepTudumKar.

Ona3BsaHe Ha OKO/IHaTa cpega
Korato ypeabT CTMrHe A0 Kpas Ha nepuvoja 3a eKcrnnoaTtauusa, He ro M3XBbpasiTe 3aefHo ¢ buTosuTe
oTnaablM, a TPAaHCNOPTMPATE Fo A0 NYHKT 3a cbbupaHe Ha 0TNaabLUM C ornes peunkanpane. Mo To3mn HaunH
nomarate 3a ona3BaHe Ha OKoJIHaTa cpeja.

7. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTH

Mpobnem

Bb3morkHa npuymHa

PeweHue

PpUTIOPHUKDBT C ropeL,
Bb34yX He PYHKUMOHMPA.

YpeabT He e CBbP3aH KbM
M3TOYHMKA HA 3axXpaHBaHe.

CB'bp)-KETe wencesia KbM KOHTAKT Ha CTeHATa, npeasuaeH CbC
3a3emMsaBaHe.

Heobxoanma e HacTpolika
Ha Talimepa.

3aBbpTeTe 6yTOHA 33 HACTPOIKa Ha Tallmepa [0 KenaHoTo
BpeMe 3a roTBeHe, 3a 4a BKAOUUTE ypesa.

CbCTaBKUTE He ca
[,0CTaTbYyHO MPUTOTBEHM

KonunyectsoTo Ha
CbCTaBKUTE B KOWHWUUATa €
TBbpAE ronamo.

[NocTaBeTe NO-Manku KOANYeCTBa CbCTaBKM B KowHUuaTa. lNo-
ManKnTe Koamn4vecrtBa ce NPpUroTBAT NO-pPaBHOMEPHO.

3apapeHaTa Temneparypa e
TBbPAE HUCKa.

3aBbpTeTe 6yTOHA 3a HACTPOMKa Ha TemnepaTypaTa 40
esaHaTta TemnepaTtypa (BUKTe MHpopmMaLumaTa B pasgenu
,HacTpoikun” n ,MU3nonssaHe Ha ypeaa”).

MpoabaKMUTeNHOCTTa Ha
roTBeHe e TBbpAe KpaTKa.

3aBbpTeTe 6yTOHa 33 HacTPOMKa Ha Talimepa 40
Heob6xoaAMMOTO Bpeme (BUxTe MHGOopMaLUATa B pasaenu
,HacTpoikun” n ,M3nonssaHe Ha ypeaa”).

CbCTaBKMUTE Ca NPUTOTBEHM
HepaBHOMEPHO.

OnpeaeneHun Buaose
CbCTaBKu TpsabBa aa ce
pa3bbpKar, upes
pasKnallaHe Ha KoLHMLaTa,
no cpegaTa Ha BpemeTo 3a
roTseHe.

CbCTaBKUTE, KOUTO CE HaMMpaT B ropHaTa CTpaHa Uau eaHu
BbPXY ApYrun (Hanpumep KapTodute Ha NpbuMum) TpAbBa aa ce
pa3bbpKaT No cpeaaTa Ha BPEMETO 3a roTBeHe. Bure
MHbopMaumATa B pasgenm ,,Hactpoikun” n ,MsanonssaHe Ha
ypena”.

3aKyCKUTE He ca XpynKasw,
KoraTo ce U3BagAT oT
bpuUTIOPHUKA.

M3non3Banu cTe cbCTaBKMY,
npegHasHayeHu 3a
npuroTeAHe B TPAAULMOHEH
GPUTIOPHUK.

M3non3BaiiTe 3aKycKu, NpegHasHayYeHu 3a neyeHe BbB GpypHa,
WK NOCTaBeTE MasiKo O/INO BbPXY 3aKYyCKUTE, 33 Aa CTaHaT no-
XPYMKaBu No Bpeme Ha NpuroTesHe.

CbAbT 32 NbpIKEHe He
MOXe Aa bbae noctaBeH no
CbOTBETCTBALY HAYWH B
ypeaa.

B KoWwHMLATa UMa TBbpAE
MHOFO CbCTaBKMU.

He nbnHeTe KOWwHMLaTa Hag 3Haka MAX.

KowHuuaTta He e nocTaBeHa
npPaBUIHO B CbAa 3a
roTBeHe.

HaTtucHeTe KoWwHMLATa B CbAa 3@ rOTBEHe, A,0KATO ce 3aKpenu
Ha MACTO.

OT ypeaa nsnusa 6an gum.

MpuroTeaTe CbCTaBKU C
BMUCOKO CbAbpHKaHUE Ha
Ma3HUHMW.

KoraTo npuroTeATe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbprKaHMe Ha
Ma3HWUHM, roIAMO KOIMYECTBO Ma3HUHa Lile M3Teye B CbAa 3a
nbpskeHe. OMoTO 06pasyBa 6a1 ANM, @ CbAbT 32 NMbPKEHE
MOKe Aa ce HarpsBa noseye oT 06MKHOBeHO. ToBa He 3acara
bYHKUMOHMPAHETO Ha ypeaa Uamn KpaiiHua pesynTar.
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CbabT 32 NbpiKeHe
CbAbPKa Ma3HMHA, KOATO e
ocTaHana BCNeAcTBME Ha
npeaxoaHa ynotpeba.

BenuaT gum ce obpasysa OT Ma3HMHaTa, KOATO Ce HarpsaBsa B
Cbaa 3a NbprkeHe. Mounctete fobpe cbaa 3a NbpPKEHE Cnes,
BCAKa ynotpeba.

MpecHuTe KapTodU ca
NPUroTBEHN/U3NbPIKEHN
HepaBHOMEPHO.

He cTte nsnonssanm
nogxoAAwmaA sug, kaptodm.

M3nonsBaiiTe NnpecHn KapTodu 1 yBepeTe ce, Ye He OMeKBaT.

He cTe n3nnakHanun no
CbOTBETCTBALL, HAUYUH
KapToduTe Ha NpbUULK
npeawv ga ru NpuroTeumTe.

M3nnakHeTe NO CbOTBETCTBALL HAYMH KapTopuUTe HA NPBbUMLA,
3a @ OTCTPAHUTE HULIECTETO BbPXY TAX.

KapToduTe He ca xpynkasm,
KoraTo ce U3BagAT OT
$puTIOpHMKa.

XpynkasaTa TeKcTypa Ha
KapToduTe 3aBUCK OT
KO/IMYECTBOTO 0/IMO B CbAa

3a NbprKeHe U oT
KO/IMYeCcTBOTO BOAA B
KapToouTe.

YBepeTe ce, Ye CTe OTCTPaHUAM BOAATA BbPXY KapToduTe,
npeau na nobasuTe 0aMoTO.

HapeskeTe KapToduTe Ha No-gpebHn napyeHua, 3a ga 6baaT
No-XpynKasu cies npuroTesHe.

[obaseTe masiko noBeye 010, 3a Aa CTaHaT KapToduTe no-
XPYMKasu.

CEPBU3 U OBC/NTYKBAHE HA K/IUEHTU

M3non3eaiTe caMo OPUTMHAIHU PE3ePBHU YaCTy.

Korato ce CBbp3BaTe C HAWMA OTOPU3NPAH CEPBU3EH LLEHTBLP, YBEPETE Ce, Ye MMaTe Mo pPbKa cnegHata

nHbopmauma: HavumeHoBaHVe Ha MOZENA U CEPUEH HOMEP.

NHbopmaumaTa moxke ga 6bae HamepeHa Ha TabenkaTta ¢ TeXHUYECKU AaHHW. Te nogaerkaT Ha NpoMsAHa 6e3

npeagBapuTenHoO ysegomiaeHue.

TEXHUYECKU AAHHU ‘
3axpaHBaLLO HanpeXKeHue 220-240V~50/60Hz
MowHocT 1500 W
Kanayurtet 5N
TemnepaTtypa 80-200 °C

bnarogapvm Bu 3a 3aKynyBaHeTO Ha TO3U I'IpO,D,YKT! AKo ce HyXda€eTe OT NOMOLL, 33 BallnA NPOAYKT, NOCeTeTe

HawunA ye6caﬁT, KaToO Mn3non3sarte JIMHKOBETE NO-A0Y.

MonyueTe pbKoBOACTBaA 3a ynoTpeba: https://www.heinner.ro

MonyuyeTte MHPopMauma 3a peMoHT: https://www.heinner.ro
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M3xBbpasAHe Ha OTNaAbLMTE NO HAUMH, OTTOBOPEH 3a OKOJIHaTa cpeaa

MoKeTe Aa NOMOrHeTe 3a Ona3BaHeTo Ha OKo/IHaTa cpeaa!

Mons cnassalite mecTHUTe pasnopenbu: Mpegante HEeDYHKUMOHUPALLOTO €NeKTPUUYECKO
obopyaBaHe Ha LUEeHTbp 3a CbOMpaHe Ha OTNaabLUK OT eNeKTpMUYecKo obopyaBaHe.

HEINNER e peructpvpaHa mapka Ha KomnaHuAta Network One Distribution SRL.
OcTaHanuTe TbProBCKM MAPKN M HAMMEHOBAHMATA HA NPOAYKTUTE Ca TbPrOBCKM MapKK Un
PErucTPMpPaHN TbProBCKM MapKM Ha CbOTBETHUTE UM MPUTENKATENN.

HuTo egHa YacT oT cneunduKaummTe He MoXKe Aa 6bae Bb3NPOM3BENKAAHA NOA KAaKBATO M
Aa e opma nnm cpeacTBo, AN N3NON3BAHA 33 NOMyYaBaHe HA MPOM3BOAHMN KAaTO NPEBOAM,
TpaHcbopmaumm unan agantaumm, 6e3 npenBapuTENIHOTO CbrlacMe Ha KOMMaHMATA
NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuuku npasa 3anaseHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

To3M NPOAYKT € NPOEeKTUPaH U NPou3BeeH B CbOTBETCTBME CbC CTAHAAPTUTE MU HOPMMUTE Ha
EBponelickata obLWHOCT.

BHocuten: Network One Distribution
yn. Mapuen AHKy Ne 3-5, bykypell, PymbHuUA
Ten: 440 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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