AIR FRYER

Model: CrispSteam Elite
HAF-H7DLST1800

e Cooking capacity: 6.7L
e Digital display with touch control
e 8 default settings
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1. INTRODUCTION

Please read this instruction manual carefully before using it and keep it for later information.

This manual is conceived for ofering you all of the necessary info regarding instalation, using and
maintenance of the machine. For a correctly and safely use of the machine, please, read this manual before
instalation and using.

2. PACKAGE CONTENT

Air fryer

Instruction manual
Declaration of conformity
Warranty card

YV VY

3. SAFETY WARNINGS AND PRECAUTIONS

1. WARNING: This electrical appliance contains a heating function. Certain surfaces can develop high
temperatures. Since temperatures are differently perceived by persons, this equipment shall be used with
caution. The equipment shall be touch only at intended handles and gripping surfaces and use it with heat
protection like cooking gloves. Surfaces, other than intended gripping surfaces, shall get sufficient time to
cool down before getting touched.

2. Unplug the appliance from the outlet when it is not in use and before cleaning. Allow it to cool down before
putting on or taking off parts.

3. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or a service in order to avoid a
hazard.

. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may cause injuries.

. Do not use it outdoors.

. Do not let the cord hang over the edge of the table, a counter or touch hot surfaces.

. Do not place the product on or near a hot gas, an electric burner or in a heated oven.

. Do not use the appliance for other activities than the intended ones.

. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance.

10. The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a separate remote-control
system.
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Danger

11. Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating elements, in water
nor rinse it under the tap.

12. Do not let water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock.

13. Always put the ingredients to be fried in the pan, to prevent them from coming into contact with the
heating elements.

14. Do not cover the air inlet and the air outer openings while the appliance is operating.

15. Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

16. Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Warning
17. Check if the voltage indicated on the appliance fits the local voltage.
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18. Do not go to any unauthorized person to replace or fix a damaged main cord.
19. Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.
20. Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave at least 10 cm. of free space
on the back and sides and 10 cm. of free space above the appliance.
21. During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at
a safe distance from the steam and from the air outlet openings.

Also be careful of hot steam and air when you remove the pan from the appliance.
22. Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke
emission to stop before you remove the pan from the appliance.

Caution

23. Ensure the appliance is placed on a horizontal, even and stable surface.

24. Always unplug the appliance while not using.

25. The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for handling or cleaning safely.

26. - Any accessible surfaces may become hot during use.

4. PRODUCT INSTALLATION AND OPERATION METHOD

General description (fig. 1, 2)

. Control panel

. Shelf

. Single pot handle

. Handle decorative cover
. Water tank cover

. Main housing

Pot

; , . Air outlet

g - . Power cord

Fig. 1 Fig. 2

Before first use

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3. Thoroughly clean the shelf and pan with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
4. Wipe the inside and the outside of the appliance with a moist cloth.
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Preparing for use ‘

1. Place the appliance on a stable,
horizontal and even surface.
2. Place the shelf in the pan (Fig.3).

Using the appliance ‘

I. Hot air frying

1. Connect the main plug into an earthed wall socket.
2. Pull the pan out of the hot-air fryer. (Fig.4)

3. Put the ingredients in the pan. (Fig.5)
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4. Slide the pan back into the hot-air fryer and align the guides in the body of the fryer. (Fig 6)

5. Determine the required preparation time for the ingredients.

6. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section “Settings” in this
chapter). To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle and shake it. Then slide
the pan back into the fryer.

7. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan out of the hot-air fryer, place it on a trial framework and lift
the shelf out of the pan.

8. Empty the shelf into a bowl or onto a plate.

Tip: To remove large or fragile ingredients, lift them out of the shelf with a pair of tongs.

9. When a batch of ingredients is ready, the hot-air fryer is instantly ready for preparing another batch.

Il. Control panel instructions:

¥ @ @ & » D A @
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Button©— Power Button

Once the pan is properly placed in the main unit housing, the Power Button will be illuminated. Selecting the
power button for 0.5 seconds will raise the unit's default temperature at 200, while the cooking time will be
set to 15 minutes. Selecting the power button a second time will start the cooking process. Pressing the
power button for 2 seconds to close the entire device during cooking. All the lights go out and the fan stops
working.

Note: During cooking, you can touch the button to control the cooking process.
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Button — Preset Button

Selecting the ”" preset button enables you to scroll through the 8 popular food choices. Once selected,
the predetermined time and cooking temperature function begins.

Timer control buttons

The @ and @ symbols enable you to increase or decrease cooking time, one minute at a time.
Keeping the button held down will rapidly change the time.

Selecting the Key Indicator light on 8 ”. The Key @ and key @ symbols enable you to

increase or decrease cooking temperature by 5°C at a time. Keeping the key held down will rapidly change
the temperature. Temperature control ranges between 80°C-200°C.

Selecting the Key ”", the indicator"CL)” lights on. The ”@” and ”®” symbols enable you to

increase or decrease cooking time, one minute at a time. Keeping the key held down will rapidly change the
time.

Key ”" — Temperature/Timer Control Keys

Selecting the Key @, the indicator o will light on.

Selecting the Key ”®", the indicator ”o” will light off.

Indicator Meaning

Indicator light “ 8 " Temparature

Indicator light ”(9 " Timer light

Indicator light “ min - Timer indicator

Indicator light “ o " Automatic water spraying
Indicators “ 8 @ @ & 4 B A 7| Recipe indicators

lll. Settings

The table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well as
brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Thanks to the Rapid Air Technology, it instantly reheats the air inside the appliance and pulling the pan briefly
out of the appliance during hot air frying will barely disturb the cooking process.

Tips:

1. Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

2. Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the cooking and can help to
prevent unevenly fried ingredients.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

=] HEINNER |

3. Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the hot-air fryer within a few
minutes after you add the oil.

4. Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the hot-air fryer.

5. Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the hot-air fryer.

6. The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

7. Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

8. Place a baking tin or oven dish on the hot-air fryer shelf if you want to bake a cake or quiche or if you want
to fry fragile ingredients or filled ingredients.

9. You can also use the hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to
150°C for up to 10 minutes.

Fries | Steak | drumstick | Wings | Fish | pizza Cake Vegetables
80-200 200 | 180 200 180 180 | 180 160 160
Temperature oC
Time 1-60 min | 20 15 25 20 15 7 25 15
Min-max 100- | 100- | 100- 100- 100-
Amount(g) 650 | 650 | 650 650 | 650 | 100650 | 100-650 | 100-650

5. CLEANING AND MAINTENANCE

1. Remove the main plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the pan to let the hot-air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the pan and the shelf with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the shelf or the bottom of the pan, fill the pan with hot water mixed with some washing-
up liquid. Put the shelf in the pan and let them soak for approximately 10 minutes.

4. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage
1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry.

6. TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Solution

The appliance is not plugged in. | Put the main plug in an earthed wall socket.

Set the timer key to the required preparation time
to switch on the appliance.

The Hot-air fryer
does not work. You have not set the timer.

The amount of ingredients in Put smaller batches of ingredients in the shelf.
The ingredients | the shelf is too large. Smaller batches are fried more evenly.
fried with the Set the temperature key to the required

. The set temperature is too low. .
air fryer are not temperature setting.
done. The preparation time is too

short.

Set the timer to the required preparation time.
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The ingredients
are fried
unevenly in the
air fryer.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time. See section ‘Settings’ in chapter
‘Using the appliance’.

Fried snacks are
not crispy when
they come out
of the air fryer.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

comes out of

| cannot slide
the paninto the | The shelf is not placed in the pot | Push the shelf down into the pot until you hear a
appliance correctly. click.
properly.
When you fry greasy ingredients in the air fryer, a

You are preparing greasy large amount of oil will leak into the pot. The oil

. . roduces white smoke, and the pot may heat
White smoke ingredients. produces whi P y up

more than usual. This does not affect the
appliance or the result.

the appliance.

The pot still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan. Make sure you clean the pan properly after
each use.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

Fresh fries are
fried unevenly.

You did not rinse the potato
sticks properly before you fried
them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are
not crispy when
they come out

of the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

Always use original spare parts.
When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model

and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

Model

HAF-H7DLST1800

Rated voltage

220-240V~

Rated frequency

50 /60Hz

Rated power

1800 W

Temperature

80-200°C
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Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.

Get User manuals: https://www.heinner.ro
Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to
an appropriate waste disposal center.

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and product
names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any
derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK
ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

@ &

Importer: Network One Distribution

Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FRITEUZA CU AER CALD

Model: CrispSteam Elite
HAF-H7DLST1800

e Capacitate de preparare: 6.7L
e Afisaj digital cu panou de comanda tactil
e 8setariimplicite
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1. INTRODUCERE

Tnainte de a utiliza acest aparat, cititi cu atentie manualul de instructiuni si pastrati-l pentru consultari
ulterioare.

Acest manual este conceput pentru a va oferi toate instructiunile necesare referitoare la instalarea, utilizarea
si intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni, Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI

Friteuza cu aer cald
Manual de instructiuni
Declaratie de conformitate
Certificat de garantie

YV VY

3. AVERTISMENTE S| MASURI DE PRECAUTIE

1. AVERTISMENT: Acest aparat electric este prevazut cu o functie de Tncalzire. Anumite suprafete pot atinge
temperaturi ridicate. Dat fiind faptul ca temperaturile sunt percepute diferit, acest aparat trebuie utilizat cu
atentie. Aparatul trebuie manevrat numai prin atingerea manerelor si suprafetelor de prindere si utilizat cu
manusi de protectie. Suprafetele care nu constituie puncte de prindere trebuie lasate sa se raceasca suficient
fnainte de a fi atinse.

2. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este in uz si inainte de a fi curatat.
Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a monta sau demonta piese sau accesorii ale acestuia.

3. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator sau de catre agentul sdu de service.

4. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate provoca vatamari.

5. Nu utilizati aparatul in aer liber.

6. Nu lasati cablul electric sa atarne peste marginea mesei sau a blatului de bucatarie, nici sa intre in contact
cu suprafete fierbinti.

7. Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric; nu puneti aparatul intr-un cuptor incalzit.
8. Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

9. Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in siguranta a aparatului si daca inteleg pericolele
pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.

10. Aparatul nu este destinat utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de
comanda de la distanta.

Pericol!

11. Nu introduceti Tn apa si nu clatiti sub jet de apa carcasa aparatului si elementele de incalzire, deoarece
acestea contin componente electrice.

12. Pentru prevenirea electrocutarii, nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat.

13. Puneti intotdeauna in vasul de preparare ingredientele pe care doriti sa le preparati, pentru ca acestea
sa nu intre Tn contact cu elementele de incalzire.

14. Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.

15. Nu umpleti vasul de preparare cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca pericol de incendiu.

16. Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

Avertisment!

17. Asigurati-va ca tensiunea specificata pe aparat corespunde celei furnizate de reteaua de alimentare cu
energie electrica.

18. Nu apelati la persoane neautorizate in vederea inlocuirii sau repararii cablurilor de alimentare
deteriorate.
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19. Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu mainile
ude.

20. Nu asezati aparatul foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm 1n
spatele, in lateralele si deasupra aparatului.

21.Tn timpul prepardrii cu aer cald, aburul fierbinte iese prin orificiile de evacuare a aerului. Tineti-vd mainile
si fata la distanta de abur si de orificiile de evacuare a aerului.

De asemenea, feriti-va de abur si de aerul fierbinte atunci cand scoateti vasul de preparare din aparat.

22. Deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare daca observati ca aparatul emite fum negru.
Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca inainte de a scoate vasul de preparare din aparat.

Atentie!

23. Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

24. Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare daca nu il utilizati.

25. Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci in vederea manevrarii sau curatarii in
conditii de siguranta.

26. Suprafetele accesibile se pot incinge n timpul utilizarii aparatului.

4. INSTALAREA PRODUSULUI SI MODUL DE FUNCTIONARE

/ = 8 ==

. Panou de comanda

. Placa de preparare

. Maner pentru vasul de preparare
. Ornament maner

Capac

. Carcasa principala

. Vas de preparare

. Grila de evacuare a aerului

. Cablul de alimentare

L1

"'\
|
|
|
|
|
|
N
[
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Fig. 1 Fig. 2

1. indepértati toate elementele de ambalaj.

2. Scoateti toate autocolantele sau etichetele de pe aparat.

3. Curatati cu apa fierbinte placa si vasul de preparare, utilizand putin detergent de vase si un burete
neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.
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Pregatirea pentru utilizare ‘

1. Asezati aparatul pe o suprafatd stabila,
orizontald si uniforma.

2. Puneti gratarul pentru pozitionarea alimentelor
in vasul de preparare (Fig. 3).

Utilizarea aparatului ‘

I. Prepararea cu aer cald

1. Conectati stecarul la o priza de perete prevazutd cu impamantare.
2. Scoateti vasul de preparare din friteuza (Fig. 4)

Fig. 4

e Fig. 5
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4. Glisati vasul de preparare in friteuza cu aer cald si aliniati-I cu ghidajele din corpul friteuzei. (Fig. 6)

5. Determinati timpul necesar de preparare pentru ingrediente.

6. Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (consultati informatiile din
sectiunea ,Setari” din cadrul prezentului capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti vasul de preparare
din aparat tinandu-| de maner si agitati-I. Apoi reintroduceti vasul de preparare in friteuza.

7. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu, cartofii prajiti), scoateti vasul de preparare din friteuza, asezati-
| pe un suport stabil si ridicati gratarul pentru pozitionarea alimentelor din vasul de preparare.

8. Puneti ingredientele de pe gratar intr-un castron sau pe o farfurie.

Sfat: Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, luati-le de gratar cu ajutorul unui cleste de bucatarie.

9. Atunci cand o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este pregatita pentru prepararea unei
alte serii.

Il. Instructiuni privind panoul de comanda:

g e @ & o H =R ¢
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® UL min
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Butonul©— Buton de alimentare

Odata ce vasul de preparare este pozitionat corespunzator in carcasa aparatului, indicatorul luminos al
butonului de alimentare se aprinde. Daca apasati si mentineti apasat butonul de alimentare timp de 0,5
secunde, aparatul va fi setat la temperatura implicita de 200 °C, iar durata de preparare va fi setata la 15
minute. Apdsati din nou pe butonul de alimentare pentru ca aparatul si inceapa procesul de preparare. in
timpul prepararii, apasati si mentineti apasat butonul de alimentare timp de 2 secunde pentru a opri
aparatul. Toate indicatoarele luminoase se sting, iar ventilatorul se opreste.

Observatie: In timpul preparérii, prin apdsarea acestui buton, puteti controla procesul de preparare.
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Butonul — Buton pentru setari prestabilite

Apasati pe butonul ,,” pentru a selecta una dintre cele 8 setari prestabilite. Dupa selectarea setarii,
aparatul incepe procesul de preparare la temperatura prestabilita si pentru durata prestabilita.

Butoane pentru controlul duratei de preparare

Butonul ,,@” si butonul ,,®” va permit sa cresteti sau sa reduceti durata de preparare cu cate 1 minut
la fiecare apasare. Mentineti apasat unul dintre aceste butoane pentru a creste sau reduce rapid durata.

Apasati pe butonul ,,”, iar indicatorul luminos ,,8” se va aprinde. Butonul ,,@" si butonul ,,®

” va permit sa cresteti sau sa reduceti temperatura de preparare cu cate 5°C la fiecare apasare. Mentineti
apasat unul dintre aceste butoane pentru a creste sau reduce rapid temperatura. Intervalul de reglare a
temperaturii este cuprins intre 80 °C si 200 °C.

Apasati pe butonul ,,”, iar indicatorul ,,(9” se va aprinde. Butonul ,,@” si butonul ,,®” va

permit sa cresteti sau sa reduceti durata de preparare cu cate 1 minut la fiecare apasare. Mentineti apasat
unul dintre aceste butoane pentru a creste sau reduce rapid durata.

Butonul ,," — Butoane pentru controlul temperaturii/duratei de preparare

Apasati pe butonul ,,®”, iar indicatorul ,,0” se va aprinde.

Apasati pe butonul ,,®”, iar indicatorul ,,0” se va stinge.

Indicator Semnificatie

Indicator luminos ,, 8 ” Temperatura

Indicator luminos ,,® ” Indicator luminos temporizator
]

Indicator luminos ,, mln ” Indicator temporizator

Indicator luminos ,, o ” Pulverizare automata a apei

Indicatoare , @ @ @& & S B A G 7| |ndicatoare pentru retete

Il. Setari

Tabelul de mai jos va va ajuta in alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.

Observatie: Va rugam sa retineti ca aceste setdri au caracter informativ. Dat fiind faptul ca ingredientele
difera in functie origine, dimensiune, forma si marcad, nu putem garanta cele mai bune setari pentru
ingredientele dumneavoastra.

Deoarece tehnologia ,Rapid Air” reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului, scoaterea pentru
scurt timp a vasului de preparare din friteuza n timpul functionarii nu influenteaza semnificativ rezultatul
prepararii.
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Sfaturi:

1. De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesitda un timp de preparare putin mai scurt decat
ingredientele mai mari.

2. Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul
final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

3.1n cazul preparérii cartofilor proaspeti, puneti putin ulei in vasul de preparare, iar cartofii vor fi mai crocanti.
Puneti ingredientele in friteuza cu aer cald la cateva minute dupa ce ati pus uleiul.

4. Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grasime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in friteuza cu
aer cald.

5. Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

6. Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

7. Utilizati aluat gata facut pentru a gati rapid si usor gustari umplute. Acest aluat necesita un timp de
preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

8. Asezati o forma de copt sau un vas pentru cuptor pe placa de preparare a friteuzei cu aer cald, daca doriti
sa coaceti un tort sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustari umplute.

9. De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a reincalzi ingredientele. Pentru a reincalzi ingrediente, setati
temperatura la 150°C si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10 minute.

Cartofi . . | Ciocanele | Aripioare . wiel
..... | Friptura . . Peste | Pizza | Prajituri | Legume
prajiti de pui de pui
. | 80-200 | 200 180 200 180 180 180 160 160
Temperatura oC
Durata 1-60 20 15 25 20 15 |7 25 15
min.
Eqaa"):‘i':;‘? r)"'""“a' 100- | 100- | 100- 100- 100- | 100- |, | 100-
g 650 650 650 650 650 650 650

5. CURATARE SI INTRETINERE

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si ldsati aparatul sa se raceasca.

Observatie: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti vasul de preparare.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati cu apa fierbinte vasul si gratarul pentru pozitionarea alimentelor, utilizand putin detergent de
vase si un burete neabraziv.

Pentru a elimina murdaria ramasa, puteti utiliza lichid degresant.

Sfat: Daca murdaria se lipeste de gratar sau de partea inferioara a vasului de preparare, umpleti vasul de
preparare cu apa fierbinte si putin detergent de vase. Puneti gratarul pentru pozitionarea alimentelor in vasul
de preparare si lasati-le la inmuiat timp de aproximativ 10 minute.

4. Curatati elementul de Tncalzire cu o perie, pentru aindeparta resturile de alimente.

Depozitare

1 Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.

2 Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

HEINNER |

6. DEPANARE

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer cald
nu functioneaza

Aparatul nu este conectat
la sursa de alimentare.

Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu
impamantare.

Este necesara reglarea
temporizatorului.

Utilizati butonul de reglare a temporizatorului pentru a seta
durata de preparare necesara in vederea pornirii aparatului.

Ingredientele nu sunt
preparate suficient.

Cantitatea de ingrediente
de pe placa de preparare
este prea mare.

Puneti pe placa de preparare cantitati mai mici de
ingrediente. Cantitatile mai mici sunt preparate mai uniform.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Utilizati butonul de setare a temperaturii
temperatura la valoarea necesara.

pentru a regla

Durata de preparare este
prea scurta.

Setati durata de preparare necesara.

Ingredientele  sunt
preparate neuniform.

Anumite tipuri de
ingrediente trebuie sa fie
agitate la  jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afld in partea superioara sau unele
peste celelalte (de exemplu, cartofii pai) trebuie sa fie agitate
la jumatatea timpului de preparare. Consultati informatiile
din sectiunile ,Setari” si ,,Utilizarea aparatului”.

Gustdrile nu  sunt
crocante atunci cand
sunt  scoase din
friteuza.

Ati  utilizat ingrediente
destinate prepararii intr-o
friteuza traditionala.

Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau aplicati
putin ulei pe gustari, pentru ca acestea sa fie mai crocante in
urma prepararii.

Vasul de preparare nu

poate fi introdus
corespunzator in
aparat.

Placa nu este pozitionata
corect in wvasul de
preparare.

Apasati placa in vasul de preparare pana la fixarea acesteia
in pozitie.

Aparatul emite fum
alb.

Preparati ingrediente cu
un continut ridicat de
grasime.

Atunci cand preparati ingrediente cu un continut ridicat de
grasime, o cantitate mare de ulei se va scurge in vasul de
preparare. Uleiul produce fum alb, iar vasul de preparare se
poate Tncalzi mai mult decat de obicei. Acest lucru nu
afecteaza functionarea aparatului sau rezultatul final.

Vasul de preparare contine
grasime ramasa in urma
utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incalzeste in vasul
de preparare. Curatati bine vasul de preparare dupa fiecare
utilizare.

Nu ati folosit tipul de | Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va cd acestia nu se
Cartofii proaspeti | cartofi potrivit. inmoaie.
sunt rdjiti | Nu ati clatit corespunzdtor e . . N “ .

. praj . P . | Clatiti corespunzator cartofii pai, pentru a indeparta orice
neuniform. cartofii pai inainte de a-i ‘. )
urme de murdarie de pe acestia.

prepara.

Textura crocanta a | Asigurati-va cd indepartati apa de pe cartofi inainte de a
Cartofii  nu  sunt | cartofilor depinde de | adduga uleiul.
crocanti atunci cand | cantitatea de ulei din vasul | Taiati cartofii in bucati mai mici, pentru ca acestia sa fie mai
sunt SCOSi din | de  preparare si de | crocanti in urma prepararii.
friteuza. cantitatea de apa din | Adaugati putin mai mult ulei pentru a prepara cartofi mai

cartofi.

crocanti.
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Utilizati numai piese de schimb originale.

Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:
Denumirea modelului si numarul de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Acestea pot suferi modificari fara o notificare prealabila.

Model HAF-H7DLST1800
Tensiune de alimentare 220-240V~
Putere 50 /60Hz
Capacitate 1800 W
Temperatura 80-200°C

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia

mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase pentru
mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora, pentru tratarea
corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One Distribution S.R.L. este
platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si Electronic (EEE) pe care il pune pe
piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor uzate colectate. Din acest motiv, odata ce
devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand
achizitionati alt echipament similar, sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria
Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si acumulatorii
- fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

)

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate cu
HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand numarul
de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd in ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.

Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro
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.

HEINNER este marca inregistratd a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor detinatori.
Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata pentru
obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul prealabil al
companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

O

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii Europene.

Importator: Network One Distribution
\»NM Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

W 1| 1402121118 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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GPUTIOPHNK C TOPELL Bb34YX

Mogen: CrispSteam Elite
HAF-H7DLST1800

e KanauuTteT Ha npuroTeaHe: 6,7 L
e Lindpos ekpaH CbC CEH30PEH KOHTPOIEH NAHEN
e 8 HaCTPOIKKM No nogpasbumpaHe
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1. BbBEAEHUE

MNpeayu aa usnonssarte TO3n ypes npoyetetTe BHUMATE/THO TO3M HAPBUYHUK C MHCTPYKLUMMU M na3eTe ro 3a
6baewm cnpaBku.

To3n HapbYHUK € nNpoeKTMpaH, 3a Aa Bu npenoctaBu BCUYKM HEOBXOAMMWU WMHCTPYKLUMWU OTHOCHO
WHCTaIMpaHeTo, N3M0A3BaHETO U NOAAbPMKAHETO Ha ypeaa. Npean nHcTannpaHe M M3Non3saHe Ha ypeaa, ¢
uen npasuaHa 1 6esonacHa ynoTtpeba Ha ypeaa, Bu moaum ga npouyerere BHUMATENHO TO3M HAaPbYHUK C
VHCTPYKLMN.

2. CbAbPXAHUE HA ONAKOBKATA

>
>
>
>

®DPUTIOPHUK C ropeLl, Bb3ayX
PbKOBOACTBO C MHCTPYKLUMU
[eknapauus 3a cboTBeTCTBUE
FapaHUMOHHA KapTa

3. NPEAYNPEXRAOEHUA U NPEANA3SHUA MEPKU

1. NPEAYNPEXOEHWUE: To3n enektpoypes uma ¢yHKUMA 3a 3aTonnsHe. HAKOM MOBBPXHOCTM MOraT Aa
[OCTUIHAT BUCOKM TemnepaTypu. To3un enektpoypes TpAabBa Aa ce M3Non3Ba BHMMATENHO nopagm ¢akTa, ye
Pa3IMYHUTE XOPA MMAT PA3/IMYHO ycellaHe 3a TemnepaTypa. Ypeabt TpAabBa Aa ce ynpasBassBa camo ypes
[OKOCBaHe Ha APbXKUTE U NOBBPXHOCTUTE 32 3axBalllaHe M Aa ce M3MO0A3Ba CbC 3alMTHU PbKaBUUM.
MoBBbPXHOCTUTE, KOMUTO HE Ca MeCTa 3a 3axBalllaHe, TpAbBa A3 ce OCTABAT Aa Ce OXNAAAT AOCTATbYHO, Npeau
Ja ce OKOCHaT.

2. 3kntoyeTe ypena OT eneKTpuyeckata mpexa, Korato He ro u3nosssarte u npeam noyncrsaHe. Octasete
ypeaa fa U3ctvuBa npeam fo6aBsaHe MAM NpeMaxBaHe Ha aKCecoapu, KakTo 1 Npean NoYMCcTBaHe Ha ypeaa.
3. 3a npefoTBpaTABaHE HA ONACHOCTW, aKO 3axpaHBaWMAT Kaben e noBpeseH, TPaAbBa Aa ce NOAMEHU OT
Npon3BOAMUTENA UAU OT HEFOB OTOPU3MPAH CEPBU3.

4. VI3non3BaHeTO Ha aKcecoapu, HenpenopbyaHuW OT NPOM3BOAMUTENA Ha ypeaa, MoXe Aa NPUYUHU
HapaHABaHMA.

5. He nsnonssaiite ypega Ha oTKpuUTO.

6. He ocraBaiTe enektpuyeckma kKaben ga Bucu Hag pbba Ha macata MAM Aa KOHTaKTyBa C ropeLum
NOBBPXHOCTY.

7. He nocraBaiTe ypeaa BbpXy MAM A0 ra3oBa ropesika Uan enekTpUYeckn KOT/IOH; He NocTaBAnTe ypeaa B
HarpaTa pypHa.

8. He n3nonseainTe ypeaa 3a Le, pas/iMyHa OT Ta3u, 33 KOATO € NPOEKTMPaH.

9. YpeabT MoXKe Aa ce U3no/i3Ba OT Aella Ha Bb3PacT Hal-Masiko 8 rOANHM U OT IMLA C HaManeHn Gpusnyecku,
CETUBHM WM YMCTBEHM CMOCOBHOCTM, MM C IMMNCA HA AO0CTaTbY4€H OMUT M MO3HAHMUA, CAMO aKo Ca NOL
HabnoaeHMe naM ca NoNYYUAn yKasaHMA BbB BPb3KA C M3MN0/I3BAHETO Ha ypeaa no 6e3onaceH HauuH 1 ako
pa3bupaT onacHOCTUTE, KOUTO MOraT A4a Bb3HWKHAT NpPM M3NoA3BaHe Ha ypeaa. JeuaTa HAMaT NpPaBo 43 Cu
UrpasT c ypeaa.

10. YpeabT He e npegHasHayeH 3a M3MNON3BaHE 4Ype3 BbHLIEH TallMep WM 4Ype3 Apyra cucTema 3a
OVCTAHLUMOHHO yrpaBaeHue.

OnacHocr!

11. He noTtansiiTe Kopnyca Ha ypeZia U HEeroBUTe HarpeBaTe/IHN eNeMeHTU BbB BOAa U HE I'M MU3NAaKBainTe
noj BoAHa CTPYA, Thbii KAaTO CbAbPXKAT €/1IeKTPUYECKM KOMMNOHEHTU.

12. 3a aa npeaoTBpaTMTE TOKOB yaap, He A0MNyCcKaiTe NPOHMKBAHETO Ha BoAa WM Ha APYrM TeYHOCTM B
ypeaa.
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13. BuHaru nocraBaiTe CbCTaBKUTE, KOUTO MCKaTe 4a NPUroTBMTE, B CbAa 3a FOTBEHE, TaKa Ye Aa He B/IM3aT B
KOHTAKT C HarpeBaTe/IHUTE eleMeHTH.

14. He noKpuBanTe OTBOPUTE 3a B/IM3AHE MM 33 U3BEXKAAHE HA Bb3AyX MO Bpeme Ha QYHKLMOHMPaHE Ha
ypeaa.

15. He nocTaBAaiTe 0/1M0 B CbAa 3a rOTBEHE, Tbi KATO TOBA MOXKe A3 NPUYMHKN OMACHOCT OT NoXKap.

16. He gokocBaiTe BbTpeLUHaTa YacT Ha ypeaa no Bpeme Ha GyHKUMOHMpaHe.

MpepgynpexxaeHue!

17. YBepeTe ce, 4e NOCOYEHOTO BbPXY ypena HanpexXeHue CbOTBETCTBA Ha AOCTAaBEHOTO OT MperKaTa 3a
3axpaHBaHe C eNeKTPOEHEPTUA.

18. He wusnonssaiite ypeaa, ako 3abenexute noBpean Ha 3axpaHBalma Kaben, wencena uamv gpyrm
KOMMOHEHTH.

19. He BKAtouBaliTe Wencena B U3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe N He HaTUCKalTe ByTOHUTE Ha KOHTPOJIHWUSA NaHen
C MOKpM pblLe.

20. He nocTaBaiTe ypeaa mHoro 6,130 Ao cteHa uan apyru ypeau. OctaseTe cB060AHO MACTO Hall-MaslKo
10 cm oT 3a4HaTa CTpaHa, ropHaTa CTPaHa 1 OT ABeTe CTPaHM Ha ypeaa.

21. Mo BpeMe Ha roTBeHe C ropell Bb3ayX ropeliaTa napa M3numsa npes oTBOPUTE 3a U3BEXKAAHE Ha Bb3ayXa.
OpbKTe pbLETe 1 IMLETO CM Jasied OT NapaTa U OTBOPUTE 3a MU3BEXKAAHE Ha Bb3ayXa.

CbLLo Taka, NnaseTe ce OT NapaTta M ropeLLmna Bb3ayx ToraBa, KoraTo U3Ba*kaaTe CbAa 3a NbPrKEHe OT ypeaa.
22. N3kntouyeTe He3abaBHO ypeaa OT U3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, ako 3abenexknTe, Yye N31M3a TbMEH AMM OT
dpuTIOpHUKA. M34aKaiiTe aa cnpe U3nn3aHeTo Ha AMM, Npean aa U3BaAuTe CbAa 3a NbpPrKeHe OT ypeaa.

BHuMMmaHue!

23. YBeperTe ce, Ye ypeabT € NOCTaBEH BbPXY XOPM30HTa/IHA, paBHa M CTabUAHA NOBbPXHOCT.

24. N3kntouBanTe BMHArM ypega oT MU3TOYHMKA HA 3aXpaHBaHe, ako He ro U3nos3eare.

25. YpeanbT ce Hyxaae oT okoso 30 MWHYTKM, 3@ Aa ce oxnagu c orneqd 6opaBeHe WUAM NMOYUCTBAHE MpU
6e3onacHu ycnosus.

26. - [locTbNHUTE NOBBLPXHOCTU MOraT 4a Ce HarpAasBaT No Bpeme Ha U3MNo/i3BaHe Ha ypeaa.

4. MOHTAX U EKCNNTOATALUA HA NMPOAYKTA

l ‘// u‘t 5 8
7 Y /) . KoHTponeH naHen
f\ /
Aoae— . Mnoua 3a roteeHe
‘ g
6 . [lpbiKKa 3a cbAa 3a roTBeHe

1
2
3
4. OpHaMmeHT 3a gpbXKKaTa
5. Kanak
6
7
8

9 1 . OcHoBeH Kopnyc
4 1 . Cba 3aroteeHe
y - PeweTka 3a oOTBeXZaHe Ha
) - / ? Bb3AyXa
4 J = 9. 3axpaHBauy Kaben
e
Qur. 1 dur. 2
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Mpepgu nvpsarta ynotpeba ‘

1. OTCTpaHeTe BCUYKM €1EMEHTM 32 OMaKOBaHe.

2. NMpemaxHeTe BCUYKM CTUKEPU AW ETUKETM OT ypeaa.

3. MouncTeTe roTBapCcKMA N/IOT M TaBaTa 3a BapeHe C ropela BoAa, KaTo M3Moi3BaTe MasKo npenapar 3a
MMWEHE Ha CbAoBe U HeabpasuneHa rbba.

4. N36bplueTe BbTPELLHATa M BbHLWIHATA YacT Ha ypeaa C BAaXKHa Kbpna.

MNoagroTtoBKa 3a ynotpeba ‘

1. MocTaBeTe ypeaa BbpXy CTabuiHa, XOpPM30OHTaHA U
paBHa NOBbBPXHOCT.
2. MocTaBeTe nno4yaTta B cbAa 3a roteeHe (dur. 3).

M3non3BaHe Ha ypeaa \

|. FoTBEHe C ropeLy, Bb3ayX

1. BkAtoyeTe Lencena B CTEHEH KOHTAKT CbC 3a3eMsABaHe.
2. 3BageTe cbaa 3a rotBeHe oT ebpdpanbpa (pur. 4)

3. MocTaBeTe CbCTaBKUTE B CbAa 3a rotBeHe (¢ur. 5)

22 g0 ne
q g

Fig. 5
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4. Nnb3HeTe cbha 3a NPUroTesiHe BbB GPUTIOPHMKA C ropeL, Bb3gyx (ebpdpaiibpa) v ro noapasHeTe ¢
BOZAuYMTE B KOpMyca Ha ebpdpaiibpa.

/}

,—/‘/
a |
|
|

[
U
5. OnpeneneTte HEO6XOAMMOTO BPEME 33 FOTBEHE HA CbCTaBKUTE.
6. HAKOM CbCTaBKM M3UCKBAT pPa3bbpKBaHe, KATO Ce pasKialia KoWwHWMUATa, Mo cpefata Ha BpemeTo 3a
rotBeHe (BMKTe MHopMaumaTa B pasaen ,Hactpoikun" oT HacToAwaTa rnasa). 3a Aa pa3bbpKaTe CbCTaBKUTE,
M3BaZleTe CbAa 3a MbpPXKeHe OT ypeaa KaTo ro XxBalaTe 3a Apb)KKaTa 1 pa3KkniaTteTe ro. [loctaBeTe OTHOBO CbAa
33 NbpyKeHe BbB GPUTIOPHMKA.
7. 3a pa v3BaguTe CbCTaBKUTE (Hanp. MbpXeHW KapTtodu), M3BageTe Cbha 3a FOTBEHE OT ebpodpalibpa,
rnocTaBeTe ro BbpXy cTabuaHa onopa 1 nosAMrHeTe njao4aTa oT CbAa 3a FOTBEHE.
8. lMocTaBeTe CbCTaBKMTE BbPXY Na04YaTa 3a rOTBEHE B KyMa UAN BbPXY YMHUA.
CbBeT: 3a oa n3BaguTe rofiemm No pasmep MaM MNO-KPEXKM CbCTaBKW, U3BageTe M OT nJioyaTta 3a roTseHe ¢
nomoLwTa Ha KyXHeEHCKU WWUNKW.

9. Cnep, npuroTBaHe Ha egHa NapTUAa CbCTaBKU GPUTIOPHMKBT C ropell Bb3AyX € roTOoB BegHara 3a
NpUroTeaHe Ha Apyra naptuaa.

Fig. 6

Il. UHCTPYKLLMM 32 KOHTPO/IHUA NaHen:

4 e @ & b L B F

® MM 8
® (WL min

@ © © ©
ByToH ©— CrapToB 6yToH

Cnep KaTo CbAbT 33 rOTBEHE € NPaBUIHO NOCTABEH B KOpMNyca Ha ypeaa, CBETBA MHAMKATOPBT HA CTapToBUA
6YyTOH. AKO HaTUCHETE M 33AbPXKUTE HaTUCHAT ByTOHa 3a 3axpaHBaHe no Bpeme Ha 0,5 cekyHaM, ypeabT we
6bae HacTpoeH Npu Temnepatypa no noapasbupaHe 200°C, a BpemMeTo 3a NPUroTBaAHe e 6bae HacTPoeHo
Ha 15 MWHYTU. HaTCHeTe OTHOBO BbpXy ByTOHa 3a 3axpaHBaHe, Taka ye ypeAbT Aa 3ano4yHe npoueca Ha
npuroTesaHe. Mo Bpeme Ha NPUrOTBAHE HaTUCHETE M 3a4PbXKTe HaTUCHAT ByToHa 3a 3axpaHBaHe No Bpeme Ha
2 CeKyHAM, 3a Oa M3KNUUTE ypeaa. BCUUYKM CBETAUHHM MHAMKATOPMW LLe M3racHaT U BEHTUAATOPBT LWe ce
U3K/IOUK.

3abenexka: o BpemMe Ha rOTBEHETO, Ype3 HaTUCKaHe Ha TO3M BYTOH, MOXKeTe Aa KOHTPOo/iMpaTe npoueca Ha
roteeHe.
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ByToH — ByTOH 3a NpeaBapuTeNHO 3a4a4EeHN HAaCTPOUKMU

HaTucHete Bbpxy 6yTOHa ,,” 3a Aa vu3bepeTe egHa OT 8-Te NpesBapUTENIHO 3a43L4eHN HAcTpoiku. Cnep,
n3bupaHe Ha HACTpoMKaTa ypeabT 3anMo4yBa MNpoLEeca Ha NPUroTBAHE NpW NpeABapuUTENHO 3a4ajeHaTa
TemnepaTypa 1 3a NpeaBapuTeNHO 33434EHOTO BpeMeTpaeHe.

ByTOHM 3a ynpaBieHne Ha BpeMeTo 3a roTBeHe
ByTOHDBT ,,@” M BYTOHBT ,,®” BW NO3BOJIABAT A3 YBEAMYUTE UM HaMa/INTe BPEMETO 3a roteeHe ¢ 1

MWHYTa C BCAKO HaTUCKaHe. 3a,c|,p1>>+(Te HAaTUCHAT eaAunH OT Te3n 6YTOHVI, 3a Ada yBe/sin4aBaTte Ui HamMmanABaTte
6bp30 BpemeTpaeHeTo.

” 8 ” @" @
HatucHeTe byToHa ,, , W CBET/IMHHUAT UHAUKATOP ,, LLe cBeTHe. ByTOHbBT , M BYTOH®BT,,

” BW NO3BO/IABAT Aa yBe/nyaBaTe UM HamanaBaTe TemnepatypaTta Ha roteeHe ¢ 5 °C ¢ BCAKO HaTUCKaHe.
3afpbiKTe HaTUCHAT eauH OT Te3u OYTOHM, 3a Aa yBesiMyaBaTe MAM HamansaBaTe 6bp3o TemnepaTtypara.
[nana3oHbT 3a perynmMpaHe Ha Temnepatypata e ot 80 °C go 200 °C.

” @” @” @"
HaTucHete 6yToHa ,, , @ UHAMKATOP®BT ,, e cBeTHe. BYTOH®BT , N BYTOH®BT ,, BU

no3BONABAT Aa YBENNYUTE NN HAaMaAIUTE BPEMETO 3a rOTBEHE C 1 MWHYTa C BCAKO HAaTUCKaHe. HatncHete m
3a4pPbXKTE €aUH OT TE3N 6yTOHM, 3a Aa YBEINYUTE U HaMaUTe 6'bp30 NPOAB/IKUTENHOCTTA.

BYTOHDBT ,,.” — ByTOHM 33 KOHTPOA Ha TemnepartypaTa/BpemeTo 3a roTBeHe

HatucHeTe 6yTOHa ,,®” N UHOANKATOPBbT ,,o” LLle CBETHE.

HaTtucHete 6yToHa ,,®” N UHOMKaATOPBT ,,o” LLLe 3aracHe.

UHaukarop 3HauyeHUe
CBeT/IMHEeH NHAMKaTop ,, 8 " Temnepartypa
CBeT/IMHEH NHAMKATOP @ " CBeTANHEH MHAMKATOP 3a Tarmep

L]
CBeT/IMHEH UHAUKATOP ,, min - NHaMKaTop 3a BpemeTpaeHe
CBeT/IMHEH NHAMKaTOP ,, O " ABTOMATUYHO pa3npbCKBaHE Ha BoAa
Whgukatopn , 8 @ @ & o B A @7 | pyaukatop 3a peuent

11l. HacTpoiikm

Tabnunuata no-gony Lie BM NOMOrHe Aa nsbepere 0CHOBHUTE HAaCTPOMKM 32 Pa3/IMUYHUN CbCTaBKM.
3abenerkka: Mona 3anomHeTe, Ye Te3M HACTPOMKM MMAT CamMoO OPUEHTUPOBDBYEH XapaKTep. Baemalikm
npensug ¢akTa, Ye CbCTaBKUTE Ce pPa3/IMyaBaT B 3aBMCMMOCT OT Npomsxoaa, pasmepa, dopmarta U MapkKaTa,
He MOXeM [a rapaHTMpame Han-a4obpuTe HaCTPOMKM 3a BPEMETO 3a NPUrOTBAHE Ha BalwmnTe cbCcTaBKy.

Tbi KaTo TexHosormMaTa Rapid Air MMrHoBeHo 3arpsBa Bb34yxa B ypena, KpaTKOTO M3BaXKAaHe Ha CbAa 3a
roteeHe OT ebpdpalibpa No Bpeme Ha paboTa He OKasBa CbLUECTBEHO BAMAHME BbBPXY pesynTtaTa oT
roTBeHeTo.

CoBeTu:
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1. Mo npuHUMN, CbCTaBKUTE C MalKM pa3mepu U3UCKBAT NO-KPATKO BPeMme 3a NPUroTeAHe, B CPAaBHEHWeE C No-
ronemuTe CbCTaBKM.

2. Pa3bbpKBaHETO Ha CbCTABKMTE C MAJIKM pa3sMepu No cpeaaTa Ha BPeMEeTO 3a roTBeHe Nofo6bpsaBa KpanHua
pes3ynTaTt n Mmoxe Aa NOMOrHe 3a NpeAoTBpaTABaHE HAa HEPAaBHOMEPHOTO NPUrOTBAHE Ha CbCTaBKUTeE.

3. Mpw npuroTeaHe Ha NpecHU KapTodu, NOCTaBEeTE MAJIKO O/IMO B CbAa 3a MbpXKeHe U KapToduTe e cTaHaT
no-xpynkasu. MocTaBaiiTe CbCTaBKUTE BbB QPUTIOPHMKA C ropeLl, Bb3AyX HAKOJKO MUHYTU Cneq Ha/inBaHe Ha
0/InoTO.

4. He npuroTesiiTe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbpXKaHME Ha MasHMHM (KaTo Hanpumep HageHWuM) BbB
bpPUTIOPHMKA C FopeLL, Bb3ayX.

5. 3aKycKuTe, KOMTO MoraT Aa 6b4aT NPUroTBeHM BbB PpypHa, MoraTt Aa 6b4aT NPUroTBEHU U BbB PPUTIOPHUKA
C ropeLy, Bb3ayx.

6. ONTMMaNHOTO KO/IMYECTBO 3a NPUTOTBAHE Ha XPYNKaBM NbpKeHn KapTodum e 500 rpama.

7. '3non3BaiiTe 3aKyneHO TeCTo, 33 A3 NPUroTBaTe 6HbP30 M IECHO 3aKYCKM C MbJHEXK. TOBA TECTO U3MUCKBA
NO-KPaTKO Bpeme 3a NPUroTeBsaHe B CPaBHEHME C AOMALLHO NPUrOTBEHOTO TECTO.

8. MNocTtaBeTe dopma 3a MeyeHe WAM OFHEYNOpPeH Cbf BbPXY pelleTkaTa Ha ebpdpalibpa, ako McKaTe Aa
n3neyerte TopTa UAW Nai, UM aKO UCKaTe A3 NPUTOTBUTE KPEXKU CbCTaBKM MW MbJHEHWN 3aKYCKU.

9. CbLLo TaKa, MoXe Aa usnonssate GPUTIOPHMKA, 3a Aa NPETONIUTe CbCTaBKUTe. 3a Ta3u Len HacTpouTe
TemnepaTtypaTa Ha 150°C 1 BKAtoUeTe ypeaa 3a Halh-MHOro 10 MUHYTK.

E:::;;T Movprkona 2;':;?:" :::j:lam Puba Muua Cnapkuwm | 3eneHuyumn
80-200 | 200 180 200 180 180 | 180 | 160 160
Temnepatypa oC
1-60
MpoabnKUTenHocr MUH 20 15 25 20 15 7 25 15

I':’(')‘;':;:’::;T(r "")a"c”""a"“ 100- | 100- |100- | 100- | 100- | 100- | 100- |, .o
- 650 | 650 | 650 |650 [650 | 650 | 650

5. MOYUCTBAHE U NOAAPDBKKA

1. U3kntoueTe LWencena oT U3TOYHMKA Ha 3axXpaHBaHe M OCTaBeTe ypesa Aa Ce OXNaau.

3abenerkka: 3a Aa ce oxnaxaa no-6bp30 GPUTIOPHUKBLT C FOpeLL, Bb34yX, M3BaLETe CbAa 3a FOTBEHE.

2. N36bpLueTe BbHLWHATA YacT Ha ypeaa C BAaXKHa Kbpna.

3. NouuncteTe cbia 33 roTBEHe W TaBaTa 3a BapeHe C ropella BoAa, KaTo M3Mo/si3BaTe MaJiKo Mpenapar 3a
MUWeHe Ha CbAoBe U HeabpasmBHa roba.

3a fa npemaxHeTe oCTaHanaTa MPbCOTUS, MOXKEeTe A3 M3Nos3BaTe ob6e3macInTeIHa TEYHOCT.

CobBeT: AKO MPBCOTUATA NOJIENHE MO NJI0YATa 33 BapeHe WM No AbHOTO Ha CbZa, Hamb/IHETE CbAa C ropelLa
BOZa M MaKo NPenapar 3a MMeHe Ha cbaose. MocTaBeTe N104aTa B CbAa U A HAKUCHETE 3a 0K010 10 MUHYTMK.
4. MounctBanTe HarpeBaTeHUA eIeMeHT C YeTKa, 3a Aa OTCTPaHUTE OCTaTbLMTE OT XPaHM.

CbxpaHeHue

1 U3kntoueTe LWencena ot U3TOYHMKA Ha 3axXxpaHBaHe M OCTaBeTe ypesa Aa Ce OXNaau.

2 YBepeTe Ce, Ye BCUYKM KOMMOHEHTU Ca YUCTU U CyXM.
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6. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTHU

Npo6nem Bb3moKHa NnpUUmMHa PeweHue
Ypeabt He e cBbp3aH Kbm | CBbpKeTe LWencena KbM KOHTAKT Ha CTeHaTa,
. M3TOYHWKA HA 3aXpaHBaHe. npeaBuAaeH CbC 3a3eMsaBaHe.
EbpdpaitbpbT He 2 S "
. M3non3eante KONYeTO 3a HAaCTPOMKA Ha Talmepa, 3a
dYHKLMOHMPA HeobxogMma e HacTpoiKka Ha

Tanmepa.

[a 3ajanere HeobX0AMMOTO Bpeme 3a roTBeHe, 3a Aa
BKAlOYMTE ypeaa.

CbCTaBKUTE He Cca CrOoTBEHMU
[0CTaTbyHO Aobpe.

KonnMuecTBoTO Ha CbCTaBKUTE
BbPXy Nao4yaTa 3a roteeHe e
TBbPAE roNAMO.

MocTaBeTe NO-MajsKkM KO/MMYECTBA CbCTaBKM BbpXy
naoyata 3a roteeHe. [lo-manKkuTe KoauuyecTBa ce
MPUroTBAT NO-PaBHOMEPHO.

3apgageHaTa
TBbpAe HUCKaA.

TemnepaTtypa e

M3nonssante byToHa 3a HacTpomKa Ha
TemnepaTtypaTa, 3a Aa HacTpouTe TemnepaTtyparta Ha
HeobxoaMmaTa CTOMHOCT.

MpogbaxnTenHocTTa Ha
roTBeHe e TBbPAE KpaTKa.

3apante Heobxoaumarta
roTBeHe.

NPOABMAKUTENHOCT  HA

CbCTaBKUTE Ca NPUrOTBEHMU
HepaBHOMEpPHO.

OnpegenerHn BMaose CbCTaBKMU
TpabBa Aa ce pasbbpkaT, ypes
pasknallaHe Ha KolHMLuaTa, no
cpegata Ha  BpemeTo  3a
roTeeHe.

CbCTaBKMTE, KOUTO CE HAMMPAT B rOpHaTa CTpaHa Uan
egHU Bbpxy Apyrv  (Hanpumep KapTtoduTe Ha
npbunum) Tpabea Aa ce pasbbpKaT No cpeparta Ha
BpeEMETO 3a roTBeHe. Bwukrte wuHpopmauusaTa B
pasgenu ,Hactponkn” u ,M3nonssaHe Ha ypeaa”.

3aKycKuTe He ca XpynKasw,

M3nonseanm Cre  CbCTaBKM,

M3nonssaite 3aKycku, npegHasHauyeHW 3a neyeHe
BbB (ypHa, WM MOCTaBETE MaJIKO O/IMO BbPXY

Korato ce W3BagAT OT | MpeAHa3HayeHu 3a NpUroTesaHe
3aKYCKMTe, 33 Aa CTaHaT No-Xpynkasu No BPEME Ha
bpUTIOPHKMKa. B TPAAMLMOHEH GPUTIOPHUK.
NpUroTeaAHe.
CbaobT 3a MNbpKeHe He
MOXe ga 6bae noctaBeH no | Mnoyata He e nocTaBeHa | HaTucHeTe naovaTa B rOTBApCKMA CbA, O0KATO ce
CbOTBETCTBALL, HAuyMH B | NPaBM/IHO B CbAa 3a FOTBEHE. dUKcUpa B Nosnums.
ypeaa.

OT ypeaa u3nusa 6an gum.

MpuroTeaTe CbCTAaBKM C BUCOKO
CbAbpKaHNE Ha Ma3HUHMU.

Korato npuroTeaTe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbprKaHUe
Ha Ma3sHWHW, TONAMO KOJMYECTBO MAas3HWHa Lue
n3Teye B cbha 3a NbpKeHe. OAnoTo obpasysa 6an
OMM, a CbAbT 33 NbpP)KEHE MOXKe Aa Ce Harpsasa
noseye oOT o6uKkHOBeHo. ToBa He 3acAra
GYHKUMOHMPAHETO Ha ypeaa Uan KpaiHua pesynTar.

CbabT 3a NbpXXeHe CbAabpKa

Benvat gum ce obpasyBa OT MasHMHaTa, KOATO ce

Ma3HMHA, KOATO € OCTaHaja
HarpsiBa B CbAa 3a NbpykeHe. Nouncrete gobpe cbaa
BCNEeACTBME Ha  NpeaxoaHa
3a NbpXKeHe c/ieq BcAKa ynotpeba.
ynoTtpeba.
He cTe n3nonsBaau | Uanonsealite npecHu KapTodu u ysepeTe ce, Ye He
noaxoAAwma Bua, Kaptodwu. OMEKBaT.
MpecHnte Kaptodu ce | He cTe  wm3naakHaAM Mo
MbPrKAT HEPABHOMEPHO. CbOTBETCTBALL, HauuH | M3nnakHeTe pobpe nbpkKeHuTe KapTtodu, 3a A3

KapToduTe Ha NPbBYMLMU Npeam
[a TV NpuUroTeuTe.

OTCTPaHUTE BCUYKU 3aMBPCABAHUA NO TAX.

KapToduTe He ca xpynKasu,
Korato ce Wu3BagAT oT
bpuUTIOpPHUMKA.

XpynkaBata  TeKCTypa Ha
KapTopute 3aBuCK ot
KO/JIMYECTBOTO OJIMO B CbAa 3a
MbpKEHEe W OT KOJIMYECTBOTO
BOAA B KapToduTe.

YBepeTe ce, 4e CTe OTCTPaHWUAM BOZATa BbLPXY
KapTopuTe, Nnpean aa fobasuTte 0MOTO.

Hape:keTe KapTopuTe Ha No-gpebHU NapyeHLa, 3a Aa
6baaT No-XPYNKaBu cneg, npuroTesHe.

JobaBeTe MajiKo noBeye 0/IMO, 33 Ja CTaHaT
KapTopuTe No-xpynKasu.
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CEPBU3 U OBC/TYXKBAHE HA K/TMEHTU

‘ Q

M3nonssaite camo OpUTMHANHWU Pe3ePBHU HacTu.

KoraTo ce cBbp3BaTe C HallMA OTOPU3MPaAH CEPBM3EH LIEHTbP, YBEPETE Ce, Ye MmaTe Mo pbKa cneaHara
nHdopmauma: HaumeHoBaHMe Ha MOZENa U CEpUeH HoMep.

NHbopmauuata moxe aa 6bae HamepeHa Ha TabesikaTa C TEXHUYECKM AaHHW. Te noa/sieskaT Ha npomsHa 6e3
npeasapuUTesIHO YBeAOM/IEHME.

Mogen HAF-H7DLST1800
3axpaHBaLLO HanpeXKeHue 220-240V~
MouHocT 50 /60Hz
Kanayutet 1800 W
TemnepaTtypa 80-200°C

Bnarogapvm Bu 3a 3akynyBaHeTo Ha TO3M NPoAyKT! AKO ce Hy»KAaeTe OT NOMOLL, 33 BaWWA NPOAYKT, NoceTeTe
HalwuMA yebcalT, KaTo M3MNoA3BaTe IMHKOBETE NO-40Y.

MonyueTe pbKoBoACTBa 3a ynoTpeba: https://www.heinner.ro

Monyuete nHpopmauma 3a peMoHT: https://www.heinner.ro

Mo:keTe fa NOMOrHeTe 3a OMa3BaHeTo Ha OKo/HaTa cpeaal
Mona cnasBaiTe MecTHUTe pasnopenbu: [MpepaiiTe HedpyHKUMOHMPALLOTO eeKTPUYECKo
obopyaBaHe Ha LeHTbP 3a CbbMpaHe Ha OTNaabLUyM OT eNleKTpruYecko obopyaBaHe.

U3xBbpnsaHe Ha oTnagbLuUTe NO HAa4YMH, OTTOBOPEH 3a OKOJIHaTa cpeaa

TbProBCKM MApPKM U HaMMEHOBAHMATA HA MPOAYKTUTE Ca TbProBCKM MAPKU WUAU PErncTpupaHu
TbProBCKM MApPKKM Ha CbOTBETHUTE UM MpUTEXaTeNu.

Huto egHa yacT oT cneundumkaummTe He Mmoxe Aa ObAe Bb3NpPOM3BeEXKAaHa NOA KaKBaTo U O3 e
dopma wamM cpeactso, WAM M3MOJM3BaHA 3a MOAyYaBaHe Ha MPOM3BOAHM KaTo NpeBoaM,
TpaHchopmaLmm uan agantaunmn, 6es npenBapuUTenHoOTo cbraacme Ha komnaHuata NETWORK ONE
DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuuku npasa 3anaseHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

To3M NPOAYKT e MPOeKTUpaH M MpousBeAeH B CbOTBETCTBME CbC CTaHAAPTUTE M HOPMUTE Ha

. HEINNER e peructpupaHa mapka Ha KomnaHuAata Network One Distribution SRL. OctaHanute

EBponelickaTa 06LHOCT.

BHocuTen: Network One Distribution
yn. Mapuen AAHKy Ne 3-5, bykypeL, PymbHuUA

Ten: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FORROLEVEGOS SUTO

Modell: CrispSteam Elite
HAF-H7DLST1800

o F@zési kapacitas: 6,7 L
e Digitdlis kijelz6 érint6kijelzével
o 8 alapértelmezett bedllitas
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1. BEVEZETO

s a7

A készilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikényvet, és Grizze meg késGbbi
tanulmanyozasra.

A leiras célja, hogy megadja az 6sszes szlikséges utasitast a gép telepitésére, hasznalatdra és karbantartdasara.
A késziilék helyes és biztonsdgos hasznalata érdekében, kérjiik, olvassa el a hasznalati utmutatdt, a gép
haszndlata el6tt.

2. A CSOMAG TARTALMA

Forrélevegds siit6
Hasznalati utmutaté
MegfelelGségi nyilatkozat
Jotallasi bizonylat

YV VY

3. FIGYELMEZTETESEK ES OVINTEZKEDESEK

1. FIGYELMEZTETES: Ez az elektromos késziilék fitési funkcidval rendelkezik. Bizonyos feliiletek magas
hémérsékletet érhetnek el. Ismerve azt a tényt, hogy kiilonb6z6 személyek mdasképp érzékelik a hét, banjon
figyelmesen ezzel a készilékkel. A késziléket csak a fogantyuk és a fogodfellletek érintésével és
védbkesztylivel szabad m(ikodtetni. Azokat a fellleteket, amelyek nem fogasi pontok, hagyni kell, hogy
kell6en leh(ljenek, miel6tt megérintené Gket.

2. Hasznalaton kivil és tisztitas el6tt huzza ki a késziiléket az elektromos haldzatbdl. Engedje a késziiléket
kihdlni, miel6tt alkatrészeket szerelne fel vagy tavolitana el.

3. A balesetek elkeriilése érdekében a sériilt tdpvezetéket a gyartdval, a gyartd szerviz ligyndkével vagy
hasonld képzettséggel rendelkezé személlyel cseréltesse ki.

4. A gyarto altal nem javasolt tartozékok hasznalata testi sériilést okozhat.

5. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

6. Ne engedje az elektromos vezetéket, hogy leldgjon az asztalrdl vagy a konyhalaprdl, illetve vigyazzon,
nehogy valami forr¢ fellilethez érjen.

7. Ne helyezze a késziléket gazégGre vagy elektromos f6zGkésziilékre, sem ezek mellé; ne helyezze a
késziiléket beflitott sit6be.

8. Ne hasznalja a berendezést a rendeltetésétdl eltéré célokra.

9. Ezt a késziiléket 8 éven fellli gyermekek és szellemileg fogyatékos- sériilt vagy tapasztalattal nem
rendelkezé emberek csak akkor hasznalhatjak, ha az értik felel6s személy felligyeli Gket, illetve el6zetesen
megértette vellik a készllék biztonsagos hasznalatat. A gyermekek szdmara tilos a készilékkel jatszani.

10. A késziiléket nem kiils6 id6zitd vagy tavirdnyitds segitségével torténd hasznalatra tervezték.

Veszély!

11. Ne meritse vizbe és ne Oblitse vizsugar alatt a készilék burkolatat és a flit6elemeket, mert azok
elektromos alkatrészeket tartalmaznak.

12. Az dramités elkeriilése érdekében lgyeljen ra, hogy a késziilékbe ne juthasson viz vagy egyéb folyadék.
13. A késziteni kivant hozzavaldkat mindig ugy tegye a f6zG8edénybe, hogy azok ne érintkezzenek a
fit6elemekkel.

14. A késziilék miikodése kozben ne takarja le a levegébemeneti és levegSkimeneti nyilasokat.

15. Ne toltson a sit6edénybe olajat, mert az tlizveszélyt okozhat.

16. M(kodés kdzben ne érintse meg a késziilék belsejét.

Figyelmeztetés!

17. Gy6z6djon meg réla, hogy a késziléken feltlintetett aramfesziiltség megfelel a tapforras altal biztositott
értékeknek.

18. Ne forduljon illetéktelen személyekhez a tapkabel javitasa vagy kicserélése érdekében.

19. Nedves kézzel ne csatlakoztassa a dugaszt az elektromos haldzatra és ne érjen a vezérl6panel gombjaihoz.
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20. Ne helyezze a késziléket tul kozel a falhoz vagy mas készilékekhez. Hagyjon szabadon legkevesebb 10
cm helyet a készilék mindkét oldalan, hatoldalan és felett.

21. A forrélevegds f6zés soran forrd g6z tavozik a szell§z6nyilasokon keresztil. Tartsa tavol kezét és arcat a
gbztdl és a szell6z6nyildasoktol.

Ugyanakkor évakodjon a forré g6zt6l akkor is, amikor a sit6edényt kiemeli a késziilékbél.

22. Ha a késziilék belsejébdl fekete fiist szivarog, azonnal csatlakoztassa le a késziiléket a tapforrdsroél. Varja
meg amig a flst elszall és csak az utdn vegye ki a slit6edényt a késziilékbél.

Figyelem!

23. Gy6z6djon meg réla, hogy a késziilék vizszintes, egyenletes és stabil felliletre van helyezve.

24. Mindig rogton a hasznalat utan dramtalanitsa a késziléket.

25. A késziléknek ahhoz, hogy kih(iljon és ez altal biztonsagosan kezelhet6 és tisztithaté legyen, 30 percre
van sziksége.

26. -1 Az elérhet6 alkatrészek a késziilék haszndlata soran felforrdosodhatnak.

4. A TERMEK UZEMBE HELYEZESE ES MUKODTETESE

1 £ ~9) : 8 ==

. Vezérl6panel

. Stt6lemez

. Kosar fogantyuja

. Fogantyu diszit6elem
. Fedél

. FG késziilékhaz

. Sut6kosar

. Légkivezet6 nyilas

. Tapkabel

|
I

i
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1. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat.

2. Tavolitsa el a készlilékre ragasztott 6sszes matricat és cimkét.

3. Tisztitsa meg a slit6lemezt és a kosarat forrd vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és egy surolomentes
szivaccsal.

4. Tordlje meg a késziilék belsd és kiilsé részeit nedves torléronggyal.
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1. Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes és egyenletes
feliiletre.

2. Helyezze a lemezt a kosarba (3. dbra).

A késziilék hasznalata ‘

I. Készités meleg levegdvel

1. Csatlakoztassa a csatlakozot egy foldelt fali aljzathoz.
2. Vegye ki a sit6lemezt a forrdlevegGs stit6bdl (4. dbra)

Fig. 5
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4. CsUsztassa a kosarat a forrélevegGs siit6be, majd igazitsa a sit6testben taldlhato irdnymutatdk szerint.

/4
7
=
~

U

5. Hatarozza meg az 0sszetevk elkészitéséhez sziikséges id6t.

6. Egyes hozzavaldkat a készitési id6 felénél meg kell kavarni (tanulmanyozza a jelen fejezet ,Beadllitasok”
alpontjat). A hozzavalok Osszekavarasanak érdekében vegye ki a siitGedényt a fogantyujatdl fogva a
készlilékbdl és kavarja meg a hozzavaldkat. Helyezze vissza a stt6edényt a stit6be.

7. Az 6sszetevGk (pl. siilt krumpli) kiemeléséhez vegye ki a kosarat a forrdlevegds siit6bdl, helyezze azt egy
stabil alatétre, majd emelje ki a lemezt a kosarbol.

8. Helyezze a stit6lemezen l1év6 hozzdvaldkat egy tdlba vagy egy tanyérra.

Tipp: A nagyméret(i vagy torékeny hozzavaldk eltdvolitasahoz vegye le 6ket a stit6lemezrél egy konyhai fogd
segitségével.

9. Amikor egy adag hozzavalé elkésziilt a sit6 készen all egy Ujabb adag készitésére.

S| ———
| Fig. 6
l

Il. Vezérl6panelre vonatkozd utasitasok:
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Miutan a kosarat megfelelGen beillesztette a készilékhazba, kigyullad a bekapcsold gomb jelz6fénye. Ha a
kapcsolégombot megnyomja és 0,5 masodpercig benyomva tartja, a késziilék az alapértelmezett 200 °C
hémérsékletre, a siitési id6 pedig 15 percre lesz beallitva. Nyomja meg Ujra a kapcsolégombot, hogy a
készllék elkezdje az el6allitasi folyamatot. Készités kézben a készilék kikapcsoldasdhoz nyomja meg és 2
masodpercig tartsa benyomva a kapcsoldgombot. Minden fényjelzés kialszik, a ventilator pedig megall.
Megjegyzés: A f6zés soran ezt a gombot megnyomva vezérelheti a f6zési folyamatot.
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2. Gomb — El6re beallitott program kivalasztasanak gombja

Az el6re meghatarozott 8 bedllitas kozil egynek a kivdlasztasahoz nyomja meg a ,,” gombot. A bedllitas
kivalasztasa utan a készilék az el6re meghatarozott hémérsékleten kezdi el a készitési folyamatot és az el6re
meghatdarozott id6tartamig végzi.

Gombok a f6zési id6 szabdlyozasahoz

A ,,@” gomb ésa ,,®” gomb lehet6vé teszik, hogy minden egyes megnyomadssal 1 perccel ndvelje vagy
csokkentse a f6zési id6t. Az id6tartam hémérséklet gyors novelése vagy csokkentése érdekében tartsa
benyomva valamelyik gombot ezek kozil.

Nyomja meg a ,,” gombot és a ,,8” jelz6fény kigyullad. A ,,6" gomb és a ,,®” gomb

segitségével minden egyes megnyomadsaval 5 °C-kal novelheti vagy csokkentheti a f6zési h6mérsékletet. A
hémérséklet gyors ndvelése vagy csokkentése érdekében tartsa benyomva valamelyik gombot ezek kozil. A
hémérséklet beallitasi tartomanya 80 °C és 200 °C kozott van.

Nyomja meg a ,," gombot, ésa,, CL)” jelz6fény kigyullad. A ,,@” gomb és a ,,®” gomb lehetévé

teszik, hogy minden egyes megnyomadssal 1 perccel novelje vagy csokkentse a f6zési id6t. Az idGtartam
hémérséklet gyors ndvelése vagy csokkentése érdekében tartsa benyomva valamelyik gombot ezek kozdl.

A ,," gomb — Gombok a hémérséklet/f6zési idS szabalyozasahoz
Nyomja meg a ,,®” gombot, ennek hatasara a ,,o” kijelz6 kigyullad.

Nyomja meg a ,,@” gombot, ennek hatasara a ,,o” kijelz6 elalszik.

Kijelzé Jelentése

” 8 " fényes kijelz6 H6mérséklet

,,® ” fényes kijelz6 Id6zit6 fényes kijelzé

L, MIN -~ fanyes kijelzs IdStartam jelz6

” o ” fényes kijelz6 Automatikus vizpermetezés
8 e @ & % B A 7 fanyeskijelzdk | Receptjelzék

lll. Bedllitasok

Az aldbbi tablazat segit kivalasztani a megfelel6 beallitasokat a fontosabb hozzdvaldkra vonatkozdan.
Megjegyzés: Kérjik, jegyezze meg, hogy ezek a beallitdsok csak tajékoztatd jellegliek. Mivel a hozzavaldk
szarmazasi helye, mérete, formaja kilonbozé ezért nem tudjuk garantalni a legjobb beallitdsokat az 6nok
hozzavaldira vonatkozdan.

Mivel a ,Rapid Air” technoldgia azonnal Ujramelegiti a késziilék belsejében lévé levegbt, a slitékosar rovid
idére a forrdlevegbs siit6b6l miikodés kozben torténé kivétele nem befolyasolja jelentésen az étel
elkészitésének eredményét.

Tandcsok:

1. Altaldban a kisebb hozzavaldk hamarabb elkésziilnek, mint a nagyobb hozzavaldk.
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2. A kisebb méretli 6sszetevdk a készitési idS felénél torténé dsszekavardsa optimalizdlja a végeredményt és
segit megel6zni a hozzdvaldk egyenl6tlen siilését.

3. Ha friss burgonyat sit, cseppentsen a slitéedény aljdra néhdny csepp olajat, igy a burgonya ropogdsabb
lesz. Helyezze a hozzavaldkat a sit6be néhany perccel az utan, hogy hozzdadta az olajat.

4. Soha ne készitsen olyan zsiros hozzdvaldkat (mint példdul kolbaszt) a forrdlevegés stitGben.

5. A stit6ben készithet6 harapnivaldkat a forrélevegds siit6ben is elkészitheti.

6. A ropog0s sliltburgonya készités optimalis mennyisége 500 gramm.

7. TOltott harapnivaldk gyors és konny( elkészitéséhez hasznaljon kész tésztat. Ez a tészta révidebb id6 alatt
elkészil, mint az otthon készitett véltozata.

8. Helyezzen egy sut6format vagy slit6edényt a forrélevegds siité lemezére, ha tortat vagy pitét szeretne
sutni, illetve ha torékeny hozzavaldkat vagy toltott falatkakat szeretne elkésziteni.

9. Ugyszintén, hasznalhatja a forrélevegds siit6t hozzavaldk felmelegitésére is. A hozzavaldk felmelegitéséhez
allitsa be a hémérsékletet 150 °C-ra és kapcsolja be a késziiléket legtébb 10 percre.

irk irk
Hasabburgonya | Steak Csirke Csn'r N Hal | Pizza | Siitemények | Z6ldségek
combok | szarny
80-
Hémérséklet | 200 200 180 200 180 180 | 180 160 160
°C
1-
Id6 60 20 15 25 20 15 7 25 15
perc
Mennyiség
minimum- 100- 100- | 100- 100- 100- | 100-
maximum (g) 650 650 | 650 650 650 | 650 | 100630 100-650

5. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Huzza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

Megjegyzés: Annak érdekében, hogy a forrdlevegbs sité minél hamarabb kihdljon, vegye ki bel6le a
sit6edényt.

2. A készilék kalsé burkolatat torélje meg egy nedves térlGronggyal.

3. Tisztitsa meg a kosarat és a stt6lemezt forrd vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és egy puha, nem surold
szivaccsal.

A lerakodasok eltavolitasara hasznaljon zsiroldé folyadékot.

Tipp: Ha a szennyez&dés a f6z6lapra vagy a kosar aljara tapad, toltse fel a kosarat forré vizzel és egy kevés
mosogatdszerrel. Helyezze a lemezt a kosarba, majd hagyja azni kérilbelil 10 percig.

4. A flit6elem tisztitasahoz hasznaljon egy kefét, amellyel eltavolithatja az ételmaradékokat.

Tarolas

1. Huzza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a késziilék kihdil.
2. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.
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6. HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A forréleveg6s sité
nem m(ikodik.

A késziilék nincs
csatlakoztatva az
elektromos halézathoz.

Csatlakoztassa a dugaszt egy foldeléssel ellatott
falicsatlakozdba.

Az id6zit6 bedllitasa
szlikséges.

Az id6zit6 allitdgombbal allitsa be a késziilék
bekapcsoldsdhoz sziikséges f6zési id6t.

Az 6sszetevbk
nincsenek
megfelelGen
megsutve.

A siit6lemezen 1évé
Osszetev6k mennyisége tul

Tegyen kisebb mennyiségli hozzdvalét a
sttélemezre. A kisebb mennyiségek

nagy. egyenletesebben késziilnek el.
A beallitott h6mérséklet tul | A h6mérséklet-beallitd gombbal allitsa be a
alacsony. hémérsékletet a kivant beallitasra.

Az elkészitési id6 tul rovid.

Allitsa be a sziikséges f&zési id6t.

A hozzavaldok
egyenl&tlenil
vannak elkészitve.

Egyes hozzavaldkat 6ssze
kell kavarni az elkészilési
idé felénél.

Azokat az 6sszetevbket, amelyek legfeliil vagy
egymason vannak (mint példaul a sult burgonya) az
elkészitési id6 felénél 6ssze kell kavarni.
Tanulmdnyozza a ,,Bedllitasok” és a ,Késziilék
hasznalata” cim( fejezeteket.

Amikor kiveszi a
sttébdl a
harapnivalok nem
ropogosak.

Hagyomanyos siit6ben
torténd sitéshez vald
hozzavaldkat hasznalt.

Hasznaljon megfelel6 hozzavaldkat vagy kenje be a
harapnivaldk tetejét kevés olajjal, igy azok
ropogosabbak lesznek.

A stt6edényt nem
lehet megfeleléen
betenni a
készillékbe.

A lemez nincs megfelelGen
elhelyezve a stit6kosarban.

Nyomija a lemezt a slit6kosarba, amig az a helyére
nem rogzil.

A készllékbdl fehér
flist szivarog.

Magas zsirtartalmu
hozzavaldkat készit.

Amikor magas zsirtartalmu hozzavaldkat készit
jelent6s mennyiségl zsir halmozédik fel az edény
aljan. Az olaj fehér flistot képez, a sitGedény
tulmelegedhet. Ez azonban nem befolyasolja a
készllék m(ikodését vagy a végeredményt.

A stit6edénybdl nem
takaritottak ki az el6z6
hasznadlat alatt felgydilt
zsiradékot.

A fehér fist a stitGedényben talalhaté zsiradék
felmelegedése kovetkeztében jon létre. Minden
haszndlat utdn tisztitsa ki jol az edényt.

A friss burgonya
egyenetlenil silt
meg.

Nem a megfelel
burgonyafajtat hasznalta.

Hasznaljon friss burgonyat, és lgyeljen arra, hogy
ne legyen puhany.

Készités elGtt nem mosta
meg eléggé a burgonyat.

Alaposan 6blitse le a burgonyat, hogy minden
szennyez6dést eltavolitson rdla.

Amikor kiveszi a
stébdl a burgonya
nem ropogos.

A burgonya ropogdssaga a
sitéedényben taldlhatd olaj
mennyiségétdl és a
burgonya viztartamatoél
flgg.

Miel6tt hozzaadna az olajat, gy6z6djon meg réla,
hogy a burgonya nem vizes.

Minél kisebb darabokra vagja a burgonyat, annal
ropogoésabb lesz a készités végén.

Adjon hozza egy kicsivel tobb olajat az igazan
ropogoés hasabburgonyaért.
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SZERVIZ ES UGYFELSZOLGALAT

Kizarélag eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Miel6tt felvenné a kapcsolatot az engedélyezett szakszerviziinkkel, gy6z6djon meg rdla, hogy a kdvetkez6
adatok a rendelkezésére allnak: Modell megnevezése és sorozatszama.

Ezeket az adatokat a készilék m(iszaki adattablajan taldlja. Ezek az adatok elGzetes értesités nélkil is
megvaltoztathatok.

MUSZAKI ADATOK

Modell HAF-H7DLST1800
Téapfesziltség | 220-240V~
Teljesitmény | 50 /60Hz
Kapacitas 1800 W
Hémérséklet | 80-200°C

Koszonjuk, hogy megvasarolta termékiinket! Ha segitségre van sziiksége a termékkel kapcsolatban, kérjiik,
|atogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.

Hasznalati Gtmutatdk beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informaciok letoltése: https://www.heinner.ro

A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa

Segithet a kornyezet védelmében!

Kérjuk, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem m(ikod6 elektromos berendezéseket a
hasznalt elektromos hulladékokat gylijt6 kbzpontba szolgaltassa be.

<)

markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtoklék altal
bejegyzett markanevek.

A leirtak egyetlen része sem haszndlhaté fel semmilyen formdban, még leforditott,
atalakitott valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi

A terméket az Eurdpai Kozosség elGirasainak és jogszabdlyainak megfelel6en tervezték és
gyartottak.

Import6ér: Network One Distribution
Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

BB

www.heinner.com


http://www.heinner.com/
https://www.heinner.ro/
https://www.heinner.ro/
http://www.heinner.com/
http://www.nod.ro/
http://www.heinner.com/
http://www.nod.ro/

