FRITEUZA DUBLA CU AER CALD

Model: SimCook
HAF-K10DB24BK

e Friteuza dubla cu aer cald
e Capacitate totala: 9,5L
e Putere: 2400 W
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Friteuza cu aer cald
Manual de utilizare
Certificat de garantie

L

Declaratie de conformitate

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

GENERALITATI

Cititi toate instructiunile Tnainte de a utiliza aparatul.
Opriti aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare atunci cand nu il utilizati, inainte de a incerca
sa il deplasati, Tnainte de a-l depozita si inainte de efectuarea operatiilor de curatare.

3.  Nuintroduceti aparatul, cablul de alimentare sau stecarul in apa sau alte lichide si nu le clatiti sub jet de
apa.
Pentru a preveni socurile electrice si scurtcircuitele, evitati patrunderea n aparat a lichidelor.

5. Tn cazul in care cablul de alimentare sau orice alte componente prezinta deteriordri, acestea inlocuite
numai de catre un electrician calificat sau produsul trebuie eliminat.

6. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este in uz si inainte de curatare.
Lasati aparatul sa se rdaceasca inainte de a monta sau demonta componente.
sau mentale reduse, sau cdrora le lipsesc experienta si cunostintele necesare, decat daca sunt
supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana care raspunde
pentru siguranta acestora.

8. Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune. Copiii trebuie supravegheati, astfel
incat acestia sa nu se joace cu aparatul.

9. Suprafetele se pot incinge in timpul utilizarii. Acest lucru este normal. Evitati atingerea suprafetelor
fierbinti.

10. Nu l3sati cablul sa atinga suprafete fierbinti, sa se Tncurce sau sa atarne peste marginea blatului.

11. Nu puneti aparatul pe aragaze fierbinti sau in apropierea acestora, pe plite electrice sau in locuri unde
ar putea atinge un cuptor incalzit.

12. Tineti aparatul la distanta de pereti, perdele si alte materiale termosensibile (lasati o distanta minima
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de 20 cm in toate directiile). Nu puneti aparatul sub rafturi sau sub materiale inflamabile atunci cand
este n functiune.

Nu deplasati aparatul atunci cand este in functiune.

Nu acoperiti orificiul de admisie a aerului sau orificiul de evacuare a aerului atunci cdnd aparatul este in
functiune.

Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce acesta este in functiune.

Nu utilizati acest aparat in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.

Nu puneti alte obiecte deasupra aparatului atunci cand este in functiune sau depozitat.

Tnainte de conectarea aparatului la sursa de alimentare cu energie electrica, asigurati-vd ci tensiunea
de alimentare indicata pe aparat corespunde tensiunii disponibile in locuinta dumneavoastra. Daca
tensiunea de alimentare nu corespunde, NU UTILIZATI aparatul.

Aparatul nu este destinat utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de
comanda de la distanta.

Utilizarea unor accesorii nerecomandate de catre producatorul aparatului poate provoca raniri grave
sau deteriorarea aparatului.

Acest aparat este destinat numai uzului casnic. Nu utilizati aparatul Tn alt scop decat cel pentru care a
fost conceput. Nu utilizati aparatul in vehicule sau ambarcatiuni aflate in miscare. Nu utilizati aparatul
in aer liber.

Acest aparat nu este destinat utilizarii in medii cum ar fi bucatariile personalului din magazine, birouri,
ferme sau alte medii profesionale. De asemenea, aparatul nu este destinat utilizarii de catre clientii din
moteluri, pensiuni sau alte spatii similare.

Tn timpul prepardrii cu aer cald, aburul fierbinte iese prin orificiul de evacuare a aerului. Feriti-va de abur
si de orificiu de evacuare a aerului. De asemenea, feriti-va de abur si de aerul fierbinte Tn timpul
functionarii aparatului.

Asigurati-va ca ingredientele preparate in acest aparat capata o culoare galben-aurie si nu inchisa sau
maro.

ATENTIE: Suprafete fierbinti! Aparatul si accesoriile devin extrem de FIERBINTI in timpul procesului de
preparare. Nu atingeti accesoriile in timpul procesului de preparare siimediat dupa finalizarea acestuia.
Tineti aparatul numai de maner si actionati cu prudenta atunci cand detasati accesoriile si cand scoateti
alimentele din aparat. Purtati intotdeauna manusi de bucatdrie atunci cand manevrati accesorii si
alimente care pot fi fierbinti. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a-l curata.

IMPORTANT!

Utilizati aparatul numai pe suprafete uscate, plane, stabile si rezistente la caldura, departe de margini.
Nu utilizati aparatul sub dulapuri suspendate. Aburul poate provoca deteriorarea dulapurilor.

Nu puneti aparatul Tn apropierea materialelor inflamabile, a aparatelor de incalzire sau in medii umede.
Acest aparat trebuie sa fie legat la pamant.

Nu utilizati niciodata acest aparat cu ulei.

Deconectati intotdeauna cablul de alimentare de la priza de perete atunci cand aparatul nu este utilizat.
Lasati Intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de a-l curata.

Nu utilizati cu acest aparat componente care nu sunt proiectate special pentru acest aparat.

Nu utilizati cu acest aparat alte vase de gatit decat cele originale.

Daca iese mult fum prin orificiul de ventilatie in timpul functionarii, deconectati stecarul de la sursa de
alimentare si intrerupeti utilizarea aparatului.
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e Nu deplasati aparatul in timpul functionarii. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a-l deplasa.

e Eventualele reparatii asupra produsului trebuie efectuate numai de catre un electrician calificat.

e Nu dezasamblati aparatul pe cont propriu si nu 1i inlocuiti nicio componenta.

e incazul in care cablul de alimentare este deteriorat, nu utilizati aparatul.

e Nu lasati aparatul la indemana copiilor in timpul utilizarii acestuia sau atunci cand este depozitat.

e Feriti-va de orificiu de evacuare a aerului si de locurile in care se degaja caldura sau abur.

e Asigurati-va ca aparatul este intotdeauna curat Thainte de a prepara alimente cu ajutorul acestuia.

e Este normal ca aparatul sa emita putin fum atunci cand se incalzeste pentru prima data. Acesta ar trebui
sa dispara dupa cateva minute de utilizare.

Pentru informatii privind curdtarea, vd rugdm s3 consultati sectiunea ,,CURATARE S| DEPOZITARE”.

AVERTISMENT: Pentru a preveni riscul unor vatamari corporale grave si/sau daune materiale, actionati cu
prudenta deosebita atunci cand preparati alimente.

ATENTIE!
¢ Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.
¢ Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

Unitate principala

Orificiu de evacuare a aerului fierbinte
Tava de scurgere

Cosul 1

Cosul 2

vk wnN e

IMPORTANT!

V3 rugdm s3 v& asigurati cd aparatul v-a fost livrat impreun3 cu toate componentele indicate mai sus. inainte
de utilizarea aparatului, verificati cu atentie starea acestuia. in cazul in care anumite componente sunt
deteriorate sau lipsesc, nu utilizati aparatul. Contactati distribuitorul in vederea inlocuirii aparatului.
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INTRODUCERE

Friteuza cu aer cald ofera o modalitate usoara si mai sanatoasa de a prepara alimentele preferate. Prin
intermediul circulatiei rapide a aerului din toate directiile, acest aparat poate prepara o varietate de feluri de
mancare, fara a fi necesara adaugarea uleiului.

5. UTILIZAREA APARATULUI

TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE
Nota: Tnainte de prima utilizare a aparatului, indepartati cu atentie toate ambalajele interioare si exterioare,

folia de protectie si accesoriile.

¢ Curatati unitatea principala cu o carpa sau un burete umed. Stergeti-o cu o carpa moale si uscata.
AVERTISMENT! Nu introduceti unitatea principala in apa sau n alte lichide pentru a o curata.

¢ Spalati accesoriile cu apa cu sapun. Stergeti bine toate componentele Thainte de a le utiliza.
AVERTISMENT! Aceasta este o friteuza care functioneaza cu aer fierbinte. Nu o umpleti cu ulei, untura sau
alte lichide. Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la incendii si/sau vatamari corporale.

Ell:c°°°c M
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START SYNC BASKETS SYNC FINISH START
STOP STOP

1. Butoanele pentru cosuri
Atingeti butonul aferent cosului 1 sau butonul aferent cosului 2 pentru a aprinde panoul de control in vederea
setarii.
Cosul 1 si cosul 2 (indicatoare LED cu doua culori, alb si albastru): Atunci cand cosul 1 sau cosul 2 se afla in
standby, apasati pe acest buton pentru a selecta compartimentul care urmeaza sa functioneze si pentru a
activa functia de setare. n acest moment, indicatorul aferent cosului 1 sau cel aferent cosului 2 clipeste
albastru. Cand functia de setare este activa, puteti selecta meniul pentru a seta durata si temperatura.
Aparatul intrd in functiune si indicatorul aferent cosului 1 sau cel aferent cosului 2 se aprinde si ramane aprins
albastru.

2. Functii presetate
Functiile presetate va vor ajuta sa incepeti sa preparati eficient alimentele.
Selectati oricare dintre pictograme. Aparatul va regla automat durata si temperatura in functie de setarea
implicita pentru tipul de aliment selectat. Puteti modifica presetarile implicite cu ajutorul butoanelor pentru
durata si temperaturad. Pictograma selectatd va continua sa clipeasca pana la inceperea procesului de
preparare.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

HEINNER |

Setarile prestabilite sunt urmatoarele (nota: utilizati tabelul de mai jos doar ca referinta; este posibil ca
durata si temperatura efective de preparare sa necesite ajustare in functie de cantitatea sau dimensiunea

alimentelor):
Pictograme | Setare prestabilita | Durata Temperatura
% Chipsuri 30 de minute | 200 °C
@ Cotlete 15 minute 200 °C
asé‘,é!!-”; Creveti 20 de minute | 200 °C
@ Coacere 25 minute 180 °C
Qi
Ciocanele de pui 20 de minute | 200 °C
(
@ Fripturi 20 de minute | 200 °C
Peste 25 de minute | 170 °C
== B 12 minut 200 °C
= acon minute
ISSSI Tncilzire 20 de minute | 150 °C
Decongelare 15 minute 50°C

3. Butoanele pentru setarea duratei/temperaturii

DURATA
Utilizati butoanele de comanda pentru setarea duratei de preparare corespunzatoare fiecarui cos.

Butoanele de comanda va permit setarea in minute a duratei exacte de preparare. Puteti creste sau

reduce durata cu cate 1 minut, de la 1 minut la 60 de minute.

Puteti atinge butoanele de comanda pentru setarea duratei inaintea sau in timpul prepararii.

Apasati si mentineti apasate butoanele de comanda pentru o derulare mai rapida a valorilor care indica

durata de preparare.

TEMPERATURA
Utilizati butoanele de comanda pentru setarea temperaturii de preparare corespunzatoare fiecarui cos.

Butoanele de reglare a temperaturii va permit sa cresteti sau sa reduceti temperatura de preparare cu 5

°Cincepand de la 80 °C pana la 200 °C, in conditii normale de functionare, si de la 40 °C pana la 70 °C, in

cadrul functiei presetate pentru dezghetare.

Puteti atinge butoanele de comanda pentru setarea temperaturii inaintea sau in timpul prepararii.

Apasati si mentineti apasate butoanele de comanda pentru o derulare mai rapida a valorilor care indica

temperatura de preparare.

4. Afisaj digital

Afisajul digital indica pe rand durata si temperatura.
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e in timpul reglarii, acesta indicd durata si temperatura setate. In timpul prepararii, acesta indica durata
ramasa si temperatura de preparare.
e Verificati durata si temperatura corecte pentru fiecare cos in parte.

5. Butoanele ,,START/STOP”
e Apasati pe butoanele ,START” pentru a porni prepararea.
e  Utilizati butonul ,,START” corespunzator pentru fiecare cos in parte.
e Atingeti butoanele ,STOP” opri prepararea in orice moment al procesului de preparare.
e  Utilizati butonul ,,STOP” corespunzator pentru fiecare cos in parte.

6. Butonul ,,SYNC BASKETS”
Acest buton programeaza ambele cosuri, astfel incat duratele de preparare si temperaturile sa fie

identice.

Este posibila cresterea sau reducerea duratei/temperaturii de preparare la ambele cosuri.

7. Butonul ,SYNC FINISH”
Acest buton programeaza cosurile cu durate de preparare si/sau temperaturi diferite, astfel incat

acestea sa finalizeze simultan prepararea.

IMPORTANT! Puneti aparatul numai pe o suprafata termorezistenta. Nu se recomanda utilizarea direct pe
un blat laminat. Pentru a preveni deteriorarea suprafetei de sub aparat din cauza caldurii, se recomanda
asezarea friteuzei cu aer cald pe un suport termoizolant.

TINAINTE DE UTILIZAREA FRITEUZEI CU AER CALD

1. indepértati toate materialele de ambalare, inclusiv pe cele din cosuri.

2. Scoateti cosurile prin glisare si scoateti tavile de scurgere tragand drept in sus. Curdtati cosurile si tavile de
scurgere cu un burete neabraziv, cu apa calda si detergent de vase. Clatiti-le cu apa curata si lasati-le deoparte
sa se usuce.

3. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o laveta moale si umeda.

4. Asezati aparatul pe o suprafata stabil3, orizontala, uniforma si rezistenta la caldura.

PREPARAREA CU AJUTORUL FRITEUZEI CU AER CALD

1. Conectati stecarul cablului de alimentare la o priza de curent. Aparatul va intra in modul standby.

2. Puneti ingredientele in cosuri. Nu puneti mai mult de 2 kg de alimente in fiecare cos.

3. Reintroduceti cosurile in friteuza.

ATENTIE! Nu atingeti cosurile Tn timpul utilizarii sau imediat dupa utilizare, deoarece acestea sunt foarte
fierbinti Tn timpul procesului de preparare si imediat dupa finalizarea acestuia. Tineti aparatul numai de
maner.

4. Atingeti butonul de alimentare. Selectati cosul pentru care doriti sa setati procesul de preparare.

5. Selectati o functie prestabilita sau setati manual durata si temperatura pentru fiecare cos in parte. Apoi
apasati pe butoanele ,START” pentru a porni prepararea.

6. Pentru prepararea anumitor ingrediente, poate fi necesara intoarcerea continutului din cos sau addugarea
unei cantitati mici de ulei in timpul procesului de gatire, pentru a se asigura o gatire uniforma si pentru a se
evita arderea ingredientelor aflate Tn partea superioara a cosului. Atunci cand acest lucru este necesar, puteti
scoate cosul. Aparatul va opri Tn mod automat incalzirea. Dupa ce intoarceti ingredientele sau addugati ulei,
puneti cosul Thapoi in aparat pentru a relua procesul de preparare.
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OBSERVATIE: Puteti scoate cosul in orice moment in timpul procesului de preparare, pentru a verifica
ingredientele. Aparatul va intrerupe procesul de preparare atunci cand cosul este scos din aparat. Aparatul
va relua procesul de preparare atunci cand cosul este reintrodus in aparat.

7. Daca este necesar, puteti reseta durata si temperatura in timpul procesului de preparare.

8. Doua semnale sonore scurte indica faptul ca durata setata s-a scurs si ca ciclul de preparare este finalizat.
Aparatul va intra in modul standby.

9. Verificati dac ingredientele au fost preparate in mod corespunzitor. in caz contrar, setati o durats de
preparare suplimentara de cateva minute, pentru ca ingredientele sa fie gatite pe placul dumneavoastra.
10. Scoateti cosul din aparat. Tineti cosul numai de maner, deoarece celelalte suprafete vor fi fierbinti. Puneti
cosul pe o suprafatd pland, solida si termorezistentd. In timpul procesului de preparare, gridsimea provenita
de la alimente se va scurge si se va aduna pe fundul cosului. Aceasta poate fi indepartata la sfarsitul procesului
de preparare, dupa ce cosul se raceste.

11. Dupa utilizarea aparatului, scoateti imediat stecherul din priza de perete si |asati aparatul sa se raceasca.
ATENTIE!

Aveti grija la aburul care se iese din cos, deoarece exista pericolul de oparire.

Nu intoarceti cosul cu ingrediente cu susul in jos atunci cand rasturnati continutul pe o farfurie. Este posibil
ca grasimea sa se fi acumulat in tigaie, aceasta putand sa se scurga si sa provoace arsuri.

IMPORTANT! NU LASATI APARATUL NESUPRAVEGHEAT ATUNCI CAND ESTE N FUNCTIUNE.

Sfaturi:

1. De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesita o durata de preparare putin mai scurta decat
ingredientele mai mari.

2. O cantitate mai mare de ingrediente va necesita o durata mai mare de preparare.

3. Intoarcerea ingredientelor de dimensiuni reduse la jum3atatea duratei procesului de preparare optimizeaza
rezultatul final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

4. Pentru a scoate din cos ingredientele mari sau fragile, nu le rasturnati. Scoateti-le cu un cleste de bucatarie.
5. Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grasime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in friteuza cu
aer cald.

6. Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

7. Asezati o forma de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald, daca doriti sa coaceti un
tort sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustari umplute.

8. De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a reincalzi ingrediente. Pentru a reincalzi ingredientele, setati
temperatura la 150 °C si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10 minute.

9. Pentru a obtine cele mai bune chipsuri facute in casa, taiati cartofii si Iasati-i in apa timp de 30 de minute,
pentru a elimina excesul de amidon. Uscati cartofii in prosoape de hartie si adaugati 1/2 lingura de ulei de
masline (sau pulverizati usor cu un spray cu ulei de masline) pana cand cartofii sunt acoperiti.

10. Pentru a obtine o crusta crocanta, amestecati pesmet fin cu o lingura de ulei de masline.

11. Tn cazul gustdrilor preambalate, cum ar fi pestele sau ciocdnelele de pui in crustd de pesmet, acestea
trebuie doar sa fie acoperite cu putin ulei de masline.

SETARI

Pentru a va ajuta la selectarea duratelor de preparare si a capacitatilor maxime ale cosurilor in cazul anumitor
ingrediente, consultati sectiunea ,GHID DE PREPARARE” de mai jos.

OBSERVATIE: Va rugam sa retineti ca ghidul de preparare este orientativ si doar pentru informare. Variatiile
in ceea ce priveste dimensiunile, formele si tipurile de ingrediente pot necesita o crestere sau o reducere a
duratei de preparare si a temperaturii, pentru a putea obtine rezultatul dorit.
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Aceasta tehnologie reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului, iar scoaterea pentru scurt timp a
cosului din friteuza in timpul functionarii nu influenteaza semnificativ rezultatul prepararii.

Categorie Alimente Cantitate Durata Temperatura Este Informatii
(8) (min.) (°C) necesara suplimentare
amestecare
Cartofi si | Cartofi tdiati | 200-500 10-20 200 v
chipsuri subtire congelati
Cartofi tdiati gros | 300-600 10-20 200 v
congelati
Cartofi gratinati 100-400 20-25 200 v
Carne Cotlet 100-500 10-20 200
Cotlete de porc 100-500 10-20 200
Pateuri cu carne | 100-400 10-20 200
Ciocdnele de pui | 100-600 15-20 200
Piept de pui 100-500 10-22 180
RU.|Ol;|I‘I de 500-800 8-10 200 y Utilizati |ngre£1|§nte
primavara gata pentru gatit
Nuggeltst de pui 100-500 10-20 200 v Ut)l[|lzatl |tngrefit|inte
Gustsri congelate gata pentru gati
Crochete de Utilizati ingrediente
cascaval 100-400 8-10 180 ! INBFeas
gata pentru gatit
congelate
Prajituri 100-200 5-6 190 Utilizati o form3 de
Coacere copt
Pizza 200-500 10-15 200
Problema Cauza posibila Solutie
Friteuza nu | Aparatul nu este conectat la | Conectati aparatul la o prizd de alimentare cu energie
functioneaza. priza de alimentare cu energie | electrica.
electrica.

Ingredientele nu sunt | Cantitatea de ingrediente din cos | Puneti in cos cantitati mai mici de ingrediente. Cantitatile

preparate suficient. este prea mare. mai mici sunt preparate mai uniform.
Temperatura setata este prea | Reglati temperatura la valoarea necesara (consultati ghidul
scazuta. de preparare de mai sus).
Durata de preparare este prea | Setati durata de preparare necesara.
scurta.
Ingredientele sunt | Anumite tipuri de ingrediente | Ingredientele care se afld in partea superioard sau unele
preparate neuniform. trebuie sa fie | peste celelalte (de exemplu, cartofii pai) trebuie sa fie
amestecate/intoarse la | amestecate/intoarse la jumatatea duratei de preparare.

jumatatea duratei de preparare.

Gustdrile  nu  sunt | Ati utilizat ingrediente destinate | Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau aplicati
crocante atunci cand | prepararii intr-o friteuza | putin ulei pe gustari, pentru ca acestea sa fie mai crocante
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sunt scoase din | traditionala. in urma prepararii.

friteuza.

Cosul nu poate fi | Sunt prea multe ingrediente in | Nu puneti prea multe alimente in cos.
introdus corespunzator | cos.

n aparat.

Cosul nu este asezat corect in
vasul de preparare.

Apasati pe cos in vasul de preparare pana la fixarea acestuia
in pozitie.

Aparatul emite fum alb.

Preparati ingrediente cu un
continut ridicat de grasime.

Atunci cand preparati ingrediente cu un continut ridicat de
grasime, o cantitate mare de ulei se va scurge in vasul de
preparare. Uleiul produce fum alb, iar vasul de preparare
se poate ncdlzi mai mult decat de obicei. Acest lucru nu
afecteaza functionarea aparatului sau rezultatul final.

Vasul de preparare contine
grasime ramasa in urma utilizarii
anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incalzeste in
vasul de preparare. Curatati bine vasul de preparare dupa
fiecare utilizare.

Cartofii sunt preparati
neuniform.

Nu ati folosit tipul de cartofi
potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia nu se
ifnmoaie.

Nu ati clatit corespunzator
cartofii Tnainte de a-i prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pentru a indeparta amidonul
de pe acestia.

Chipsurile nu sunt | Textura crocantda a chipsurilor | Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi inainte de a
crocante atunci cand | depinde de cantitatea de ulei din | adduga uleiul.
sunt scoase din | vasul de preparare si de | Taiati cartofii in bucati mai mici, pentru ca acestia sa fie mai
friteuza. cantitatea de apa din cartofi. crocanti in urma prepararii.
Adaugati putin mai mult ulei pentru a prepara cartofi mai
crocanti.
1. Scoateti stecherul din priza de alimentare cu energie electrica si lasati aparatul sa se raceasca inainte

de a-l curata. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

OBSERVATIE: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul.

ATENTIE! Nu introduceti carcasa aparatului in apa sau in alte lichide in vederea curatarii.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru curatarea aparatului, nu utilizati substante abrazive, obiecte ascutite, agenti de curatare
caustici sau produse de curatare pentru cuptoare.

4, Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa moale si umeda.

5. Curatati cosul si tava de scurgere cu apa calda si utilizati un burete neabraziv cu detergent de vase.

Cosul si tava de scurgere sunt lavabile in masina de spalat vase.

Sfat: Daca murdaria se lipeste de tava de scurgere sau de partea inferioara a vasului de preparare, umpleti

vasul de preparare cu apa fierbinte si putin detergent de vase. Lasati vasul de preparare la inmuiat timp de

aproximativ 10 minute.

6. Stergeti interiorul aparatului cu o carpa usor umezitd, apoi cu o carpa moale si uscata.
7. Daca este necesar, periati usor elementul de incalzire, pentru a indeparta resturile de alimente.
8. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate Thainte de a depozita aparatul sau de a-l

utiliza din nou.

9. Depozitati friteuza cu aer cald intr-un loc sigur, récoros si uscat. In timpul depozitirii, nu asezati

obiecte pe friteuza cu aer cald, deoarece acest lucru o poate deteriora. A nu se lasa la indemana copiilor.

www.heinner.com



http://www.heinner.com/

Tensiune de alimentare 220-240V~50/60Hz
Putere 2400 W
Capacitate 95L

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd in ceea ce priveste

produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.

Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI
Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:
- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.
- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

e
Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului
Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a
echipamentelor electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De
asemenea, au fost intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare
EEE, in conformitate cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe
piata a bateriilor, avand numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.
Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE

(2011/65/UE). Nu contine materialele daunatoare si interzise specificate in Directiva.
Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!
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HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor
detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata
pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul
prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat Tn conformitate cu standardele si normele Comunitatii

Europene.

Importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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DOUBLE AIR FRYER

Model: SimCook
HAF-K10DB24BK

e Double air fryer
e Total capacity: 9.5L
e Power: 2400W
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1. INTRODUCTION

|

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Air fryer
User manual
Certificate of warranty

L

Declaration of conformity

3. SAFETY INSTRUCTIONS

1. Read all instructions before using this appliance.

2. Always turn the appliance OFF and disconnect from mains power when not in use, before attempting to
move the appliance, before cleaning or storing.

3.  Never immerse the appliance, the supply cord and plug in water or any other liquid, nor rinse them
under the tap.

4. To prevent electric shock and short-circuit, avoid any liquid from entering the appliance.

5. If the supply cord or any part is damaged, it must be replaced by a qualified electrician only or the
product must be disposed.

6. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow the appliance to cool down before
putting on or taking off parts.

7. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instructions concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

8. Do not leave the appliance unattended when in use. Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

9. Surfaces may become hot during use. This is normal and avoid coming in contact with hot surfaces.

10. Do not let the cord touch hot surfaces, become knotted or hang from the edge of bench tops.

11. Do not place this appliance on or near a hot gas or electric burner, or where it could touch a heated
oven.

12. Keep the appliance clear of walls, curtains and other heat sensitive materials (leave a minimum distance
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of 20cm at each direction). Do not place the appliance under shelving or flammable materials when in
use.

Do not move the appliance when in use.

Do not cover the air inlet or the air outlet when the appliance is working.

Do not touch the inside of the appliance while it is working.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

Do not place anything on top of the appliance when in use and when stored.

Before connecting the appliance to the power supply, check that the voltage indicated on the appliance
corresponds with the voltage in your home. If this is not the case, DO NOT use the appliance.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a separate remote-
control system.

The use of accessories not recommended by the appliance manufacturer may cause serious injury or
damage to the appliance.

This appliance is for household use only. Do not use this appliance for other than its intended use. Do
not use in a moving vehicles or boats. Do not use outdoors.

This appliance is not intended to be used in environments such as staff kitchen in shops, offices, farms
or other work environments. Nor is it intended to be used by clients in motels, bed and breakfast and
other residential environments.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet. Keep yourself at a safe distance from
steam and the air outlet. Also, be careful of hot steam and air when operating.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow instead of dark or brown.

CAUTION: Hot surfaces! The appliance and accessories become extremely HOT during cooking process.
Do not touch the accessories during and immediately after cooking. Only hold the appliance by the
handle and use caution when removing the accessories and food from the appliance. Always wear oven
mitts when handling potentially hot accessories and foods. Allow it to cool down completely before

cleaning.

Use the appliance only on a dry, level, stable, and heat-resistant surface only, away from any edges.
Do not use the appliance under overhead cabinets or presses. The steam may cause damage to the
cabinets or presses.

Do not place the unit close to flammable materials, heating units or wet environments.

This appliance must be earthed.

Never use the appliance with oil.

Always unplug the power cord from wall outlet socket when the appliance is not in use.

Always allow the appliance to cool down completely before cleaning.

Do not replace with other parts that are not designed specifically for this appliance.

Do not put any other cooking pans in the appliance.

If a lot of smoke is escaping from the air vent during operation, unplug the unit and do not use.

Do not move the unit whilst in operation. Allow the appliance to cool down completely before moving.
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e Any repairs to the product must be carried out by a qualified electrical person only.

e Do not disassemble the unit on your own or replace any parts.

e If the power cord is damaged, do not use.

o Keep the unit out of reach of children during use or when stored.

o Keep away from the air outlet or where heat or steam is being released.

e Make sure the appliance is always clean prior to cooking.

e Itis normal for some smoke to escape from the unit when heating for the first time. This should subside

after few minutes of use.
For cleaning, please refer to “CLEANING AND STORAGE” section.

WARNING: To prevent risk of severe personal injury and/or property damage, use extreme caution when
cooking.

CAUTION!
¢ Do not cover the air inlet and outlet opening while the appliance is operating.
¢ Never touch the inside of the appliance while it is operating.

4. PRODUCT DESCRIPTION

T
L
N
R

Control panel
Hot air outlet
Drip tray
Pan1

Pan 2

R

IMPORTANT!
Please make sure that your appliance is received with the right components shown above. Check everything
carefully before use. If any parts are missing or damaged, do not use. Return the product to supplier for
replacement.
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INTRODUCTION

The air fryer provides an easy and healthier way of cooking your favorite foods. By applying rapid air
circulation from all directions, it is able to cook a variety of dishes without adding any oil or cook with mist
of oil.

5. USING THE APPLIANCE

BEFORE FIRST USE

Note: When using the appliance for the first time, carefully remove all internal and external packaging,
protective film and accessories.

¢ Clean the main unit with a damp cloth or sponge. Wipe dry with a soft dry cloth.

WARNING! Do not immerse the main unit in water or any other liquids to clean.

¢ Wash the accessories with soapy water. Dry all components thoroughly before use.

WARNING! This is an oil-free fryer that works on hot air. Do not fill with oil, frying fat or any other liquid. If
these instructions are not followed this may cause Fire and/or personal injury.

SYNC BASKETS SYNC FINISH

1. Pan button

e Touch pan 1 or 2 to light up the control panel for setting.

e Pan1and pan 2 (white and blue two-color LED lights) : When pan 1 or pan 2 is in the standby state, press
this button to select the fryer to be worked and enter the setting state. At this time, pan 1 or pan 2 is
blinking blue. In the setting state, you can select the menu to set the time and temperature. Enter the
working state, pan 1 or pan 2 is steady blue.

2. Preset functions
e The preset functions will help you to start cooking efficiently.
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Select any of the icons, this will automatically set the Time and Temperature to a default setting for the
selected food type. You can over-ride the default presets with time and temperature buttons. The choose
icon will keep blinking until the cooking process has started.

The preset settings are as follows (Note: use the below table for reference only. Actual cooking time and
temperature may have to be adjusted depending on the food quantity or size):

Icons Preset Time Temperature
Chips 30 minutes 200°C
Chops 15 minutes 200°C
Prawns 20 minutes 200°C
Baking 25 minutes 180°C
Drumsticks 20 minutes 200°C
Steaks 20 minutes 200°C
Fish 25 minutes 170°C
Bacon 12 minutes 200°C
Heating 20 minutes 150°C
Defrost 15 minutes 50°C

3. Time/temperature setting buttons

TIME

Use the time control button for the cooking time of the corresponding pan setting.

Time control buttons enable you to select exact cooking time by minute. You can increase or decrease
time by 1minute from 1minute to 60 minutes.

You can touch the time setting buttons to set the time before or during cooking.

Press and hold the time setting buttons for faster running of the time.

TEMPERATURE

Use the temperature control button for the cooking temperature of the corresponding pan setting.
Temperature control buttons enable you to raise or lower cooking temperature by 5°C starting from 80°C
to 200°C under normal operating conditions, and 40°C to 70°C under preset function on defrost.

You can touch the temperature setting buttons to set the temperature before or during cooking.

Press and hold the temperature setting buttons for faster increments of the temperature.

4. Digital display
The digital display shows the time and temperature in alternate turns.
It shows set time and temperature during setting and the remaining time and cooking temperature
during cooking.
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e Check the correct time and temperature for the corresponding pan.

5. Start/Stop buttons
e Touch the start buttons to start cooking.
e Use the correct start button for the corresponding pan.
e Touch the stop buttons to stop cooking at any time during cooking process.
e Use the correct stop button for the corresponding pan.

6. Sync basket
e Programs both baskets to cook at the same time and temperature.

Can add or reduce cooking time/ temperature both two baskets.

7. Sync finish

Programs basket with different cooking times and /or temperatures to finish at the same time .

IMPORTANT! Place the appliance on a heat-resistant surface only. Not recommended to use directly on
laminated / vinyl bench top. To prevent heat damage to the surface underneath, placing the air fryer on an
insulated heat pad is recommended.

BEFORE USING THE AIR FRYER

1. Remove all the packing materials including any in the pan.

2. Slide out the pans, take out the drip trays by straightly pulling up. Clean pans and drip trays with a non-
abrasive sponge, with hot water and dish washing liquid. Rinse with clean water and set aside to dry.

3. Wipe clean the inside and outside of the appliance with a moist soft cloth.

4. Place the appliance on a stable, horizontal, flat and heat resistant surface.

COOKING WITH YOUR AIR FRYER

1. Connect the supply cord plug into a mains power outlet socket. The appliance is now in standby mode.

2. Place the ingredients into the pans. Do not fill more than 2kg food in each basket.

3. Slide the pans back into the appliance.

CAUTION! Do not touch the pans during use or immediately after use, as the pans get very hot during and
after cooking. Only hold by the handle.

4. Touch the power button. Select the pan to set the cooking process.

5. Select a preset function or set the time and temperature manually for the pans one by one. Then touch
the start buttons to start cooking.

6. For cooking of some ingredients, it may require turning the contents in the basket or adding small quantity
of oil in the cooking ingredients during the cooking process to ensure even cooking and avoid charring of
ingredients positioned at the top of the basket. When this is needed, you can pull out the pan. The appliance
will stop heating automatically. After turning or adding oil, place the pan back into the appliance to resume
cooking.

NOTE: You may slide out the pan to check at any time during the cooking process. The appliance will pause
when the pan is taken out or powered off. The appliance will continue the cooking process if the pan is slide
in and it will power on again.

7. You can reset the time and temperature setting during the cooking process if required.

8. When you hear the “beep-beep” sound, the set time is elapsed, and the cooking cycle is completed. The
appliance is now in standby mode.
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9. Check if the ingredients are cooked to your satisfaction. If not, set the timer for a few more minutes until
the ingredients are cooked to your satisfaction.

10. Remove the pan from the appliance. Only hold by the handle as other surfaces will be hot. Place the pan
on a flat, firm, and heat-resistant surface. During the cooking process, oil from food will drip and be collected
on the bottom of the pan. This can be cleaned at the end of the cooking process when the pan cools down.
11. After using your appliance, remove the plug from the wall socket immediately and allow the appliance to
cool down completely.

CAUTION!

Beware of escaping steam from the pan, as there is a danger of scalding.

Do not turn the pan with ingredients upside down when tipping the contents onto a dish. Excess oil may have
collected in the pan, it could drip out and cause scalding.

IMPORTANT! NEVER LEAVE THE UNIT UNATTENDED WHEN IN USE.

Tips:

1. Smaller ingredients usually require a shorter cooking time than larger ingredients.

2. Alarger amount of ingredients will require a longer cooking time.

3. Turning smaller ingredients halfway during the cooking process will provide better cooking results and can
help prevent unevenly fried ingredients.

4. To remove large individual or delicate ingredients from the basket, do not tip them out. Pick them up with
a pair of tongs.

5. Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

6. Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the fryer.

7. Place a baking tin or oven dish in the air fryer pan if you want to bake a cake/quiche or if you want to fry
fragile ingredients or filled ingredients.

8. You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 150°C
for up to 10 minutes.

9. For best results with home-made chips, soak the cut chips in water for 30 minutes to remove excess starch.
Dry on kitchen paper and toss in 1/2 tablespoon of olive oil (or lightly spray with olive oil spray) until the
chips are coated.

10. For a crispy home-made coating, mix fine breadcrumbs with a tablespoon of olive oil.

11. Pre-packed snacks like bread crumbed fish or chicken drumsticks only need to be coated lightly with olive
oil.

SETTINGS

To assist with selection of cooking times and maximum basket volumes for specific ingredients, refer to the
COOKING MANUAL section below.

NOTE: Please keep in mind that the cooking manual is indicative and for your reference only. Variation in
size, shapes and brands may require an increase or decrease of cooking time and temperature setting to
achieve the desired and best cooking outcome.

This type of heating technology reheats the air inside the appliance instantly, so pulling the pan briefly out
of the appliance to toss/turn ingredients during cooking will barely disturb the process.
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Category Food Amount Time Temperat | Toss Extra
(g) (min.) ure needed information
(°C)
Potato & | Thin frozen | 200-500 10-20 200 v
chips chips
Thick  frozen | 300-600 10-20 200 v
chips
Potato gratin 100-400 20-25 200 v
Meat & | Steak 100-500 10-20 200
Poultry Pork chops 100-500 10-20 200
Sausage roll 100-400 10-20 200
Drumsticks 100-600 15-20 200
Chicken breast | 100-500 10-22 180
Spring rolls 500-800 8-10 200 v Use oven-ready
Frozen chicken | 100 e00 | 1020 | 200 v Use oven-ready
nuggets
Snacks
Frozen bread
crumbed 100-400 8-10 180 Use oven-ready
cheese snacks
. Cake 100-200 5-6 190 Use baking tin
Baking -
Pizza 200-500 10-15 200
Problem Possible cause Solution
The fryer doesn’t | The appliance is not | Connect the appliance into a mains power outlet
work. connected to mains power | socket.

outlet socket.

The ingredients fried
in the fryer are not
done.

The amount of ingredients in
the pan is too high.

Place smaller batches of ingredients in the pan.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too
low.

Set the temperature to the required temperature
setting (refer to the above cooking manual).

The preparation time is too
short.

Set the timer to the required preparation time.

The ingredients are
fried unevenly in the
fryer.

Certain types of ingredients
need to be tossed/turned
halfway during the cooking
process.

Ingredients that lie on top of or across each other (e.g.
fries) need to be tossed/turned halfway during the
cooking process (refer to the cooking manual).
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Fried snacks are not
crispy when they
come out of the fryer

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crisper result.

Can’t slide the pan
into the appliance

properly

There are too much

ingredients in the pan.

Do not fill too much food in the pan.

The pan is not placed in the
pan properly.

Push the pan down into the pan until you hear a ‘click’.

White smoke comes
out from the
appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the fryer, a large
amount of oil will leak into the pan. The oil produces
white smoke and the pan may heat up more than
usual. This does not affect the appliance or the end
result.

The pan still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan. Make sure you clean the pan properly after each
use.

Fresh chips are fried
unevenly in the fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay firm
during frying.

You did not rinse the potato
chips properly before you
fried them.

Rinse the potato chips properly to remove starch from
the outside of the fries.

Fresh chips are not
crispy when they
come out of the fryer

The crispiness of the chips
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure to dry the potato chips properly before
adding the oil.

Cut the potato chips smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crisper result.

1. Remove the supply cord plug from mains power outlet socket and allow the appliance to cool down

completely before cleaning. Clean it after every use.

NOTE: Remove the pan to let the air fryer cool down faster.

CAUTION! Do not immerse the housing of the appliance in water or any other liquids when cleaning.

2. Do not touch hot surfaces.

3. Do not use harsh abrasives, sharp objects, caustic cleaners or oven cleaners when cleaning this
appliance.

4. Wipe the outside of the appliance with a moist soft cloth.

5. Clean the pan and drip tray with hot water and use a non-abrasive sponge with dish-washing liquid.

The pan and drip tray are dishwasher safe.

Tip: If dirt is stuck to the drip tray or the bottom of the pan, fill the pan with hot water and some dish-washing

liquid. Leave it in the pan to soak for about 10 minutes.

6. Clean the inside of the appliance with a slightly dampened cloth and polish it with a soft dry cloth.
7. If required, lightly brush the heating element to remove any attached food residue.

8. Make sure all parts are clean and dry before storing or using it again.

9. Store the air fryer in a safe, cool, dry place. Do not place any objects on top of the air fryer during

storage as this may damage the appliance. Keep it away from children.
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TECHNICAL DATA

Voltage

220-240V~50/60Hz

Power

2400W

Capacity

9.5L

Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the

links below.

Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal
You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to

an appropriate waste disposal center.

names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

. HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and product

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any

derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK

ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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OBOEH ®PUTHOPHUK C TOPELL, Bb34YX

Mopen: SimCook
HAF-K10DB24BK

e [lBoeH PpuUTIOPHUK C ropeLl, Bb3ayX
e 06w, KanauuteT: 9,5 n.
e MouwHocT: 2400 W
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1. BbBEAEHUE

Mona npoyertete BHMMATE/THO MHCTPYKUUNNTE U 3aNa3eTe HaPbYHUKaA 3a 6'b,£l,eLLI,M cnpasKkw.

To3su Hapb4YHUK MMa 3a uUen aa Bu npenocrtasn BCUYKU HeO6XO,CI,VIMM UHCTPYKUMMN NO OTHOLWUEHWE Ha

WUHCTA/IMPAHETO, N3MNONI3BAHETO M NOAABPKAHETO Ha ypeaa. I'Ipe,a,m WHCTa/IpaHe N n3nona3BaHe Ha ypeaa, C

uen npasuaHa u besonacHa ynotpeba Ha ypesa, MOA NPOYETETE BHUMATE/HO TO3M HaPbYHUK C UHCTPYKLMK.

2. CbAbPXAHUE HA BALLUNA NAKET

>
>
>
>

3.

DpPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayx
HapbuHuK 3a ynotpeba
Ceptudukar 3a rapaHuma
[eknapauymsa 3a cboTBETCTBUE

MHCTPYKUWUU 3A BESONACHOCT

10.

MpoyeTeTe BCUUKMU MHCTPYKLUMN Npeau Aa U3non3saTte anapara.

M3KkntoueTe ypeaa v ro pasegmHeTe OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, Korato He ro U3nonssare, npeau Aa
ce onuTeaTe Aa ro npemecTuTe, Npeau Aa ro CbxpaHsBaTe U Npeau U3BbPLUBaAHE Ha onepauuuTe no
noyncTeaHe.

He notansiTe ypeaa, 3axpaHBalwmsa Kaben uau Lencena BbB BOAA MAM APYrM TEUHOCTM M He U
M3Mn/1laKBamWTe Noj Tevalla Boaa.

3a fa npefoTBpaTUTE TOKOBU YAaPU U KbCU CbeauHeHUs, M3barsaitTe nonagaHeTo Ha TEYHOCTM B ypeaa.
AKO 3axpaHBaWMAT Kaben UAM BCAKAKBM APYrM KOMMOHEHTU ca noBpefeHu, Te Tpabsa aAa 6baat
3aMeHEeHM CaMo OT KBanPULUMPaH eNeKTPOTEXHUK UM NPOAYKTHLT TPA6Ba Aa 6bae U3XBbPJIeH.
M3Kno4BaiTe ypeaa oT M3TOYHMKA 3a 3aXpaHBaHe C eleKTpoeHeprusa Torasa, Korato He ce M3noa3Ba U
npean noumcteaHe. OcTaBeTe ypeda fda ce ox/nagu, npeau Aa MOHTMpaTe WAM AeMOHTMpaTe
KOMMNOHEHTHU.

YCTPOWCTBOTO He e npeAHa3HayeHO 3a M3Mo/i3BaHe OT Auua (BKAOUYUTENHO Aeua) C HamaseHu
dU3MYECKM, CEH30PHM UM YMCTBEHM CMOCOBHOCTU, NN KOMUTO HAMAT HEOBX0AMMUTE ONUT U NO3HaHMSA,
OCBEH aKo ca HabnaaBaHU UK ca 6UAK 06y4eHN OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha ypeaa OT nLe, OTTOBOPHO
3a TAXHaTa be3onacHoCT.

He ocrassaiite ypeaa 6e3 Hagsop, Korato e BkatoYeH. [leuarta Tpabsa Aa 6baat nog HabaoaeHWe, Taka
ye Oa He CU UrpanT c ypeaa.

MoBbpPXHOCTUTE MOraT Aa ce HarpeAaT no speme Ha ynotpeba. Tosa e HopmanHo. M3bareaiite aa
[OKOCBaTe ropeLin NOBbPXHOCTH.

He nossonaBaiTe KabenbT Aa AOKOCBA ropeLiy NOBbPXHOCTH, Aa Ce 3anauTa UAn Aa BUCU Hag pbba Ha

naoTa.
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11. He nocraBainTe ypeaa BbpXy WA B 6M30CT A0 ropeLym neyku, eNeKTpuYeckn KOTA0HM AN Ha MecCTa,
KbAETO MOXKe A3 AOKOCHe HarpaTa pypHa.

12. [pbKTe ypega Aaned oOT CTEeHW, 3aBecuM M ApYrM YyBCTBUTE/NHW Ha TOMJIMHA MmaTepuanu (ocTaBete
MWHMMANHO pasctosHue oT 20 cM BbB BCUYKM NOCOKM). He nocTassiiTe ypeaa nog padTose Man nog
3anaanmu maTtepuanu, Korato pabotu.

13. He npemecTtBaiTe ypeaa, AoKaTo paboTu.

14. He noKpwuBaiTe 0TBOPa 3a NPUTOK Ha Bb34yX KaKTO M OTBOPA 3a M3BEXKAAHE Ha Bb34yxXa, KOrato ypeabT
€ BKJ/IOYEH.

15. He gokocBaiTe BbTPELIHOCTTA Ha ypeaa, A40KaTo paboTu.

16. U3nonsBaiTe ypena camo 3a LenTe, KOUTO Ca NMOCOYEHWN B HACTOALLUMS HAPBUYHMK.

17. He nocTassaiTe Apyrv npeamMmeTn BbPXy ypeaa, Korato paboTu uam ce cbxpaHsBga.

18. Mpegn cBbp3BaHe Ha ypeda KbM M3TOYHMKA HA 3axpaHBaHe C efleKTpoeHeprua ysepeTte ce, 4e
NOCOYEHOTO BBLPXY ypeaa 3axpPaHBALLO HamnpeXeHWe CbOTBETCTBA Ha HA/IMYHOTO HamnpeXXeHue BbB
BawweTo xunuLe. AKO 3aXpaHBaLLOTO HanpexeHue He cboTeeTcTa, HE U3MO/13BAMNTE ypesa.

19. YpepuTe He ca npegHasHayeHM 3a WM3M0JI3BaHE 4Ype3 BbHLWEH Talimep WMAM 4Ype3 CUCTemMa 3a
OUCTAaHUMOHHO ynpaBaeHue.

20. MN3non3BaHeETO Ha aKcecoapu, KOMUTO He ca MpPenopbyYaHn OT NPON3BOAMUTENA Ha ypesa, MOXKe Aa Aosese
[0 CepUO3HO HapaHABaHe UM Nospeaa Ha ypeaa.

21. Tosuypea e npegHasHayeH camo 3a AoMalliHa ynoTpeba. He nsnonseante ypeaa 3a Leu, pasinyHn oT
Te3n, 3a KOUTO e Bun npoekTUpaH. He n3nonseanTe ypesa B ABUXKELLM Ce MPEBO3HU CPeacTBa UM
NoaKu. He nsnonseaiite ypega Ha OTKpPUTO.

22. To3wn ypea He e NpeAHa3HayYeH 3a M3N0/3BaHe B CPeAMn KaTo KyXHM 3a NepCcoHasia B MmarasmHu, odpucu,
depmu nam gpyrm npodecnoHanHn cpeam. CoLuo TaKa, ypeabT He € NpeAHa3HayYeH 3a U3nos3BaHe oT
KAMEHTU B MOTENM, XOCTENN UK APYTY NOA0O6HM NOMeLLEHMS.

23. Tlo Bpeme Ha roTBeHe C ropeuy, Bb3AyX, Npe3 oTBOPA 3a OTBEXKAAHE HA Bb3AyxXa M3/1M3a ropea napa.
MaseTe ce OT NnapaTta W OTBOPA 3a OTBEXAAHE Ha Bb3Ayxa. CbLlo Taka ce naseTe OT NapaTta U ropeLuma
Bb34yX NO Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa.

24, YBepeTe Ce, Ye NPUroTBEHUTE B TO3M ypes CbCTaBKM, NOTYHaBaT }KbATEHMKABO-31aTUCT LBAT, @ HE TbMEH

nnun kadns.

BHUMAHMUE: lNopela nosbpxHocT! YpeabT u akcecoapuTe ctaBaT U3katountenHo NOPELLM no Bpeme Ha
npoueca Ha roteeHe. He goKocCBaliTe akcecoapuTe Mo BPeMe Ha NpoLeca Ha FoTBEHE U HENOCPeACTBEHO
cnes npukaoyBaHeTo My. [lpbiKTe ypefa Camo 3a ApbXKKaTa M ObaeTe BHUMATENHW, KoraTo
OTCTpaHABaTe aKcecoapuTe W KOraTto Mu3Ba)Kgate XpaHaTa OT ypeda. BuHarm HoceTe KyXHEHCKu
pbKaBUUM, Korato HopaBuTe C aKCecoapu M xpaHa, KOMTO MOKe Aa ca ropewu. OcTaseTe ypeaa fa ce
oxJlaan npegu Aa ro novmcrure.

e U3nonsBaliTe ypeaa camo BbpXy CyXW, NIOCKU, CTaBUAHM M YCTOMYMBM Ha TOMIMHA NOBBPXHOCTH, Aaney
oT pbbose.

e He usnonssaiite ypeaa nog okadyeHu wkadose. Mapata moxke Aa NPUYMHM NoBpeaa Ha WKadoseTe.

e He nocrasaiTe ypeaa B 6M30CT £0 3aNa MMM MaTepUam, HarpeBaTeHu ypeau Uin BbB BAaXKHA cpeaa.

e ToBa ycTpoicTeo TpsabBa Aa 6bae 3a3eMeHo.

e HuKora He M3NoA3BaliTe TO3U ypes, C 0/NO.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

HEmNER

e  BuHaru uUsK0UYBaNTe 3axpaHBaLLMA Kaben OT CTEHHUS KOHTAKT, KOraTo ypeabT He ce 13M0/3Ba.

e BuHaru octaBsnTe ypeaa 4a ce oxaagu, npeau 4a ro novymcrure.

e He v3non3sBaiiTe ¢ TO3M yped KOMMOHEHTU, KOUTO He ca CreLnasHo npeagHa3HavyeHn 3a Hero.

e He n3nonsBaliTe roTBapCcKkuM CbA0BE, Pa3/IMYHM OT OPUTMHANHUTE, C TO3U ypea.

e AKo no Bpeme Ha paboTa OT BEHTMNALMOHHMA OTBOP M3AM3a MHOrO AMM, U3BAeTe Lencena oT
M3TOYHWKA HA 3aXpPaHBaHE U NpeyCcTaHOBETE M3M0/I3BAHETO Ha ypeaa.

e He npemecTBailTe ypena no BpemMe Ha paboTa. OcTaBeTe ypeaa 4a ce 0XNagu, Npean Aa ro npemectute.

e  BCMYKM pEMOHTU Ha NPoAyKTa TpAabBa Aa ce M3BbPLUBAT CAaMO OT KBaIMPULMPAH ENEeKTPOTEXHUK.

e He pasrnobasaiite camu ypeaa U He 3aMeHANTE HUTO eAMH OT KOMMOHEHTUTE MY.

e AKo 3axpaHBawMAT Kaben e NnoBpeaeH, He U3M0/3BalTe ypeaa.

e He ocTtaBaliTe ypeaa Ha MecTa, AOCTbMHM 3a AeLa, No BpemMe Ha ynotpeba uam KoraTo ce CbxpaHsABa.

e [la3eTe ce OT OTBOpPA 33 OTBEXAAHE HA Bb3AyXa M OT MeCTaTa, KbAETO Ce OTAENA TONAMHA UM Napa.

e YBeperTe ce, Ye ypeabT BUHATM € YUCT, Npeaum Aa NPUroTBaTe XpaHa C Hero.

e HopmasHo e ypeabT Aa OTAeNs MaJIKo AMM, KOraTo Ce Harpsiea 3a NbpBu NbT. To TpA6Ba Aa M3uesHe cnes,
HAKOJIKO MUHYTU yroTpeba.

3a nHbOpMaUMs OTHOCHO NOYUCTBAHETO, MOAA, BUXKTe pasgen ,,MOYUCTBAHE N CbXPAHEHUE”.

NPEAYNPEXAEHUE: 3a aa npeaotspatuTe pMcKa OT CEPUO3HU TEeCHN HapaHABaHUA U/UAN MaTepuanHu
weTn, 6baeTe U3KAOYUTENHO BHUMATETHW, KOFaTO NPUIrOTBATE XpaHa.

BHUMAHMUE!
* He nokpusaiiTe OTBOPUTE 3a BAM3aHE WM 33 MU3BEXKAAHE Ha Bb3AyX NO Bpeme Ha QYHKLMOHMpaHe Ha

ypegaa.
¢ He AoKoCBaliTe BbTpELWHATA YacT Ha ypeaa Nno Bpeme Ha GpyHKUMOHUPaHe.

4. ONNCAHUE HA NMPOAYKTA

KoHTponeH naHen

OTBOp 3a OTBEXKAaHe Ha ropeLuns Bb3ayx
Taga 3a oTuexaaHe

KowHunua 1

KowHwnua 2

vk wnN e
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BAXHO!

Mons, yBepeTe ce, Ye ypeabT BU e A0CTaBeH 3aeAHO C BCUYKN KOMMOHEHTH, NnocoyeHn no-rope. MNpeau aa
M3Non3Bate ypena, NpoBepeTe BHMMATE/IHO HEroBOTO CbCTOAHME. AKO onpeaeneHn KOMMOHEHTU ca
noBpeaeH UKW IUMCBAT, He M3Noa3BanTe ypeaa. CBbprKeTe ce ¢ Baluusa AMCTPUBYTop 3a NogMsiHa Ha ypeaa.
BbBEAEHUE

D pUTIOPHUKDBT C ropeLl, Bb3ayx Npeanara fieceH U No-34paBoCN0BEH HAUYMH 3@ NPUTOTBSHE Ha NHOBUMUTE BU
XpaHu. bharogapeHune Ha 6bp3aTta LMPKyNaLMa Ha Bb34yXa OT BCUYKKM MOCOKM, TO3M ypes MOXKe Aa NpUroTea
pa3Hoobpa3Hu AcTUs, 6e3 Aa e HeobxoaMmo aa gobasaTe oamo.

5. U3MNOJI3BAHE HA YPEQA

NPEAU MHbPBA YNOTPEBA

3abenexka: MNpeau aa nsnonssaTte ypesa 3a MbPBU MbT, BHUMATENHO OTCTPAHETE BCUYKU BBLTPELUHU U
BbHLUHW ONAKOBKM, 3aLWLNTHO PONO M aKcecoapw.

¢ NloyncteTe OCHOBHMA KOPMYC C BNAXKHa Kbpna uan roba. M36bpLuete ro ¢ MeKa 1 cyxa Kbpna.
NPEAYNPEXAOEHUE! He noTanaiiTe OCHOBHUA KOpNyC BbB BOAa UM APYrM TEYHOCTH, 3@ Aa Mo NOYUCTUTE.

* M3muMBaliTe akcecoapuTe cbe canyHeHa Boaa. M3bbplueTte 4obpe BCUUKM KOMMOHEHTM Npeaum ynotpeba.
NPEAYNPEXAOEHUE! Tosa e puUTIOPHUK, KOMTO paboTu ¢ ropely, Bb3ayX. He ro nb/iHeTe € 0110, CBMHCKA Mac
AN ApYyrU TeYHOCTM. HecnaspaHeTo Ha Te3n MHCTPYKUMM MOXKe [a AoBede A0 NoXKap W/UAM TenecHu
HapaHABaHMA.

8. bByTOHM 3a KOWHULUTE

e JlokocHeTe 6yTOHA 3a KOWwHMLUA 1 MAn BYTOHA 33 KOWHMLA 2, 33 43 BKAOYMTE KOHTPOJIHUA NaHen 3a
HacTpoWnKa.

e KowHuua 1 1 KowHMua 2 (4BYLBETHU CBETOAMOLHU MHAMKATOPU, 6AN U cuH): KoraTo KowHuua 1 nam
KOLIHMLLA 2 e B PeXXMM Ha rOTOBHOCT, HaTUCHeTe To3u ByTOH, 3a Aa nsbepeTe oTAENEHUETO, KOETO C/leaBa
Aa paboTtu, n Aa akTMBUpaTe PYHKLMATA 3@ HACTPOMKA. B TO3M MOMEHT MHAMKATOPBT 33 KOWHMLA 1 nan
TO3M 3@ KOWHMLUA 2 mura B cMHbO. Korato e akTMBHa QYyHKUMATA 3a HACTPOMKa, Moxe Aa u3bepete
MEHIOTO, 33 Ja 3afafeTe NPOoAb/KUTENHOCTTa M TemnepaTtypaTa. YpeabT 3ano4ysa fAa pabotn u
WHANKATOPBT 3@ KOWHMLA 1 MAK TO3M 3a KOWHMLA 2 CBETBA M OCTaBa CBETHAT B CUHbO.
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9. MpepBaputenHo 3agapeHn GyHKLUU

MpeaBapuTenHo 3agageHuTe OGYHKUMM Le BM MOMOMHaT Aa 3ano4yHeTe Aa NpuroTeBsaTe XpaHaTa
e(deKTMBHO.

N3bepeTe HAKOA OT MKOHUTE. YpeabT aBTOMATMYHO LLLe peryampa npoab/XKUTEIHOCTTa U TeMmnepaTypaTa
B 3aBMCMMOCT OT HacTpoMKaTa no nogpasbupaHe 3a u3bpaHua BUA xpaHa. MoxKeTe Aa nNpomeHuTe
npegBapuTeIHNTE HACTPOMKKU Mo nogpasbupaHe ¢ nomowTa Ha OYTOHUTE 33 NPOABANKUTENHOCT U
TemnepaTtypa. M3bpaHaTa MKOHA Le NPOABLAKM Aa MUIa, AOKATO 3aN0YHE NPOLECHT Ha rOTBEHE.
MpeaBapuTenHo 3aafeHNTE HACTPOMKM Ca KaKTo cieaBa (3abenerkka: usnonssanTte Tabavuarta no-gony
CaMO KaTo CrnpaBKa; AeCTBUTENHATA NPOABIKUTENHOCT M TEMIEPATYPaA 3a FOTBEHE MOXKE 43 CE HAMTOXM
[a ce Kopurnpar B 3aBMCUMOCT OT KOJIMYECTBOTO MAW PasMepa Ha XpaHaTa):

UKoHM MNpeaBapuTenHo MpoabnkutenHocr Temnepartypa
3agaAeHa HacTpoiiKa
% Yuncose 30 MUHYTH 200 °C
@ Kotnetun 15 MUHYTK 200 °C
ﬁ‘g‘z’,’;‘ Ckapuam 20 MUHYTH 200 °C
s MNeuveHe 25 MUHYTH 180 °C
\tii? "
Munewkn bytyeta 20 MUHYTK 200 °C
(
Mbpronm 20 MUHYTH 200 °C
P o 4 Pnba 25 MUHYTK 170 °C
B BekoH 12 MUHYTK 200 °C
ISSSI OTonneHune 20 MUHYTH 150 °C
{“s\ PasmpassasaHe 15 MmuHyTH 50 °C
g

10. ByToHM 3a HaCTpPOIiKa Ha NPOABLMKUTENHOCTTa/TeMmnepaTtypaTa

APOAB/TKUTENHOCTTA

N3nonssaite ByToHUTE 3a ynpaBieHuWe, 33 Aa 3afafeTe NPOABL/AKMTENHOCTTA 33 rOTBEHe 33 BCAKA
KOLWHMLA.

ByToHMTe 3a ynpaBieHue BM NO3BONABAT Aa 334aeTe TOYHATa NPOAb/IKUTENHOCT 3a FOTBEHE B MUHYTH.
MoskeTe Aa yBeanyuTe AN HamaauTe NPoAbAKUTENHOCTTA € N0 1 MUHYTA, OT 1 MMHYTa 40 60 MUHYTW.

MoeTe na fOKOCHeTe BYTOHUTE 3a ynpasaeHue, 33 Aa 33434eTe NPoAb/IKUTENHOCTTA Npeau Uau no
BpeMe Ha roTBeHeTO.

HaTucHeTe 1 3aapbiKTe HaTUCHATK ByTOHUTE 3a ynpasaeHWe 3a No-6bpP30 NpeBbpTaHe Ha CTOMHOCTUTE,
NMoKa3Bally NPOABAKUTENHOCTTA 33 FOTBEHE.

TEMMEPATYPA

MN3non3saiTe 6yToHWTE 3a yNpasBaeHue, 3a Aa 3a4aLeTe TemnepaTypaTa Ha roTBEHEe 3a BCAKA KOLIHMLA.

ByToHMTe 3a pery/iMpaHe Ha TemnepaTypaTta BY NO3BOAABAT 43 YBEANYMTE AN HAMAAUTE TeMMepaTypaTta
Ha rotBeHe ¢ 5 °C oT 80 °C go 200 °C npu HOpMmasaHW ycnoBua Ha pabota u ot 40 °C go 70 °C npu
npeaBapuTenHo 3agaseHaTta yHKLMA 3a pasmpasaBaHe.
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Mo:keTe Aa AOKocHeTe ByToHMTe 3a ynpas/ieHue, 3a Aa 3a4ageTe TemnepaTypaTta npean Uan no speme
Ha roTeeHe.
HaTucHeTe v 3a4pbiKTe HaTUCHATHU ByTOHMTe 3a ynpaBaeHue 3a No-6bP30 NpeBbpTaHe Ha CTOMHOCTUTE,
rMokasBally TemnepaTypaTta Ha roTBEHe.
11. AurutaneH gucnnei

AnrutanHmAaT aucnaei nokasea NnocaeLoBaTe/IHO NPOABAKUTENHOCTTA U TeMNepaTypara.

Mo Bpeme Ha peryaMpaHeTo NokasBa 3afageHaTa NpoAb/KUTENHOCT M TemnepaTtypa. o Bpeme Ha
roTBeHe NoKasBa OCTaBallaTa NPOAb/IKMTENHOCT U TeMMepaTypaTa Ha roTBeHe.

MpoBepeTe NpaBUAHATA NPOABMKUTENHOCT U TEMMEPATYPa 33 BCAKA KOLIHULA.

12. bytoHu ,,START/STOP”

HaTtucHete 6ytoHuTe ,,START”, 32 4@ 3aN04YHeETE rOTBEHETO.

N3nonsBaite cboTBeTHMA 6yTOH ,START" 33 BCsiKa KOWHMLUA.

JoKocHeTe 6yToHUTe ,STOP“, 33 Aa cnpeTe roTBEHETO MO BCAKO BPEME Ha NpoLeca Ha roTBeHe.
MN3nonsBainte cboTBeTHUA BYTOH ,,STOP* 3a BCAKA KOWHMULA.

13. byToH®bT ,,SYNC BASKETS”

To3n BYyTOH nMporpamupa ABeTe KOWHWLM, TaKa Ye BPeMeHaTa U TemnepaTypuTe 3a rotBeHe Aa ca
WUAEHTUYHM.

Bb3MOXHO e Aa yBennunTe MAK HaManuTe BpemeTo/TemnepaTtypara 3a roTBeHe B ABeTe KOWHULMN.

14. bytoH®bT ,,SYNC FINISH”
MporpamupanTe KOWHULUMTE C Pas/iMyHU BpemeHa u/unnm TemnepaTypu Ha roTeBeHe, Taka ye [Ja
3aBbpLIaT rOTBEHETO eAHOBPEMEHHO.

BAXXHO! MocTtaBeTe ypeaa camo BbpXy TOMI0YCTOMYMBA NOBBPXHOCT. He ce npenopbysBa Aa ce M3Mo/3Ba
OMPEKTHO BbPXY NAMUHUPAH MJIOT. 3a Aa ce NpenoTBpaTh yBpexadaHe Ha NOBbPXHOCTTa NoA ypesa nopaam
TONAMHATA, Ce NpenopbyBa GPUTIOPHMKDBT C FOPeLL Bb34yX Aa Ce NOCTaBU BbPXY TOMN/JOU30AMpPaLLa onopa.

NPEAU OA U3NON3BATE ®PUTIOPHUKA C TOPELL, Bb34YX

1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMAKOBbYHM MaTepuanu, BKAIOUNTENHO TE3N OT KOWHMLMTE.

2. M3BageTe KOLWHMLMTE Ypes Nnib3raHe U M3BaJeTe TaBMUTe 3a OTLUEXAaHe, KaTo n3abpnaTe Npaso Harope.
MouncTeTe KOLWHNLMUTE M TaBUTE 3a OTLEXAaHe c HeabpasmeHa rbba, C Tonaa BoAa M nNpenapar 3a MUeHe Ha
cbaose. M3nnakHeTe rv c YMcTa BoAa M MM OCTaBeTe HacTpaHa A4a M3CbXHar.

3. M3bbplueTe BbTpeLIHaTa M BbHLIHATa CTpaHa Ha ypeda C MeKa 1 BfiaykHa NonuBaTteiHa Kbpna.

4. MocTaBeTe ypeaa Bbpxy cTabunHa, Xopu3oHTaIHa, paBHa W YCTOMUYMBA Ha TOMIMHA NOBBLPXHOCT.

FOTBEHE C NTOMOLLTA HA ®PUTHOPHUKA C TOPELL, Bb34YX

1. CBbprKeTe Wwencena Ha 3axpaHBalwuMsa Kaben KbM eIeKTPUYECKM KOHTaKT. YpeabT We NpeMnHe B PeXUM
Ha rOTOBHOCT.

2. MNocTaBeTe CbCTaBKUTE B KOWHMUMUTE. He nocTaBaiTe noBeye OT 2 KI XPAaHUTE/IHW NPOAYKTM BbB BCAKA
KOLWHMLA.

3. BbpHeTe KolHMUnUTe 06paTHO BbB GPUTIOPHUKA.

BHMMAHMUE! He nokocBaiiTe KOLWHMUMTE NO BpemMe Ha ynoTpeba mam BegHara cief ToBa, Tbil KaTo Te ca
MHOTO ropeLuy no Bpeme Ha NpoLeca Ha rotTBeHe 1 BegHara cnef NpukatouBaHeTo my. [pbKTe ypeaa camo
32 ApbXKKaTa.

4. [lokocHeTe ByTOHa 3a 3axpaHBaHe. M3b6epeTe KOWHMLATA, 3@ KOATO MCKaTe Aa HacTpouTe npoueca Ha
roTeeHe.

5. U3bepeTe npenBapuTeHO 3a4aaeHa GyHKUNA UK 3aaliTe PbYHO NPOABb/IKUTENHOCTTA U TeMnepaTypaTa
3a BCAKa OTAe/IHa KowHuua. Cnep ToBa HatucHeTe byToHuTe ,,START”, 3a 4@ 3aN0YHeTe roTBEHETO.

6.3a ga NpuUroTeuTe onpeaeneHn CbCTaBKMU, MOXKE Aa Ce HaN0XKM Aa 06bpHETE CbAbP!KaHMETO Ha KoLWHMLaTa
unu ga fobaBuTe MasKko KOMYECTBO 0/1IMO MO BPEME Ha NpoLeca Ha roTBEHE, 33 A4a OCUTYPUTE PaBHOMEPHO
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roTBeHe n ga M3berHete M3rapsaHeToO Ha CbCTaBKUTE B ropHaTa 4YacT Ha KowHuuaTta. Korato e Heobxoanmo,
MOXKeTe Aa W3BagMTe KOWHMUaTa. YpeabT aBTOMATUYHO Lie crnpe HarpsiBaHeTo. Cnep Kato obbpHeTe
CbCTaBKUTE UAM gobaBuTe 0/1MO, NOCTaBETE KOLHMLUATa 06paTHO B ypeaa, 3a Aa Bb306HOBUTE npoueca Ha
roTBeHe.

3ABEJIEXXKA: MoeTe aa M3BaauTe KOWHMLUATA BbB BCEKU eANH MOMEHT NO Bpeme Ha npoLieca Ha roTeeHe,
33 @ NpoBepMUTE CbCTaBKUTE. YpeabT e NPeKbCHe Npoueca Ha roTBEHe, KOraTo KowHuMuaTa 6bae n3BageHa
oTypesa. YpeasT Wwe Bb306HOBM NPOLLECA HA FOTBEHE, KOrAaTo KoL HMLaTa 6bae noctaBeHa 06paTHO B ypeaa.
7. AKo e HeobxoaMMo, MoXKeTe Aa 3aJafeTe OTHOBO NMPOAbB/KMTENHOCTTA U TeMNepaTypaTa No Bpeme Ha
npoLeca Ha roTeeHe.

8. [lBa KpaTKU 3BYKOBM CUrHajsa MOKa3BaT, Ye 3a43AEHOTO BPEME € WU3TEKNO U UMKBbABLT HA FOTBEHE e
3aBbpLUeH. YpeabT We NPpeMMHE B PEXKUM Ha FTOTOBHOCT.

9. MpoBepeTe Aanu CbCTaBKUTe ca BUAK NPaBUIHO NPUrOTBEHWU. B NpOTUBEH Cay4Yald, 3aAanTe A0Nb/IHUTE/THO
BPeMe 3a rOTBEHE OT HAKOJIKO MMHYTU, TaKa Y€ CbCTAaBKUTE Aa Cce NPUroTBAT MO Ball BKYC.

10. M3BageTe KoWwHMLATA OT ypeaa. [pbKTe KOLWHMLATA CaMo 3a APbMKKATA, Tbil KaTo ApYruTe NOBBbPXHOCTU
we 6baat ropewm. NMoctaBeTe KOLWHMLATA BbPXY NA0CKA, TBbPAA U TON0YCTOMYMBA NOBBPXHOCT. o Bpeme
Ha npoLleca Ha roTBeEHe Ma3HMHaTa OT XpaHaTa Le ce oTueau 1 Lie ce cbbepe Ha AbHOTO Ha KolwHuMuaTa. Ta
MOKe a 6bae OTCTpaHeHa B Kpas Ha npoleca Ha roTBeHe, Cief, KaTo KOWHKULaTa ce oxiagu.

11. Cnep KaTo n3nosi3BaTe ypeaa, HezabaBHO M3BaAeTe Lencesia oT CTEHHUA KOHTAKT U OCTaBeTe ypeaa Aa
ce oxnagu.

BHUMAHMUE!

BHumaBaWTe 3a napaTa, M3113allla OT KOLWHMLATa, ThbiA KaTo CbLLECTBYBA OMACHOCT OT OnapBaHe.

He obpbluaite KOWHMLETA CbC CbCTaBKUTE C raBaTta HafoAy, KOraTo M3CUNBaTe CbAbPXKAHMETO N BbPXY
YMHMA. Bb3MOKHO e B TUraHa fja ce e HaTpynana Ma3sHMUHa, KOATO MOXe [a n3Tede 1 Aa NpUYnHN U3rapaHums.
BAXXHO! HE OCTABAMTE YPEAA BE3 HAZJ30P, KOTATO E BK/THOYEH.

CbBetu:

1. Mo-manKkuTe CbCTaBKM OOUMKHOBEHO W3WCKBAT MAJIKO MO-KPATKO BpPEMe 3a rOTBEHE, OTKOJIKOTO Mo-
roJleMuTe CbCTaBKMU.

2. Mo-roNsiMo KOJIMYECTBO CbCTABKM LLLe M3UCKBaA MO-AbJIr0 BpeMe 3a roTBeHe.

3. O6pblLaHeTO Ha MaJIKUTe CbCTAaBKM MO cpefaTta Ha Npoueca 3a roTBeHe ONTUMMU3MPA KpaliHUA pe3ynTaT u
MOe A3 NOMOrHe 3a NpeaoTBpaTABaHe Ha HEPAaBHOMEPHOTO FOTBEHE HA CbCTAaBKUTE.

4. 3a fa v3BaAuTe TONEMU UM KPEXKM CbCTaBKM OT KOLHWMUATA, He rv npeobpbluainte. N3sageTte v ¢
KYXHEHCKW LUMNKMU.

5. He npurotsaiTe CbCTaBKM C BMCOKO CbAbPKAaHME Ha MasHWHM (KaTo Hanpumep HageHWUM) BbB
bpUTIOPHMKA C ropeL, Bb3ayX.

6. 3aKyCKMUTE, KOMTO MoraT Aa 6baaT NPUroTeeHM BbB GpypHa, MoraT 4a 6b4aT NPUIroTBEHN U BbB GPUTIOPHMKA
C ropeLl, Bb3ayx.

7. NoctaBeTe cba, UK dopma 3a neyeHe BbB ypHa B KOLWHMLATA Ha GPUTIOPHMKA C ropell, Bb3ayX, ako
)KenaeTe fa u3neyete 61aToBe 3a TOPTA UAM NUTKA, UM AKO KenaeTe Aa NPUrOTBUTE KPEXKM CbCTaBKM AU
3aKYCKM C MbJIHEXK.

8. Cblo TaKa, MoKe Aa u3nonssate GPUTIOPHMKA, 33 Aa NPETONAUTE CbCTaBKUTE. 3a Tasu Lea HacTpounTe
TemnepaTypaTa Ha 150°C 1 BKAoYeTe ypeaa 3a Hail-mHoro 10 MUHYTH.

9. 3a Aa nonyunTe Ha-gOBpPMTE 4OMALLIHO NPUrOTBEHWN YNMCOBE, HAapeXKeTe KapToduTe U MM HakUCHETE BbB
B80Aa 3a 30 MUHYTK, 32 Aa OTCTPAHUTE U3ANLWHOTO HUWecTe. MNMoacyweTte KapTodpuTe B XapTUEHU Kbpnu U
nobasete 1/2 cyneHa bKULA 3eXTUH (MM HaNPbCKaTe 1EKO CbC CNPEN Cbe 3eXTUH), AO0KaTo KapToduTe ce
NOKPUAT.

10. 3a ga nonyumTe XpynkaBa KOPUYKa, 06bpKaliTe GUHU rafeTa ¢ e4Ha CyrneHa NbK1LA 3eXTUH.

11. 3a npepBapuTe/IHO OMAKOBAHW 3aKYCKK, KaTo puba UAKM NUIELLKM FOpHKU byTyeTa B KOpa OT raneta, Te
TPA6BA CaMO Aa ce HaMayKaT C MaJIKO 3eXTUH.
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HACTPOWKM

3a fa BM MOMOrHem pga usbepete NPOABAKMTENHOCTUTE 3@ FOTBEHE M MAKCUMANIHMA KanauuTeT Ha
KOLWWHWLMTE 33 onpeaeneHn CbCTaBKK, BUXKTe pasaena ,,PbKOBOACTBO 3A TOTBEHE no-gony.
3ABEJIEXXKA: Monsa, umaiiTe npeaBua, Ye pbKOBOACTBOTO 3a FOTBEHE € CamMO 3a HacoKa U MHbopmMauums.
BapwuauuuTe B pasmepute, GopmuTe 1 BUAO0BETE CbCTAaBKU MOXKe Aa U3UCKBAT YBE/IMYaBaHe UM HamaiABaHe
Ha NPOABL/IKUTEIHOCTTA M TEMMepaTypaTa Ha roTBEHeE, 3a Aa Ce NOCTUTHE XKeNaHUAT pe3ynTar.

Tasn TEXHONOMMA MUTHOBEHO 3arpsaBa Bb34yXa BbB BbTPELHOCTTA HA Ypesa, a KPAaTKOTPAMHOTO M3BaXKAAHE
Ha KOLWHMLATA OT GPUTIOPHMKA MO Bpeme Ha paboTa He OKa3Ba CbLLECTBEHO BAMAHWE BbPXY pesyaTtaTta oT

roTBeHeTO.
Karteropusa XpaHa Konuyectso |MpogbakutenHoct | Temnepatypa Heobxoaumo e | JonbaHUTENHA
(r) (MmunH.) (°C) cMmecBaHe MHpopmaumn
KapTodu M | 3ampaseHu 200-500 10-20 200 Vv
ynncose TbHKO HapA3aHu
KapTodu
3ampaseHun egpo | 300-600 10-20 200 v
HapA3aHu
KapTodu
Kaptodu 100-400 20-25 200 v
orpeTeH
Meco Kotnet 100-500 10-20 200
CBUHCKM 100-500 10-20 200
KOTNeTn
Biopek/BbaHnuka | 100-400 10-20 200
C Meco
Munewkun ropHu | 100-600 15-20 200
byTyeTa
Munewku repam 100-500 10-22 180
M3nonsBaitte
MponetHn pynua | 500-800 8-10 200 v roToBM 3a roTBeHe
CbCTaBKMU
3ampaseHu N3nonsBaiTe
NUNELLKN 100-500 10-20 200 v roToBM 3a roTBeHe
3aKycku npbyYnLm CbCTaBKM
3ampaseH M3nonsgaiite
naHupaH 100-400 8-10 180 roToBM 3a roTBeHe
KallKasan CbCTaBKMU
Chaakvwm 100-200 5-6 190 Msnonssaitre
Meuene dopma 3a neyeHe
Muua 200-500 10-15 200
Npo6nem Bb3moXKHa npuymHa PeweHue
PPUTIOPHUKDBT He | YpeobT He e cBbp3aH Kbm | CBbpXKeTe ypeda KbM KOHTAKTA Ha efleKTpuyecKkaTa mpea.
paboTun. KOHTaKTa Ha efeKkTpu4yeckaTa

Mpexa.

CbCTaBKUTE He ca | KonnyectBoTo Ha cbCTaBkuTe B | [locTaBeTe NO-MasikKM KOMMYECTBA CbCTAaBKM B KOLIHMLATA.
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[0CTaTbyHO pobpe | KowHMLATa e TBbpAE ronamo. Mo-ManKknTe KOANYECTBa ce NPUrOTBAT NO-PAaBHOMEPHO.
NPUroTBEHW. 3apageHata Temnepatypa e | Perynupaiite TemnepatypaTta 40 HeobxoammaTa CTOMHOCT
TBbPAE HUCKA. (BUKTE PBKOBOACTBOTO 33 FOTBEHE NO-TOPE).
MpoAbAXKUTENHOCTTA Ha roTBeHe | 3ajainTe HeobxoaMMaTa NPOABIAKUTENHOCT Ha FOTBEHE.
e TBbpAe KpaTKa.
CbCTaBKUTE ca | Hakon BnaoBse cbcTaBKM TpabBa | CbCTaBKUTE, KOMUTO ca OTrope WAM efHa BbpxXy Apyra
NPUroTBEHU Ja ce cmecat/obbpHaT no | (Hanpumep KapTodeHUTe Npbunum), Tpabea aa ce cmecat/
HepaBHOMEpPHO. cpefaTta Ha BpeMeTo 3a roTeeHe. | 06bpHaT Mo cpesaTa Ha BPEMETO 33 FoTBEHe.

3aKyckute He

XpynKaBW, Korato
n3BagAaT
OpUTIOPHMKA.

Ca
ce
oT

M3nonssanu cTe CbCTaBKW,
npegHasHavyeHn 3a MNpUroTeBaHe
B TPAAMLMOHEH GPUTIOPHMK.

M3nonssaliTe 3aKyCcKW, MpefHasHayeHW 3a NeyeHe BbHB
bypHa, UM nocTaBeTe Masko 0/IMO BbPXY 3aKYCKUTE, 3a Aa
CTaHaT NO-XpYyrnKasu Mo BPeMe Ha NPUroTBAHE.

na ce
npaBuaHO B ypeaa.

KowHnuata He moxke
nocTtasu

B KoWwHMLATa UMa TBBPAE MHOTO
CbCTaBKWU.

He nocrassiite TBbpAe MHOrIo XpaHa B KOWHKWUATa.

KowHnuata He e nocrtaBeHa
NnpasBuIHO B CbAa 3a OTBEHE.

HaTucHeTe KowHWLATa B CbAa 32 rOTBEHe, AOKaTo ce
3aKpenun Ha MACTO.

Ot ypesa u3nusa 6an

anFOTBﬂTe CbCTaBKM C BUCOKO

Korato npuroTBATe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbpKaHUE Ha

B KapToduTe.

ONM. CbAbPMKAHNE HA MA3HUHMU. Ma3HWHW, TO/IIMO KOJIMYECTBO MA3HMHA LLe U3Teye B Cbaa
3a nbpreHe. OnvoTo obpasysa 6An AMM, a CbAbLT 3a
NbpiKeHe MOXKe ga Ce Harpasa noseye OT OBUKHOBEHO.
ToBa He 3acAra GpyHKLMOHMPAHETO HA ypeaa Uamn KpalHua
pesynTar.
CbabT 3a NbpXeHe CcbabprKa | Bennat gum ce obpasyBa OT MasHMHATa, KOATO ce Harpsaea
Ma3HWHa, KOATO € OCTaHafa | B cbAa 3a MbpkeHe. MouncteTe Aobpe cbAa 3a MbprKeHe
BCNEACTBME HA  NpeaxofHa | c/epj BCAKa ynotpeba.
ynotpeba.
KapTtoduTe ca | He cte usnonssanu npasBunHusa | M3nonssaiTe npecHu KapTodu U ce yBepeTe, ye He ca ce
NPUTOTBEHU BUA, KapTodu. pasmeKHanu.
HepaBHOMEPHO.
He cTe wu3nnakHanu pobpe | M3nnakHete pobpe KaptoduTe, 3a [Ja OTCTpaHuTe
KaptoduTe npeaM Aa M | HAWECTETO OT TAX.
croTeute.
Yuncosete  He  ca | XpynkasaTa TEKCTypa Ha | YBeperTe ce, ye CTe OTCTPAHUAM BOAATA BbPXY KapToduTe,
XPYMNKaBW, KoraTo ce | yuncoseTe 3aBuUCH oT | npeay Aa nobasuTe 0ANOTO.
n3BagAT OT | KO/IM4eCcTBOTO O/IMO B CbAa 3a | HapeskeTe KapTopuTe Ha no-apebHM napyeHua, 3a Aa
bpuTIOpHUKa. roTBeHe M OT KONNYECTBOTO BOAA | GbAaT NO-XPYNKasu Cies NpuUroTesaHe.

[lobaseTe masiko MoBeye 010, 33 Aa CTaHaT KapToduTe no-
XPYnKaeu.

1. M3BageTe wencena ot €/IEKTPUYECKMNA KOHTAKT U OCTaBETE ypeda Aa Ce oxsiagn npean aa ro novyncTture.

MoumncTteaiTe ypeaa cnes BCAKa ynotpeba.

3ABE/TIEXKKA: 3a ga morKe GpUTIOPHUKDBT C ropell, Bb3ayx Aa ce oxnaam no-6bp3o, n3sageTte KoWHULATA.

BHUMAHMUE! He noTansaiTe Kopnyca Ha ypeaa BbB BOAA WAW APYTM TEYHOCTU 33 NOYMUCTBAHE.

2. He pokocBaliTe ropeLy noBbPXHOCTY.

3. 3a nouucTBaHe Ha ypenda, He W3Mnon3BanTe abpasvMBHM BELLECTBA, OCTPU MNPegMEeT, passaxKAaLLM

NoYnUCTBALLM areHT Uam npenapaTt 3a NOYNCTBaHe Ha d)ypHVl.

4. N36bpLieTe BbHWHATA YaCT Ha ypesa C MeKa M BAaskHa Kbpna.

5. MNoyuncTeTe KOWHMLUATA M TaBaTa 3a OTTUYAHE C TOMJ1a BOAA U 13non3eamnte Hea6pa3MBHa rvba c npenapart

32 MMeHe Ha cbaoBse. KowHuuaTta 1 TaBaTta 3a OTTUYaHe ca NOAXO0AALM 32 MUEHEe B CbAOMUANHA MALLMNHA.
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CbBeT: AKO MpbCOTMATA MOJIeNHe MO TaBaTa 33 OTTMYAHE WM NO [AO/HATA YacT Ha CbAa 33 rOTBEHe,
Hanb/IHETE CbAa 3a FOTBEHE C ropella BOAa M Masiko npenapaT 3a MmueHe Ha cbroBe. OcTaBeTe cbAa 33
roTBEHe A3 ce HaKMUCHe 33 0K0/10 10 mMuHyTu.

6. M36DbpLlueTe BbTPELWHOCTTA HA ypeaa C JIeKO BNAXKHA Kbpna, a ces ToBa C MeKa M Cyxa Kbpna.

7. AKo e Heobxo4MMO, BHUMATE/THO M3YeTKalTe HarpeBaTe/IHUA eIeMeHT, 3a a OTCTPaHMUTe ocTaTbLuuTe OT
XpaHa.

8. YBepeTe ce, Ye BCUUKM KOMMOHEHTM Ca YNCTU U CyXW, Npean Aa CbXxpaHAaBaTe ypeaa UK Aa ro u3nonssarte
OTHOBO.

9. CbxpaHsaBanTe GpPUTIOPHMKA C ropely Bb3AyX Ha 6e3omacHo, XMaZHO U cyxo mMAcTo. He nocrtasaiTe
npeameTn BbpXy GPUTIOPHMKA C ropeLy Bb3AyX MO BPeMe Ha CbXpPaHeHWe, Tbil KaTo TOBAa MOXKe Aa o
nospeau. CobxpaHaBanTe Ha MACTO, HELOCTBMHO 323 ZeLa.

TEXHUYECKU JAHHU

3axpaHBaLLO HanpeXKeHue 220-240V~50/60Hz
MouwHocTt 2400 W
Kanayuter 9,5/

Bnarogapvm Bu 33 3aKynyBaHeTO Ha TO3M NPOAYKT! AKO ce Hy»KZaeTe OT NMOMOLL, 33 BaLIMA NPOAYKT, NoceTeTe
HalwuA yebcalT, KaTo M3MNoA3BaTe IMHKOBETE NO-40Y.
MonyueTe pbKoBoAcCTBa 3a ynotpeba: https://www.heinner.ro

Monyuete MHPOpMaLMA 32 peMOHT: https://www.heinner.ro
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M3xBbpAAHe Ha OTNagbLuUTe NO HAaYMH, OTTOBOPEH 3a OKOJIHaTa cpeaa

MoskeTe fia MOMOrHeTe 3a OMna3BaHeTo Ha OKoJIHATa cpeaal

Mona cnasBaiTe MecTHUTe pasnopenbu: [MpepaliTe HedPYHKUMOHMPALLOTO eeKTPUYECKo
obopyaBaHe Ha LLeHTbP 3a cCbbupaHe Ha OTNaabLUyM OT eNleKkTpruyecko obopyaBaHe.

HEINNER e peructpupaHa mapka Ha KomnaHuaTa Network One Distribution SRL. OctaHanute
TbProBCKM MapKM MU HAMMEHOBaAHMATA Ha MPOAYKTUTE Ca TbProOBCKM MApPKU WU PErucTtpupaHu
TbProBCKM MapKU Ha CbOTBETHUTE UM NpUTENKaTENN.

Huto egHa yacT oT cneundmKkaumMmTe He MoXKe Aa ObAe Bb3NPOM3BEXKAAHA NOA KaKBaTo U A3 e
dopma wamM cpeactso, WAM M3MOM3BaHA 3a MOAyYyaBaHe Ha MPOM3BOAHM KaTo NpeBoAau,
TpaHcdopmaumm Uau agantauum, 6es npeaBapuUTeNHOTO cbrnacmMe Ha KomnaHuata NETWORK ONE
DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuukn npasa 3anaseHu.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

To3u NPOAYKT e MPOeKTUpaH M MpousBefeH B CbOTBETCTBME CbC CTaHAAPTUTE M HOPMUTE Ha
EBponelickaTa 06U HOCT.

BHocuTen: Network One Distribution
yn. Mapuen AHKy Ne 3-5, bykypeL, PymbHuA
Ten: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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DUPLA FORROLEVEGOS sUTO

Modell: SimCook
HAF-K10DB24BK

e Forrdlevegls suté
e Teljes kapacitas: 9,5 L
e Teljesitmény: 2400 W
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HENNER
1. BEVEZETES

Kérjlik, figyelmesen olvassa el az utasitasokat, és 6rizze meg a kézikdnyvet kés6bbi tanulmanyozas céljabadl.

A kézikdnyv célja a késziilék beszerelésével, haszndlataval és karbantartasaval kapcsolatos minden sziikséges
tudnivalét rendelkezésére bocsatani. A késziilék helyes és biztonsdgos hasznalata érdekében, kérjiik, hogy

beszerelés és hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA

=  Forrdlevegés siité

=»  Hasznalati kézikonyv

=  Jotallasi bizonylat

=  Megfelel6ségi nyilatkozat

3. A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

A késziilék hasznalata el6tt olvasson el minden utasitast.
Kapcsolja ki a késziiléket, és valassza le az dramforrasrél, ha nem hasznalja, miel6tt megprébalja
mozgatni, miel6tt tarolja, és miel6tt tisztitdasi mlveleteket hajt végre rajta.

3.  Ne meritse a készlléket, a tapkabelt vagy a konnektort vizbe vagy mas folyadékba, és ne dblitse folyd
viz alatt.

Az dramtés és a rovidzarlatok elkerilése érdekében keriilje, hogy folyadékok kertljenek a késziilékbe.

5. Haatapkabel vagy barmely mas alkatrész megsériil, azokat csak szakképzett villanyszerel6 cserélheti ki,
vagy a terméket artalmatlanitani kell.

6. Aramtalanitsa a késziiléket, ha éppen hasznalaton kiviil van vagy tisztitds el6tt. Az alkatrészek
beszerelése vagy eltavolitasa el6tt hagyja a készuléket kihdlni.

7. A késziilék nem hasznalhaté csokkent értelmi, érzékszervi, vagy fizikai képességl személyek altal
(gsyermekeket is beleértve), vagy olyanok altal, akik nem rendelkeznek a kell6 mennyiség(i tudassal és
tapasztalattal, csak feliigyelet mellett, vagy ha a felligyeletért és a biztonsagukért felel6s személy
megtanitotta 6ket a helyes haszndlatra.

8. Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkil mikodés kdzben. Felligyelje a gyermekeket, hogy ne jatsszanak
a készilékkel.

9. Afeliletek hasznalat kozben felforrésodhatnak. Ez normalis. Keriilje a forrd felliletek megérintését.

10. Ne hagyja, hogy a kabel forr¢ felliletekhez érjen, 6sszegabalyodjon vagy a munkalap széle folott logjon.

11. Ne helyezze a késziiléket forro tlizhelyre, elektromos f6zGlapra vagy annak kézelébe, illetve olyan helyre,
ahol a késziilék forrd siit6hoz érhet.

12. Tartsa a késziiléket tavol a falaktol, fliggdnyoktSl és mas héérzékeny anyagoktdl (minden iranyban
legaldabb 20 cm tavolsagot hagyjon). M(kodés kbzben ne helyezze a késziiléket polcok vagy gyulékony
anyagok ala.

13. Mdkodés kozben ne mozditsa el a helyérdl a késziiléket.
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M(kodés kdzben ne takarja el a levegd be és kivezetd nyildsokat.

Ne érintse meg a készlilék belsejét mikodés kozben.

Ne hasznalja a késziiléket mas célra, mint amire jelen kézikdonyv alapjan javasolt.

Ne helyezzen mds targyakat a készlilék tetejére, amikor az m(ikodésben vagy tarolva van.

Miel6tt a késziiléket csatlakoztatja a tapegységhez, ellenGrizze, hogy a késziléken feltlintetett
tapfesziiltség megegyezik-e az otthondban rendelkezésre all6 fesziiltséggel. A tapfesziiltség nem felel
meg, NE HASZNALIA a késziiléket.

A késziléket nem kiils6 id6zit6 vagy tavirdnyitas segitségével torténd haszndlatra tervezték.

A készilék gyartdja altal nem ajanlott tartozékok haszndlata sulyos sériilést vagy a késziilék karosodasat
okozhatja.

Ez a késziilék kizarélag hdztartasi hasznalatra készilt. Ne hasznalja a késziiléket mads célra, csak arra
amire tervezték. Ne hasznalja a késziiléket gépjarm(iben, vagy egyéb, mozgasban levé jarm(iben. Ne
haszndlja a késziiléket szabad ég alatt.

Ez a készilék nem alkalmas olyan kérnyezetben valé haszndlatra, mint példaul Ulzletek, iroddk,
gazdasdgok vagy mas professzionalis kornyezetek személyzeti konyhai. A késziiléket szintén nem szdntak
motelekben, panzidkban vagy mads hasonld helyiségekben torténd hasznalatra.

A forréleveg8s f6zés soran a forréd géz a szell6z8nyildson keresztil tavozik. Ugyeljen a gézre és a
szell6z6nyildsra. A készilék mikodése kdzben is vigyazzon a gézzel és a forrd levegbvel.

Ugyeljen ra, hogy a késziilékben elkészitett élelmiszereket aranysargan, nem pedig sététre vagy barnara
sUtve vegye ki.

FIGYELEM! Forrd feliilet! A gép és a tartozékok a f6zési folyamat soran rendkiviil FORROAK lesznek. Ne
érintse meg a tartozékokat a f6zési folyamat alatt és kozvetlenll utana. A késziiléket csak a fogantyunal
fogva fogja meg, és legyen dvatos a tartozékok eltdvolitasakor és az ételek késziilékbdl vald kivételekor.
Mindig viseljen stut6keszty(it, amikor a tartozékokat és a forrd ételeket kezeli. Tisztitds el6tt hagyja
kihdlIni a késziiléket.

A késziléket csak szaraz, sik, stabil és hGallo fellleten, a peremektdl tavol hasznalhatja.

Ne hasznalja a késziiléket fliggbleges szekrények alatt. A g6z karosithatja a szekrényeket.

Ne helyezze a késziiléket gyulékony anyagok, flitéberendezések vagy nedves kérnyezet kozelébe.

A késziiléket csak foldeléses konnektorba szabad csatlakoztatni.

Soha ne hasznalja ezt a készliléket olajjal.

Mindig huzza ki a tdpkabelt a konnektorbdl, ha a késziléket nem haszndlja.

Tisztitas el6tt mindig hagyja kihdlni a késziléket.

Ne haszndljon a késziilékkel olyan alkatrészeket, amelyeket nem kifejezetten ehhez a késziilékhez
terveztek.

Ne hasznaljon az eredeti edényektdl eltéré edényeket ezzel a készilékkel.

Ha m(ikodés kozben sok fust jon ki a szell6z6nyilasbdl, huzza ki a csatlakozdt az aramforrasbdl, és hagyja
abba a késziilék haszndlatat.

Ne mozgassa a késziiléket miikodés kozben. Mozgatas elStt hagyja kih(lni a késziiléket.

A termék barmilyen javitdsat csak szakképzett villanyszerel§ végezheti.

Ne szerelje szét a késziiléket sajat maga, és ne cserélje ki egyetlen alkatrészét sem.

Ne hasznalja a készliléket, Ha a tapkabel sériilt.

Hasznalat vagy tarolds kozben ne hagyja a késziiléket gyermekek szdmara elérheté kozelségben.
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e Ovakodjon a szell&z8nyilasoktdl és azoktdl a helyektdl, ahol hé vagy g6z szabadul fel.

e Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék tiszta, mielStt ételt készitene vele.

e Normadlis, hogy a késziilék az els6 bemelegitéskor egy kis flistot bocsat ki. Ennek néhdny perc haszndlat
utan el kell tnnie.

A tisztitassal kapcsolatos informéacidkat lasd a , TISZTITAS ES TAROLAS” részt.

FIGYELMEZTETES: A sulyos személyi sériilés és/vagy anyagi kar kockdzatanak megel6zése érdekében az
ételek elkészitésekor fokozott dvatossaggal jarjon el.

FIGYELEM!
o A késziiléek miikodése kozben ne takarja le a leveg6bemeneti és levegSkimeneti nyilasokat.
e M(kodés kozben ne érintse meg a készlilék belsejét.

4. A TERMEK LEIRASA

6. Vezérl6panel

7. Forrd leveg6kimenet
8. Lefolyd télca

9. 1.Kosar

10. 2. Kosar

FONTOS!

Kérjiik, gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziiléket a fent megadott 8sszes alkatrésszel egyiitt szallitottak Onnek.
A késziilék haszndlata el6tt gondosan ellendrizze annak allapotat. Ha barmelyik alkatrész sériilt vagy hianyzik,
ne hasznalja a késziléket. Forduljon a keresked6hoz a késziilék lecserélése érdekében.

BEVEZETO

A forrélevegds frit6z egyszer( és egészségesebb mddjat kindlja kedvenc ételeinek elkészitésének. A minden
iranybdl torténd gyors légkeringésnek kdszonhetben ez a késziilék szamos étel elkészitésére képes, anélkil,
hogy hozzdadott olajra lenne sziikség.
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5. A KESZULEK HASZNALATA

ELSO HASZNALAT ELOTT

Megjegyzés: A készilék elsé hasznalatba vétele el6tt gondosan tavolitsa el az Osszes belsé és kiils6
csomagolast, véd6foliat és tartozékot.

¢ Tisztitsa meg a féegységet nedves ruhaval vagy szivaccsal. Torolje at puha, szédraz ruhaval.
FIGYELMEZTETES! Ne meritse a féegységet vizbe vagy mas folyadékba a tisztitashoz.

¢ A tartozékokat szappanos vizzel mossa ki. Hasznalat el6tt alaposan torélje at az 6sszes alkatrészt.
FIGYELMEZTETES! Ez egy forrd levegével miikods fritéz. Ne tdltse meg olajjal, zsiradékkal vagy mds
folyadékkal. Az utasitasok be nem tartdsa tizet és/vagy személyi sériilést okozhat.

) ® °F
@aeoco¢ Il

= e 229288 5 o e

START SYNC BASKETS SYNC FINISH START
STOP STOP

1. Kosarak gombjai

e Erintse meg az 1. kosar gombjat vagy a 2. kosdr gombjat a vezérlépanel bekapcsoldsahoz bedllitas
érdekébe.

e Az 1. Kosar és a 2. Kosar (két szinl LED kijelz8, fehér és kék): Amikor az 1-es vagy 2-es kosar készenléti
allapotban van, nyomja meg ezt a gombot a m(ikddtetendd kosar kivalasztasahoz és a beallitasi funkciod
aktivalasahoz. Ekkor az 1-es vagy 2-es kosar kijelzGje kék szinnel villog. Ha a bedllitasi funkcid aktiv, akkor
az id6tartam és a hémérséklet beallitdasdhoz kivalaszthatja a menit. A készilék elindul, és a kosar 1 vagy
a kosar 2 kijelz&je kigyullad, és kék szinnel vilagit.

2. El6re beallitott funkciok

o Az elbre beallitott funkcidk segitenek az ételek hatékony elkészitésében.

e Valassza ki az ikonok barmelyikét. A késziilék automatikusan beallitja az id6t és a h6mérsékletet a
kivalasztott ételtipushoz tartozé alapbedllitasnak megfelelGen. Az alapértelmezett beallitasokat az id6-
és hémérsékletgombok segitségével mddosithatja. A kivalasztott ikon addig villog, amig a f6zési folyamat
el nem kezdédik.

o Az alapértelmezett bedllitasok a kdvetkez6k (megjegyzés: az alabbi tablazat csak tdjékoztatd jellegl; a
tényleges f6zési idGt és hGmérsékletet az étel mennyiségétél vagy méretétdl figg6en modositani kell):
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Piktogram Alapértelmezett bedllitas | Id6tartam H6émérséklet
% Szalma krumpli 30 perc 200 °C
@ Karaj 15 perc 200 °C
j,éqq_j"b’. Gernélarak 20 perc 200 °C
Sités 25 perc 180 °C
Csirke combok 20 perc 200 °C
Rostélyos 20 perc 200 °C
Hal 25 perc 170 °C
Bacon 12 perc 200 °C
Flités 20 perc 150 °C
Leolvasztas 15 perc 50 °C

3. Id&tartam/Hémérséklet beallité gombok
IDOTARTAM

A vezérl6gombok segitségével dllitsa be az egyes kosaraknak megfelel6 f6zési id6t.

A vezérl6gombokkal bedllithatja a pontos f6zési id6t percben kifejezve. Az id6t 1 perccel névelheti vagy
csokkentheti, 1 perctdl 60 percig.

A vezérl6gombokat megérintve a f6zés el6tt vagy kdzben is beallithatja az id6t.

A vezérl6gombok nyomva tartasaval gyorsabban tudja tovabb gorgetni a f6zési id6t jelz6 értékeket.
HOMERSEKLET

A szabalyozégombok segitségével allitsa be az egyes kosaraknak megfelel6 f6zési hémérsékletet.

A h6émérséklet-szabalyozd gombok segitségével a f6zési h6mérsékletet 5 °C-kal novelheti vagy
csokkentheti 80 °C és 200 °C kozott normal Gzemi korilmények kozott, illetve 40 °C és 70 °C kozott a
kiolvasztasi el6beadllitas funkcidban.

A hémérséklet bedllitasahoz a f6zés el6tt vagy kozben megérintheti a vezérl6gombokat.

A vezérl6gombok nyomva tartdsaval gyorsabban tudja tovabb gorgetni a f6zési hGmérsékletet jelz6

értékeket.

4. Digitalis kijelz6

A digitalis kijelz6n felvaltva jelenik meg az id6tartam és a hGmérséklet.
Beadllitas kozben a beadllitott id6t és hémérsékletet mutatja. F6zés kozben a hatralévs id6t és a f6zési
hémérsékletet mutatja.

Ellenérizze a helyes id6t és hémérsékletet minden kosarhoz.

5. ,,START/STOP” gombok
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Nyomja meg a ,, START” gombokat a f6zés megkezdéséhez.

Haszndlja a megfeleld ,,START” gombot mindegyik kosarhoz.

Nyomja meg a ,,STOP” gombokat ahhoz, hogy a f6zési folyamatot barmikor leallitsa.
Hasznalja a megfelel6 ,STOP” gombot mindegyik kosarhoz.

6. ,SYNCBASKETS” gomb

Ez a gomb mindkét kosarat Ugy programozza, hogy a f6zési id6 és a h6mérséklet azonos legyen.
Lehet8ség van a f6zési id6/hEmérséklet novelésére vagy csokkentésére mindkét kosarban.

7. ,SYNCFINISH” gomb

e Programozza a kosarakat kiilonb6z6 f6zési id6vel és/vagy h6mérséklettel, hogy egyszerre fejezzék be a
f6zést.

FONTOS! A késziléket csak h6allo felliletre helyezze. Nem ajanlott kdzvetleniil laminalt munkalapra helyezni.
A készulék alatti fellilet h6karosodasanak elkeriilése érdekében ajanlott a forrolevegls frit6zt hészigetel6
alatétre helyezni.

A FORROLEVEGOS SUTO HASZNALATA ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, beleértve a kosarakban Iév6 anyagokat is.

2. Csusztassa ki a kosarakat, és egyenesen felfelé hlzva vegye ki a rostély lemezt. Tisztitsa meg a kosarakat
és a rostély lemezt nem surolé szivaccsal, meleg vizzel és mosogatészerrel. Oblitse le tiszta vizzel, és tegye
félre szaradni.

3. Torolje at a gép belsejét és kiilsejét puha, nedves ruhdval.

4. Helyezze a késziléket stabil, vizszintes, egyenletes, hGallo fellletre.

FOzES FORROLEVEGOS FRITOZZEL

1. Csatlakoztassa a tdpkabel csatlakozdjat egy elektromos konnektorba. A késziilék készenléti izemmddba
Iép.

2. Helyezze a hozzavaldkat a kosarakba. Egy kosarba ne tegyen 2 kg-ndl tobb ételt.

3. Tegye vissza a kosarakat a frit6zbe.

FIGYELEM! Ne érintse meg a kosarakat hasznalat kdzben vagy kozvetleniil hasznalat utan, mivel a f6zési
folyamat soran és kdzvetlenil a befejezés utdn nagyon forrdak. A kosarakat csak a fogantyunal fogva tartsa.
4. Erintse meg a bekapcsolé gombot. Valassza ki azt a kosarat, amelynek a f6zési folyamatat be szeretné
allitani.

5. Valasszon ki egy el6re beallitott funkcidt, vagy allitsa be manudlisan az id6t és a hGmérsékletet az egyes
kosarakhoz. Ezutan nyomja meg a 'START' gombokat a f6zés megkezdéséhez.

6. Egyes OsszetevGk esetében szikség lehet a kosar tartalmanak megforgatasara vagy egy kis olaj
hozzdadasara a f6zési folyamat soran, hogy biztositsa az egyenletes f6zést, és elkeriilje a kosar tetején lévé
OsszetevGk megégését. Sziikség esetén eltdvolithatja a kosarat. A késziilék automatikusan leallitja a
melegitést. Az 6sszetev6k atforgatdsa vagy az olaj hozzaadasa utan tegye vissza a kosarat a készilékbe a
f6zés folytatasahoz.

MEGJEGYZES: A kosarat a f&zési folyamat sordn barmikor kiveheti, hogy ellenérizze az sszetevSket. A
készlilék megszakitja a f6zési folyamatot, amikor a kosarat kiveszi a készllékbél. A késziilék folytatja a f6zési
folyamatot, amikor a kosarat visszahelyezi a készlilékbe.

7. Ha sziikséges, a f6zési folyamat soran visszaallithatja az id6t és a h6mérsékletet.

8. Két rovid hangjelzés jelzi, hogy a beadllitott idé letelt és a f6zési ciklus befejez6dott. A késziilék készenléti
izemmoadba Iép.
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9. Ellenérizze, hogy a hozzavaldkat megfelelGen el6készitették-e. Ha nem, allitson be néhany perc plusz f6zési
id6t, hogy az 6sszetevdk izlése szerint siiljenek.

10. Vegye ki a kosarat a készlilékbél. A kosarat csak a fogantyujanal fogva fogja meg, mivel a tobbi felllet
forrd lesz. Helyezze a kosarat egy sima, szilard, h6allo fellletre. A f6zési folyamat soran az ételbél szarmazé
zsir lefolyik és 6sszegy(il a kosar aljan. Ez a f6zési folyamat végén, a kosar kih(lése utan eltavolithatd.

11. A késziilék haszndlata utdn azonnal hizza ki a dugét a konnektorbdl, és hagyja, hogy a késziilék lehdljon.

FIGYELEM!

Vigyazzon a kosarbol kidaramlé gézre, mert fennall a leforrazédas veszélye.

Ne forditsa fejjel lefelé a hozzavaldkkal teli kosarat, amikor a tartalmat tanyérra boritja. A serpeny6ben
zsiradék gyllhetett 6ssze, amely kifolyhat és égési sériiléseket okozhat.

FONTOS! NE HAGYJA A KESZULEKET FELUGYELET NELKUL MUKODES KOZBEN.

Tanacsok:

1. A kisebb alapanyagok altaldban valamivel révidebb f6zési id6t igényelnek, mint a nagyobb alapanyagok.
2. A nagyobb mennyiségl hozzavaldk hosszabb elkészitési id6t igényelnek.

3. A kis méretli hozzavalék megforditasa a f6zési id6 felénél optimalizdlja a végeredményt, és segithet
megel6zni az 6sszetevSk egyenetlen elkészitését.

4. A nagy méret( vagy torékeny hozzdvaldkat ne forditsa meg, ha ki szeretné venni a kosarbdl. Vegye ki 6ket
konyhai fogdval.

5. Soha ne készitsen olyan zsiros hozzavaldkat (mint példaul kolbaszt) a forrélevegés stitében.

6. A stitGben készithet6 harapnivaldkat a forrélevegés siitGben is elkészitheti.

7. Ha tortat, pitét, torékeny hozzavaldkat vagy toltott harapnivaldkat szeretne késziteni, helyezzen egy
edényt vagy egy stut6format a kosarba.

8. Ugyszintén, hasznalhatja a forréleveg6s siitét hozzavalok felmelegitésére is. A hozzavaldk felmelegitéséhez
allitsa be a hémérsékletet 150 °C-ra és kapcsolja be a késziiléket legtébb 10 percre.

9. A legjobb hazi készitésl silt krumplihoz vagja fel a burgonyat, és 30 percre dztassa be vizbe, hogy
eltavolitsa a felesleges keményit6t. Szaritsa meg a burgonyat papirtoérlén, és adjon hozza 1/2 evSkanal
olivaolajat (vagy fujja be enyhén olivaolaj-spray-vel), amig a burgonya be nem vonja.

10. A ropogds kéreg eléréséhez forgassa 6ssze a finom zsemlemorzsat 1 ev6kanal olivaolajjal.

11. El6re csomagolt ragcsalnivaldkhoz, példaul zsemlemorzsas kéregbe martott hal- vagy csirkecombhoz csak
kenje be egy kevés olivaolajjal.

BEALLITASOK

A f6zési id6 és a kosdr maximalis kapacitdsanak kivalasztasahoz bizonyos hozzavaldk esetében segitséget
nyujt az aldbbi "ELKESZITESI UTMUTATO" rész.

MEGIJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy az elkészitési itmutatd tdjékoztatd jellegli és csak informativ jellegi.
Az OsszetevGk méretének, formajanak és tipusanak eltérései a kivant eredmény eléréséhez a f6zési idG6 és
hémérséklet novelését vagy csokkentését tehetik szlikségessé.

Ez a technolégia azonnal felmelegiti a késziilék belsejében l1évé leveg6t, és a kosar rovid id6ére torténd kivétele
a frit6zbdl miikodés kbzben nem befolyasolja jelentGsen a siitési eredményt.

Kategoria Elelmiszerek Mennyiség Id6tartam | H6mérséklet Szlikséges a | Tovabbi
(g) (perc) (°C) keverés informaciok

Burgonya és | Vékonyra vagott | 200-500 10-20 200 v
stlt krumpli fagyasztott

burgonya

Vastagra vagott | 300-600 10-20 200 v

fagyasztott

burgonya
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Rakott burgonya | 100-400 20-25 200 v
Hus Karaj 100-500 10-20 200
Sertéskaraj 100-500 10-20 200
Huspogacsa 100-400 10-20 200
Csirkecomb 100-600 15-20 200
Csirkemell 100-500 10-22 180
Hasznaljon
Tavaszi tekercs 500-800 8-10 200 v f6zésre kész
hozzdvaldkat
Hasznaljon
| Fagyasztott 100-500 10-20 200 v fézésre  kész
Harapnivaldk | csirkefalatkak Al
hozzdvaldkat
. Hasznadljon
Fagyasztott sajt | 5 400 8-10 180 fézésre  kész
rudacskak C ix
hozzavaldkat
Siitemények 100-200 5-6 190 Hasznaljon
Siités sit6format
Pizza 200-500 10-15 200
Probléma Esetleges ok Megoldas

A frit6z nem mkodik.

A késziilék nincs csatlakoztatva a
tdpegységhez.

Csatlakoztassa a késziiléket egy konnektorhoz.

A hozzavalék nem | Tul sok hozzavalé van a | Tegyen kisebb mennyiségli hozzavalot a kosarba. A kisebb
siltek meg | kosarban. mennyiségek egyenletesebben késziilnek el.
kell6képpen. A bedllitott hémérséklet tal | Allitsa be a hémérsékletet a kivant értékre (ldsd a fenti
alacsony. f6zési utmutatot).
Az elkészitési id6 tul rovid. Allitsa be a sziikséges f6zési id6t.
A hozzavaldk | Bizonyos tipusu Osszetevéket a | Az egymason vagy egymas tetején |évé hozzavaldkat (pl.
egyenl6tlenil  vannak | f6zési id6 felénél 6ssze kell | stlt krumpli) a f6zési id6 felénél meg kell keverni/forditani.
elkészitve. keverni/meg kell forgatni.
Amikor kiveszi a | Hagyomanyos siit6ben torténé | Hasznaljon megfelel6 hozzavaldkat vagy kenje be a

sut6bél a harapnivaldk | sitéshez valé  hozzavaldkat | harapnivalok tetejét kevés olajjal, igy azok ropogdsabbak
nem ropogdsak. hasznalt. lesznek.
A kosarat nem lehet | Tul sok hozzavaldé van a | Netegyen tul sok ételt a kosarba.
megfelel6en behelyezni | kosarban.
a késziilékbe.
A kosar nincs megfeleléen | Nyomja a kosarat a f6z6edénybe, amig az a helyére nem

elhelyezve a f6z6edényben.

rogzil.

A készlilékbdl fehér fust
szivarog.

Magas zsirtartalmu hozzavaldkat
készit.

Amikor magas zsirtartalmi hozzavaldkat készit jelentGs
mennyiségl zsir halmozddik fel az edény aljan. Az olaj fehér
flistot képez, a sit6edény tulmelegedhet. Ez azonban nem
befolydsolja a késziilék miikodését vagy a végeredményt.

A sit6edénybdl nem takaritottak
ki az el6z6 hasznalat alatt
felgydilt zsiradékot.

A fehér fist a sit6edényben taldlhatd zsiradék
felmelegedése kovetkeztében jon Iétre. Minden hasznalat
utan tisztitsa ki jol az edényt.
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A burgonya nem

Nem a megfelel§ burgonyafajtat

Hasznaljon friss burgonyat, és Ggyeljen arra, hogy ne legyen

kiveszik a frit6zbdl.

,,,,,,

Iévé viz mennyiségétdl flgg.

egyenletesen van | haszndlta. puhany.
elkészitve.
Nem oblitette le megfelel6en a | Oblitse le a burgonyat megfelel6en, hogy eltavolitsa a
burgonyat, miel6tt elkészitette | keményit6t.
volna.
A silt krumpli nem | A silt krumpli ropogdssaga a | Miel6tt hozzaadna az olajat, gy6z6djon meg réla, hogy a
ropogos, amikor | f6z6edényben lévé olaj | burgonya nem vizes.

Minél kisebb darabokra vagja a annal

ropogdsabb lesz a készités végén.

burgonyat,

Adjon hozza egy kicsivel tébb olajat az igazan ropogds
hasdbburgonyaért.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. A tisztitas el6tt hdzza ki a csatlakozét a konnektorbdl, és hagyja kihdlni a késziiléket. Minden hasznalat
utan tisztitsa meg a késziiléket.

MEGJEGYZES: A forré frit6z gyorsabb leh(iléséhez vegye ki a kosarat.

FIGYELEM! Ne meritse a készilékhazat vizbe vagy mas folyadékba tisztitas céljabol.

2. Ne érintse meg a forrd fellleteket.

3. A készilék tisztitdsdhoz ne hasznaljon suroldszereket, éles targyakat, mard tisztitészereket vagy
sUtGtisztitdszereket.

4. Torolje at a késziilék kiilsejét puha, nedves ruhaval.

5. Tisztitsa meg a kosarat és a lefolydtalat meleg vizzel, és haszndljon sdroldsmentes szivacsot
mosogatdszerrel. A kosar és a lefolyétadl mosogatégépben moshato.

Javaslat: Ha szennyez8dés ragad a csepegtettalcara vagy az edény aljara, téltse meg az edényt forrd vizzel
és egy kevés mosogatdszerrel. Hagyja az elkészit6 edényt koriilbeliil 10 percig azni.

6. Torolje at a készulék belsejét enyhén nedves ruhaval, majd puha szaraz ruhaval.

7. Ha szlkséges, dvatosan kefélje at a ft6elemet, hogy eltdvolitsa az ételmaradékot.

8. Gy6z4djon meg rdla, hogy minden alkatrész tiszta és szdraz, mielGtt a késziiléket tarolja, vagy Ujra
haszndlja.

9. Aforrdlevegés fritézt biztonsagos, hlivos és szdraz helyen tarolja. A tdrolds sordn ne helyezzen targyakat a
forrélevegds fritbzre, mert ez karosithatja azt. Tartsa gyermekek el6l elzarva.

MUSZAKI ADATOK \

220-240V~50/60Hz
2400 W
9,5L

Tapfesziltség

Teljesitmény

Kapacitds

K6szonjuk, hogy megvasarolta termékiinket! Ha segitségre van szliksége a termékkel kapcsolatban, kérjik,
latogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.

Hasznalati tmutatdk beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informacidk letdltése: https://www.heinner.ro

www.heinner.com
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A hulladékok kérnyezetfelelGs eltavolitasa

Segithet a kornyezet védelmében!

Kérjuk, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem m(ikoddé elektromos berendezéseket a hasznalt
elektromos hulladékokat gy(ijté kdzpontba szolgaltassa be.

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tdrsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtoklok altal bejegyzett
markanevek.

A leirtak egyetlen része sem hasznalhatd fel semmilyen formaban, még leforditott, atalakitott
valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

A terméket az Eurdpai Ko6zosség elGirasainak és jogszabalyainak megfelel6en tervezték és gyartottak.

Import6r: Network One Distribution
Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

www.heinner.com
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