HOT AIR FRYER

Model: CYCLONEFRY
HAF-M7BK1800

e (Capacity: 7L
e Power: 1500-1800 W
e Temperature 40-200C




1. INTRODUCTION

|

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Hot air fryer
User manual
Certificate of warranty

L

Declaration of conformity

3. SAFETY INSTRUCTIONS

o If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

e Do notimmerse any part of the appliance in water or other liquid.

e  Warning: Avoid spillage on the connector.

e Do not use outdoors.

e  This appliance is intended to be used in household only.

e  This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of children
aged less than 8 years.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance, This appliance shall
not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children.

e Warning: Misuse may cause potential injury.

e Appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

e  WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.

e  Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from coming into contact with the
heating elements.

e Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is operating.

e Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

e Never touch the inside of the appliance while it is operating.
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e  During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face
at a safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air

when you remove the pan from the appliance.
e Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke

emission to stop before you remove the pan from the appliance.

. '&The surface are liable to get hot during use.

4. PRODUCT DESCRIPTION

Main unit .

. i Base assembly

Bakeware

Fried barrel
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5. USING THE PRODUCT

1. Operation process of the panel: power on the machine, touch “ MENU” button (the machine enters the
state of function selection mode) — touch “MENU” button to select functions (after select menu, touch
“TEMP” button to select if enter time or temperature setting, press the “</>” key to DIY time and

temperature) - touch ”@ " button, the product go into the working state -touch the ’EM; ” button

again, the product stop working.

Note:

Menu selection

e The tube alternately displays the default time and temperature of the current menu (the display
switching frequency is two seconds each time).

e  Theselected function menu indicator light flashes, the unselected function menu indicator light remains

D
on, the “@ " button indicator light flashes, the MENU button indicator light remains on, the
TIME/TEMP button indicator light remains on, and other indicator lights turn off.
e  C(Click on the MENU key to select the menu in sequence, click on the TIME/TEMP keys to enter the menu
parameter selection, and click on the menu to select the corresponding menu.
e Wait for 2Min without button operation, and the interface will return to standby display.
Working status: The selected function indicator light is on, while other function lights are off. The buttons
indicator lights up. Digital tube displays countdown.

Temperature (°C) Time (min)
Menu function Default Adjustment Default Adjustment Turn Reheat
range range
Air Fry 200 | 40-200 12 | 1-60/1-720 NO NO
Grill 200 | 40-200 10 | 1-60/1-720 NO NO
Bake 170 | 40-200 13 | 1-60/1-720 NO NO
Roast 200 | 40-200 14 | 1-60/1-720 NO NO
Broil 180 | 40-200 12 | 1-60/1-720 NO NO
Toast 190 | 40-200 9 | 1-60/1-720 NO NO
Bagel 180 | 40-200 10 | 1-60/1-720 NO NO
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OPERATION INSTRUCTIONS

1.The product should be stably placed on a flat table (Figure 1), so that the power cord has a sufficient length
to be plugged into the socket, and the air around the product should be kept in circulation, and should
not be close to flammable items

e

_] Figure 1 1

2.According to different configurations install the barrel assembly (Figure 2), then push it into the Main unit
(Figure 3).

Figure 2

Figure 3

3.Before placing ingredients, preheat the machine for 3-5 minutes, the cooking effect will be better
Tips: Turning food halfway is better.
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INSTRUCTIONS FOR USE

>
1.Turn on the power, then touch “MENU” button to select the corresponding function and touch @
button to let the machine run for preheating.

2. After the preheating is completed, the machine will beep and display shows "End", hold the top of the
machine with one hand and pull the barrel out by holding the handle of the barrel with the other hand. The
barrel must be placed on a stable table.

3. Put the ingredients on the bakeware in the fried barrel.

4. Push the frying barrel into the machine, after the machine is powered on, it will continue to work and the
interface shows the set time or DIY through the control panel to set the certain temperature and time, then
touch “” button to start. Then the machine enters the heating work state, cooks and heats the food material.
Note: When the frying barrel is not thoroughly pushed in the micro switch is not triggered; Interface display
“OPEN” and it won’t work. At that time, you only need to totally push the frying barrel into the machine. The
machine has the function of 10 minutes power off memory. After taking out of the frying barrel and stirring
the food in the process of food cooking, fully push the frying barrel into the machine and the machine
restores the working state when the frying barrel is not taken out and continues to cook and heat the food
materials.

5. The machine beeps after cooked, unplug the power plug. Unplug the socket put it on the desk flatwise and
take out the cooked food with the auxiliary tool (such as chopsticks and clamp).

6. You can select the menu in standby mode and hold down the "Reheat dehydrate" key to switch between
the current temperature display unit in Celsius or Fahrenheit

7. After selecting the menu in standby mode, hold down the “Keep warm dehydrate" key and select the
buzzer in silent mode or non-silent mode.

8.Automatic memory of the user's last use of the corresponding menu cooking time, temperature and other
parameters (set time is greater than or equal to 5Min can be memorized), when the user next use, priority
to recommend the menu time, temperature to the user .After selecting the menu, long press the " Menu "
key to restore the menu time and temperature to the factory default recommended parameters, and the
buzzer will sound twice to prompt.

Please carefully take it out. Do put it on the desk flatwise to avoid being scalded by steam or topping over
the frying barrel which may lead to scalding by oil or high temperature food. In addition, the auxiliary tools
(such as chopsticks) are suggested to be used in the process of taking out food.

e Thefirst use requires 10 minutes of dry burning. A small amount of white smoke or odor may
appear during the dry burning process, which is normal. No not panic.

o Before the product works, please check whether the bakeware is in place to avoid
malfunction.

e If you find that the product is malfunctioning, please stop using it and contact our service
department immediately.

e Please use the bakeware and fried barrel together in the whole machine and avoid using them
separately.

e After using, unplug the power plug and allow the air fryer to cool completely after moving.
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6. CLEANING

1. Please clean the air fryer to prevent it from being burned.

2. After using, please clean the bakeware and fried barrel in time to avoid the damage of the coating due to
the erosion of food residue oil.

3. Do not use strong adhesive cleaners to prevent damage to the machine and your health.

4. Use a soft, clean cloth to wipe the air fryer. Please do not use an over-wet cloth to clean the air fryer, to
prevent water from entering the air fryer, which may cause short circuit and fire.

5. Please do not use other cleaning equipment such as a dishwasher to clean the air fryer, otherwise it may
cause damage and affect the use.

6. Use neutral detergent or clean water to clean the frying pans and drums.

7. Please do not use hard and sharp items (such as wire balls, blades etc) to clean the bakeware and fried
barrel to prevent scratching.

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model
and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

TECHNICAL DATA

Voltage 220-240V~50/60Hz
Power 1500-1800 W
Capacity 7L
Temperature 40-200C
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Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the

links below.
Get User manuals: https://www.heinner.ro
Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipment’s to an appropriate waste disposal center.

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and
product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to
make any derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission
from NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FRITEUZA CU AER CALD

Model: CYCLONEFRY
HAF-M7BK1800

e C(Capacitate: 7L
e Putere: 1500-1800 W
e Temperatura 40-200 °C
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Friteuza cu aer cald
Manual de utilizare
Certificat de garantie

L

Declaratie de conformitate

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

e  Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit
de catre producator, de catre agentul sau de service sau de persoane cu o calificare similara.

e Nuintroduceti nicio parte a aparatului in apa sau in alte lichide.

Avertisment: Evitati varsarea de lichide pe stecarul aparatului.

Nu utilizati aparatul in aer liber.

Acest aparat este destinat numai uzului casnic.

Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati

fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt

supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in siguranta a aparatului si daca inteleg

pericolele pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea

nu pot fi efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia sunt in varsta de cel putin 8 ani si

sunt supravegheati. Nu ldsati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de

8 ani.

e  Copiii trebuie supravegheati, astfel incat acestia sa nu se joace cu aparatul. Acest aparat nu trebuie
utilizat de catre copii. Nu ldsati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

e  Avertisment: Utilizarea necorespunzatoare poate duce la raniri.

e Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de
comanda de la distanta.

e  AVERTISMENT: Tn cazul in care suprafata aparatului este fisuratd, opriti aparatul pentru a evita riscul de
electrocutare.

e  Puneti intotdeauna in cos ingredientele pe care doriti sa le preparati, pentru ca acestea sa nu intre n
contact cu elementele de incalzire.

e Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.
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e Nuumpletivasul de preparare cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca pericol de incendiu.

e Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

e Intimpul prepararii cu aer cald, aburul fierbinte iese prin orificiile de evacuare a aerului. Tineti-va mainile
si fata la distanta de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De asemenea, feriti-va de abur si de aerul
fierbinte atunci cand scoateti vasul de preparare din aparat.

e Deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare daca observati ca aparatul emite fum negru.
Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca Tnhainte de a scoate vasul de preparare din aparat.

. '&Tn timpul utilizarii, suprafetele aparatului pot deveni fierbinti.

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

Unitate principala

7 Baza aparatului

Accesoriu pentru preparare

Vas de preparare
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5. UTILIZAREA PRODUSULUI

1. Functionarea panoului de comanda: porniti aparatul, atingeti butonul ,MENU” (aparatul activeaza regimul
de selectare a functiilor). Atingeti butonul ,MENU” pentru a selecta functiile. Dupa selectarea meniului,
atingeti butonul ,TEMP” pentru a selecta setarea privind durata de preparare si temperatura. Apasati pe

>l
butonul ,,</>” pentru setarea personalizata a duratei si a temperaturii. Atingeti butonul ,,'«==" jar produsul

va incepe sa functioneze. Atingeti din nou butonul ,,@ ", iar produsul se va opri.

Nota:

Selectarea meniurilor

e  Afisajul indica alternativ ora si temperatura implicite ale meniului curent (frecventa de comutare a
afisajului este de doua secunde).

. Indicatorul luminos al meniului de functii selectat clipeste, indicatorul luminos al meniului de functii

care nu este selectat ramane aprins, indicatorul ,,@ " clipeste, indicatorul luminos aferent butonului
MENU ramane aprins, indicatorul luminos aferent butonului TIME/TEMP ramane aprins, iar celelalte
indicatoare luminoase se sting.
e Apasati pe butonul MENU pentru a trece de la un meniu la altul, apoi apasati pe butoanele TIME/TEMP
pentru a accesa functia de selectare a parametrilor meniului.
e Asteptati timp de 2 minute fara sa actionati niciun buton, iar interfata va reveni la afisajul de standby.
Starea de functionare: Indicatorul luminos al functiei selectate se aprinde, iar celelalte indicatoare pentru
functii sunt stinse. Indicatoarele aferente butoanelor se aprind. Afisajul indica numaratoarea inversa.

Temperatura (°C) Durata (min.) o
L Intoarcere P
Meniuri - Interval de . ... | Interval de R Reincalzire
Implicita Implicita alimentele
reglare reglare
Air Fry 200 | 40-200 12 | 1-60/1-720 NU NU
Grill 200 | 40-200 10 | 1-60/1-720 NU NU
Bake 170 | 40-200 13 | 1-60/1-720 NU NU
Roast 200 | 40-200 14 | 1-60/1-720 NU NU
Broil 180 | 40-200 12 | 1-60/1-720 NU NU
Toast 190 | 40-200 9 | 1-60/1-720 NU NU
Bagel 180 | 40-200 10 | 1-60/1-720 NU NU
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1. Produsul trebuie pozitionat stabil pe o masa (figura 1), astfel incat cablul de alimentare sa poata fi
conectat la priza. Trebuie mentinuta in jurul produsului o circulatie eficienta a aerului. Nu puneti produsul

in apropierea obiectelor inflamabile.

|

Figural

i

2. Montati ansamblul vasului de preparare (figura 2), apoi introduceti-l in unitatea principala (Figura 3).

Figura 3

3. Tnainte de a pune ingredientele, preincilziti aparatul timp de 3-5 minute, pentru a optimiza prepararea.

Sfaturi: Se recomanda sa intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
1. Porniti aparatul, apoi atingeti butonul ,MENU” pentru a selecta functia corespunzatoare si atingeti butonul

,,@ pentru a lasa aparatul sa functioneze in vederea preincalzirii.

2. Dupa finalizarea procesului de preincalzire, aparatul emite un semnal, iar pe afisaj apare mesajul ,End".
Tineti cu o mana de partea superioara a aparatului si scoateti vasul de preparare, tinand de manerul acestuia
cu cealalta mana.

Vasul de preparare trebuie sa fie asezat pe o masa stabila.

3. Puneti ingredientele pe accesoriul de preparare din interiorul vasului.

4. Introduceti vasul de preparare in aparat. Dupa ce aparatul este pornit, acesta va continua sa functioneze,
iar interfata va afisa durata setata sau parametrii personalizati pentru temperatura si durata. Atingeti

butonul ,, @” pentru a incepe prepararea. Aparatul incepe apoi procesul de incalzire si preparare a
alimentelor.

Nota: Daca vasul de preparare nu este introdus corespunzator, microintrerupatorul nu se declanseaza;
interfata afiseazd mesajul ,OPEN” si aparatul nu functioneazi. in acel moment, trebuie doar si impingeti
pana la capat vasul de preparare in aparat. Aparatul este prevazut cu functie de memorare a setarilor timp
de 10 minute in caz de oprire. Dupa ce scoateti vasul de preparare si amestecati alimentele in cadrul
procesului de preparare a acestora, impingeti complet vasul de preparare in aparat. Aparatul reia procesul
de preparare si continua sa incalzeasca si sa prepare alimentele.

5. Dupa finalizarea procesului de preparare, aparatul emite un semnal sonor. Deconectati stecarul de la sursa
de alimentare. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare, asezati vasul de preparare pe o suprafata
orizontala si scoateti cu ajutorul unei ustensile (cum ar fi un cleste de bucatarie) alimentele preparate.

6. Pentru a comuta intre afisarea temperaturii curente in grade Celsius si grade Fahrenheit, cand aparatul
este n standby, apasati si mentineti apasate simultan butoanele ,Reheat” si ,Dehydrate”.

7. Pentru a comuta intre activarea si dezactivarea avertizorului sonor, cand aparatul este in standby, apasati
si mentineti apdsate simultan butoanele , Keep warm” si ,,Dehydrate”.

8. Aparatul este prevazut cu o functie de memorare a setarilor celei mai recente utilizari, cum ar fi durata de
preparare, temperatura si alti parametri. Astfel, la urmatoarea utilizare, aparatul va recomanda utilizatorului
setdrile memorate. Dupa selectarea meniului, apasati si mentineti apasat butonul ,MENU” pentru a restabili
ora si temperatura meniului la valorile recomandate din fabrica. Restabilirea parametrilor va fi confirmata
prin emiterea a doua semnale sonore.

Va rugam sa scoateti cu grija din aparat vasul de preparare. Puneti vas de preparare pe o suprafata orizontal3,
pentru a evita oparirea cu aburi sau cu ulei sau alimente la temperaturi ridicate din cauza rasturnarii vasului
de preparare. In plus, in plus vd recomanddm utilizarea ustensilelor de bucitirie (cum ar fi clestii de
bucatarie) pentru scoaterea alimentelor.

e Prima utilizare necesitd 10 minute de functionare fira ingrediente. in timpul functionarii fara
ingrediente, este posibil ca aparatul sa emita putin fum alb sau miros, ceea ce este normal.
Nu va speriati.

e Tnainte de prima utilizare a aparatului, asigurati-va ca toate componentele sunt pozitionate
corespunzator, pentru a evita functionarea defectuoasa.

e in cazulin care constatati cd produsul nu functioneaza corespunzator, va rugdm sa intrerupeti
utilizarea acestuia si sa contactati imediat serviciul de asistenta tehnica.

e Varugam sa utilizati vasul si accesoriul de preparare impreuna in aparat si sa evitati utilizarea
separata a acestora.

e Dupa utilizare, deconectati stecarul de la sursa de alimentare cu energie electrica si lasati
friteuza cu aer cald sa se raceasca inainte de a o deplasa.
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6. CURATAREA

1. Va rugam sa curatati friteuza, pentru a preveni arderea resturilor de alimente.

2. Dupa utilizarea aparatului, va rugam sa curatati la timp vasul si accesoriul de preparare, pentru a evita
deteriorarea componentelor din cauza uleiului si a resturilor de alimente.

3. Nu utilizati detergenti abrazivi puternici, pentru a preveni deteriorarea aparatului si pentru a va proteja
sanatatea.

4. Utilizati o laveta moale si curata pentru a sterge friteuza cu aer cald. Va rugam sa nu folositi o laveta prea
umeda pentru a curata friteuza cu aer cald, deoarece apa poate patrunde in friteuza si poate genera pericol
de scurtcircuit si incendiu.

5. Va rugam sa nu utilizati pentru a curata friteuza alte echipamente de curatare, cum ar fi masina de spalat
vase. Utilizarea acestui tip de echipamente poate provoca daune si afecta exploatarea aparatului.

6. Utilizati un detergent slab sau apa curata pentru a curata ustensilele de bucatarie.

7. Pentru a preveni zgarierea, va rugam sa nu utilizati obiecte dure sau ascutite (cum ar fi bureti de sarma,
lame etc.) pentru a curata vasul si accesoriul de preparare.

Utilizati numai piese de schimb originale.
Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:
Denumirea modelului si numarul de serie.

......

Tensiune de alimentare 220-240V~50/60Hz
Putere 1500-1800 W
Capacitate 7L
Temperatura 40-200 °C

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistenta in ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.
Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI
E Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia

mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
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operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate
cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand
numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii
umane!

HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte
branduri si denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate
ale respectivilor detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici
utilizata pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara
consimtamantul prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat Tn conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.

Importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FORROLEVEGOS SUTO

Modell: CYCLONEFRY
HAF-M7BK1800

e Kapacitas: 7 L
e Teljesitmény: 1500-1800 W
e Hd6mérséklet 40-200 °C
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saEmnasn
1. BEVEZETO

Kérjiik, figyelmesen olvassa el az utasitasokat, és 6rizze meg a kézikdnyvet késébbi tanulmanyozas céljabdl.

A kézikdnyv célja a késziilék beszerelésével, hasznalataval és karbantartasaval kapcsolatos minden sziikséges
tudnivalét rendelkezésére bocsatani. A késziilék helyes és biztonsdagos hasznalata érdekében, kérjiik, hogy
beszerelés és haszndlat el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA

Forrélevegos siito
Hasznalati kézikonyv
Jotallasi bizonylat

L

Megfelel6ségi nyilatkozat

3. A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

e Aveszélyek elkeriilése érdekében, ha a tapkabel megsériilt, azt a gydrtdnak, a szervizkézpontnak vagy
hasonldan képzett személynek kell kicserélnie.

¢ Ne helyezze a gép egyetlen részét sem vizbe vagy barmely mas folyadékba.

Figyelmeztetés: Keriilje a tdpkabel dugaszanak folyadékkal vald érintkezését.

Ne hasznalja a késziiléket szabadtéren.

A jelen késziiléket kizardlag haztartasi célra tervezték.

A késziléket 8 év folotti gyermekek és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel

rendelkezd, illetve a megfelel§ tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkezd személyek csak felligyelet

mellett haszndlhatjak, vagy ha felkészitették Gket a készililék biztonsagos hasznalatara, illetve ha

tisztaban vannak a helytelen hasznalat veszélyeivel. A gyermekeknek tilos jatszani a késziilékkel. A

készllék tisztitasat és karbantartasat gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha mar elmultak 8 évesek, és

valaki felligyeli a tevékenységiiket. Ne hagyja a készliléket és a tapkabelt 8 évesnél kisebb gyerekek
szamara elérhet6 helyen.

e A gyerekek esetében allando felligyelet sziikséges, ne engedje, hogy a készllékkel jatsszanak. Ezt a
készlléket gyerekek nem hasznalhatjak. Ne hagyja a késziiléket és a tapkabelt gyerekek szamara
elérhetd helyen.

o  Figyelmeztetés: A késziilék nem rendeltetésszerl haszndlata sériléseket okozhat.

e Akésziléket nem kiilsé idG6zit6 vagy taviranyitas segitségével torténé haszndlatra tervezték.

e  FIGYELMEZTETES: Abban az esetben, ha a felillet megrepedt az dramiités veszélyének elkeriilése
érdekében csatlakoztassa le a késziiléket a tapforrasrol.

o Azelkészitend6 alapanyagokat mindig a kosarba tegye, hogy ne érintkezhessenek a flit6elemekkel.

e  Akészilék mikodése kbzben ne takarja le a leveg6bemeneti és levegékimeneti nyilasokat.

e Ne toltson a sit6edénybe olajat, mert az tlizveszélyt okozhat.
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e  Mi(kodés kdzben ne érintse meg a késziilék belsejét.

o Aforréleveg6s f6zés soran forrd géz tavozik a szell6z6nyilasokon keresztiil. Tartsa tavol kezét és arcat a
gbzt6l és a szell6z6nyilasoktdl. Ugyanakkor évakodjon a forré g6ztél akkor is, amikor a sit6edényt
kiemeli a késziilékbél.

e Ha akésziilék belsejébdl fekete flist szivarog, azonnal csatlakoztassa le a késziiléket a tapforrasrdl. Varja
meg amig a fust elszall és csak az utan vegye ki a slit6edényt a készllékbdl.

° '&A haszndlat soran a késziilék feltletei felforrésodhatnak.

4. A TERMEK LEIRASA

FGegység

B 7 Késziilék alapja

F6z6tartozék

Kosar
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Air fry Grill Bake Roast Broil Taoast Bagel

{ Temp > <  Time >

[ ' Dehy- ] Kee,
Reheat drafe [warrEJ [MEHU] Ea.-E.LLaJ

5. A TERMEK HASZNALATA

1. A kezel6panel miikodése: Kapcsolja be a késziiléket, érintse meg a "MENU" gombot (a késziilék aktivélja a
funkciovalasztd lGzemmddot). Nyomja meg a "MENU" gombot a funkcidk kivalasztasahoz. A meni
kivalasztdsa utan érintse meg a "TEMP" gombot a f6zési id6 és a h6mérséklet beallitasanak kivalasztasdhoz.

P il
Nyomja meg a ,,</>"gombot a f6zési id6 és hémérséklet egyéni beallitdsahoz. Erintse meg a ,,E‘"“'E” gombot,

és a késziilék elindul. Nyomja meg Ujra a ,,@ " gombot, és a termék leall.

Megjegyzés:

Mend kivalasztdsa

e Akijelzén felvaltva jelenik meg az aktudlis meni alapértelmezett ideje és h6mérséklete (a kijelzd valtasi
gyakorisaga két masodperc).

e Akivdlasztott funkcidmendi jelz6fénye villog, a ki nem vélasztott funkciémend jelz6fénye vilagit, a ,,@
” jelz6fény villog, a MENU gomb jelz6fénye vilagit, a TIME/TEMP gomb jelz6fénye vilagit, a tobbi
jelz6fény kialszik.

e Nyomja meg a MENU gombot a meniik kozotti valtashoz, majd nyomja meg a TIME/TEMP gombokat a
meniparaméter kivalasztasi funkcid eléréséhez.

e Varjon 2 percet barmelyik gomb megnyomasa nélkiil, és a kezel6fellilet visszatér a készenléti kijelzGre.

M(ikodési allapot: A kivalasztott funkcid jelz6fénye vilagit, a tobbi funkcid jelz6fénye pedig kialszik. A
gombok jelz6fényei vildgitanak. A kijelz6 visszaszamlalast jelez.

Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) p .
- PP PP Elelmiszer .. -
Meni 3 Beallitasi , Beallitasi . Ujramelegités
Alapértelmezett . Alapértelmezett ) megforgatasa
tartomany tartomany

Air Fry 200 | 40-200 12 | 1-60/1-720 NEM NEM
Grill 200 | 40-200 10 | 1-60/1-720 NEM NEM
Bake 170 | 40-200 13 | 1-60/1-720 NEM NEM
Roast 200 | 40-200 14 | 1-60/1-720 NEM NEM
Broil 180 | 40-200 12 | 1-60/1-720 NEM NEM
Toast 190 | 40-200 9 | 1-60/1-720 NEM NEM
Bagel 180 | 40-200 10 | 1-60/1-720 NEM NEM
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HASZNALATI UTASITAS
1. Aterméket stabilan egy asztalra kell helyezni (1. dbra), hogy a tapkabelt be lehessen dugni az aljzatba. A
termék koral hatékony légaramldst kell fenntartani. Ne helyezze a terméket gyulékony targyak kdzelébe.

e

J 1. Abra |_|

2. Szerelje fel az kosar és fé6z6tartozékot (2. abra), majd helyezze be a féegységbe (3. Abra).

3. Abra

A hozzavaldk elhelyezése el6tt melegitse el a késziléket 3-5 percig, hogy optimalizalja az el6készitést.
Tippek: A készitési id6 felénél ajanlatos az élelmiszereket megforditani.
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HASZNALATI UTASITAS

1. Kapcsolja be a késziiléket, majd a "MENU" gombot megérintve valassza ki a megfelelS funkcidt, és a ,,@
” gombot megérintve engedje, hogy késziilék el6melegedjen.

2. Amikor az el6melegitési folyamat befejez6dott, a késziilék hangjelzést ad, és a kijelz6n megjelenik a "End"
(Vége) felirat. Fogja meg a készlilék tetejét egyik kezével, és vegye ki a kosarat ugy, hogy a masik kezével
fogja a fogantyut.

A kosarat stabil asztalra kell helyezni.

3. Helyezze a hozzavalékat a kosarban levé f6z6tartozékra.

4. Helyezze be a kosarat a késziilékbe. A késziilék bekapcsoldsa utan a késziilék tovabb mikodik, és a
kezel6felllet a beallitott id6tartamot vagy a hémérséklet és az id6tartam egyéni paramétereit jeleniti meg.

A f6zés megkezdéséhez érintse meg a ,, @” gombot. A késziilék ezutan elkezd melegiteni és f6zni.
Megjegyzés: Ha a kosar nincs megfelel6en behelyezve, a mikrokapcsolé nem old ki; a kezel6felilet a
"NYITVA" Gzenetet jeleniti meg, és a készilék nem mikodik. Ekkor egyszerlien tolja be a kosarat egészen a
készillékbe. A készllék 10 perces beallitds memadria funkcidval van elldtva a ledllas esetére. Miutan kivette a
féz6tartozékot, és megkeverte az ételt az elkészités soran, tolja be a kosarat teljesen a késziilékbe. A késziilék
folytatja a f6zési folyamatot, és folytatja az étel melegitését és elkészitését.

5. Amikor a f6zési folyamat befejez6dott, a késziilék hangjelzést ad. Huzza ki a csatlakozdt a tapegységhbdl.
Huzza ki a tdpegységet, helyezze a kosarat egy vizszintes felliletre, és egy eszkozzel (példaul konyhai fogdval)
vegye ki az elkészitett ételt.

6. A készllék készenléti allapotdban az aktudlis h6mérséklet Celsius fokban és Fahrenheit fokban torténd
kijelzése kozotti valtdshoz nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre a ,Reheat” (Ujramelegités) és a
,Dehydrate” (Dehidratalas) gombokat.

7. A hangjelzés be- és kikapcsolasahoz, amikor a készilék készenléti allapotban van, nyomja meg és tartsa
lenyomva egyszerre a ,, Keepwarm” (Tartsd melegen) és a ,,Dehydrate” (Dehidratalas) gombokat.

8. A késziilék memdriafunkcioval van felszerelve, amely tarolja a legutdbbi hasznalat beallitasait, példaul a
f6zési idSt, a hémérsékletet és egyéb paramétereket. igy a késziilék a kdvetkezs hasznélat soran a térolt
beadllitasokat fogja javasolni a felhasznaldnak. A meni kivalasztasa utdn nyomja meg és tartsa lenyomva a
MENU gombot a meniid6 és a h6mérséklet visszaallitasahoz a gyarilag ajanlott értékekre. A visszaallitast két
hangjelzés fogja megerdsiteni.

Kérjlik, 6vatosan vegye ki a kosarat a készllékbél. Helyezze a kosarat vizszintes fellletre, hogy elkeriilje a
kosar felboruldsa miatti g6z06lést vagy leforrazast olajjal vagy magas hémérséklet(i étellel. Ezen kivil
javasoljuk még, hogy hasznaljon konyhai eszkdzoket (példaul fogot) az ételek eltavolitasahoz.

e Az elsé hasznalathoz 10 perc miikodés sziikséges G6sszetevGk nélkiil. A hozzavaldk nélkiili
miikodés soran a késziilék kis fehér fiistot vagy szagot bocsathat ki, ami normalis. Ne ijedjen
meg.

e A késziilék els6 hasznalata el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy minden alkatrész megfelel6en
van-e elhelyezve a hibas miikodés elkeriilése érdekében.

e Ha ugy taldlja, hogy a termék nem miikodik megfelel6en, kérjiik, hagyja abba a hasznalatat,
és azonnal lépjen kapcsolatba a miiszaki tigyfélszolgalattal.

e Kérjiik, hogy a kosarat és a f6zotartozékot egyiitt hasznalja a késziilékben, és ne hasznalja
oket kiilon-kiilon.

e Hasznalat utan huzza ki a forrolevegds siit6t az daramforrasbdl, és hagyja kih(ilni, miel6tt
elmozditja.
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6. TISZTITAS

1. Kérjlik, tisztitsa meg a forrélevegds siit6t, hogy elkeriilje az ég6 ételmaradékok raszaradasat.

2. A késziilék hasznalata utdn kérjik, id6ben tisztitsa meg a kosarat és a f6z6tartozékot, hogy elkeriilje az
alkatrészek kdrosoddsat az olaj és az ételmaradékok miatt.

3. Ne hasznaéljon er6s surold hatasu tisztitdszereket a késziilék kdrosodasanak megel6zése és az On
egészségének védelme érdekében.

4. Puha, tiszta ruhdval torolje at a forrélevegls siitét. Kérjiuk, ne hasznaljon tul nedves ruhat a forréleveg6s
sUté tisztitasahoz, mivel a viz behatolhat a siit6be, és rovidzarlatot és tlizveszélyt okozhat.

5. Kérjlk, ne haszndljon mas tisztitéeszkozt, példaul mosogatdgépet a forrdlevegss sité tisztitasahoz. Az
ilyen tipusu berendezések hasznalata kart okozhat és befolyasolhatja a késziilék mikodését.

6. A konyhai eszkdzok tisztitasahoz hasznaljon enyhe mosdszert vagy tiszta vizet.

7. A karcolasok elkeriilése érdekében ne hasznaljon kemény vagy éles targyakat (pl. drétszivacsot, pengét
stb.) a kosar és a f6zGtartozék tisztitasahoz.

Csak eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Miel6tt felvenné a kapcsolatot az engedélyezett szakszerviziinkkel, gy6z6djon meg réla, hogy a kovetkezé
adatok a rendelkezésére allnak: Modell megnevezése és sorozatszama.

Ezeket az adatokat a készulék mdiszaki adattdblajan taldlja. Ezek az adatok el6zetes értesités nélkil is
megvaltoztathatok.

Tapfesziltség 220-240V~50/60Hz

Teljesitmény 1500-1800W
Urtartalom 7L

Hémérséklet 40-200 °C
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Koszonjuk, hogy megvasarolta termékiinket! Ha segitségre van sziiksége a termékkel kapcsolatban, kérjlk,

latogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.

Hasznalati Gtmutatdk beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informacidk letoltése: https://www.heinner.ro

A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa

Segithet a kornyezet védelmében!

Kérjik, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem m(ikédd elektromos berendezéseket a
hasznalt elektromos hulladékokat gylijt6 kdzpontba szolgaltassa be.

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illet6 birtokldk altal
bejegyzett markanevek.

A leirtak egyetlen része sem hasznalhaté fel semmilyen formdban, még leforditott,
atalakitott valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

A terméket az Eurdpai K6zosség elGirasainak és jogszabdlyainak megfelel6en tervezték és
gyartottak.

Importér: Network One Distribution
Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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OGPUTIOPHNK C TOPELL, Bb34YX

Mogaen: CYCLONEFRY
HAF-M7BK1800

e Kanauutet: 7 /1
e MouwHocT: 1500-1800 W
e TemnepaTtypa 40-200°C
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1. BbBEAEHUE

Mona npoyeTeTe BHUMATENHO UHCTPYKUMUTE U 3ana3eTe HapbyHUKA 3a 6'b/J,ELLI,M cnpaBKw.

To3n HapbYyHUK MMa 33 uen Aa By npepoctaBu BCUYKM HEOBXOAMMW WMHCTPYKUMM MO OTHOLUEHME Ha

WUHCTA/IMPAHETO, N3MNON3BAHETO U NOAAbPXKAHETO Ha ypeaa. I'Ipep,m MHCTaInpaHe U N3Nnos3BaHeE Ha ypeaa, C

uen npasuaHa 1 6esonacHa ynotpeba Ha ypeaa, MoAs NpoYeTeTe BHUMATEIHO TO3U HaPbUYHWUK C MHCTPYKLUN.

2. CbAbPXAHUE HA BALLUNA NAKET

L

DpPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayx
HapbuHuK 3a ynotpeba
Ceptudukar 3a rapaHums
Deknapauyma 3a cboTBeTCTBUE

3. UHCTPYKLU WU 3A BE3ONMACHOCT

C uen npenoTBpaTABaHE Ha OMACHOCTW, aKO 3axpaHBaWMAT Kaben e nospeaeH, TpAbBa Aa ce NoAMEHM
OT NPOM3BOAUNTENA, OT HEFOBUA CEPBM3EH NPEACTABUTEN MW OT INLA C NOA06HA KBanndmKaums.

He noctaBaiTe HMKaKBa YacT Ha ypea BbB BOZA UAU B APYTY TEYHOCTU.

MpeaynpexaeHne: N3barsante pasnnmBaHe Ha TEYHOCTU BbPXY LWENCeNa Ha ypeaa.

He n3nonssaiTte ypena Ha OTKpUTO.

To3u ypepn, e npefHasHavyeH camo 3a AoMallHa ynoTpeba.

YpeabT mMoOXe ga ce M3Mon3Ba OT Aela Ha Bb3pacT Hal-ManKo 8 FrOAMHW M OT AnLA C HaMasieHu
dU3MYECKM, CETUBHU AN YMCTBEHM CNOCOBHOCTU, MW C INMNCA Ha AOCTAaTbY€H OMUT U NO3HAHMA, CAMO
aKo ca nog HabnaeHuMe MAM ca NOMYYMIN YKasaHUA BbB BpPb3Ka C M3MNO/A3BaHETO Ha ypena Mo
6e30naceH HauMH M aKo pasbuMpaT ONACHOCTMTE, KOUTO MOTaT Aa Bb3HMKHAT NPU U3M03BaHe Ha ypesa.
[JeuaTta HAMAT NPaBo A4a CU UrpanT ¢ ypeda. MoyncTBaHeTo 1 NoaapbkKaTa He TPAbBa Aa ce M3BbPLUBAT
OT ZieL,a, OCBEH aKOo Ca Ha Bb3pacT Hali-ManKo 8 rogMHu 1 ca nog HabatogeHue. He octasaiiTe ypeaa u
3axpaHBawua Kaben B 6M30CT 40 Aela Ha Bb3PacT NO-Masika OT 8 FoANHM.

[Jeuata Tpabsa ga 6baaT Habo4aBaHK, TaKa Ye Aa He CU UrpanaT ¢ ypeaa. Tosu ypen He Tpabea aa ce
n3non3ea oT geua. CbxpaHaBaiTe ypeaa M 3axpaHBawmsa Kaben ganey ot geua.

MpepynpexaeHune: HenoaxoaAwoOTo U3MN0I3BaHe MOXKe Aa foBede A0 HapaHABaHUA.

Ypeaute He ca npeAHasHAYeHW 33 M3MO0N3BaHe 4pe3 BbHLWEH Tallmep MAM 4Ype3 cuctema 3a
AVCTAaHUMOHHO ynpasieHue.

NPEAYMPEXAEHWNE: AKO NnOBBbPXHOCTTA Ha ypeda e NyKHaTa, U3KAKYeTe ypeaa, 3a Aa npeaorspaturte
pUCKa OT TOKOB yaap.

BuHaru nocrasaiiTe B KOWHMLLATA CbCTaBKMUTE, KOMTO UCKATE Aa NPUroTBUTE, Taka Ye Aa He ce gonupat
B HarpeBaTe/IHUTE eneMeHTu.
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e He noKpuBsaiiTe OTBOPUTE 3a BAM3AHE M/IM 33 M3BENKAAHE Ha Bb3AyX MO BpeMe Ha GpyHKLUMOHMpPaHe Ha
ypeaa.

e He nocraBaiTe 0110 B CbAa 3a rOTBEHE, Thbil KaTO TOBa MOXeE Aa NPUYMHM OMACHOCT OT NoXap.

e He foKocBaiiTe BbTpeLWHaTa Y4acT Ha ypeaa no Bpeme Ha GpyHKLUMOHMPaHe.

e [lo Bpeme Ha roTBeHe C ropeLl Bb3AyX ropeLiata napa u3ansa npes oTBOpPMTE 3a U3BEXKAaHE Ha Bb3ayxa.
[pbXTe pbueTe M AMLETO CY Aanied OT napaTta v OTBOPUTE 3a M3BEXKAaHe Ha Bb3ayxa. CbLU0 TaKa, naseTe
ce OT napaTa M ropeLua Bb3ayx TOraBa, KOrato U3Bax/4aTe CbAa 3a Mbp)KeHe oT ypeaa.

e  M3KnioyeTe He3abaBHO ypeaa OT M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe, ako 3a6enexure, ye U3NM3a TbMEH AUM OT
bpuTIOPHUKA. M34aKaiMTe Aa cnpe U3M3aHeTo Ha AUM, Npeau A4a M3BagmTe CbAa 3a NbpXKeHe OT ypeaa.

. & Mo Bpeme Ha ynoTpeba NoBbPXHOCTUTE Ha ypeaa MOraT Aa ce HarpsaBar.

OcHoBeH Kopnyc

. 7 OcHoBa Ha ypepa

AKcecoap 3a rotBeHe

CbA 3a rotBeHe
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Air fry Grill Bake Roast Broil Toast Bagel

£ Temp > < Time >

Dehy- Kee,
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5. U3MNON3BAHE HA NMPOAYKTA

1. PaboTa Ha KOHTPOAHUA NaHen: BkatoyeTe ypeaa, AoKkocHeTe 6yToHa ,MENU” (ypeabT akTMBMpPa pexuma
3a u3bop Ha pyHKUMA). JoKocHeTe byToHa ,,MENU”, 3a aa n3bepete dyHKuUmA. Cnen KaTo nsbeperte MeHIOTO,
nokocHeTte bytoHa ,TEMP”, 3a ga u3bepere HacTpoiKaTa OTHOCHO BpPEeMETPAEHETO 3a TFOTBEeHEe W
Temnepartyparta. HatucHeTe 6yToHa ,</>” 3a nepcoHanMsaupaHa HacTpoiKa Ha MNPOAbBANKUTENHOCTTa U

ol
TemnepartypaTta. [JokocHeTe 6yTOHa ,,E; N NPOAYKTHT Le 3anoyHe Aa pabotu. [lokocHeTe OTHOBO byToHa

,,@ ” N NPOAYKTDLT LLLE Ce U3K/OUM.

3abenexkKa:

N360p Ha MeHIOTa

o LindposuAT eKpaH NoOKasea NocsenoBaTesIHO Yaca M TemnepaTypaTta no nogpasbupaHe Ha TEKYLWOTO
MEHIO (YecToTaTa Ha NPeBK/tOYBaHE HA UMPPOBUA eKPaH e ABe CEKYHAM).

o CBETAUMHHUAT WHAOWNKATOP Ha M36paHOTO MeHI0 C d)yHKLI,MM MuUra, CBETIMHHUAT MHOUKATOP HAa MEHKOTO C

dYHKLMN, KOMTO He e n3bpaH, 0CTaBa BKAOYEH, UHAMKATOPDT ,,@ ” MUTra, CBETIMHHUAT MHANKATOP,
cboTBeTCTBaL, 33 6yToHa MENU, ocTaBa cBeTHaT, CBETAMHHUAT MHAMKATOP, CbOTBETCTBALY, 33 byTOHa
TIME/TEMP, ocTaBa cBeTHaT, a APYrUTe CBETIMHHU MHANKATOPM U3racear.
e HatucHete 6ytoHa MENU, 33 Aa npeBK/AOUMTE OT €4HO MEHIO KbM APYro, cnef KOeTo HaTUCHeTe
6yToHuTe TIME/TEMP, 3a Aa noayunte A4ocTbn A0 GyHKLMATA 33 U360P Ha NapaMeTpuTe Ha MEHIOTO.
o N3yakante 2 MUHYTK, 6€3 Aa HaTUCKaTe HUTO eanH BYTOH U MHTEPENCHT LWe ce BbPHE U3NUCBAHETO 33
PEeXXMM Ha FOTOBHOCT.
PaboTHO cbcToAHME: CBET/NIMHHMAT MHAMKATOp Ha u3bpaHata ¢yHKUMA CcBeTBa, a oOCTaHanuTe
GYHKUMOHANHN MHOMKATOPWU ca u3racHaTu. MHAMKaTopuTe, cBbp3aHu ¢ byToHuTe, ceeTBaT. LUndposuar
eKpaH obpaTHOTO H6poeHe.

Temnepatypa (°C) BpemeTtpaeHe (MUH.) O6puinane
MeHtoTta Mo WHTepBan 3a Mo WHTepBan 3a Ha XpaHK MpetonnsaHe
noppasbupaHe | HacTpoiika noppasbupaHe | HacTpoiika
Air Fry 200 | 40-200 12 | 1-60/1-720 HE HE
Grill 200 | 40-200 10 | 1-60/1-720 HE HE
Bake 170 | 40-200 13 | 1-60/1-720 HE HE
Roast 200 | 40-200 14 | 1-60/1-720 HE HE
Broil 180 | 40-200 12 | 1-60/1-720 HE HE
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Toast 190 | 40-200 9 | 1-60/1-720 HE HE
Bagel 180 | 40-200 10 | 1-60/1-720 HE HE
MHCTPYKL U 3A YINOTPEBA

1. MpoayKTbT TpAbBa Aa 6bAe nocTaBeH CTabunHO BbpXy maca (Purypa 1), Taka ye 3axpaHBaLLMAT Kaben Aa
MoKe aa 6bae cBbp3aH KbM KOHTaKTa. OKo/10 NpoayKTa TpabBa Aa ce noaabprka edeKTMBHA LMPKyNaLmns

Ha Bb3ayxa. He nocrasainTe npoAayKta B 6/1M30CT A0 3ana MMM NpeameTu.

!

durypa l

i

2. CrnobeTte moayna Ha cbaa 3a roteeHe (Purypa 2), cnes Koeto ro nocTaBeTe B OCHOBHMA Kopnyc (durypa

3).

durypa 2

durypa 3
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3. MNpean pa nocTaBuTe CbCTAaBKUTE, HAarpenTe npeasBapuTenHo ypeaa 3a 3-5 MMHyTH, 33 g3 onTumum3mpate
roTBEHEeTO.

CoBeTu: MNpenopbysa ce fa 06bpHETE XPaHUTE MO CPeSaTa Ha BPEMETPAEHETO 33 NPUIOTBAHE.
MHCTPYKLMU 3A YNOTPEBA

1. BkntoueTe ypeda, cnes Koeto gokocHeTe 6ytoHa ,MENU”, 3a ga nsbeperte cboTBeTcTBaWaTa GpyHKLMA, U

AOKocHeTe byToHa ,,@”, 3a Aa ocTaBuTe ypeaa Aa paboTu ¢ ornen npeaBapuTenHo HarpsaBaHe.

2. Cnep 3aBbpllBaHe Ha Npoleca Ha npeaBapuTe/NHO HarpsBaHe, ypeabT U3JaBa CUTHaAN M Ha eKkpaHa ce
nosesaga cboblieHneTo ,End”. XBaHeTe ropHaTa 4acT Ha ypeaa C eflHa pbKa M M3BaZeTe CbAa 3a roTBeHe,
KaTo XBaHeTe pbXKKaTa My C ApyraTa pbKa.

CbabT 3a roTBeHe TpAOBa Aa ce NocTaBM BbpXy CTabuiHa maca.

3. MocTaBeTe CbCTaBKUTE BbPXY aKkCcecoapa 3a roTBeHe OT BbTPELLIHOCTTa Ha CbAa.

4. NMocTtaBeTe cbAa 3a roTeeHe B ypeaa. Cien Kato ypeabT 6bae BKAOYEH, TOM We Npoab/ixKM aa pabotun, a
UHTepdENCHT We M3NULLe 3343eHOTO BpeMeTpaeHe U NepcoHannsmMpaHn napameTpu 3a TemnepaTtypa u

BpemeTpaeHe. [JokocHeTe 6yToHa ,, @” 3a Aa 3anoyHeTe roTeeHeTo. YpeabT 3ano4ysa c/ied ToBa npoueca
Ha HarpsBaHe M roTBeHe Ha XpaHuTe.

3abenerkKa: AKO CbAbT 3a rOTBEHE He e MOCTaBeH Mo CbOTBETCTBALL, HAYMH, MUKPOMPEBKAOYBATENAT HAMA
Oa ce 3aaelicTea. MHTepdeichbT nokasea cbobuieHmeto ,,OPEN” 1 ypeabT He paboTu. B 0H3M MOMeHT TpabBa
camo Aa HaTUcHeTe AOoKpal cbAa 3a rotTeeHe B ypeda. YpeabT e obopyasaH ¢ pyHKLMA 3a 3anameTaBaHe Ha
HacTpoliknTe 3a 10 MMHYTK B caydait Ha u3KaousaHe. Cied KaTo M3BaauTe CbAa 3a roTBeHe U pasbbpkaTte
XpaHUTe KaTo 4acT OT MNpoLeca Ha TAXHOTO roTBeHe, HaTUCHETE [I0Kpal CbAa 3a roTBeHe B ypeaa. YpeabT
noAHOBSBA NpoLLeca Ha roTBeHe M NPOAb/AXKaBa Aa HarpaBa U rOTBU XpaHUTe.

5. Cnepn, npuKkAoYBaHe Ha Npoleca Ha roTBeHe ypeabT M3faBa 3BYKOB cUrHan. M3kniodeTte wiencena oT
M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe. M3KkAlo4YeTe Wencena oT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, MOCTaBeTe CbAa 3a roTBEHEe
BbPXY XOPW3OHTa/Ha MOBBLPXHOCT U M3BaZleTe MPUroTBEHaTa XpaHa C NOMOLLTa Ha npubop (Hanpumep
KYXHEHCKM LMMNKHK).

6. 3a g2 nNpeBKAOUYMTE MEXAY NMOoKa3BaHe Ha TeKyllaTa TemnepaTypa B rpagycu no Lensuit n rpagycu no
dapeHxaliT, KOrato ypeabT € B PeXXMM Ha roTOBHOCT, HaTUCHETE U 3a[PbiKTe HAaTUCHaTU eHOBPEMEHHO
6ytoHuTe ,Reheat” u ,Dehydrate”.

7. 3a Oa NPEBKAOUYUTE MENKAY aKTMBMPaHE U AeaKTMBMpaAHE Ha 3ymepa, KOrato ypeabT € B PeXMM Ha
rOTOBHOCT, HATUCHETE U 334PbXKTE HaTUCHATK eAHOBPeMeHHO byToHuTe , Keep warm” u ,,Dehydrate”.

8. YpeanbT e 0bopyaBaH ¢ GyHKUMA 33 3anameTABaHe Ha HaCTPOMKUTE OT nocsiegHMTe U3MO0A3BaHMUA, KaTo
BpeMeTOo 3a roTeeHe, TemnepaTtypaTa M Apyrn napameTpu. Taka npu cieaBallo W3MoA3BaHe ypeabT Lie
npenopbya Ha noTpebutena 3anameTeHUTe HacTpPonku. Cnepn KaTo M3bepere MEHIOTO, HaTUCHeTe U
3afpbXKTe HaTucHaT 6yToHa ,MENU”, 3a Aa Bb3CTaHOBUTE Yaca M TemnepaTypaTta Ha MeHIoTo A0 ¢pabpuyHo
npenopbYyaHUTe CTOMHOCTU. Bb3cTaHOBABAHETO Ha NapameTpuTe e 6bae NOTBBLPAEHO C U3AaBaHe Ha ABa
3BYKOBW CUrHana.

Mons, u3Basete BHMMATE/IHO Cba 3a FOTBEHE OT ypesa. NocTaBeTe CbAa 3a FOTBEHE BbPXY XOPU3OHTAHA
NOBBPXHOCT, 33 Aa U3berHeTe U3rapsHe C Napa WAK ropeLLy 0no UK XPaHa Nopaay NpeobpbliuaHe Ha Cbaa
3a roteeHe. OcBeH ToBa NpenopbyYyBame 4a U3N0A3BaTe KYXHEHCKU NPUBopK (Hanpumep KYXHEHCKU WUMNKK)
3a M3BaX/AaHe Ha XxpaHuTe.

e [vbpearta ynotpeba msmnckea 10 muHyTn pabora 6e3 cbcraBku. Mo Bpeme Ha paborta 6e3
CbCTaBKM, YPEeAbT MOXKe Aa U3TbYM MANKO 61 UM AN MUPU3MA, KOeTO e HopmanHo. He ce
nnawere.

e lMpepu pa v3nonssare ypesa 3a NbpBU NbT, yBEPETE Ce, Ye BCUMKU KOMNOHEHTU Ca NPaBUIHO
pa3nonoxeHu, 3a ga nsberHete HecboTBeTCTBALLLA paboTa.

e AKO YyCTaHOBMUTE, Ye NMPOAYKTLT He pPaboTM MO CLOTBETCTBALL HAYMH, MOAA, cnpeTe Aa ro
n3nonssate U He3abaBHO ce CBbpIKeTe CbC cny)KbaTa 3a TexXHUYeCcKa NoAAPbIKKa.
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e Monsa, usnonssaiTe cbAa U aKcecoapa 3a roTeBeHe 3aefHO B ypeaa u u3barsaiite ga ru
u3nonssare NOOTAE/NHO.

e Cnep ynotpeba M3KalOuBalTE LiENcena OT U3TOUHUKA HA 3aXpaHBaHe C eNIeKTPoeHeprua u
ocTtaBaiiTe GppUTIOPHUKA C ropeLl, Bb3AyX Aa Ce OXNaXKAaa, Npean Aa ro npemecture.

6. MOYUCTBAHE

1. Mons, nouncteTe GpUTIOPHMKA, 33 43 NPEAOTBPATUTE U3rapAHETO HA OCTATbLUTE OT XpPaHa.

2. Cnep kaTo n3nonseaTe ypeaa, Moss, NOYMCTBaTE HaBpeMe Cba M akcecoapa 3a roTBeHe, 3a Aa
nsberHete noBpesa Ha KOMMOHEHTUTE NOPAAM OJIMOTO U XPAHUTENHUTE OCTaTbLM.

3. He n3nonsBaliTe cuiHM abpasmMBHM NOYMCTBALLM NpenapaTy, 3a Aa NpeaoTBpaTUTe NOBpesa Ha ypeaa u
[a 3almTuTe 34paBeTo CU.

4. 3non3sainte meKa M YncTa NonuBaTesiHa Kbpna, 3a Aa M3bbpliete GpUTIOPHMKA C ropeLy, Bb3ayx. Mons,
He M3Mo/13BaiTe TBbPAE MOKpPA NonmMBaTe/IHA Kbpna, 3a Aa noyncTeaTe GpUTIOPHUKA C ropeL, Bb3ayX, Tbil
KaTo BOAaTa MOXKe 43 NPOHUKHE BbB GPUTIOPHMKA U A3 MPUUYMHU OMACHOCT OT KbCO CbeANHEHME U NOXKaP.
5. Mons, He u3nonsBaliTe C uen NoYncTBaHe Ha GPUTIOPHMKA APYro NOYMCTBaALLLO 0bopyaBaHe (Hanpumep
CbAOMMANHA MaLLWHA). M3non3BaHEeTo Ha TOo3M TUN obopyaBaHe MOXKe Aa NPUYMHM LLETH U Aa NOBAUAE Ha
paboTaTta Ha ypeaa.

6. MI3nonsBsaliTe Mek NpenapaT 3a MMEHE UM YNCTA BOAA, 33 A3 NOYMCTBATE KYXHEHCKUTE Npmbopu.

7. 3a fAa npeaoTBpaTUTE HAZPACKBAHE, MOJIA, HE U3NOA3BAMTE TBBPAW MAN OCTPU NpeameTn (Hanpumep
TeNyeTa 33 CbA0BE, OCTPMETA M Ap.), 33 Aa NOYMCTBATE CbAa M aKcecoapa 3a roTBeHe.

M3nonssaiTe camo OpUTMHANHW Pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3BaTe C HawmMA OTOPU3NPAH CEPBU3EH LIEHTbP, YBEPETE Ce, Ye MmaTe Nnog pbKa caesHaTa
nHpopmaums: HaumeHoBaHME Ha MOZENa U CepUeEH HoMep.

NHbopmaumaTa moxe aa 6bae HamepeHa Ha TabesikaTa ¢ TEXHUYECKU gaHHW. Te nognexart Ha npomsaHa 6es
npeaBapuUTeIHO yBEAOM/IEHME.

3axpaHBalllo 220-240V~50/60Hz
HanpeeHune
MowHocT 1500-1800W
Kanauyurter 7N
Temnepatypa 40-200 °C
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Bnarosapvm Bu 3a 3aKynyBaHeTo Ha To3m NpoayKT! AKO ce HyXKAaeTe OT MOMOLL, 33 BalLMA NPOAYKT, noceTeTe
Haluma yebcaiT, KaTo U3NoA3BaTe IMHKOBETE MO-A40Y.
MonyueTe pbKoBoacTBa 3a ynotpeba: https://www.heinner.ro

Monyuete nHpopmauua 3a peMoHT: https://www.heinner.ro

MU3xBbpafHe Ha 0TNagbLuUTE NO HAUUH, OTTOBOPEH 3a OKO/IHAaTa cpeaa
E MoskeTe ga NOMOrHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKo/HaTa cpeaal

Monsa cnassaiiTe mecTHUTe pasnopenbu: Mpepalite HeDYHKLMOHNPALLOTO €NEKTPUYECKO
obopyaBaHe Ha LEeHTbP 3a CbbMpaHe Ha OTNagbuM OT eNeKkTpuyecko obopyasaHe.

HEINNER e peructpmpaHa mapka Ha KomnaHuata Network One Distribution SRL.
© OcTaHanuTe TbProBCKM MapKM M HAMMEHOBaHMATA Ha NPOAYKTUTE Ca TbPrOBCKM MAPKKU UK

PErUCTPUPAHN TbPrOBCKM MapKM HA CbOTBETHUTE UM MPUTENKATENN.

HuTo eagHa YacT oT cneumdmKaumMmUTe He MOXKe Aa 6bae Bb3NPOMU3BEKAAHA NOA KaKBaToO U

Aa e dopma uam cpeacTso, AN U3MON3BAHA 3@ NOJlyYaBaHEe Ha NPOM3BOAHM KaTO NPeBOAM,

TpaHchopmaunm wan agantauum, 6e3 npeaBapUTENHOTO CbrlacMe Ha KOMMaHuATa

NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuku npaBa 3anaseHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

c € To3u NPOAYKT e NPOEKTUPaH 1 NPOU3BELEH B CbOTBETCTBME CbC CTAaHAAPTUTE U HOPMUTE Ha
EsponeickaTta obwHoCT.

BHocuTen: Network One Distribution
yn. Mapuen AHKy Ne 3-5, bykypell, PymbHuUA

Ten: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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