HOT AIR FRYER

Model: OVENFRY COOK
HAFO-M11BK1700

e (Capacity: 11L
e Power: 1500-1850 W
e Temperature 40-230 °C
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1. INTRODUCTION

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Hot air fryer
User manual
Certificate of warranty

Vv VY

Declaration of conformity

3. SAFETY INSTRUCTIONS

e  To protect against the risk of electric shock, DO NOT immerse power cord, plug, or the appliance in water
or other liquid.

e DO NOT rinse the appliance under a faucet or other water source.

e This appliance is NOT to be used by children or by persons with reduced physical, sensory, or mental
capabilities. Close supervision is necessary when this appliance is used near children and these
individuals. Children should not use or play with this appliance.

e Turn off and unplug when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or taking off
parts or accessories. To turn off, press Cancel. To unplug, grasp the plug and pull from the outlet. Never
pull from the power cord.

e  Avoid making contact with moving parts.

e Inspect the appliance and power cord regularly. DO NOT operate any appliance with a damaged cord or
plug. DO NOT operate after the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner.

e DO NOT use any accessories or attachments not authorized by supplier. The use of attachments not
recommended by the manufacturer may cause injury, fire or electric shock.

e  For household countertop use only. DO NOT use outdoors. Not for commercial use.

e DO NOT place the appliance or any of its parts on any kind of stovetop, near gas or electric burners, or
in a heated oven; heat from an external source will damage the appliance.

e DO NOT use appliance for anything other than intended use.

e DO NOT attempt to repair, replace, alter, or modify components of the appliance. This may cause electric
shock, fire and/or injury, and will void the warranty.

e DO NOT tamper with any of the safety mechanisms.

e DO NOT leave the appliance unattended while in use.

e DO NOT store any materials, other than the included accessories, in the cooking cavity when not in use.

e DO NOT place any combustible materials in the cooking cavity; such as paper, cardboard, plastic,
styrofoam or wood.

e  Use extreme caution when moving an appliance containing hot oil or other hot liquids.

e  Keep your air fryer away from flammable materials (curtains, tablecloths, etc). Use on a stable and heat-
resistant surface away from heat sources or liquids.
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To avoid the risk of fire, property damage and personal injury, DO NOT spray cooking oil into the cooking
cavity.

Do not place any objects on top of air fryer at any time.

The air fryer’s cooking cavity contains electrical components. To avoid electric shock, DO NOT put liquid
of any kind into the cooking cavity.

Proper maintenance is recommended after each use. Refer to CLEANING AND MAINTENANCE.

Let the appliance cool to room temperature before cleaning or storage.

Do not clean with metal scouring pads. Pieces can break off the pad and touch electrical parts, creating
a risk of electric shock.

The appliance's outer surfaces may become hot during use. DO NOT touch hot surfaces. Only use the air
fryer basket handle to lift and carry the air fryer basket. Wear proper hand protection when handling
hot components. Extreme caution must be used when moving the appliance.

Let the appliance cool to room temperature before handling or moving.

WARNING: Spilled food can cause serious burns. Keep appliance and cord away from children.

NEVER drape cord over edge of table or counter or touch hot surfaces, NEVER use power outlet below
counter.

DO NOT overfill the appliance or accessories. Overfilling may cause food to contact the heating element,
which may result in fire and/or personal injury.

DO NOT cover the air inlet, air outlet (upper) or air outlet (lower) while the appliance is in operation.
Doing so will prevent even cooking and may cause damage to the appliance.

An air fryer works with hot air only. NEVER pour or spray oil into the cooking cavity. This could result in
fire and/or personal injury.

While cooking, the internal temperature of the appliance reaches several hundred degrees. To avoid
personal injury, NEVER place unprotected hands inside the appliance until it has cooled to room
temperature.

When cooking, DO NOT place the appliance against a wall or against other appliances. Leave at least 5in
(13cm) of free space on the back, front, sides, and above the appliance. DO NOT operate the appliance
on or near combustible materials such as tablecloths and curtains. DO NOT place anything on top of the
appliance.

Do not put food in the Drip tray.

The food height of Lower oven cavity is 1 inch from the upper electric heat tube.

DO NOT dish wash the drip tray.

When in operation, hot air is released through the air outlets. Keep your hands and face at a safe
distance from the vents and take extreme caution when removing the accessories from the appliance.
Should the unit emit black smoke, press Cancel and unplug the appliance immediately. Wait for smoking
to stop before removing the basket and then clean the appliance thoroughly. If the cause was not burnt
food, contact our Customer Service Center.

NEVER connect this appliance to an external timer switch or separate remote-control system.

Use extreme caution when removing hot baskets from the appliance, or disposing of hot grease.
Without proper cleaning, food and grease splatter may build up around the heating element. This can
cause smoke, fire, and/or personal injury.

Oversized foods and/or metal foil packages, or utensils must not be inserted into the cooking cavity as
they may cause risk of fire and/or personal injury.

DO NOT use appliance accessories in any other appliance including microwave ovens, toaster ovens,
convection or conventional ovens, ceramic, electric, induction or gas cooktops, or outdoor grills.

Do not place paper, cardboard, non-heat-resistant plastic, or similar materials, into your air fryer. You
may use parchment paper or foil.

Never put baking or parchment paper into the air fryer without food on top. Air circulation can cause
paper to lift and touch heating coils.

Always use heat-safe containers. Be extremely cautious if using containers that aren't metal or glass.
Do not cover crumb tray or any part of the oven with metal foil. This will cause overheating of the oven
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PLUG & CORD

This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To reduce the risk of electric
shock, this plug is intended to fit into a polarized outlet only one way. If the plug does not fit fully into
the outlet, reverse the plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician.

Do not attempt to modify the plug in any way.

A short power-supply cord is provided to reduce the risk resulting from becoming entangled in or
tripping over a longer cord.

Extension cords are available and may be used if care is exercised in their use.

If an extension cord is used:

1. The marked electrical rating of the extension cord should be at least as great as the electrical rating
of the appliance.

2. The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop or tabletop where it can be
pulled on by children or tripped over unintentionally.

3. Do not share the extension cord with other appliances. DO NOT use the appliance in power outlets
other than 220V~240V~ (50/60Hz). DO NOT use with power converters or adapters.

DO NOT let the power cord contact hot surfaces or open flames, including stovetop

Read this manual carefully and completely and retain for future reference. Failure to adhere to safety
instructions may result in serious injury or damage.

To avoid injury, read and understand the instructions in this user manual before attempting to use this
appliance.

The failure to follow any of the important safeguards and/or the instructions for safe use is a misuse of
your appliance that can void your warranty and create the risk of serious injury.

To disconnect, turn any control to "off", then remove plug from wall outlet.

This appliance is intended to be used in household only.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-
control system.

'&Caution, hot surface the surfaces are liable to get hot during use.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

4. PRODUCT DESCRIPTION

Control panel | ! \

Crisper plate

Rubber bumpers

Upper basket cavity

Lower oven cavity " Upper basket window

. Upper basket handle

. Upper basket
Lower oven window

Oven handle

Air inlet ———,

|

o e Grill tray
S

Air outlet (upper)

Power cord storage wrap e——— Drip tray

Air outlet (lower)

Power cord

Transportation handle —‘

Air fry Grill Bake Roast Broil Reheat Bagel
d8:60 o888
<o 2 < w2

Upper . Sync Lower
(o) (ER) (e () (&)

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

HEINNER |

Name

Description

Functions

Any of the 7 functions can be used in the Upper or Lower cavity to cook a large
variety of meals. The temperature and time can be adjusted for each function.
After touching knob to change the function or select the function

Display

The cook time, set temperature, reminder messages, and error messages are shown
here.

Cavity Selection
Button

In the standby state, press the UPPER/LOWER button to select and set the
corresponding chamber.

Cancel

ePress the start/pause button of the corresponding chamber to enter the cooking
state.

e The menu light selected by the corresponding cavity is long on, other menu lights
are off, and the corresponding cavity is pressed.
eCorresponding cavity digital tube display time.

Upper

After selecting the UPPER chamber, click the UPPER key Ring to select the
corresponding menu, select the function light flashing, other menu lights long on.
The nixie tube displays the menu temperature, at which point the start/pause key
can be pressed in the UPPER chamber. You can also press the TIME/TEMP key to
select the adjustment parameters

LIGHT

At any time, you can press the LIGHT key to turn on or off the upper and lower
chamber furnace lamp.
After it is enabled, manually disable it Pull out the blue at any time or open the oven
door and the light will turn on, 30 seconds later Automatic shutdown.

LOWER

After selecting the LOWER chamber, click LOWER Key cycle to select the
corresponding menu, select the function light blinking, other menu lights long On,
the nixie tube displays the menu temperature, at this time you can press the
start/pause key LOWER When the chamber enters the work, the TIME can be
adjusted directly, or you can press TIME/TEMP Press to select adjustment
parameters

Description

While programming, the display will show the set cook time.
While cooking, the display will show the remaining cook time.

The display shows the set temperature.

A
o Some recipes will display the "turn Food" reminder when the food is ready to be
_l turned, flipped, or shook.
oo PP
E ' |-= Cooking is complete and the upper basket or lower tray can be removed.

| C 0 The upper cavity is not operating properly. Please contact our Customer Service
norcC Center.

i _CC The lower cavity is not operating properly. Please contact our Service service
207 C t' Center

The upper basket was removed, or the lower door is open.
Note: No buttons for that cavity can be used while open.

While the sync finish function is activated, the cavity with less cook time will
show “HolLd” until both cavities have the same remaining cook time.
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5. USING THE PRODUCT

e These cooking options give your meals all the rich and crispy flavour of deep frying with little to no oil.
e The default time and temps are a starting point that you can experiment with to get the results you like
best.

e The function listed for each food is a recommendation for optimal cooking. Any function can be used in
both the upper basket and lower oven cavities.

HINTS

e  Always place food evenly on the crisper plate and grill tray for best cooking results.

e  Overlapping food may result in uneven cooking performance.

e Toincrease crispiness, small amounts of oil can be sprayed or brushed onto the food before cooking.

e If the air fryer has been paused for more than 10 minutes, it will return to standby mode and clear all
the existing settings.

e  For most foods, turning, shaking, or flipping half-way through cooking will achieve the best cooking
results.

e Time and Temp can be adjusted at any time during cooking process.

Recommen . Upper Basket Setting Lower Oven Setting
. roz
Ingredient ded en | Amount Cooking | Time Time Amount Cooking Time Time
function Temp (Single) (Dual) Temp (Single) (Dual)
French fries | Air Fry Yes 1.1 1lbs 185°C 16 min 24 min 0.6 lbs 200°C 21 min 27 min
Chicken Air Fry Yes | 1.3 Ibs 185°C 17 min 21 min 0.9 Ibs 200°C 19 min 22 min
Wings Air Fry No 1.3 1lbs 185°C 14 min 18 min 0.9 lbs 200°C 17 min 20 min
Chicken Air Fry Yes | 2.41bs 180°C 36 min 42 min 1.4 Ibs 200°C 39 min 43 min
Thighs Air Fry No | 2.41bs 180°C 19 min 23 min 1.4 Ibs 200°C 20 min 24 min
232@““ Dehydrate | No | 1piece | 90°C 120min | 150min | 1 piece 90°C 120min | 150 min
Beef . . o . . . o . .
Grill Yes 1 piece 175°C 8 min 11 min 1 piece 175°C 8 min 11 min
Burgers
Bagel Bagel No | 2P | igcec | 3 min 5 min 2 bagel 185°C 4 min 6 min
halves halves
Asparagus Roast No 0.88 Ibs 180°C 10 min 14 min 0.66 Ibs 195°C 12 min 14 min
Chicken Air Fry Yes | 1.1lbs 180°C 37 min 39 min 1.11Ibs 200°C 37 min 39 min
Breasts Air Fry No 1.1 lbs 180°C 21 min 22 min 1.1 lbs 200°C 21 min 22 min
Toast Toast No 4 slices 180°C 6 min 10 min 4 slices 200°C 6 min 8 min
Brgaded Air Fry Yes 2 pieces 185°C 13 min 18 min 2 pieces 200°C 15 min 20 min
Chicken
Breaded . o . . o . .
Fish Air Fry Yes | 0.6 lbs 185°C 13 min 18 min 0.6 lbs 200°C 15 min 20 min
Breaded . o . . o . .
. Air Fry Yes | 0.41lbs 185°C 9 min 13 min 0.4 lbs 200°C 11 min 15 min
Shrimp
French N . . o . .
. Toast Yes | 0.31bs 175°C 5-9 min 6-10 min 0.3 lbs 195°C 6-10 min 6-10 min
Toast Sticks
B 16-22
russel Air Fry No |09lbs |190°C | 9-12min | 16-24min | 0.9 Ibs 200°C 12-18 min | 1@
Sprouts min
Chocolate
Chip Bake No 0.2 lbs 160°C 8-13min 9-15 min 0.2 lbs 175°C 9-15 min 9-16 min
cookies
Eiez’;zeron' Bake Yes | 9inch 165°C | 10min | 17 min 9inch 170°C 13 min 18 min
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CAUTION

* To avoid the risk of fire, property damage and personal injury, DO NOT spray cooking oil into the cooking
cavity.

* Do not place any objects on top of air fryer at any time.

Any other servicing must be performed by an authorized representative

WARNING

¢ Without proper cleaning, food and grease splatter may build up around the heating element. This can cause
smoke, fire, and personal injury.

¢ If you see or smell smoke, touch Cancel, unplug the appliance, and allow it to cool. Remove food residue
or grease with a soft cloth and dish soap.

6. CLEANING

¢ Clean the basket, crisper plate and grill tray after each use.

¢ Always unplug the air fryer and let it cool to room temperature before cleaning. Never use harsh chemical
detergents, scouring pads, or powders on any of the parts or components.

¢ Let all surfaces dry thoroughly before use, and before storage.

Part or accessory Cleaning method

¢ Clean the air fryer basket with a sponge or cloth and warm water and dish soap.
then rinse well. Ensure that all grease and food debris are removed.
e DO NOT immerse the basket in water or any other liquid.
* DO NOT clean in the dishwasher

Upper basket

e Clean the grill tray with a cloth or sponge and warm water with dish soap.
® The grill tray has non-stick coating. To avoid damage to the non-stick coating,
DO NOT use metal cleaning utensils.
¢ DO NOT clean in the dishwasher

Grill tray

¢ Clean the crisper plate with a cloth or sponge and warm water with dish soap.
e The crisper plate has non-stick coating. To avoid damage to the non-stick
coating, DO NOT use metal cleaning utensils.
¢ DO NOT clean in the dishwasher

Crisper plate

e Clean the drip tray with a cloth or sponge and warm water with dish soap.
e The drip tray has non-stick coating. To avoid damage to the

Drip tray non-stick  coating, DO NOT  use metal cleaning utensils.
¢ DO NOT clean in the dishwasher.
¢ Clean the cooking cavity with a sponge or soft cloth and warm water and dish
soap.
* To remove baked-on grease and food residue from cooking cavity, spray with
Upper basket a mixture of baking soda and vinegar and wipe clean with a damp cloth.
. e For stubborn residue, allow the mixture to sit on the affected area for several
cavity/ Lower . .
oven cavity minutes ' before _ scrubbing _ cIe?n.
e Check the heating element for oil spatter and food debris. Clean the heating
element with a damp cloth as needed.
Ensure the heating element is completely dry before next use.
¢ DO NOT clean in the dishwasher.
Exterior ¢ Clean with a soft and damp cloth or sponge and wipe dry.
Upper basket e Clean the internal and external side of the windows with a
window/ Lower cloth or sponge and warm water with dish soap. DO NOT use
oven window metal cleaning utensils
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¢ Without proper cleaning, food and grease splatter may build up around the heating element.
This can cause smoke, fire, and personal injury.
¢ If you see or smell smoke, touch Cancel, unplug the appliance, and allow it to cool. Remove food residue
or grease with a soft cloth and dish soap.

7. TROUBLESHOOTING

Operation of your appliance can lead to errors and malfunctions. The following tables contain possible causes
and notes for resolving an error message or malfunction. It is recommended to read the tables carefully
below in order to save your time and money that may cost for calling to the service center.

Problem

Cause

Solution

Food is Overcooked/Burnt

Cooking Temperature is set
too high.

Check cooking temperature and adjust the temperature accordingly

Cooking time is too long

Check cooking temperature and adjust the temperature accordingly.

Food is undercooked

Cooking Temperature is set too
low.

Check cooking temperature and adjust the temperature accordingly

Cooking time is too short.

Check cooking temperature and adjust the temperature accordingly

The Fryer Drawer has been
overfilled.

Ensure that the Fryer Drawer is not filled to the brim leave a 3-4cm area

free for the air to circulate

The Trivet has not been fitted
to the base of the Fryer Drawer
reducing air flow.

Ensure the Trivet is inserted in the base of the Fryer Drawer.

No power to the Air Fryer.

Check that the mains plug is inserted into the socket and the socket is

switched on (if applicable)

Unit d t | TheF D i ti ted L
n oes no € Fryer uraweris notnserted or | e cure the Fryer Drawer is inserted and pushed fully home.
power up not pushed fully home
The f has bl in th i I . .
plueg use has blown In the mams 1 cpeck by substituting with another fuse of same rating
i Food trapped under Trivet.
Burning smell from .
unit Previous food remains on Fryer | Ensure Fryer Drawer and Trivet are clean.

Drawer /Trivet.

Always use original spare parts.
When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model

and Serial Number.
The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

Voltage 220-240V~50/60Hz
Power 1500-1850 W
Capacity 11L

Temperature 40-230C
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Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.

Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipment’s to an appropriate waste disposal center.

product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to
make any derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission
from NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

Importer: Network One Distribution
@,
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FRITEUZA CU AER CALD

Model: OVENFRY COOK
HAFO-M11BK1700

e (apacitate: 111L
e Putere: 1500-1850 W
e Temperatura 40-230 °C
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Friteuza cu aer cald
Manual de utilizare
Certificat de garantie
Declaratie de conformitate

LA A A7

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

e  Pentru a va proteja impotriva riscului de electrocutare, NU introduceti in apa sau in alte lichide cablul
de alimentare, stecarul sau aparatul.

e NU clatiti aparatul sub un robinet sau alta sursa de apa.
mentale reduse. Este necesara o supraveghere atenta atunci cand acest aparat este utilizat in apropierea
copiilor si a acestor persoane. Nu permiteti copiilor sa utilizeze aparatul sau sa se joace cu acesta.

e Opritiaparatul si deconectati stecarul de la sursa de alimentare atunci cand nu utilizati aparatul siTnainte
de curatare. Lasati aparatul sa se raceasca Thainte de a monta sau demonta piese sau accesorii ale
acestuia. Pentru a opri aparatul apasati pe butonul ,,Cancel”. Pentru deconectarea aparatului de la sursa
de alimentare, tineti de stecar si scoateti-l din priza. Nu trageti niciodata de cablul de alimentare.

e  Evitati atingerea componentelor aflate in miscare.

e  Verificati periodic aparatul si cablul de alimentare. NU utilizati aparate care prezinta deteriorari la nivelul
cablului sau al stecarului. NU utilizati aparatul in cazul aparitiei unei defectiuni, daca aparatul a cazut sau
a fost deteriorat in orice mod.

e NU utilizati accesorii sau componente auxiliare care nu sunt autorizate de catre furnizor. Utilizarea
accesoriilor nerecomandate de catre producator poate provoca raniri, incendii sau socuri electrice.

e Acest aparat este destinat numai uzului casnic, pe un blat de bucatarie. NU utilizati aparatul in aer liber.
Acest aparat nu este destinat utilizarii comerciale.

e NU puneti aparatul sau oricare dintre componentele acestuia pe niciun fel de plita, in apropierea
arzatoarelor cu gaz sau electrice sau intr-un cuptor incalzit; caldura provenita dintr-o sursa externa va
deteriora aparatul.

e NU utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

e NUincercati sa reparati, sa inlocuiti, sa schimbati sau sa modificati componentele aparatului. Acest lucru
poate provoca socuri electrice, incendii si/sau raniri si va anula garantia.

e NU modificati niciunul dintre mecanismele de siguranta.

e NU Il3sati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

e  Atunci cand aparatul nu este in functiune, NU depozitati in acesta alte materiale in afara accesoriilor
incluse.

e NU punetiin cuva aparatului materiale combustibile, cum ar fi hartie, carton, plastic, polistiren sau lemn.
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Este necesar sa actionati cu prudentd deosebita atunci cand transportati un aparat carte contine ulei
incins sau alte lichide fierbinti.

Asigurati-va ca friteuza cu aer cald nu este in apropierea materialelor inflamabile (perdele, fete de masa
etc.). Utilizati aparatul pe o suprafata stabila si termorezistenta, ferita de surse de caldura sau lichide.
Pentru a evita riscul de producere a unui incendiu, daunele materiale si vatamarile corporale, NU
pulverizati ulei de gatit in cuva de preparare.

Nu asezati in niciun caz niciun obiect deasupra friteuzei cu aer cald.

Cuva de preparare a friteuzei cu aer cald contine componente electrice. Pentru a evita socurile electrice,
NU puneti niciun fel de lichid in cuva de preparare.

Se recomanda efectuarea unor operatii de intretinere corespunzatoare dupa fiecare utilizare. Consultati
sectiunea ,,CURATARE SI INTRETINERE”.

Lasati aparatul sa se raceasca la temperatura camerei inainte de a-l curata sau depozita.

Nu curatati produsul cu ajutorul buretilor de sarma. Din buretii de sdrma se pot desprinde bucati care
pot atinge componentele electrice, generand astfel pericol de soc electric.

Suprafetele exterioare ale aparatului se pot incinge in timpul utilizarii. NU atingeti suprafetele fierbinti.
Utilizati numai manerul cosului friteuzei cu aer cald pentru a ridica si transporta cosul friteuzei cu aer
cald. Purtati manusi de protectie corespunzatoare in timpul manevrarii componentelor fierbinti.
Actionati cu prudenta deosebita atunci cand deplasati aparatul.

Lasati aparatul sa se raceasca la temperatura camerei inainte de a-I manevra sau deplasa.
AVERTISMENT: Alimentele varsate pot provoca arsuri grave. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la
indemana copiilor.

NU I3sati Tn niciun caz cablul sa atarne peste marginea mesei sau a blatului de bucatarie sau sa atinga
suprafete fierbinti si NU utilizati in niciun caz o priza electrica situata sub blat.

NU umpleti excesiv aparatul sau accesoriile acestuia. Umplerea excesiva a aparatului poate face ca
alimentele sa intre in contact cu elementul de incélzire, ceea ce poate provoca incendii si/sau vatamari
corporale.

NU acoperiti orificiul de admisie a aerului, orificiul de evacuare a aerului (superior) sau orificiul de
evacuare a aerului (inferior) in timpul functiondrii aparatului. in caz contrar, prepararea nu va fi uniforma
si exista riscul de deteriorare a aparatului.

O friteuza cu aer cald prepara alimentele numai cu ajutorul aerului cald. NU turnati si nu pulverizati in
niciun caz ulei in cuva de preparare. Acest lucru ar putea provoca incendii si/sau vatamari corporale.

n timpul prepararii, temperatura din interiorul aparatului atinge citeva sute de grade. Pentru a evita
vatdmadrile corporale, nu introduceti IN NICIUN CAZ mainile neprotejate in interiorul aparatului inainte
ca acesta sa se raceasca la temperatura camerei.

n timpul preparérii, NU asezati aparatul langs un perete sau lang3 alte aparate. Lisati un spatiu de cel
putin 13 cm in spatele, in fata, in lateralele si deasupra aparatului. NU utilizati aparatul pe materiale
inflamabile (fete de masa, perdele etc.) sau in apropierea acestora. NU puneti nimic deasupra aparatului.
Nu puneti alimente in tava de scurgere.

Partea superioara a alimentelor din cuva inferioara trebuie sa fie la o distanta de 2,5 cm fata de
elementul de incalzire superior.

NU spalati tava de scurgere in masina de spalat vase.

n timpul functionarii aparatului, aerul fierbinte iese prin orificiile de evacuare a aerului. Tineti-va mainile
si fata la o distanta sigura de orificiile de evacuare a aerului si actionati cu prudentd deosebita atunci
cand scoateti accesoriile din aparat.

n cazul in care aparatul emite fum negru, apasati pe butonul ,Anulare” si deconectati imediat aparatul
de la sursa de alimentare. Asteptati pana cand nu mai iese fum Thainte de a scoate cosul, apoi curatati
bine aparatul. Daca fumul nu a provenit de la alimentele arse, contactati serviciul de asistenta pentru
clienti.

Aparatul NU este destinat utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de
comanda de la distanta.

Actionati cu prudenta deosebita atunci cand scoateti cosurile fierbinti din aparat sau cand indepartati
grasimea fierbinte.
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Tn lipsa unei curatari corespunzitoare, se pot acumula stropi de mancare si grasime in jurul elementului
de incalzire. Acest lucru poate provoca fum, incendii si/sau vatamari corporale.

Produsele alimentare supradimensionate si/sau ambalajele din folie metalica sau ustensilele nu trebuie
introduse in cuva de preparare, deoarece pot provoca incendii si/sau vatamari corporale.

NU utilizati accesoriile aparatului in niciun alt aparat, in cuptoare cu microunde, prajitoare de paine,
cuptoare cu convectie sau conventionale, aragaze electrice, cu inductie sau cu gaz sau gratare in aer
liber.

Nu introduceti hartie, carton, plastic nerezistent la caldura sau materiale similare in friteuza cu aer cald.
Puteti utiliza hartie de copt sau folie de aluminiu.

Nu puneti in niciun caz hartie de copt in friteuza cu aer cald fara a pune si alimente pe hartia de copt.
Circulatia aerului poate face ca hartia sa se ridice si sa atinga elementele de incalzire.

Utilizati Tntotdeauna recipiente termorezistente. Actionati cu prudentd deosebitda daca utilizati
recipiente care nu sunt fabricate din metal sau sticla.

Nu acoperiti cu foile metalica tava pentru firimituri sau orice alta componenta a cuptorului. Acest lucru
va duce la supraincalzirea cuptorului.

STECARUL SI CABLUL

Acest aparat este prevazut cu un stecar polarizat (o fisa este mai lata decat cealaltd). Pentru reducerea
riscului de electrocutare, acest stecar poate fi introdus intr-o priza polarizata intr-o singura pozitie. Daca
stecarul nu intra complet in priza, intoarceti-l. Daca tot nu intra, contactati un electrician calificat.

Nu Tncercati sa modificati stecarul.

Cablul de alimentare al aparatului este scurt, pentru a se reduce riscurile ce pot aparea in cazul in care
va impiedicati de acesta sau se Tncurca.

Utilizarea prelungitoarelor nu este interzisa atunci acesteia i se acorda atentia cuvenita.

Tn cazul in care se utilizeazd un prelungitor:

1. Caracteristicile electrice inscriptionate pe cablul prelungitor trebuie sa fie cel putin identice cu cele
ale aparatului.

2. Cablul lung trebuie dispus astfel incat sa nu treaca peste blatul mesei, pentru a nu putea fi tras de
copii si pentru a nu va impiedica de acesta.

3. Nu utilizati acelasi prelungitor pentru alte aparate. NU utilizati aparatul in alte prize de curent decat
cele de 220V~240V~ (50/60Hz). NU utilizati aparatul impreuna cu convertoare de putere sau adaptoare
de alimentare.

NU lasati cablul de alimentare sa intre in contact cu suprafete fierbinti sau surse de flacara deschisa (de
exemplu, cu plita).

Cititi acest manual cu atentie si in intregime si pastrati-l pentru consultari ulterioare. Nerespectarea
instructiunilor de siguranta poate duce la vatamari sau daune grave.

Pentru a evita ranirea, cititi si asigurati-va ca intelegeti instructiunile din prezentul manual de utilizare
inainte de a incerca sa utilizati acest aparat.

Nerespectarea oricdreia dintre masurile de siguranta importante si/sau a instructiunilor de utilizare in
conditii de siguranta constituie o utilizare necorespunzatoare a aparatului dumneavoastra, care poate
anula garantia si poate genera pericol de ranire grava.

Pentru deconectarea de la sursa de alimentare, rotiti butoanele de comanda la pozitia , Oprit” si scoateti
stecarul din priza.

Acest aparat este destinat numai uzului casnic.

Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experientd sau cunostinte, numai dacd acestea sunt
supravegheate sau instruite Tn ceea ce priveste utilizarea in siguranta a aparatului si daca inteleg
pericolele pe care le implica utilizarea. Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de catre copii
nesupravegheati.

Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de
comanda de la distanta.

'&Atentie! Suprafete fierbinti! in timpul utilizarii, suprafetele aparatului pot deveni fierbinti.
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI
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Denumire

Descriere

Functii

Oricare dintre cele 7 functii poate fi utilizata in cuva superioara sau cea inferioara pentru a
gati o mare varietate de preparate. Temperatura si durata pot fi reglate pentru fiecare
functie.

Butonul poate fi apdsat pentru selectarea sau schimbarea functiilor.

Afisajul

Durata de preparare, temperatura setata, mesajele de atentionare si mesajele de eroare
sunt afisate aici.

selectare a cuvei

Butonul de

Cu aparatul in standby, pe butonul UPPER/LOWER (SUPERIOR/INFERIOR) pentru a selecta si
seta compartimentul corespunzator.

Anulare

e Apasati pe butonul de pornire/oprire al compartimentului corespunzator pentru a activa
functia de preparare.

¢ Indicatorul luminos al meniului selectat pentru cuva corespunzatoare se aprinde, iar
celelalte indicatoare luminoase aferente meniurilor sunt stinse.

e Afisajul care corespunde cuvei respective indica durata.

UPPER
(SUPERIOR)

Dupa selectarea compartimentului SUPERIOR, apasati pe butonul UPPER pentru a selecta
meniul corespunzator. Indicatorul luminos al functiei selectate clipeste, iar celelalte
indicatoare luminoase aferente meniurilor sunt aprinse. Afisajul indica temperatura
meniului, moment in care puteti apasa butonul de start/pauza aferent compartimentului
SUPERIOR. De asemenea, puteti apasa pe butonul TIME/TEMP pentru a selecta parametrii
de reglare.

LIGHT (LUMINA)

in orice moment, puteti apdsa pe butonul LIGHT pentru a aprinde sau stinge lampa din
compartimentul superior si din cel inferior.
Dupa activare, puteti opri lampa manual prin scoaterea cosului sau deschiderea usii
cuptorului. Dupa 30 de secunde, lampa se opreste automat.

LOWER
(INFERIORY)

Dupa selectarea compartimentului INFERIOR, apasati pe butonul LOWER pentru a selecta
meniul corespunzator. Indicatorul luminos al functiei selectate clipeste, iar celelalte
indicatoare luminoase aferente meniurilor sunt aprinse. Afisajul indica temperatura
meniului, moment in care puteti apasa butonul de start/pauzad aferent compartimentului
INFERIOR. Cand compartimentul intra in functiune, DURATA poate reglata direct sau puteti
apasa pe butonul TIME/TEMP Apadsati pentru a selecta parametrii de reglare.

Descriere

in  timpul programérii, afisajul va indica durata de setatd.

n timpul prepardrii, afisajul va indica durata de preparare rimasa.

preparare

Afisajul indica temperatura setata.

Tn cazul anumitor programe de preparare, ecranul va afisa memento-ul ,Turn Food”
(intoarceti alimentele) atunci cand este necesar ca alimentele s fie intoarse, risturnate sau
agitate.

Prepararea a fost finalizata si puteti scoate cosul superior sau tava inferioara.

Cuva superioard nu functioneaza corespunzator. Va rugam sa contactati serviciul de
asistentd pentru clienti.

Cuva inferioara nu functioneaza corespunzator. Va rugam sa contactati serviciul de asistenta
pentru clienti.

Cosul cuvei superioare a fost indepartat sau usa cuvei inferioara este deschisa.
Nota: Atunci cand una dintre cuve este deschisd, butoanele aferente acelei cuve nu pot fi
utilizate.

n timp ce functia de sincronizare a finalizérii prepararii este activa, afisajul aferent cuvei cu
durata de preparare mai scurta va indica ,HolLd” pana in momentul in care ambele cuve au
aceeasi durata de preparare ramasa.
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e Aceste optiuni de preparare ofera mancarurilor dumneavoastra intreaga savoare si textura crocanta ale
prajirii, cu foarte putin ulei sau chiar fara.

e Duratele si temperaturile implicite reprezinta un punct de plecare cu care puteti experimenta pentru a
obtine rezultatele preferate.

e Functia indicata pentru fiecare aliment constitui o recomandare pentru prepararea optima. Oricare dintre
functii poate fi utilizata atat in cosul cuvei superioare, cat si in cuva inferioara.

RECOMANDARI

e Asezati intotdeauna alimentele uniform pe placa perforata si pe tava pentru gratar, pentru a obtine cele
mai bune rezultate ale prepararii.

e  Suprapunerea alimentelor poate duce la prepararea neuniforma a acestora.

e  Pentru ca alimentele sa fie mai crocante, pe acestea se poate pulveriza putin inainte de a le prepara.

e  Daca friteuza cu aer cald a fost oprita mai mult de 10 minute, aceasta va reveni la standby si va sterge
toate setdrile existente.

e  Pentru cele mai multe alimente, intoarcerea, agitarea sau rasturnarea la jumatatea duratei de preparare
va duce la obtinerea celor mai bune rezultate.

e  Durata si temperatura pot fi reglate in orice moment in timpul procesului de preparare.

Functie Setare compartiment superior (cos) Setare compartiment inferior (cuptor)
Ingredient - < Congelat . Temp. de|Durata (1{Durata (2 . Temp. de|Durata (1|Durata (2
recomandata Cantitate " N . |Cantitate . .
preparare compartiment) |compart ) preparare compartiment) compartimente)
Cartofi prajiti Air Fry Da 500 g 185°C 16 min. 24 min. 300g 200°C 21 min. 27 min.
Aribioare de pui Air Fry Da 600 g 185°C 17 min. 21 min. 400 g 200°C 19 min. 22 min.

P P Air Fry Nu 600 g 185°C 14 min. 18 min. 400 g 200°C 17 min. 20 min.

Pulbe de pui Air Fry Da 1000 g 180°C 36 min. 42 min. 600 g 200°C 39 min. 43 min.
up P Air Fry Nu 1000 g 180°C 19 min. 23 min. 600 g 200°C 20 min. 24 min.

Mere Dehydrate Nu 1buc. [90°C 120 min. 150 min. 1buc. %0°C 120 min. 150 min.
deshidratate
Burgeri din came| ., Da lbuc. [175°C 8 min. 11 min. 1buc. 175°¢C 8 min. 11 min.
de vitd

2 2 jumdtsti d
Bagel Bagel Nu jumatati [185°C 3 min. 5 min. Jumstati - del gg. ¢ 4 min. 6 min.

" covrig

de covrig
Sparanghel Roast Nu 400 g 180°C 10 min. 14 min. 300g 195°C 12 min. 14 min.
piept de pui Air Fry Da 500 g 180°C 37 min. 39 min. 500 g 200°C 37 min. 39 min.

P P Air Fry Nu 500 g 180°C 21 min. 22 min. 500 g 200°C 21 min. 22 min.
Toast Toast Nu 4 felii 180°C 6 min. 10 min. 4 felii 200°C 6 min. 8 min.
Pui pane Air Fry Da 2 buc. 185°C 13 min. 18 min. 2 buc. 200°C 15 min. 20 min.
Peste pane Air Fry Da 300g 185°C 13 min. 18 min. 300g 200°C 15 min. 20 min.
Creveti pane Air Fry Da 200 g 185°C 9 min. 13 min. 200 g 200°C 11 min. 15 min.
Sf;;fé”e de paine| ot Da 130g  |175°C 5-9 min. 6-10 min. 130¢g 195°C 6-10 min. 6-10 min.
Varzd €| Air Fry Nu 400g  |190°C 9-12 min. 16-24 min. 400 g 200°C 12-18 min. 16-22 min.
Bruxelles
Fursecuri cu fulgi|g o Nu %0g 160°C 8-13 min. 9-15 min. %0g 175°C 9-15 min. 9-16 min.
de ciocolata
Pizza —  Ulgare Da 23em  |165°C 10 min. 17 min. 23¢em 170°¢C 13 min. 18 min.
pepperoni
ATENTIE

¢ Pentru a evita riscul de producere a unui incendiu, daunele materiale si vatamarile corporale, NU pulverizati
ulei de gatit in cuva de preparare.

¢ Nu asezati in niciun caz niciun obiect deasupra friteuzei cu aer cald.

Orice interventii pentru repararea aparatului trebuie realizate de catre un reprezentat de service autorizat.

AVERTISMENT

« In lipsa unei curatari corespunzitoare, se pot acumula stropi de mancare si grasime in jurul elementului de
incalzire. Acest lucru poate provoca fum, incendii si vatamari corporale.

* Daca observati sau mirositi fum, atingeti butonul ,,Cancel”, deconectati aparatul de la sursa de alimentare
si |3sati-l s se riceasca. indepértati resturile de alimente si grasimea cu o carpa moale si detergent de vase.
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6. CURATAREA

Curatati cosul, placa perforata si tava pentru gratar dupa fiecare utilizare.

¢ Deconectati de fiecare data stecarul friteuzei cu aer cald de la sursa de alimentare si lasati aparatul sa se
raceasca la temperatura camerei inainte de a-l curata. Nu utilizati in niciun caz detergenti puternici, bureti
de sarma sau pulberi de curatare pe niciuna dintre componente.

¢ Lasati toate suprafetele sa se usuce bine inainte de utilizarea sau depozitarea produsului

Componenta sau accesoriu Metoda de curatare

o Curdtati cosul friteuzei cu un burete sau o laveta si apa calda cu detergent de vase, apoi
clatiti-1 bine. Asigurati-va ca toate resturile de grasime si de alimente sunt indepartate.
. NU introduceti cosul n apa sau n alte lichide.
* NU curatati in masina de spalat vase.

Cosul superior

o Curdtati tava pentru gratar cu o laveta sau un burete si apa calda cu detergent de vase.
e Tava pentru gratar este prevazuta cu un invelis neaderent. Pentru a evita deteriorarea
invelisului  neaderent, NU utilizati  ustensile de curdatare din metal.
e NU curatati in masina de spalat vase.

Tava pentru gratar

e Curatati placa perforata cu o laveta sau un burete si apa calda cu detergent de vase.
o Placa perforatd este prevazutd cu un invelis neaderent. Pentru a evita deteriorarea
invelisului  neaderent, NU utilizati  ustensile de curdatare din metal.
¢ NU curatati in masina de spalat vase.

Placa perforata

e Curatati tava de scurgere cu o laveta sau un burete si apa calda cu detergent de vase.
e Tava de scurgere este prevazutd cu un invelis neaderent. Pentru a evita deteriorarea
invelisului  neaderent, NU utilizati  ustensile de curdatare din  metal.
¢ NU curatati in masina de spalat vase.

Tava de scurgere

e Curatati cuva de preparare cu o laveta sau un burete si apa calda cu detergent de vase.
® Pentru a indeparta grasimea si resturile de alimente de pe cuva de preparare, pulverizati
in aceasta un amestec de bicarbonat de sodiu si otet si stergeti-o cu o carpa umeda.
e Tn cazul murdériei persistente, l3sati amestecul s3 actioneze pe zona afectata timp de
cateva minute fnainte de a indeparta murdaria prin frecare.
¢ Verificati elementul de Tncdlzire pentru a va asigura cd pe acesta nu sunt stropi de ulei si
resturi de alimente. Dacad este necesar, curatati elementul de incdlzire cu o lavetd umeda.
Asigurati-va ca elementul de incdlzire este complet uscat inainte de urmatoarea utilizare a
aparatului.

* NU curatati In masina de spalat vase.

Cuva superioara/cuva inferioara

Exteriorul o Curatati exteriorul cu o laveta moale si umeda, apoi stergeti-I.

Fereastrda de vizualizare pentru cos/ | e Curdtati partea interioard si exterioard a ferestrelor de vizualizare cu o lavetd sau un
Fereastra de vizualizare pentru cuptor burete si apa calda cu detergent de vase. NU utilizati ustensile de curatare din metal.

AVERTISMENT

« In lipsa unei curdtari corespunzitoare, se pot acumula stropi de mancare si grasime in jurul elementului de
incalzire.

Acest lucru poate provoca fum, incendii si vatamari corporale.

* Daca observati sau mirositi fum, atingeti butonul ,,Cancel”, deconectati aparatul de la sursa de alimentare
si |3sati-l s se riceasca. indepértati resturile de alimente si grasimea cu o carpa moale si detergent de vase.
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7. DEPANARE

HEINNER |

Este posibil ca, in timpul utilizarii aparatului dumneavoastra, sa apara erori si defectiuni. Tabelul de mai jos
contine cauze si solutii posibile pentru rezolvarea erorilor sau remedierea defectiunilor. Se recomanda citirea
cu atentie a informatiilor din tabelul de mai jos, pentru a putea economisi timpul si banii care ar putea fi
necesari in cazul in care apelati la un centru de reparatii.

Problema Cauza Solutie
Temperatura de preparare prea | Verificati temperatura de preparare si reglati temperatura in mod
Alimentele sunt gitite prea | ridicata. corespunzator.
mult/arse Durata de preparare este prea | Verificati temperatura de preparare si reglati temperatura in mod
lunga. corespunzator.
Temperatura de preparare prea | Verificati temperatura de preparare si reglati temperatura in mod
scazuta. corespunzator.
Durata de preparare este prea | Verificati temperatura de preparare si reglati temperatura in mod

Alimentele sunt

insuficient

gatite

scurta.

corespunzator.

Sertarul friteuzei a fost umplut
excesiv.

Asigurati-va ca sertarul friteuzei nu este umplut pana la margine; lasati un
spatiu de 3-4 cm, pentru ca aerul sa circule.

Suportul nu a fost montat la baza
sertarului friteuzei, fiind astfel
impiedicata circulatia aerului.

Asigurati-va ca suportul este montat la baza sertarului friteuzei.

Aparatul nu porneste

Friteuza cu aer cald nu este
alimentata cu energie electrica.

Asigurati-va cd stecarul este introdus corespunzdtor in priza si ca priza
functioneaza.

Sertarul friteuzei nu este introdus
sau nu este Tmpins complet in
aparat.

Asigurati-va ca sertarul friteuzei este introdus si impins pana la capat.

A sarit siguranta.

Verificati siguranta prin inlocuirea acesteia cu una noud, cu aceleasi
caracteristici.

Miros de ars provenit de la
aparat

Alimentele sunt prinse sub suport.

Au ramas resturi de alimente pe
sertarul friteuzei/pe suport.

Asigurati-va ca sertarul friteuzei si suportul sunt curate.

Utilizati numai piese de schimb originale.
Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:
Denumirea modelului si numarul de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Acestea pot suferi modificari fara o notificare prealabila.

Tensiune de alimentare 220-240V~50/60Hz
Putere 1500-1850 W
Capacitate 11L

Temperatura 40-230 °C

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd Tn ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.

Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro
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Eliminarea deseurilor in mod responsabil fata de mediu

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

-Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase

pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.
-Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si acumulatorii
fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate
cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand
numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

HEINNER este marca inregistratda a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte
branduri si denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate
ale respectivilor detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici
utilizata pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara
consimtamantul prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.

Importator: Network One Distribution

Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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®PUTHOPHMK C FOPELL, Bb3YX

Mogaen: OVENFRY COOK
HAFO-M11BK1700

e Kanauutet: 11 /1
e MouwHocT: 1500-1850 W
e TemnepaTtypa 40-230°C
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HEmNER
1. BbBEAEHUE

Mons npoyeTeTe BHUMATEIHO MHCTPYKUMUTE M 3anaseTe HapbyHMKa 3a 6baeLm CrpaBKu.

To3n HapbY4HMK MMa 3a Uen ga Bu npesoctaBuM BCUYKM HEOOXOAMMM MHCTPYKUMM MO OTHOLWEHME Ha
WHCTaIMPaHeTo, U3MN0N3BAHETO U NoAAbPKaHETO Ha ypeda. Mpeaun MHCTannpaHe U U3nosi3BaHe Ha ypeaa, ¢
uen npaBuaHa u besonacHa ynoTpeba Ha ypesa, MOAs NPoYeTeTe BHUMATE/THO TO3M HAPbYHUK C UHCTPYKLMM.

2. CbAbPXAHUE HA BALLUNA NAKET

PpPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayx
HapbuHuK 3a ynotpeba
Ceptudukar 3a rapaHuma
Deknapauyma 3a cboTBeTCTBUE

A A

3. UHCTPYKLU WU 3A BESOINMACHOCT

e  3a [a ce 3aWMUTUTE OT PUCKa OT TOKOB yaap, HE notansinte 3axpaHBawma Kaben, wencena wam ypeaa
BbB BOJA WU B APYIM TEYHOCTH.

e  HE n3nnakeaiTe ypeaa nog yewma unm gpyr M3ToO4HMK Ha BoAa.

e YpeabT HE e npeaHasHayeH 3a M3MNoa3BaHe OT CTpaHa Ha deua WA nvua, KOUTO MMaT GU3MYECKM,
CETMBHU UM YMCTBEHU 3aTpyaHeHMA. HeobxoaMmo e BHUMaTeNHO HabnoaeHne, KoraTto Tosn ypes, ce
n3nonsea B 611M30CT A0 Aeua Uan 4o TakuBa Nnua. He no3sonsBaliTe Ha Aela 4a M3noa3BaT ypeaa unm
4a CU UTPanAT C Hero.

e /3KAtouyBaliTe LWencena oT M3TOYHWMKA Ha 3axpaHBaHe, KoraTo HAMa Aa W3nonseaTte ypeaa U npeamu
M3BbPLUBAHE Ha BCAKaKBWM onepaumm 3a noymcteaHe. OctaBeTe ypeaa 4a M3CTMBa npegum gobasaHe uam
npemaxBaHe Ha akcecoapw, KaKTo M Npeay NoYMcTBaHe Ha ypeaa. 3a Aa U3KAuMTe ypena, HaTUCHeTe
6yToHa ,Cancel”. 3a u3KntouYBaHe Ha ypesa OT M3TOYHWMKA HA 3axpaHBaHe, XBaHeTe 3a Lencena u
M3BageTe ro OT KOHTaKTa. HMKora He gbpnanTe 3a 3axpaHBaluua Kaben.

e  [36ArBaiiTe 4OKOCBAHETO Ha ABUMKELUUTE C& KOMMOHEHTU.

e [lpoBepnaBaiiTe NepuMoaAMYHO ypeda W 3axpaHBalma Kaben. HE u3anonssante ypeau, KOUMTO umat
nospeeH kaben nnu wencen. HE uanonssaiTe ypeaa B Cay4yait Ha NoaABa Ha HEM3NPABHOCT, aKo ypeabT
e 6un n3nycHat unun e 6UN NnoBpeaeH No HAKAKbB HauuH.

e  HE M3non3BaitTe akcecoapu uamn cnomaratesiHM KOMNOHEHTU, KOUTO He ca OTOPU3MPAHK OT AOCTaBYMKa.
M3non3BaHETO Ha aKCcecoapu, KOMTO He ce MpenopbyBaT OT MPOM3BOAUTENA, MOXE Aa MPUYUHMU
HapaHABaHe, NOXKap WUaM TOKOB yaap.

e To3mypepn e npegHasHayeH camo 3a JoMallHa ynoTpeba, BbpXy KyXHEeHCKM nnoT. He nsnonssaiite ypeaa
Ha oTKpuTO. TO3M ypes He e NpefHa3HayeH 3a TbproBcKa ynoTtpeba.

e HE nocTtaBaiTe ypega Wan HAKOM OT HEFOBUTE KOMMOHEHTN BbPXY HMKAKbB BMA MN04Ya HAa KyXHEHCKa
neyka, B 6/1M30CT A0 ra3oBM rOpPesikM UAM eNeKTPUUYECKU KOT/IOHU UK B 3arpata ¢ypHa. TonauHara,
NPOM3XoXKaalla OT BbHLIEH M3TOYHMK, LLLe NOBpeayn ypeaa.

e  HE nsnonsBaliTe ypeaa 3a LeA, pa3/inMyHa OT Ta3u, 3a KOATO € NPOEKTUPaH.

e  HE ce onuTBaiiTe Aa peMOHTMpaTe, CMEHATE, MPOMEHSATE AU MoauduuMpaTe KOMNOHEHTUTE Ha ypeaa.
ToBa MOKe Aa NPUYMHKM TOKOB yAap, Noxap U/Man HapaHsaBaHe, U LLie aHyanpa rapaHumaTa.

e HE moamduumpainte HUTO eguH OT MexaHU3MuTe 3a 6e3onacHocCT.
e  HE ocTaBslite ypena 6e3 Haasop, KoraTto paboTu.
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KoraTo ypeabT He e BKAtoyeH, HE cbxpaHaBaiTe B Hero ApyrM matepuann, OCBEH BKJ/OYEHUTE
aKcecoapu.

HE nocrtaBaiiTe BbB BaHaTa Ha ypena 3ana/MMM MaTepuann KaTo XapTuA, KapToH, nJiacTmaca,
NoSIMCTUPON UAN AbPBO.

Heobxoammo e aa aeicreate 0cob6eHO BHUMATENHO, KOFaTo NpemecTBaTe ypes, KOMTO CbabpKa ropeLLo
O/IM0 UK APYIV FOPELLM TEYHOCTH.

YBepeTe ce, Ye GPUTIOPHUKDBT C FOpeLy Bb3Ayx He ce Hamupa B BAM30CT A0 3ananvmu maTepuan
(3aBecn, NnokpuBKKM 1 ap.). N3nonssaiTte ypeaa Bbpxy cTabuaHa 1 TONA0YCTOMUMBA NOBBPXHOCT, Aaney
OT U3TOYHMLM HA TOMJINHA UAN TEYHOCTMU.

3a fa m3berHete pUCKa OT Bb3HMKBAHE Ha MOXKap, MaTepuasHU LWEeTU M TenecHo HapaHasaHe, HE
pa3npbCKBaWTE 0/IMO BbB BaHAaTa 3a FOTBEHE.

MpW HUKaKBKM OBCTOATENCTBA HE MOCTABAWTE HUKAKBM NPeaMETN BbPXY QPUTIOPHMKA C ropeLl, Bb3ayX.
BaHaTa 3a rotBeHe Ha PPUTIOPHUKA C ropely, Bb3AyX CbAbPXKA ENEKTPUYECKM KOMMNOHEHTW. 3a Aa
nsberHete TokoB yaap, HE noctaBanTe HMKAKBa TEYHOCT BbB BaHATa 3a FOTBEHE.

MpenopbunMTeNHO € A3 U3BbPLUBATE CbOTBETCTBALUM OMepaLmm No NOAAPBIKKA cnen BcAKa ynotpeba.
BurkTte pasgen ,,[TOYUCTBAHE M MNOAAPBHKKA”.

OcTaBeTe ypea fa ce ox71a4m A0 CTallHa TemnepaTypa npeam noYncTBaHe UAnM CbXpaHeHWe.

He nouynctBailTe npoAyKTa ¢ NOMOLLTA Ha TenyeTa 3a cbaose. OT TenyeraTa 3a CbAOBE MOXe Aa ce
OTAENAT NapyeHLLa, KOMTO MOXKe A3 BAA3AT B KOHTAKT C €/IEKTPUYECKU KOMMOHEHTU, reHepUpanku no
TO3M HA4YMH OMNACHOCT OT TOKOB yAap.

BbHLWHATa NOBBPXHOCT Ha ypeaa MOXKe Aa Ce Harpsasa no Bpeme Ha ynoTtpeba. He gokocsaliTe ropetum
NMOBbPXHOCTU. YNoTpebsaBanTe camo APbrKKaTa Ha KolHMLATa Ha pPUTIOPHMKA C ropell, Bb3ayX, 3a 4a
BAUIHETE U NpeHeceTe KowHMUaTa Ha GpUTIOPHMKA C ropeL, Bb3ayx. HoceTe CbOTBETCTBALLM 3aLUTHMU
pbKaBMUM MO Bpeme Ha paboTa € ropelmn KOMMOHEHTU. bbaete BHMMATENHM, KOFraTO NpemecTeaTe
ypeaa.

OcTaBeTe ypefa ga ce ox/fagM A0 CTaHa TemnepaTtypa npegy ga 6opaBuTe C HEro MAM Aa ro
npemectuTe.

MPEAYNPEXROEHUE: PasnAatata xpaHa MOXKe A3 NPUYMHKU CEPUMO3HO M3rapsaHe. He ocTasaiTe ypena u
3axpaHBalmA Kaben Ha AOCTbNHM MecTa 3a geLa.

Mpun HUKaken obctosTencTea HE octaBaiiTe Kabena Aa BMCKM Hag pbba Ha mMacaTa MAM HA KYXHEHCKUS
njaoT WAN ga ce AONMpa A0 ropeLy NOBBPXHOCTU, U NPU HUKaKBU obctosaTenctsa HE musnonseaiite
€/1EKTPMUYECKN KOHTAKT, KOWTO Ce HammMpa Noja KyXHEeHCKUA NaoT.

HE npenbnBaiiTe ypeaa uam HeroBute akcecoapu. Mpenb/BaHETO Ha Ypeaa MOXKe A3 A0BeAe A0 KOHTAKT
Ha XpaHaTa C HarpeBaTe/IHWUA e/IeMEHT, KOETO MOXKE A3 NMPUYMHU NOXKap U/MAN TeNeCHO HapaHABaHe.
HE nokpwuBaliTe oTBOpa 3a B/iM3aHEe Ha Bb3AyX, OTBOPA 3a M3BeXAaHe Ha Bb3ayX (oTrope) uam oteopa 3a
n3BeK4aHe Ha Bb3ayx (0T40NY), ALOKATO ypeabT paboTu. B npoTMBEH ciyyalt roTBEHETO HAMa Aa 6bae
paBHOMEPHO U CbLLECTBYBA PUCK OT NOBPEXAaHEe Ha ypesa.

PpPUTIOPHMKDBT € ropely, Bb3Ayx FOTBM XpaHa, KaTo M3M0/J3Ba Camo ropely, Bb3gyx. [pu HWUKAKBM
obcToaTtencrtea HE HannBanTe 1M He pasnpbCKBANTE 01O BbB BaHaTa 3a roTBeHe. ToBa MoXKe Aa NPUYMHMK
noxap u/wnm TenecHo HapaHaBaHe.

Mo Bpeme Ha roTBeHe TemrepaTypaTa BbB BbTPELWHOCTTA HA ypesa A0CTUra HAKOIKOCTOTUH rpaayca. 3a
na nsberHete TesnecHo HapaHasaHe, MPU HUKAKBU OBCTOATE/ICTBA He BKapBaliTe He3alWMTEHU pbLie
BbB BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa, Npeaun Aa ce e ox1aaua Ao CTaliHa TemnepaTypa.

Mo Bpeme Ha roTeeHe HE nocTtaBaiTe ypesa A0 cTeHa uaun go apyru ypeau. OctaBeTe cBO6OAHO MACTO
Hali-manKko 13 cm oT 3agHaTa CTpaHa Ha ypeaa, OT NpeAHaTa CTPaHa, OT ABETE My CTPaHM, KaKTO U Hag,
ypeaa. He usnonssaite ypega Bbpxy 3anaivMmu matepuann (MOKPMBKM 33 Maca, 3aBecu U 4p.) uam B
6130CT A0 TAX. He noctaBaiTe HULWO BbPXY Ypeaa.

He nocTtaBaiTe xpaHa B TaBaTa 3a oTLEXAaHe.

lopHaTa cTpaHa Ha XxpaHMTe OT AO/IHATa BaHa TpAb6Ba A4a 6bae Ha pascTosHMe 2,5 CM CNPAMO FopHUSA
HarpeBaTe/ieH efleMeHT.

He nsmuBaliTe TaBaTa 3a OTLEXAAHE B CbAOMMUANHA MaLLMHA.
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Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa, ropelmaT Bb3ayX U3in3a Npe3 OTBOPUTE 33 M3BEX/aHEe Ha Bb3AyX.
[pbXKTe pbLeTe U IMLLETO cU Ha be3onacHo pa3CcToAaHMEe OT OTBOPUTE 3a M3BEXKAAHEe Ha Bb3AyX U bbaeTe
U3KIOUNTENHO NpeanasnBm, KoraTo M3BaxaaTe akcecoapuTe oT ypeaa.

AKO OT ypeaa wu3nusa 4yepeH Aum, HaTucHete byTtoHa ,Cancel” u msknouyeTe HesabaBHO ypeaa oT
M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe. M3yaKaliTe, 4OKATO cnpe Aa M3/M3a AMM, Npeau Aa U3BagMTe KOLHULATA,
cnen KOeTo nouucteTe ypefia cTapaTesiHo. AKO AMMBT He € MPOU3XOXKAAN OT U3rOPEeHUTE XpaHu,
CBbPXKETE Ce C oTAeNa 3a 06CNyKBaHE Ha KIUEHTMW.

Ypeaute HE ca npegHasHayeHW 3a WM3MNOA3BaHE 4pe3 BbHLIEH TaliMep WMAM 4Ype3 cuctema 3a
AVCTaHLUMOHHO ynpaBaeHue.

Bbaete ocobeHO npeanasnvBM, KOraTo M3BaK[aTe ropeliuTe KOWHWULUM OT ypeaa WAW KoraTo
OTCTpaHABaTe ropew,ata MasHMHa.

Be3 cbOoTBETCTBALLO MOYMCTBAHE MOMKE [a Ce HaTpynsaT MPbCKM OT XpaHa M MasHMHa OKOJIO
HarpesaTeNHuMA efieMeHT. ToBa MOXKe Aa NPUYMHM AWM, NoKap U/Man TeNecHo HapaHABaHe.

FfonemMn XpaHUTENHWU NPOAYKTM U/MUAN ONaKOBKU OT MeTanHo ¢oano uam npmubopu He Tpabea aa ce
NOCTaBAT BbB BaHaTa 3a rOTBEHe, TbiA KAaTO MOKe Aa NPUUYNHAT NoXKap U/MAn TenecHo HapaHsaBaHe.

HE v3nonsBaiiTe akcecoapute Ha ypeaa B HUKaKBU ApPYrv ypeau, B MUKPOBBAHOBU ypHU, TOCTEPH,
KOHBEKTOPHW NN KOHBEHLMOHANHU GYPHU, ENEKTPUUECKU, MHAYKLMOHHWN UM FA30BU NEYKM NN CKapu
Ha OTKpPUTO.

He nocraBsiTe XapTusA, KapTOH, HEyCTOMYMBA Ha TOMJIMHA NjacTMaca UaM nogobHuM maTtepuany BbB
dpUTIOPHMKA C ropeL, Bb3ayx. MorKe Aa M3non3BaTe XapTus 3a NeyeHe Uan anymmH1MeBo Gposno.

Mpu HUKAKBM 0BCTOATENCTBA HE NOCTaBANTE XapTuA 3a NeyYeHe BbB GPUTIOPHMKA C ropell Bb3ayx, 6es
[a CTe NOCTaBWU/IM U XpaHM BbPXy XapTusaTa 3a neveHe. LiMpKynaymaTa Ha Bb3ayxa MoXKe Aa Josege oo
BAMraHe Ha XapTUATa M AONMpPaHe A0 HarpeBaTe/IHUTE e/IeMEHTHU.

BMHarM u3nonseamte TOMAOYCTOMYMBM cbaoBe. bbaeTe ocobeHo npeanasnveBu, ako W3MNonsBaTe
CbZl0BE, KOUTO He Ca NPOM3BEAEHWN OT METas WU CTbKO.

He nokpuBaiiTe ¢ meTasiHO GO/IMO TaBaTa 3a TPOXU UM BCEKU APYr KOMMOHEHT Ha ¢pypHaTa. ToBa LWe
gosege Ao nperpasaHe Ha dpypHarTa.

LWWENCENDT U KABENDBT

To3n ypepn e 060pyaBaH C NONAAPU3MPAH LLENCeN. 3a HaManABaHe Ha PUCKA OT TOKOB yAap, TO3M Wwencen
TpsabBa fa ce NOCTaBA B NOAAPU3NPAH KOHTAKT B €4HA eAMHCTBEHA NO3ULUMA. AKO LLEeNcenbT He BM3a
M3UAN0 B KOHTaKTa, 06bpHeTe ro. AKO NaK He BAM3a, CBBbPIKETE Ce C KBAaMPULMPAH eIeKTPOTEXH UK.

He ce onuTBaiiTe ga moanduumpaTe Wencena no HUKAaKbB HAUYMH.

3axpaHBalLmMAT Kaben Ha ypeaa e Kbe, 3a Aa Ce HaMasAT PUCKOBETE, KOUTO MOraT Aa Bb3HMKHAT, ako ce
CNbBATE B HEFO U/N Ce 3anauTa.

MN3non3BaHeTo Ha yAbAKUTENN He e 3abpaHeHo, ako UM ce 06bpHe HeEOBX0AMMOTO BHUMAHME.

AKO ce U3M0N3Ba YA bKUTEN:

1. ENeKTpuUYecKkmUTe XapaKTePUCTUKU, U3NUCAHN BBPXY YABKUTENHUA Kaben, Tpsbea ga 6baaT Hain-
MaJIKO MAEHTUYHM C TE3U Ha ypeaa.

2. NbnrnaT kKaben Tpabsa Aa ce pasnosara, Taka Ye Aa He NpeMnHaBa Haj, MacaTa, 3a 4a He MOKe Aa ce
Abpna oT Aela M 3a Aa He ce cnbBaTe B Hero.

He n3nonssaliTe cbluma yabaKuTen 3a apyrm ypegun. HE nsnonssaiite ypeaa B Apyrv enNeKTPUYECKU
KOHTaKTM ocBeH Te3n oT 220-240V~ (50/60Hz). HE nsnonssaite ypeaa c KOHBEPTOPU 33 MOLLLHOCT UK
3axpaHBaLLM aganTepu.

HE no3sonnBaiiTe 3aXpaHBaLLMAT Kaben ga B/IM3a B KOHTAKT C ropeLyM NoBbPXHOCTU MAM U3TOUYHULM Ha
OTKPUT NNAaMbK (HanpMmep C No4a Ha KyXHEHCKa neyka).

MpoyeTeTe TO3N HAPBYHUK BHUMATENHO U U3LANO0 U o 3anaseTe 3a 6baeLuy cnpaBku. HecnassaHeTo Ha
MHCTPYKLMMUTE 3a 6e30MacHOCT MOXKe Aa foBese A0 CEPUO3HU HapaHABaHUA UK LLETH.

3a pa usberHete HapaHfABaHe, NpodeTeTe U Ce yBepeTe, Ye pasbupate UHCTPYKLMUTE OT HaACTOALLUA
HapbYHMK 3a ynotpeba, npean Aa ce onuTaTe Aa U3MNOA3BATe TO3M ypea.
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e Hecna3BaHETO Ha HAKOA OT BasKHUTE MepKM 3a 6@30MacHOCT U/UM Ha MHCTPYKUMUTE 3a ynoTpeba npu
6e3onacHW ycnosua npeacTaBifBa HeCcbOTBETCTBalWla ynoTpeba Ha Bawma ypen, KOATO MoOKe Aa
aHy/nMpa rapaHumaTta By n ga reHepmpa onacHOCT OT CEPUMO3HO HapaHABaHe.

e 33 U3KNKOYBaHE OT M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe, 3aBbPTeTe KOHTPOIHUTE BYTOHK B No3uLmMaA ,U3KkNto4eH0”
M M3BageTe Lencena OT KOHTaKTa.

e  To3su ypep e npeHasHauYeH camo 3a JoMaluHa ynoTpeba.

e  YpeabT MOXe Aa ce M3Mo/3Ba OT Aela Ha Bb3pacT Hall-Masko 8 roAvHM M OT Anua C HamasieHu
dU3NYECKM, CETUBHM UM YMCTBEHWN CMOCOBHOCTU, AW C IUNCA Ha A0CTaTbYyeH ONUT M MO3HaHMA, CAMO
ako ca nofg HabnoAeHWe MM ca NOMYYMIM YKasaHMA BbB Bpb3Ka C M3MO/M3BaHETO Ha ypeda no
6e3onaceH HauMH M ako pa3bupat onacHOCTMUTE, KOUTO MOraT Aa Bb3HUKHAT Npu 13MNoA3BaHe Ha ypeaa.
MouncTBaHETO 1 NOAAPbIKKaTa He TpABBa [a ce M3BbPLUBAT OT AeLa, KOUTO He ca nof, HabageHue.

e VYpeauTe He ca npedHas’HadeHW 3a M3MNOA3BaHe 4pe3 BbHIIEH TallMep WAM 4Ype3 cucTema 3a
AVUCTaHUMOHHO yrpasfieHue.

& BHumaHue! Mopewwm nosbpxHocTu! Mo Bpeme Ha ynoTpeba NoBbPXHOCTUTE HA ypeaa ce HarpsBsar.

4. ONMUCAHUE HA NMPOAYKTA

KoHTponeH naHen‘SA

MepdopupaHa nnova

[yMeHn TamnoHu

BaHa 3a KowHuuaTa

Mpo3opye 3a HabaaeHWe Ha

BaHa Ha dypHaTa KOLWHMLaTa

[pbrKKa Ha KoWwHMLUaTa

—
Mpo3opye 3a Ha6mop,eHme\'§~:‘
Ha ¢ypHaTa B ge888 | 8 g008

[pbkKa Ha dpypHaTa

KowHuua

OTBOp 3a B/IM3aHE HA Bb3AYX —— 8, | |

; \

#——— TaBa 3a cKapaTa

PeweTKa (ropHa) 3a
oTBEXAaHe Ha Bb3ayXa

MacTo 3a cbxpaHeHue Ha
3axXpaHsawma Kaben

PeweTka (gonHa) 3a
oTBEXKJaHe Ha Bb3ayxa

3axpaHBaly, Kaben

[pbiKKa 3a TpaHcnopTMpaHe ———*
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Air fry Grill Bake Roast Broil Reheat Bagel
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DyHKLUU

BcAka oT 7-Te GpyHKUMKM MosKe Aa 6bae U3non3BaHa B ropHaTa AW AONHATa BaHa, 3a Aa
CroTsuTe ronamo pasHoobpasue oT AcTMA. TemnepaTtypaTa U NPOABLAXKUTENHOCTTa MOKe Aa
Ce HacTPOMBAT 3a BCAKA GYyHKLUMA.

BYTOHBT MO3Ke Aa ce HaTUCHE 3a M360p UAK NPOMAHA Ha yHKUMUTE.

Undposuat
eKpaH

BpemeTo 3a roTBeHe, 3a4afeHaTa TemnepaTtypa, npeaynpeaurentuTe cbobLieHms u
CbObLLEHMATA 33 FPELIKA Ce U3MNUCBAT TYK.

ByToH 3a u3bop
Ha BaHaTa

KoraTo ypeabT e B peuMm Ha roToBHOCT, HaTucHeTe 6ytoHa UPPER/LOWER, 3a aa
nsbepeTe 1 3aageTe CbOTBETCTBALLOTO OTAENEHME.

OTmsaHa

¢ HatucHeTe 6yTOHa 3a BKAOYBaHe/M3KNIOUBAHE HA CbOTBETCTBALLOTO OTAE/NEHME, 33 A3
aKTMBMpaTe PYyHKUMATA 3a rOTBEHE.

e CBET/IMHHUAT MHAMKATOP Ha MEHIOTO, N36PaHO 33 CbOTBETCTBALLLATA BaHa, CBETH, @
OCTaHa/NnTe CBET/IMHHU MHAMKATOPM, CBbP3aHM C MEHIOTaTa, ca M3racHaTu.

e LIndpoBMAT ekpaH, KOWTO CbOTBETCTBA 33 CbOTBETHATA BaHa, NOKa3Ba
NPOABIKNTENHOCTTA.

UPPER (TOPEH)

Cnep KaTo n3bepete TOPHOTO otaeneHue, HatucHete 6ytoHa UPPER, 3a aa nsbepete
CbOTBETCTBALLOTO MEHI0. CBETIMHHUAT MHAMKATOP HA M3bpaHaTa GYHKUMA MUra, a gpyruTe
CBET/IMHHW MHAMKATOPU, CbOTBETCTBALLM Ha MeHI0TaTa, CBeTAT. LIudpoBUAT eKpaH NoKasea
TemnepaTtypaTta Ha MEHIOTO, KaTo B TO3M MOMEHT MOXKe [la HaTuCHeTe ByToHa Start/Pause,
cboTBeTcTBaly 3a FOPHOTO oTtgeneHume. Cblyo Taka, MOXe Aa HaTUCHeTe byToHa
TIME/TEMP, 3a aa usbepete napameTpuTe 3a HaCTPOIKa.

LIGHT
(CBET/IMHA)

Mo BCAKO Bpeme MoXe Aa HaTucHeTe 6yToHa LIGHT, 3a Aa BKAKOUYUTE UAK U3KAIOUUTE
fNamnaTa B ropHOTO M A0/IHOTO OTAE/NeHUe.

Cnep akTMBMPaHE MOXe A3 U3KI0UMUTE laMnaTta PbYHO Ypes M3BaKAaHe Ha KolHMuaTa
WM OTBapsAHe Ha BpaTaTa Ha pypHaTa. Cnen 30 ceKyHAmM, namnaTa M3racsa aBTOMaTUYHO.

LOWER (JOJIEH)

Cnep kaTo usbepete JO/IHOTO oTaeneHune, HaTucHeTe bytoHa LOWER, 3a aa nsbepete
CbOTBETCTBALLOTO MeHI0. CBETAIMHHUAT MHAMKATOP Ha M3bpaHaTa GYHKUMA MUra, a gpyruTe
CBET/IMHHWN NHAMKATOPW, CbOTBETCTBALLM HA MeHtoTaTa, cBeTaT. UndpoBmaT eKpaH NoKasea
TemnepaTtypaTta Ha MEHIOTO, KaTo B TO3M MOMEHT MOKe [la HaTuCHeTe ByToHa Start/Pause,
cboTeeTcTBaly 3a JO/THOTO oTtaeneHune. Korato otaeneHMeTo 3anoyHe ga pabotu,
NPOOB/TKUTENHOCTTA mosKe Aa ce HacTpoliBa AMPEKTHO UM MOKE 3@ HaTUCHETE
6yTtoHa TIME/TEMP. HaTtucHeTe, 3a aa u3beperte napameTpuTte 3a HacTpoiKa.

OnucaHue

Mo Bpeme Ha nporpamupaHe Ll,MCprBVIHT €KpaH we n3nncea 3agageHoTo Bpeme 3a roteeHe.
Mo Bpeme Ha roTBeHe LI,MCI)pOBI/IHT €KpaH uwe n3nncea OCTaHa/N0TO BpemMme 3a rotBeHe.

LindposuaTt ekpaH Nokassa 3agageHara temneparypa.

Mpu onpeaeneHun nporpamm 3a roteeHe UMGPOBUAT eKpaH Lie M3NMCBa HaNnoOMHAHeTo ,Turn
Food” (ObbpHeTe xpaHaTa), KoraTo XxpaHuTe TpsabBa Aa ce ob6bpHaAT, NpeobbpHAT MK
pasKknaTar.
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=: ' |-= [OTBEHETO € 3aBbPLUEHO U MOKE Aa U3BaAMTE ropHaTa KOWHMLA UAK A0/IHATA TaBa.
— -
‘| i~ FfopHaTa BaHa He paboTW Mo CbOTBETCTBALY HauMH. Mons, CBbpKETe ce CbC cayxbaTta 3a
Coiarcc 06CNyKBaHE Ha KAMEHTH.
Fi‘ - E JonHaTa BaHa He paboTu No CbOTBETCTBALL HauMH. Mons, cBbprKeTe ce CcbC cny*kbaTa 3a
e | 06CcnyKBaHe Ha KINEHTH.
(I KowHunuata Ha ropHaTa BaHa e M3BafeHa MM BpaTaTa Ha [A0/IHATa BaHa e OTBOPEHa.
0 3abenexka: KoraTto egHa oT BaHWUTe e 0TBOPEHA, BYTOHWUTE, CbOTBETCTBALLM 3@ Ta3u BaHA, He
MO3Ke Ja ce M3NOoN3Bart.
I | Jokato e aKTuBHa OYHKUMATA 3a CMHXPOHM3AUMA Ha 3aBbpLUBAaHETO Ha rOTBEHETO,
H oo LMOPPOBUAT eKpaH, CbOTBETCTBALL, 33 BaHaTa C MO-KpPaTKO BPeme 3a roTBEHeE, Le NOKas3Ba
,HoLd", Lo MOMeHTa, B KOWTO U ABETE BaHWM MMAT CbLLLOTO OCTaBalLlo BPEME 33 FOTBEHE.

5. U3NON3BAHE HA NMPOAYKTA

e Te3u onuuu 3a roTBeHe NpuaasaT Ha BawwuTe xpaHM MbAHUA BKYC U XpyMNKaBaTa TEKCTYpa Ha MbpXKeHeTo,

C MHOI0O Maziko naun aopwu 6e3 HMKAKBO 0110

e BpemeHaTa M TemnepaTypuTe no noapasbupaxe ca OTNpaBHa TOUKa, C KOATO MOXKE [a eKCrnepumeHTMpare,

3a A4a NOCTUTHETE NPeANnoYUTaHUTE Pe3yATaTH.

e [locoyeHaTta d)yHKLI,MFI 33 BCAKa XpaHa npeacTaBnABa NpenopbKa 3a ONTUMANHO roTBeHe. BcAaka oT
d)yHKLI,MVITe MOXe Oa Ce M3MN0N3Ba KAaKTO B KOWHWMLLATA Ha TOpHATa BaHa, Taka U B 40/1IHATa BaHa.

NPENOPBHKH

e  BuHaru nocrasaiTe xpaHaTa paBHOMEPHO BbpXy nepdopupaHarta nao4a v BbPXy TaBaTa 3a CKapaTa, 3a

[a NoayuynTe Hai-a4o6bpun pesynTat Npu roTeeHe.

e [IpUnNoKpMBaHETO Ha XpaHU MOXKe Aa AoBeae A0 HePaBHOMEPHOTO UM CroTBAHeE.
e 3a ga CTaHaT XpaHuUTe NO-XPYMNKaBM MOMKE Aa ce HanpbCKaT ManKo npeau Aa 6baaT CroTBEHM.
o AKO OPUTIOPHUKDBT € bun u3KaoYeH 3a noseye oT 10 MUHYTK, TOM LEe Ce BbPHE B PeXMM Ha rOTOBHOCT

W LLe Ce U3TPUAT BCUYKM CbLLECTBYBALLM HACTPOMKMK.

e 33 MoBeYEeTO XpaHu 06PbLLAHETO, Pa3KialaHeTo MaM npeobpbLiaHETO Mo cpeaaTa Ha roTBEHETO Wwe

JoBefe A0 NosyvyaBaHe Ha Hail-gobpu pesynTaTtu.
e [lpoAb/MKUTENHOCTTA M TemnepaTypaTa MOXe Aa ce

HaCTpOﬁBaT NO BCAKO Bpeme Ha npouecCca Ha

rotBeHe.
HacTpoiika Ha ropHOTO OT, ( ) Hacrpoiika Ha A, 0 OTA, (pypHa)
MpenopbyaHa
CucraBka 3ampaseHun Temnepatypa Ha|BpemeTtpaeHe BpemetpaeHe Temnepatypa Ha|BpemerpaeHe BpemetpaeHe
$yHKUMA Konunuectso Konuuectso
roTBeHe (otpenenne 1) |(otpenenue 2) roTBeHe (or, 1) (or, 2)
Mopkerm Air Fry Ja 500 rp. 185 °C 16 MuH. 24 MuH. 300 rp. 200°C 21 MuH. 27 Mu.
KapTodun
(AewKM KoMALLE Air Fry Ja 600 rp. 185 °C 17 MuH. 21 MUH. 400 rp. 200 °C 19 MUH. 22 MUH.
YL TAir Fry He 600 rp. 185 °C 14 mun. 18 muH. 400 rp. 200°C 17 mun. 20 muH.
Munewwkm 6yrieta Air Fry Aa 1000 rp. 180 °C 36 MUH. 42 MUH. 600 rp. 200 °C 39 MUH. 43 MUH.
VT Air Fry He 1000 rp. 180 °C 19 MuH. 23 MUH. 600 rp. 200 °C 20 MUH. 24 MUH.
fg::fsaT”pa”” Dehydrate He 16p. 90°C 120 mutH. 150 MutH. 16p. 90°C 120 MutH. 150 MuH.
Tenewkw 6yprepw |Grill [a 16p. 175°C 8 MVUH. 11 MUH. 1 6p. 175°C 8 MUH. 11 MuUH.
2
2
Beiiron Bagel He nonosuHkn |185°C 3 MUH. 5 MUH. FEBHZJ:(OBMHKM or 185°C 4 MUH. 6 MUH.
OT reBpek P
Acnepxun Roast He 400 rp. 180 °C 10 MuH. 14 MuH. 300 rp. 195°C 12 MuH. 14 MmuH.
R Air Fry Aa 500 rp. 180 °C 37 MUH. 39 MUH. 500 rp. 200 °C 37 MUH. 39 MUH.
PAM I Air Fry He 500 rp. 180 °C 21 M. 22 mun. 500 rp. 200°C 21 mmn. 22 mwn.
Toct Toast He 4 dunnitkn 180 °C 6 MVH. 10 MUH. 4 dGunninkm 200 °C 6 MUH. 8 MUH.
MaHvpaHo nune |Air Fry JiE] 2 6p. 185°C 13 MUH. 18 MUH. 2 6p. 200 °C 15 MUH. 20 MUH.
MNaHupaHa puba |Air Fry JiE] 300 rp. 185°C 13 MUH. 18 MUH. 300 rp. 200 °C 15 MUH. 20 MUH.
flaHupanu Air Fry Ja 200 rp. 185°C 9 MuH. 13 muH. 200 rp. 200°C 11 muH. 15 muH.
cKapuam
Mpbunuy Toast Ja 130 p. 175°C 5-9 MUH. 6-10 MUH. 130 p. 195°C 6-10 MuH. 6-10 MuH.
npeneyeH xn16
bptokcencko 3ene |Air Fry He 400 rp. 190°C 9-12 MUH. 16-24 MuH. 400 rp. 200 °C 12-18 muH. 16-22 muH.
[pebHn  cnagku
CcbC WoKonazosu|Bake He 90 rp 160°C 8-13 MUH. 9-15 MUH. 90 rp. 175°C 9-15 MUH. 9-16 MUH.
nocnn
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|165°C |10 muh. [17 muh. [23 cm [170° ¢ |13 muh. |18 muh.

BHUMAHMUE

e 3a ga m3berHeTe pucKa OT Bb3HMKBAHE Ha MOXap, MaTepuanHU LWEeTU U TenecHo HapaHsasBaHe, HE
pa3npbCKBalTe 01O BbB BaHATa 3a rOTBEHE.

* [1py HMKaKBM 06CTOATE/ICTBA HE NOCTaBANTE HUKAaKBM NpeaMeTi Bbpxy GPUTIOPHUKA C ropeLl, Bb3ayxX.
BcAKaKBM MHTEPBEHLMM C Len PeMOHTMpaHe Ha ypeaa Tpabea Aa ce M3BbPLIBAT OT NpPeACTaBUTEN Ha

OoTOPU3UpPaH CepBu3.

NPEAYNPEXAEHWUE

e be3 CbOTBETCTBALLO MOYMCTBAHE MOXKE Aa Ce HAaTPYNBaT MPBHCKU OT XpaHa M Ma3HMHA OKONO HarpesaTeaHmA
enemeHT. ToBa MmoXxe ga NPUYNHN UM, NOXKap U TENECHO HapaHABAHE.

¢ AKo 3abenexute unu nomupuuieTe AMmM, 4OKOCHETE 6yTOHa ,,Cancel", U3KK4ETE ypeaa OT USTOYHUMKA Ha
3axXpaHBaHE U o OCTaBETE Aa Ce OX/1aau. anMaXHETe XPaAHUTENTHUTE OCTAaTbUN U MAa3HMUHATA C MEKaA Kbpna

M npenapart 3a MMeHe Ha CboBe.

6. MOYNCTBAHE

¢ MoyncTBalTe KOWHMLATa, NepdpopurpaHaTa NjaoYa M TaBaTa 3a CKapaTa c/iej, Bcaka ynoTpeba.

* BuHaru nskntouBanTe GpUTIOPHUKA C ropeL, Bb34yX OT M3TOYHUKA Ha 3axpaHBaHe W ocTaBAlTe ypeaa Aa ce
ox/la)kAa [0 CTallHa TemnepaTypa npeau Aa ro noynctute. MNpu HUKaKBM 0BCTOATENCTBA He M3NON3BaNTe
CUHM NpenapaTtu 33 MMeHe, TeNYeTa 3a CbA0BE MAN NOYMCTBALLM NPAXOBe 32 HATO e4MH OT KOMMNOHEHTUTE.
¢ OcTaBeTe BCMYKM MOBBPXHOCTU A4a U3CbXHAT HaMb/AHO, Npeau Aa U3MN0A3BaTe UK CbXpaHABaTe NPOAYKTa.

KomnoHeHT nnu akcecoap

HauuH Ha nouncreaHe

lopHa KowHUua

e MouyncTBanTe KOWHMULATA HA GPUTIOPHMKA C Mbba MAM NMonuBaTesIHa Kbpna M Tonsia Bo4a C
npenapaTt 3a MMeHe Ha CbA0Be, C/ef, KOeTo A M3NaakealiTe 06MAHO. YBepeTe ce, Ye BCUYKK
ocTaTbum oT Ma3HWHU " XpaHu ca OTCTPAHEHMU.
. HE notansanTe KOLWHULATA BbB BOAa nm B apyrm TEYHOCTK.
o HE s usmmBaliTe B Cb4OMMUAIHA MaLUMHa.

TaBa 3a ckapaTa

 MoumncTBaliTe TaBaTa 3a CKapaTa C NonMBaTesiHa Kbpna uaun rbba 1 Tonaa Boga ¢ npenapar 3a
MueHe Ha cbaose.
e TaBaTa 3a CKapaTa MMa Hesanensawo nokputve. 3a Aa wusberHete yBperkaaHe Ha
He3anensawoTo nokputve, HE wu3nonseanTe MeTanHW npubopu 33 NouYMcTBaHe.
e HE 7 M3MMBaiTe B CbAOMMUAIHA MaLLIMHa.

MepdopupaHa nnoua

* MNoyuncreaiiTe nepdpopupaHaTa ¢ nonmeaTtesiHa Kbpna uam reba 1M Tonna Boga c npenapar 3a
MUeHe Ha cbaoBe.
¢ MNepdopupaHaTa naoYa Mma Hesanensallo NOKputue. . 3a Aa usberHete yspekaaHe Ha
HesanensawoTo nokputve, HE un3nonseaiiTe MmeTanHM npubopuM 3a  MNOYUCTBAHE.
® HE 2 M3mMMBaiTE B CbAOMMAIHA MaLLMHA.

TaBa 3a oTUEXKAaHe

* MouuncTeaiTe TaBaTa 3a OTUEKAAHE C MONMBaTeNHa Kbpna uau rbba 1 Tonaa Boaa ¢ npenapat
3a MueHe Ha cbaose.
e TaBaTa 3a OTUEXAaHe MMa Hesanensalwo nokpuTve. 3a Aa u3berHeTe yBpeAaHe Ha
He3anensawoTo nokputue, HE wun3nonssaite meTtanHuM npubopu 3a  NOYUCTBAHE.
e HE 5 3MMBaITE B CbAOMMAIHA MaLLMHa.

lopHa BaHa/ AoNHa BaHa

¢ MNouuncTaliTe BaHaTa 3a roTBeHe C NonuBaTesHa Kbpna nnu rbba v Tonna BOAa C npenapart 3a
mMmuneHe Ha cbaose.
*3aga npemaxHere masHMHaTa U XpaHUTE/THUTE OCTaTbUM OT BaHATa 3a FOTBEHE, pa3npbc+<a|7|Te
B HeA Cmec OT coda 6VIKap60HaT n ouer umn Aa M36'prJeTe C BJ1aXXHa Kbpna.
* [lpn ynoputo 3ambpcABaHe OCTaBeTe CMecTa [Aa 3ap,el7ICTBa BbpPXy 3aCerHatoto MACTO 3a
HAKO/IKO MUHYTH, npeau Aa OTCTPaHUTE MPBCOTUATA ypes TpueHe.
i I'IpoaepeTe HarpeBaTe/IHNA enemMeHT, 3a Oa Ce yBepuTte, 4e BbpPXy HEro HAma NPbLCKU 01IM0 U
XpaHUTeNHN ocTaTbun. AKO e HeoﬁXO,ﬂ,MMO, no4YyncTeTe HarpeBaTeNHUA €/IEMEHT C BJIaXKHa

nonvBeaTenHa Kbpna.
YBepete ce, Ye HarpesaTe/IHUAT eNeMeHT e HaMb/HO CyX Npeau CNeABalloTo U3MNoa3BaHe Ha
ypeaa.

® HE A nsmusaiite B CbJOMUANHA MaLllKNHa.

BbHLWHaA cTpaHa

e [loyncTBalTE BBHLIHATA CTPaHAa C MEKa M BNaXKHa NOMMBaTeNHa Kbpna, c/les KoeTo A
n3bbpLieTe.
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Mpo3opye 3a

HabnogeHne Ha
Mpo3sopye 3a HabaoaeHMe Ha dypHaTa

KolHUuaTa/
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¢ NouuncTeTe BbTPeLIHATa M BbHLIHATA CTPaHa Ha Npo3opyeTaTa 3a HabalaeHWe ¢ nonuBaTenHa
Kbpna vau rbba M Tonna BoZa C npenapart 3a mueHe Ha cbaose. HE u3nonssaiiTe metanHu
npubopu 3a NouncTBaHe.

NPEAYNPEXAEHUE

e be3 cbOTBETCTBALLO NOYMCTBAHE MOXe Aa ce HAaTpyneaT NPbCKU OT XPaHa U Ma3HMHA OKOJ10 HAarpesaTe/1HUA

€/1IeEMEHT.

ToBa moXe ga NPUYNHN UM, NOXKap U TENECHO HapaHABaHE.

¢ AKo 3abenexute unu nomumpuileTe AMm, A4OKOCHETE 6YTOHa ,,Cancel", N3KA4eTe ypeaa oT USTO4YHUKaA Ha
3axXxpaHBaHE U o OCTaBETE Aa Ce OXN1aau. HDEMaXHETe XPaHUTENTHUTE OCTAaTbUN U MAa3HMUHATA C MEKaA Kbpna
M npenapart 3a MMeHe Ha CboBe.

7. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTH

Mo Bpeme Ha M3MO0A3BAHETO Ha BallMA ypesd e Bb3MOXHO Aa Bb3HMKHAT rpewku u nospeau. Tabavuara no-
[0y CbAbPMKa Bb3MOXKHM MPUYMHM U PelleHns 3a paspellaBaHe Ha rpeLlkn Uan oTCTpaHABaHe Ha NoBpeay.
MpenopbyBame BM Aa NpoyeTeTe BHUMaTENHO MHbOpMaLmMATa B TabaMuaTta no-40y, 3a 4a CnecTuTe Bpeme
M Napu, KOMTO MOXKe Aa ca HeoBX0AMMM, aKo ce 06bpHETE KbM LEEHTbP 38 PEMOHT.

Npo6nem MpuunHa PeweHue

TemnepaTypaTa Ha rotBeHe e | lpoBepeTe TemnepaTypaTa Ha rOTBEHE WU A HACTPOWTE MO CbOTBETCTBALL
XpaHaTa e TBbpAe BUCOKa. Ha4unH.
npeneyeHa/usropana. BpemeTo 3a rotBeHe e TBbpae | MpoBepeTe TemnepaTypaTa Ha rOTBEHE WM A HACTPOMTE MO CbOTBETCTBALL,

AbAro.

Ha4UH.

XpaHaTa e HegoneyeHa.

TemnepaTypata Ha
TBbpAE HUCKa.

roteeHe e

MpoBsepeTe TemnepaTtypaTa Ha roTBeHe M A HACTPOITEe NO CbOTBETCTBALL,
HauuH.

MpoABbAKUTENHOCTTA Ha TOTBEHE €
TBbpAe KpaTKa.

MpoBsepeTe TemnepaTtypaTa Ha roTBeHe M A HACTPOWTE MO CbOTBETCTBALY,
HauMH.

Yekmeaketo Ha OpUTIOpHMKA e
npenb/iHeHO.

YBepeTe ce, ye uYeKMeAKeTO Ha PPUTIOPHUMKA He e Hanb/JHeHO [0
KpaunwaTa. OctaBeTe mMACTO 3-4 CM, TaKa Ye Bb34yXbT Aa LLUPKYIMpa.

MocTaBkaTa He e MOHTMpaHa B
OCHOBaTa Ha YEKMeLKeTo Ha
bPUTIOPHMKA, KaTo MO TO3M HauuH
ce Bb3NPenATCTBa LMPKyaauuaTa
Ha Bb3ayxa.

YBepeTe ce, ye MOCTaBKaTa € MOHTMPaAHa B OCHOBATa Ha YEeKMeaKeTo Ha
bpuTIOpHUKa.

YpeabT He ce BKAIOYBA.

PPUTIOPHUKDBT C ropeLy, Bb3ayx He
Ce 3axpaHBa C e/IeKTpoeHeprus.

YBepeTe ce, Ye LWEeNncenbT e NoCTaBeH B KOHTAaKTa MO CbOTBETCTBALY, HAUYUH
M Ye KOHTaKTbT paboTu.

YekmeasKeTo Ha GpPUTIOPHUKA He e
NMoCTaBeHO M/AM He e HaTUCHATO
[OKpaWt B ypeaa.

YBepeTe ce, Ye YEKMEeAKETO Ha GPUTIOPHUKA € NOCTABEHO U € HAaTUCHATO
OOKpan.

I'Ipe,a,naaMTenﬂT e nusropAan.

MpoBepeTe npeanasuTens, Karto

XaPaKTEPUCTUKN.

o CMeHUTe C HOB CbC CblWwute

Mupusma Ha usropano,
npousxoxpaalla ot ypeaa

XpaHuTe ca 3axBaHaTM  nog
nocTaBKaTa.

Mma ocTaTbUM OT XpaHa BbPXY
YeKMeKeTo Ha

bpuTIOpHMKa/nocTasKara.

YBepeTe ce, Ye YeKMeXKeTo Ha d)pVITIOpHVIKa M NOCTaBKaTa Ca YNCTU.
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CEPBU3 U OBC/TYXKBAHE HA K/TMEHTU

N
N @

N3nonseainte camo OPUTNHAa/IHN pe3epBHUN 4acCTu.

Korato ce CBbp3BaTe C HAWNMA OTOPU3NPAH CEPBU3EH LLEHTDBLP, YBEPETE CE, YE MMaTe Mo pPbKa cnegHata
MHd)OpMaLI,MFlZ HanmeHoBaHWe Ha mogena un cepmneH Homep.

MH(bOpMaLI,MFITa MOXXe Oa 6'bﬂ,e HamMmepeHa Ha TabenKata c TEXHUYECKMU OaHHKU. Te nognexkaT Ha NPpoOMAHa 6es
npegsapuTenHo ysegomneHume.

TEXHUYECKU JAHHU

3axpaHBallo 220-240V~50/60Hz
HanpesKeHne

MouHocT 1500-1850W
Kanayutet 11N

TemnepaTtypa 40-230 °C

Bnarogapvm Bu 3a 3akynyBaHeTo Ha TO3M NpoAyKT! AKO ce Hy)KAaeTe OT NOMOLL, 33 BalWWA NPOAYKT, NoceTeTe
HawwKaA yebcanT, KaTo M3MoA3BaTe IMHKOBETE NO-40Y.

MonyueTe pbKoBoACTBa 3a ynoTpeba: https://www.heinner.ro

Monyuete nHpopmauma 3a peMoHT: https://www.heinner.ro

MoskeTe Aa NOMOTrHeTe 3a Ona3BaHEeTo Ha OKoJIHaTa cpesa!
Mons cnassaiite mecTHUTe pasnopenbu: MpepanTe HePYHKLUMOHUPALLOTO €NEeKTPUYECKO
obopyaBaHe Ha LUeHTbp 3a CbOMpaHe Ha OTNaabLUM OT eNeKTPMUYECcKo obopyaBaHe.

U3xBbpaAHe Ha oTNaAbLUTE NO HAYMH, OTFTOBOPEH 33 OKOJIHATA cpeaa

OcTaHannTe TbProBCKM MapKK U HAUMEHOBAHMATA HA NPOAYKTUTE Ca TbProOBCKM MapKu UK
PErucTpMpPaHN TbProBCKM MAapKM Ha CbOTBETHUTE UM NPUTENKATENN.

HuTo eagHa yacT oT cneumMdrKauMUTe He MOXKe Ja 6bae Bb3NPOMU3BEKAAHA NOA KaKBaTO U
Aa e bopma unm cpencTso, AN U3MON3BAHA 3a NOJlyYaBaHe Ha MPOM3BOAHM KaTo NpeBoay,
TpaHchopmaumm uAM agantaumu, 6e3 npenBapUTENHOTO CbrlacMe Ha KOMMNaHMATA
NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuuku npaBa 3ana3seHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

HEINNER e peructpupaHa mapKka Ha kKomnaHuata Network One Distribution SRL.

EBponelickata obLHOCT.
BHocuTen: Network One Distribution
yn. Mapuen AHky Ne 3-5, bykypell, PymbHuA

Ten: 440 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

To3n NPOAYKT € NPOEeKTUPaH N nponsseaeH B CbOTBETCTBME CbC CTAHAAPTUTE U HOPMUTE HaA

www.heinner.com
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FORROLEVEGOS SUTO

Modell: OVENFRY COOK
HAFO-M11BK1700
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e Kapacitas: 111L
e Teljesitmény: 1500-1850 W
e HdOémérséklet 40-230°C
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1. BEVEZETO

Kérjiik, figyelmesen olvassa el az utasitasokat, és 6rizze meg a kézikdnyvet késébbi tanulmanyozas céljabdl.

A kézikdnyv célja a késziilék beszerelésével, hasznalataval és karbantartasaval kapcsolatos minden sziikséges
tudnivalét rendelkezésére bocsatani. A késziilék helyes és biztonsdagos hasznalata érdekében, kérjiik, hogy
beszerelés és hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA

>
>
>
>

Forrélevegos siito
Hasznalati kézikonyv
Jotallasi bizonylat
Megfelel6ségi nyilatkozat

3. A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

e Az daramtés elkerilése érdekében, NE helyezze a a tapvezetéket, a dugaszoldt vagy a késziiléket vizbe
vagy mas folyadékba.

e NE Oblitse a késziiléket csap vagy mas vizforras alatt.

e  Akésziiléket NEM gyermekek vagy csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkezd
személyek altali hasznalatra szanjak. Gondos felligyelet sziikséges, ha a késziiléket gyermekek és ilyen
személyek kozelében hasznaljak. Ne engedje, hogy gyermekek hasznaljak a késziiléket, vagy jatszanak
vele.

o Allitsa le a késziiléket és huzza ki a dugaszt az dramforrasbdl, ha ez hanszalaton kiviil van, illetve tisztitas
el6tt. Miel6tt az alkatrészeket felszerelné vagy eltavolitana, valamint tisztitas el6tt, kérjik, engedje a
berendezést lehtlni. A készilék kikapcsoldsdhoz nyomja meg a ,Cancel” gombot. A késziilék
aramforrasroél valé lecsatlakoztatasahoz, fogja meg a dugaszt, és huzza ki a csatlakozdaljzatbél. Soha ne
hdzza meg a tapkabelt.

e Keriilje a mozgasban lev§ alkatrészek megérintését.

e Rendszeresen ellendrizze a késziiléket és a tapkabelt. NE hasznaljon olyan késziilékeket, amelyeknek
sérilt a zsindrja vagy a dugdja. NE hasznalja a készliléket, ha az meghibasodott, leesett vagy barmilyen
modon megsériilt.

e NE haszndljon a szallité altal nem engedélyezett tartozékokat vagy kiegészit6 alkatrészeket. A gyartd
altal nem ajanlott tartozékok hasznalata sérilést, tiizet vagy aramuitést okozhat.

e  Eztakésziléket kizardlag haztartdsi hasznalatra szantak, konyhai munkalapon. NE hasznalja a készlléket
szabad ég alatt. Ez a készlilék nem kereskedelmi hasznalatra késziilt.

e NE helyezze a késziiléket vagy annak barmely alkatrészét barmilyen tipusu tlizhelyre, gaz- vagy
elektromos égé kozelébe, vagy flitott siitGbe; a kiilsé forrasbdl szarmazod hé kdrositja a késziiléket.

e NE hasznalja a készliléket a tervezett céltdl eltéré célra.

e NE prébdlja meg a késziilék barmely alkatrészét megjavitani, kicserélni, kicserélni vagy médositani. Ez
aramutést, tlzet és/vagy sériilést okozhat, és a garancia érvényét veszti.

e NE moddositsa a biztonsagi mechanizmusokat.

e NE hagyja a késziiléket felligyelet nélkial m(ikodés kézben.
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Amikor a késziilék nincs hasznalatban, NE taroljon a készilékben a mellékelt tartozékokon kivil mas
anyagot.

NE tegyen a késziilékbe éghet6 anyagokat, példaul papirt, kartont, m(ianyagot, polisztirolt vagy fat.
Cselekedjen nagyon évatosan a felforrésodott olajat vagy mas forré folyadékot tartalmazd késziilék
athelyezése sordn.

Ugyeljen arra, hogy a forrélevegés siit6 ne legyen gyulékony anyagok (fliggdnydk, teriték stb.)
kozelében. A késziiléket stabil, h6allo fellleten, héforrasoktdl vagy folyadékoktdl tavol hasznalja.

A tlz, az anyagi kdr és a személyi sérilés veszélyének elkeriilése érdekében NE permetezzen étolajat a
sitéedénybe.

Soha ne tegyen semmilyen targyat a forrd légsiité tetejére.

A forrélevegds siit6 siitéedénye elektromos alkatrészeket tartalmaz. Az dramiités elkertilése érdekében
NE tegyen semmilyen folyadékot a f6z6edénybe.

Minden haszndlat utdn ajanlott a megfelels karbantartds. Tanulmanyozza a ,TISZTITAS ES
KARBANTARTAS” fejezetet.

Tisztitas vagy tdroldas el6tt hagyja, hogy a készilék szobahé&mérsékletlire hiljon.

Ne tisztitsa a készlléket drétfonalas szivacsokkal. A darabok leoldédhatnak a drétkefékrél és elektromos
alkatrészekhez érhetnek, ami dramuités veszélyét idézi eld.

A készilék kilsé fellletei haszndlat kdzben felforrésodhatnak. NE érintse a forrd feliileteket. A
forrdlevegls siitGkosar felemeléséhez és szallitdsdhoz csak a forrélevegds siitGkosar fogantyujat
haszndlja. A forrd alkatrészek kezelésénél viseljen megfelelé védb&kesztylit. Legyen dvatos a késziilék
mozgatdsakor.

Hagyja, hogy a késziilék szobahémérsékletlire hiiljon, miel6tt kezelné vagy mozgatna.
FIGYELMEZTETES: A kiomlott étel sulyos égési sériiléseket okozhat. Ne hagyja a késziiléket és a tapkabelt
gyermekek szdmadra elérhet6 kdzelségben.

Semmilyen koriilmények kozott NE hagyja, hogy a vezeték az asztal vagy a munkalap széle folé logjon,
vagy forr¢ fellletekhez érjen, és NE hasznalja semmilyen koérilmények kbzott a munkalap alatt talalhaté
elektromos csatlakozét.

NE toltse tul a késziiléket vagy tartozékait. A késziilék tultoltése miatt az ételek érintkezésbe kerilhetnek
a flitéelemmel, ami tlizet és/vagy személyi sériilést okozhat.

NE takarja le a készlilék mikodése kozben a levegbbevezets nyilast, a levegd kivezetését (feliil) vagy a
levegd kivezetését (alul). Ennek elmulasztdsa egyenetlen fGzést és a késziilék karosodasanak kockazatat
eredményezi.

A forrdleveg6s sit6 csak forrd levegbvel f6zi az ételt. Semmilyen koérilmények kdzétt NE 6ntson vagy
permetezzen olajat a sit6edénybe. Ez tiizet és/vagy személyi sériilést okozhat.

Sités kdzben a készilék belsejében a h6mérséklet tobb szaz fokot is elér. A személyi sériilések elkerilése
érdekében SOHA ne tegye védtelen kezét a készlilék belsejébe, miel6tt az szobah6mérsékletiire lehdine.
F6zés kozben NE helyezze a késziiléket fal vagy mas késziilékek kozelébe. Hagyjon legaldabb 13 cm helyet
a késziilék mogott, el6tt, az oldalan és folotte. NE hasznalja a késziiléket gyulékony anyagokon vagy azok
kozelében (terit6k, fliggdnyok stb.). Ne helyezzen semmit a késziilék folé.

Ne tegyen ételt a csepegtetd talcaba.

Az alsé talcaban Iévé ételek tetejének 2,5 cm tavolsagra kell lennie a felsd flit6elemtdl.

NE mossa el a csepegtets talcat a mosogatdgépben.

A késziilék miikodése kozben a szell6zényildsokon keresztil forrd levegé tavozik. Tartsa kezét és arcat
biztonsagos tavolsagban a szell6z6nyilasoktdl, és legyen rendkiviil dvatos, amikor a tartozékokat kiveszi
a készilékbél.

Ha a késziilék fekete flistot bocsat ki, nyomja meg a ,,Cancel” gombot, és azonnal valassza le a késziiléket
az elektromos haldzatrdl. A kosar eltavolitasaval varjon, amig nem jon ki tébb fist, majd alaposan
tisztitsa meg a késziiléket. Ha a flst nem égett ételbdl szarmazik, vegye fel a kapcsolatot az
Ugyfélszolgalattal.

A késziléket NEM kiilsG id6zit6 vagy tavirdnyitds segitségével torténd hasznalatra tervezték.

A forrd kosarak a késziilékbdl vald eltavolitdsakor vagy a forrd zsiradék eltavolitasakor fokozott
Ovatossaggal jarjon el.
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Megfeleld tisztitas nélkil az ételfroccsenések és a zsir felhalmozddhat a flitéelem kordl. Ez fiistot, tlzet
és/vagy személyi sériilést okozhat.

Tulméretezett élelmiszer- és/vagy fdlids csomagoldst vagy eszkézoket nem szabad a f6zGedénybe
helyezni, mivel ezek tiizet és/vagy sérilést okozhatnak.

NE haszndlja a késziilék tartozékait mas késziilékekben, mikrohulldmu sitékben, kenyérpiritdkban,
konvektoros vagy hagyomanyos siit6kben, elektromos, indukcids vagy gazféz6kben, illetve szabadtéri
grillez6ben.

Ne tegyen papirt, kartont, nem hgéallé6 mlanyagot vagy hasonlé anyagokat a forrélevegés sitébe.
Haszndlhat slit6papirt vagy aluminiumféliat.

Semmilyen koriilmények kdzott ne tegyen sitépapirt a forrdlevegés stutébe anélkil, hogy a sitépapirra
is helyezne ételt. A légmozgds miatt a papir felemelkedhet és hozzaérhet a fit6elemekhez.

Mindig h6allé edényeket hasznaljon. Kiilondsen évatosan jarjon el, ha nem fémbdl vagy Givegbdl késziilt
edényeket hasznal.

A sltd tormeléktalcajat vagy barmely mas alkatrészét ne fedje be fém féliaval. Ez a siit6 tulmelegedését
okozhatja.

CSATLAKOZODUGO ES KABEL

A berendezés polarizalt dugasszal van elldtva. Az dramuités veszélyének elkeriilésének céljabdl a dugasz
az aljzatba kizardlag egyféleképpen helyezhet§ be. Amennyiben a dugasz nem megy be teljes
mélységével az aljzatba, akkor forditott iranybdl kell prébalkozni. Amennyiben ez a prébalkozas is
sikertelen, kérjlik, forduljon képzett villamossagi szakemberhez.

Ne prébdlkozzon a dugasz semmilyen tipusi modositdsaval.

A késziilék tdpkabele révid, annak megel6zésére, hogy barmely személy belebotolhasson, vagy a kabel
Osszegabalyodjon.

A hosszabbiték hasznalata nem tilos, ha kell6 gondossaggal jarnak el.

Amennyiben hosszabbitot hasznal:

1. A hosszabbité kabelen feltlintetett elektromos jellemz&knek legaldbb a késziilék elektromos
jellemzdivel azonosnak kell lennitik.

2. A hosszu kabeleknek nem szabad az asztallap felett athaladni, hogy a gyerekek ne hizhassék le a
berendezést, valamint ne lehessen megbotlani benne.

3. Ne haszndlja ugyanazt a hosszabbité kabelt mas készilékekhez. NE haszndlja a késziléket
220V~240V~ (50/60Hz) feszlltségtdl eltérd aljzatokban. NE haszndlja a késziléket haldzati atalakitokkal
vagy haldzati adapterekkel.

NE engedje, hogy a tdpkabel forrd fellletekkel vagy nyilt langforrasokkal (pl. tizhely) érintkezzen.
Olvassa el figyelmesen és teljes egészében ezt a hasznalati utasitast, és Grizze meg a kés6bbi felhasznalas
céljabdl. A biztonsagi utasitasok be nem tartdsa sulyos sérilést vagy kart okozhat.

A sériilések elkeriilése érdekében olvassa el és gy6z6djon meg arrdl, hogy megértette a jelen hasznalati
Uutmutatdban foglalt utasitdsokat, miel6tt megprébalnd hasznalni a késziléket.

A fontos biztonsagi ovintézkedések és/vagy a biztonsadgos hasznalatra vonatkozé utasitasok figyelmen
kivil hagydsa a késziilékkel valé visszaélésnek minGsil, ami a garancia érvénytelenségét és sulyos
sériilést eredményezhet.

A késziilék kikapcsolasahoz forditsa a kapcsolégombot a, Kikapcsolva” helyzetbe, és huzza ki a dugaszt a
csatlakozodaljzatbdl.

A jelen készliléket kizardlag haztartasi célra tervezték.

A késziiléket 8 év folotti gyermekek, csokkent fizikai, érzéki vagy szellemi képességekkel, gyakorlattal
vagy ismeretekkel rendelkez6k csak akkor hasznalhatjak, ha felligyelik, vagy felkészitik 6ket a készilék
biztonsadgos haszndlatara, és ha megértik a késziilék haszndlataval jard veszélyeket. A késziilék tisztitdsat
és karbantartdsat nem végezhetik gyermekek felligyelet nélkdl.

A késziléket nem kiilsG id6zit6 vagy tavirdnyitds segitségével torténd hasznalatra tervezték.

& Figyelem! Forrd fellletek! Haszndlat kdzben a késziilék fellletei felforrdsodhatnak.
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4. A TERMEK LEIRASA
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Megnevezés

Leiras

Funkciok

A 7 funkcidé barmelyike haszndlhaté a fels6 vagy az alsé rekeszben a legklilonfélébb ételek
elkészitéséhez. A hémérséklet és az id6 minden egyes funkcidhoz beallithatd.
A funkciok kivalasztdsahoz vagy megvaltoztatdsahoz a gombot lehet megnyomni.

Kijelz6

A f6zési id6, a bedllitott h6mérséklet, a figyelmezteté lzenetek és a hibailizenetek itt
jelennek meg.

Rekeszkivalaszto
gomb

Ha a gép készenléti allapotban van, nyomja meg az UPPER/LOWER (FELSG/ALSO) gombot a
megfeleld rekesz kivalasztasahoz és beallitasahoz.

Torlés

o A f6zési funkcid aktivalasdhoz nyomja meg a megfelel§ rekesz be/kikapcsolé gombijat.
* A megfelel6 rekesz kivalasztott menijelzé lampaja kigyullad, a tébbi menijelzé lampa
pedig kialszik.
¢ A megfeleld rekeszhez tartozo kijelz6n megjelenik a f6zés id6tartama.

UPPER (FELSO)

A FELSO rekesz kivélasztasa utdn nyomja meg az UPPER gombot a megfelel§ menii
kivalasztasahoz. A kivalasztott funkcio jelz6fénye villog, és a tébbi menijelz6 vilagit. A
kijelz6n megjelenik a menii h6mérséklete, ekkor megnyomhatja a FELSO rekesz start/pause
(elinditas/sziinetelés) gombjat. A TIME/TEMP (id6/h6mérséklet) gombot is megnyomhatja
a beallitasi paraméterek kivalasztasahoz.

LIGHT (FENY)

Barmikor megnyomhatja a LIGHT (fény) gombot, hogy a felsG és az alsé rekeszben |évé
lampat be- vagy kikapcsolja.
Aktivalas utan a kosar eltavolitasaval vagy a slitGajto kinyitasaval manualisan kikapcsolhatja
a lampat. A lampa 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.

LOWER (ALSO)

Az ALSO rekesz kivalasztadsa utdn nyomja meg a LOWER gombot a megfelel6 menii
kivalasztasahoz. A kivalasztott funkcid jelz6fénye villog, és a tobbi mentjelzé vilagit. A
kijelz6n megjelenik a menl hémérséklete, ekkor megnyomhatja a START/STOP gombot az
ALSO rekeszhez. Amikor a rekesz m(ikodésbe 1ép, az IDO kozvetleniil bedllithatd, vagy a
TIME/TEMP  (id6/hémérséklet) gomb megnyomdasaval kivalaszthatja a bedllitdsi
paramétereket.

Uzenet

Leiras

A programozas soran a kijelz6n megjelenik a bedllitott f6zési id6.

FGzés kozben a kijelz6n a hatralévé f6zési idS jelenik meg.

A kijelz6n megjelenik a beallitott h6mérséklet.

Bizonyos f6z6programok esetében a kijelz6n megjelenik a ,, Turn Food” emlékeztetd, amikor
az ételt meg kell forgatni, megforditani vagy fel kell razni.

Az elGkészités befejez8dott, és kiveheti a felsd kosarat vagy az alsé talcat.

A felsé rekesz nem miikédik megfelelGen. Kérjlk, |épjen kapcsolatba az tgyfélszolgalattal.

Az alsé rekesz nem mikodik megfelelGen. Kérjlk, |épjen kapcsolatba az ligyfélszolgalattal.

A fels6 rekesz kosarat eltavolitottdk, vagy az alsé rekesz ajtaja nyitva van.
Megjegyzés: Ha az egyik rekesz nyitva van, az adott rekesz gombjai nem hasznalhatodk.

Amig a f6zés befejezésének idGzitési funkcidja aktiv, addig a rovidebb f6zési idejl rekesz
kijelz6jén a ,HolLd” felirat jelenik meg, amig mindkét rekesz hatralévé f6zési ideje azonos
nem lesz.
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e Ezek a siitési lehet6ségek a slités soran az étel teljes aromajat megdrzik és roppandsdgot adnak neki,
nagyon kevés olajjal, vagy anélkdil.

o Az alapértelmezett stitési id6k és hémérsékletek kiindulasi pontként szolgalnak, amelyekkel kisérletezhet
az On altal el6nyben részesitett eredmény eléréséhez.

o Az egyes ételeknél feltiintetett funkcié az optimalis f6zésre vonatkozd ajanlas. Barmelyik funkcio
haszndlhato a fels6 vagy az alsé kosarban.

JAVASLATOK

e A legjobb sitési eredmény elérése érdekében az ételeket mindig egyenletesen helyezze a rostélyos
lemezre és a grilltalcara.

o Az ételek atfedése egyenetlen siitéshez vezethet.

e  Ahhoz, hogy az étel ropogdsabb legyen, siités el6tt kicsit bepermetezheti zsiradékkal.

e Ha a forrdlevegbs suté tobb mint 10 percig ki volt kapcsolva, akkor a késziilék visszatér készenléti
allapotba, és torli az 6sszes meglévs beallitast.

o Alegtdbb étel esetében a legjobb eredményt a siitési id6 felénél torténé megforditds, megkeverés vagy
atforditas fogja elérni.

e Azid6 és a h6mérséklet a siitési folyamat sordn barmikor beallithato.

Felsd rekesz (kosar) bedllitésa Alsé rekesz (siit6) bedllitdsa
Hozzévalé Ajénlott funkcié Fagyasztott Mennyiség | Elkészitési Idétartam (1|Id&tartam (2 Mennyisé Elkészitési IdGtartam (1|Id6tartam (2
hémérséklet rekesz) rekesz) ennyiseg hémérséklet rekesz) rekesz)
Szalmakrumpli Air Fry Igen 500 g 185°C 16 perc 24 perc 300g 200°C 21 perc 27 perc
Csirke szarn Air Fry Igen 600 g 185°C 17 perc 21 perc 400 g 200°C 19 perc 22 perc
v Air Fry Nem 600 g 185°C 14 perc 18 perc 400 g 200°C 17 perc 20 perc
Csirkecomb Air Fry Igen 1000 g 180°C 36 perc 42 perc 600 g 200°C 39 perc 43 perc
Air Fry Nem 1000 g 180°C 19 perc 23 perc 600 g 200°C 20 perc 24 perc
Dehidratalt alma |Dehydrate Nem 1db. 90°C 120 perc 150 perc 1db. 90°C 120 perc 150 perc
Marhahusos Grill Igen 1db. 175°C 8 perc 11 perc 1db. 175°C 8 perc 11 perc
burger
2 . .
Bagel Bagel Nem félbevago (185 ° C 3 perc 5 perc zerec félbevagott 185°C 4 perc 6 perc
tt perec P
Sparga Roast Nem 400 g 180°C 10 perc 14 perc 300g 195°C 12 perc 14 perc
Csirkemell Air Fry Igen 500 g 180°C 37 perc 39 perc 500 g 200°C 37 perc 39 perc
Air Fry Nem 500 g 180°C 21 perc 22 perc 500 g 200°C 21 perc 22 perc
Csirkemell Toast Nem 4szelet [180°C 6 perc 10 perc 4 szelet 200°C 6 perc 8 perc
Panirozott csirke |Air Fry Igen 2 db. 185°C 13 perc 18 perc 2 db. 200°C 15 perc 20 perc
Panirozott hal Air Fry Igen 300g 185°C 13 perc 18 perc 300g 200°C 15 perc 20 perc
Panirozott . o o
garnélarak Air Fry Igen 200¢g 185°C 9 perc 13 perc 200g 200°C 11 perc 15 perc
Piritott Toast Igen 130 175°¢C 5-9 per 6-10 per 130 195°C 6-10 per 6-10 per
kenyérrudacskak oas ge g perc perc g perc perc
Kelbimbd Air Fry Nem 400 g 190°C 9-12 perc 16-24 perc 400 g 200°C 12-18 perc 16-22 perc
Csokoladé . .
darabos siitik Bake Nem 90¢g 160°C 8-13 perc 9-15 perc 90¢g 175°C 9-15 perc 9-16 perc
Pepperonis pizza |Bake Igen 23 cm 165°C 10 perc 17 perc 23 cm 170°C 13 perc 18 perc
FIGYELEM
e A tliz, az anyagi kdr és a személyi sérilés veszélyének elkeriilése érdekében NE permetezzen étolajat a
sitéedénybe.

¢ Soha ne tegyen semmilyen targyat a forro légsiité tetejére.
A késziilék javitasat kizardlag engedélyezett szerviz képviselGje végezheti.

FIGYELMEZTETES

* MegfelelG tisztitas nélkll az ételfroccsenések és a zsir felhalmozddhat a flitGelem korul. Ez flstot, tlizet és
személyi sériilést okozhat.

¢ Ha flistot észlel vagy érez, érintse meg a ,,Cancel” gombot, valassza le a késziiléket az aramforrasrol, és
hagyja kihdlni. Tavolitsa el az ételmaradékot és a zsirt egy puha ruhaval és mosogatdszerrel.

|II
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6. TISZTITAS

¢ Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a kosarat, a rostélylemezt és a grilltalcat.
e Tisztitas el6tt mindig huzza ki a forrdlevegds siit6 bilincsét az aramforrasbdl, és hagyja, hogy a késziilék
szobahémérsékletlire h(ljon. Semmiképpen ne haszndljon er6s tisztitdszereket, drotszivacsot vagy

tisztitoport egyik alkatrészen sem.

* Hasznalat vagy tdrolas el6tt minden fellletet hagyjon alaposan megszaradni.

Tartozék vagy kiegészit6

Tisztitasi modszer

Fels6 kosar

o Tisztitsa meg a stit6kosarat szivaccsal vagy surolébetéttel és meleg vizzel, mosogatdszerrel, majd
alaposan o6blitse le. Gy6z4djon meg rdla, hogy minden zsirt és ételmaradékot eltdvolitott.
. NE tegye a kosarat vizbe vagy mas folyadékba.
o NE tisztitsa a mosogatdgépben.

Grilltalca

o Tisztitsa meg a grilltalcat suroldszivaccsal vagy szivaccsal és langyos mosogatdszeres vizzel.
o A grilltdlca tapaddsmentes bevonattal rendelkezik. A tapaddasmentes bevonat karosodasanak
elkerllése érdekében NE hasznéljon fém tisztitdeszkozoket.
o NE tisztitsa a mosogatogépben.

Rostélylemez

e Tisztitsa meg a rostélylemezt mosogatdszerrel vagy szivaccsal és meleg vizzel, valamint
mosogatoszerrel.

e A rostélylemez tapaddasmentes bevonattal rendelkezik. . A tapadasmentes bevonat
karosodasanak  elkeriilése érdekében NE haszndljon  fém  tisztitéeszkozoket.
o NE tisztitsa a mosogatogépben.

Lefolyd talca

o Tisztitsa meg a csepegtet6 talcat egy mosogatorongy vagy szivacs és meleg viz, valamint
mosogatoszeres mosogatdszer segitségével.
e A csepegtetGtalca tapadasmentes bevonattal rendelkezik. A tapadasmentes bevonat
karosodasanak elkeriilése érdekében NE hasznaljon fém tisztitoeszkozoket.
o NE tisztitsa a mosogatdgépben.

Felsd rekesz/Also rekesz

e Tisztitsa meg a f6zG6rekeszt suroldszerrel vagy szivaccsal és meleg vizzel, valamint

mosogatoszerrel.

o A zsiradék és ételmaradékok eltavolitasahoz a f6zG6rekeszbdl fujja be szodabikarbona és ecet
keverékével, majd nedves ruhaval torolje le.
e Makacs szennyez6dések esetén hagyja a keveréket néhdny percig hatni az érintett teriileten,
miel6tt lesurolja a szennyez8dést.
e Ellendrizze a flitGelemet, hogy nincsenek-e rajta olajfroccsenések és ételmaradékok. Ha
szlikséges, nedves ruhaval tisztitsa meg a flit6elemet.

A készilék kovetkezd haszndlata el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a flitéelem teljesen szaraz.
o NE tisztitsa a mosogatogépben.

Kilsé

o Tisztitsa meg a kiilsejét puha, nedves ruhaval, majd torolje tisztara.

Kosar betekint6 ablak/ Stit6 betekintd ablak

o Tisztitsa meg a latéablakok belsé és kilsé fellletét mosogatdszerrel vagy szivaccsal, meleg vizzel
és mosogatdszerrel. NE hasznaljon fém tisztitdeszkozoket.

FIGYELMEZTETES

* Megfeleld tisztitas nélkiil az ételfroccsenések és a zsir felhalmozddhat a flit6elem koril.

Ez flstot, tlzet és személyi sériilést okozhat.

¢ Ha flistot észlel vagy érez, érintse meg a ,,Cancel” gombot, valassza le a készililéket az aramforrasrol, és
hagyja kihdlni. Tavolitsa el az ételmaradékot és a zsirt egy puha ruhaval és mosogatdszerrel.
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7. HIBAELHARITAS

A késziilék hasznalata sordn hibak és meghibasodasok fordulhatnak el6. Az aldbbi tdblazat a hibaelhdritdshoz
vagy a hiba elharitasahoz sziikséges okokat és lehetséges megoldasokat tartalmazza. Javasoljuk, hogy
figyelmesen olvassa el az alabbi tablazatban szereplé informdacidkat, hogy id6t és pénzt takaritson meg,
amelyre egy javitékdzpont hivdsa esetén sziikség lehet.

Probléma Ok Megoldas
et a s , Ellen6rizze a sUtési h6mérsékletet, és ennek megfelelGen dllitsa be a
A f6zési h6mérséklet tul magas. PR
3 ) . . hémérsékletet.
Az étel tul meg van f6zve/siitve — ~ " —
o f s ik , Ellen6rizze a sUtési h6mérsékletet, és ennek megfelelGen dllitsa be a
A f6zési id6 tul hosszu. Y .
hémérsékletet.
et g o , Ellen6rizze a sUtési h6mérsékletet, és ennek megfelelGen dllitsa be a
A f6zési h6mérséklet tul alacsony. e
hémérsékletet.
Ellen6rizze a slUtési h6mérsékletet, és ennek megfelelen dllitsa be a

Az ételek nem eléggé atsultek

Az elkészitési id6 tal rovid.

hémérsékletet.

A stit6kosar tal van toltve.

Ugyeljen arra, hogy a siitékosar ne legyen zsufolasig megtéltve; hagyjon 3-4
cm helyet, hogy a leveg6 keringhessen.

A tarté nem a siit6kosar aljara volt
felszerelve, ami megakadalyozta a
leveg6 keringését.

GyG6z6dj6n meg rola, hogy a tartd a stitGkosar aljara van felszerelve.

A késziilék nem indul el

A forrdlevegls suté
elektromos drammal m(ikodik.

nem

Ellendrizze, hogy a csatlakozé megfelelGen van-e behelyezve a foglalatba, és
hogy a foglalat miikodik-e.

A sit6kosar nincs behelyezve vagy
nincs teljesen a késziilékbe tolva.

Gy6z6djon meg rdla, hogy a suitGkosar teljesen van behelyezve és benyomva.

Leszokott a biztositék.

Ellendrizze a biztositékot Ugy, hogy kicseréli egy Uj, azonos jellemzdékkel
rendelkez6 készilékre.

Egett szag jon a késziilékbdl

Az étel az allvany alatt rekedt.

Az étel a
maradt.

sutékosarban/racson

GyG6z6dj6n meg rola, hogy a siitékosar és a siitéallvany tiszta.

Csak eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.
Miel6tt felvenné a kapcsolatot az engedélyezett szakszerviziinkkel, gy6z6djon meg rdla, hogy a kdvetkez6
adatok a rendelkezésére alinak: Modell megnevezése és sorozatszama.

Ezeket az adatokat a késziilék mdszaki adattablajan taldlja. Ezek az adatok el6zetes értesités nélkil is

megvaltoztathatdk.

Tapfesziltség 220-240V~50/60Hz
Teljesitmény 1500-1850W
Urtartalom 11L

Hémérséklet 40-230 °C
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K6szonjuk, hogy megvasarolta termékiinket! Ha segitségre van sziiksége a termékkel kapcsolatban, kérjik,
latogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.

Hasznalati utmutatdk beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informaciok letoltése: https://www.heinner.ro

A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa

Segithet a kornyezet védelmében!
Kérjik, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem miikddd elektromos berendezéseket a
haszndlt elektromos hulladékokat gydijté kdzpontba szolgdltassa be.

markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtokldk altal
bejegyzett markanevek.

A leirtak egyetlen része sem hasznalhaté fel semmilyen formdban, még leforditott,
atalakitott valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi

c € A terméket az Eurdpai Kozosség elbirdsainak és jogszabalyainak megfelelGen tervezték és
gyartottak.

Importér: Network One Distribution
Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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