FOOD DEHYDRATOR

Model: DryMaster Pro
HFD-K400SS

Food Dehydrator

e Electric panel
e Overheat protection
e 5 transparent trays
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1. INTRODUCTION

Please read this instruction manual carefully before using it and keep it for later information.

This manual is conceived for ofering you all of the necessary info regarding instalation, using and
maintenance of the machine. For a correctly and safely use of the machine, please, read this manual before
instalation and using.

2. PACKAGE CONTENTS

Food dehydrator
Instruction manual
Warranty card
Declaration of conformity
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3. SAFETY WARNINGS AND PRECAUTIONS

The following basic precautions should always be followed when using the electrical appliance:

1. This product can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning the use of this appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be done by children
unless they are older than 8 years. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years
old.

2. This food dehydrator is designed for domestic use only and is not suitable for commercial use. Do not use
it for outdoors activities.

3. When using the food dehydrator, make sure that it is on a flat, level and sturdy surface, make sure that
there is no risk of it to fall over and that it can support the weight of the unit during use.

4. Failure to follow all the instructions listed may result in electric shock, fire or serious personal injury. The
warnings, cautions and instructions listed in this manual cannot cover all possible conditions and situations
that may occur while the product is in use.

5. Do not leave this product unattended during use.

6. Before plugging the food dehydrator into the main electrical supply, check that the voltage and the
power supply comply with the specifications on the food dehydrator’s rating label.

7. Make sure that the food dehydrator is switched off and remove the plug from the main electrical supply
when it is not in use, before it is cleaned and whilst it is being repaired.

8. Ensure that the food dehydrator and the power cord are not hung-over sharp edges and keep them away
from hot objects and open flames; otherwise, the plastic will melt and may cause a fire.

9. Under no circumstances should the food dehydrator or plug be immersed in water or any other liquid.
Do not use the appliance with wet hands.

10. Check the food dehydrator and power cord regularly for damage.

11. Do not use the food dehydrator if the plug or cord are damaged or after it has been dropped or
damaged in any way.

12. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, an authorised service or
similarly qualified persons.

13. Repairs to the food dehydrator should only be performed by a qualified electrician. Improper repairs
may place the user at risk.

14. None of the product’s parts are dishwasher safe, unless explicitly specified otherwise.

15. Never use an unauthorized attachment.
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16. Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair, clothing, spatulas and other utensils away during
operation to reduce the risk of injury to persons and/or damage to the machine.

17. Please don’t turn the air stream of the engine towards others.

18. Please don’t keep it beside anything heating.

19. If you pass this appliance on to a third party, these operating instructions must also be handed over.

20. The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

Caution:

e Keep the device away from the places with high temperature.

e |nthe event where the appliance is dropped into the water, turn off the power at the power outlet
and remove the plug immediately. DO NOT REACH INTO THE WATER TO RETRIEVE IT.

e ATTENTION! Do not run the appliance for more than 48 hours in one single use. After 48 hours,
unplug it and let it cool down for at least 2 hours before operating again.

e Do not operate this appliance near gas spray cans.

e The temperature of accessible surface may be high when the appliance is operating.

4. PRODUCT DESCRIPTION

1. Cover

2. Height adjustable trays
3. Tray support

4. Base

5. Body panel

6. Control buttons

7. Control panel
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5. PRODUCT INSTALLATION AND OPERATION METHOD

1. Remove all packaging from your dehydrator and its accessories.

2. Clean the trays with a moistened cloth.

3. Place the dehydrator base on a solid, level surface. Plug it in. Stack the drying trays in the dehydrator.

4. Run the dehydrator for 30 minutes at any temperature, without adding any food. Make sure that the
room has sufficient ventilation in case the dehydrator produces any smoke or smells. This is normal during
the first usage of the product.

5. Rinse the trays in water. Dry all parts.

NOTE: You will only need to do this the first time you use the dehydrator.

Assembling the appliance

1. Make sure that the dehydrator sits steadily on a solid, level surface. Stock the drying trays and connect
the plug with a wall socket.

2. The trays can be stacked with a clearance of 1.5 cm-2.8 cm and are therefore adjustable to the thickness
of the food to be dehydrated.

TIPS: If you stack 2 trays inside each other and you notice that the top tray is touching the food below,
move the upper tray to a higher position (see diagram below).

Trays in higher position Trays nested within each other

VN mf%
i

— ]

Align the plastic tabs on the inside of the bottom edge of Rotate the trays so that the plastic tabs on the lower
the trays with the 4 vertical plastic catches. edge of the trays are positioned next to the 4
vertical plastic catches.

3. The dehydrator is now ready for use.

Control functions

' N\
4 Food Dehydrator \
=
Herbs Fruits
The digital control allows easy adjustment 35-40°C 55-60°C
of dehydration temperature and time. N «
— START TIME
Vegetables STOP - m + TEMP Fish, Meat
40-45°C 60-70°C
N

1. Place the dehydrator on a dry smooth surface
2. Place the food on the trays and load it into the machine.
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3. Plug the dehydrator into a wall outlet with the requirements on the nameplate. There is a sound at the
beginning. And the dehydrator goes into standby mode after 3 seconds.

Note:

a) It is recommended to stack at least 3 working trays, whether you have food on them or not.
b) Standby mode: the screen shows “00 00”.

c) Press the "TIME/TEMP" Button, the screen displays the default time and temperature

Temperature function

Press the "TIME/TEMP" button and the temperature in the display window will begin to flash. If the time
indicator flashes, press the "TIME/TEMP" button again. Then Press "=+" and "—" to select the desired
temperature every time you want, to increase or decrease by 5°C for each press.

Timer function

Press the "TIME/TEMP" button and the time in the display window will begin to flash. If the temperature
flashes, press the "TIME/TEMP" button again. Then Press "+" and "—" to select the desired time. Every
time it increases or decreases by 30 minutes.

Note:

(1) Default mode: Default time "10:00 h" and default temperature "70°C".

(2) To change the Temperature/Time rapidly, you can hold down the "+" and "—" buttons for 2 seconds.
(3) When "FAN" is selected, the fan operates without heating.

START/STOP functions

a) After setting it up, press "START/STOP" for the appliance to start working within 5 seconds. The built-in
screen alternately displays time and temperature at a frequency of 10 seconds.

Note:

If don’t press "START/STOP" to start dehydrating within 5 seconds, the dehydrator will go into standby
mode.

If you press "START/STOP" again to stop dehydration, the timer count down will reset, and the dehydrator
will go into standby mode.

If Press "START/STOP"" button without setting. The dehydrator will start according to the default mode.

b) Optionally, you can change the time and temperature at any time by pressing "TIME/TEMP".

c) When the working time expires, there are 5 sounds and displays END. Then the heating is over, and the
fan continues to run for 10 seconds. Press the "START/STOP" button to return to the standby mode.
d) Pull the plug off the power supply and remove the food after proper cooling.

e After the work is finished, unplug the power plug, take out the food in time, do not keep the food
in the machine for a long time.

e If additional drying time is needed, follow the preceding steps to continue dehydrating.

e If you do not have time to dry all the food in one day, you can dry them the next day. In this case,
you should store the food in a container/polyethylene bag and put it in the freezer.

e Fruit and vegetables dried in your food dehydrator will be different in appearance from those sold
in health food stores and supermarkets. This is due to your food dehydrator uses no preservatives,
no artificial coloring and only natural additives.
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e Records of humidity, weight of produce before and after drying times, will be helpful to improving
your drying techniques for the future.

For drying function:

Drying time for pre-treatment fruit will vary according to the following factors:
1. Thickness of pieces or slices

2. Number of trays with food being dried

3. Volume of food being dried

4. Moisture or humidity in your environment

5. Your preferences of drying for each type of dried food

It is recommended to:

1. Check your food every hour.

2. Rotate and/or re-stack your trays if you notice uneven drying.

3. Label food with contents dried date and weight before drying. It will also be helpful to note the drying
time for future reference.

4. Pretreated food will give the best effect in drying.

5. Correct food storage after drying also will help to keep food in good quality and save the nutrients.

6. CARE AND MAINTENANCE

e After using, unplug the dehydrator from the power supply and let it cool down before cleaning. Use a
soft brush to remove food sticking on the trays.

Dry all parts with a dry cloth before storing the dehydrator.

Clean the surface of body with wet cloth.

e Use paper towels to remove any stains remaining.

Do not clean the appliance with aggressive chemicals or abrasives in order not to damage the surface.

Storage:

e Store food only after they have cooled down.

e Food can be kept longer if stored in a cool, dry and dark place.

e Remove all the air you possibly can from the storage container and close tightly.

e  Optimal storage temperature is 15°C or lower.

e Never store food directly in a metal container.

e Avoid poor insulated containers.

e Check the contents of your dried food for moisture during the weeks following dehydration. If there is
moisture inside, you should dehydrate the contents for a longer time to avoid spoiling.

e For best quality, dried fruit, vegetables, herbs, nuts, bread should not be kept for more than 1 year, if
kept in the refrigerator or freezer.

e Dried meats, poultry and fish should be stored for no more than 3 months if kept in the refrigerator, or
1 year if kept in the freezer.
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7. TROUBLESHOOTING

Fault codes
and symptoms

Cause analysis

processing method

Temperature probe disconnected

high and the temperature setting
is too low.

E1l Send it to an authorised service for maintenance.
and damaged.
Short circuit damage of . . . .
E2 & Send it to an authorised service for maintenance.
temperature probe.
. . After cooling the dehydrator, restart it and lower
High temperature alarm; too high & Y .
E3 . the temperature. If the alarm still goes off, please
temperature in the dehydrator. . . .
send it to service for maintenance.
1.0pen circuit and damage of
heating wire. 1.Send it to an authorised service for maintenance.
No heating 2. The ambient temperature is too | 2.Move the dehydrator to a cool place and

appropriately raise the temperature.

Doesn’t display

1.The machine is not powered on,
or the socket switch is not turned
on.

2.The temperature fuse is blown.

1.Check the socket to make sure it has power
2.Send it to an authorised service for maintenance.

8. TECHNICAL PARAMETERS

Model

HFD-K400SS

Rated voltage

220-240V~50/60Hz

Rated power

200W-240W

Temperature range

35°C~75°C

Always use original spare parts.
When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model
and Serial Number.
The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the

links below.

Get User manuals: https://www.heinner.ro
Get Service information: https://www.heinner.ro

www.heinner.com
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Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s
to an appropriate waste disposal center.

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and product
names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any
derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK
ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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DESHIDRATOR

Model: DryMaster Pro
HFD-K400SS

Food Dehydrator

e Electric panel
e Overheat protection
e 5 transparent trays



http://www.heinner.com/

'

HEINNER |

1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de instructiuni Tnhainte de utilizare si pastrati-l pentru
informatii ulterioare.

Acest manual este conceput pentru a va oferi toate informatiile necesare privind instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru o utilizare corecta si sigura a acestuia, va rugam sa cititi acest manual
Tnainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI

>
>
>
>

Aparat pentru deshidratarea alimentelor
Manual de instructiuni

Certificat de garantie

Declaratie de conformitate

3. MASURI DE SIGURANTA

Urmatoarele masuri de precautie de baza trebuie respectate intotdeauna atunci cand utilizati aparatul
electric:

1. Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de la 8 ani si peste si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca au primit supraveghere sau
instructiuni privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si inteleg pericolele implicate. Copiii nu se vor
juca cu aparatul. Curatarea si intretinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de copii decat daca au
mai mult de 8 ani si sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor cu varsta
mai mica de 8 ani.

2. Acest aparat pentru deshidratarea alimentelor este conceput numai pentru uz casnic si nu este potrivit
pentru uz comercial. Nu-I utilizati pentru activitati in aer liber.

3. Cand utilizati aparatul pentru deshidratarea alimentelor, asigurati-va ca acesta se afla pe o suprafata
planad, plana si solidd, asigurati-va ca nu exista riscul ca poate cadea si ca poate suporta greutatea unitatii in
timpul utilizarii.

4. Nerespectarea tuturor instructiunilor enumerate poate duce la electrocutare, incendiu sau vatamari
corporale grave. Avertismentele, precautiile si instructiunile discutate in acest manual nu pot acoperi toate
conditiile si situatiile posibile care pot aparea in timpul utilizarii produsului.

5. Nu lasati aparatul pentru deshidratarea alimentelor nesupravegheat in timpul utilizarii.

6. Tnainte de a conecta aparatul pentru deshidratarea alimentelor la reteaua de alimentare, verificati daci
tensiunea si sursa de alimentare sunt conforme cu specificatiile de pe eticheta de identificare a aparatului
pentru deshidratarea alimentelor.

7. Asigurati-va ca aparatul pentru deshidratarea alimentelor este oprit si scoateti stecherul de la retea
atunci cand nu este utilizat; inainte de a fi curatat si in timp ce este reparat.

8. Asigurati-va ca aparatul pentru deshidratarea alimentelor si cablul de alimentare nu sunt atarnate peste
muchii ascutite si tineti departe de obiecte fierbinti si flacari deschise; in caz contrar, plasticul se va topi si
poate provoca un incendiu.

9. Tn niciun caz, aparatul pentru deshidratarea alimentelor sau stecherul nu trebuie scufundate in ap4 sau in
orice alt lichid. Nu folositi aparatul cu mainile ude.

10. Verificati in mod regulat aparatul pentru deshidratarea alimentelor si cablul de alimentare pentru a nu
se deteriora.

11. Nu utilizati aparatul pentru deshidratarea alimentelor daca stecherul sau cablul sunt deteriorate, in
urma unei defectiuni sau dupa ce a fost scapat sau deteriorat in vreun fel.
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12. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit de producétor, de un service
autorizat sau de persoane calificate similar pentru a evita un pericol.

13. Reparatiile la aparatul pentru deshidratarea alimentelor trebuie efectuate numai de un electrician
calificat. Reparatiile necorespunzatoare pot pune utilizatorul in pericol.

14. Niciuna dintre componentele produsului nu poate fi curate in masina de spalat vase, cu exceptia cazului
in care se specificd In mod explicit altfel.

15. Nu utilizati niciodata un dispozitiv anexat neautorizat.

16. Evitati contactul cu piesele in miscare. Tineti mainile, parul, imbracamintea, spatulele si alte ustensile la
distanta in timpul functionarii pentru a reduce riscul de ranire a persoanelor si/sau deteriorare a masinii.
17. Va rugam sa nu indreptati fluxul de aer al motorului catre altii.

18. Va rugam sa nu-I tineti langa o sursa de caldura. Va rugam sa nu apasati stecherul; in caz contrar, poate
provoca un incendiu sau electrocutare.

19. Daca predati acest aparat unei terte parti, aceste instructiuni de utilizare trebuie de asemenea sa fie
predate.

20. Aparatul nu este destinat sa fie operat prin intermediul unui temporizator extern sau al unui sistem
separat de telecomanda.

Atentie:

e Tineti aparatul departe de locurile cu temperaturi ridicate.

e in cazul in care aparatul este scipat in apd, opriti alimentarea de la priza si scoateti imediat
stecherul. NUINCERCATI SA L SCOATETI DIN APA.

e ATENTIE! Nu porniti aparatul mai mult de 48 de ore intr-o singura utilizare. Dupa 48 de ore,
scoateti-l din priza si lasati-l sa se raceasca timp de cel putin 2 ore inainte de a-l utiliza din nou.

e Nu utilizati acest aparat in apropierea cutiilor de pulverizare cu gaz.

e Temperatura suprafetei accesibile poate fi ridicata cand aparatul functioneaza.
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Capac

2.Tavi reglabile pe Tnaltime
3. Suport tava

4. Baza

5.Panou

6. Butoane de control

7. Panou de control

5. INSTALAREA PRODUSULUI SI METODA DE UTILIZARE

1. Scoateti toate ambalajele din aparatul pentru deshidratarea alimentelor si accesoriile acestuia.

2. Curatati tavile cu o carpa umeda.

3. Asezati baza aparatul pentru deshidratarea alimentelor pe o suprafata solida, plana. Conectati-l in priza.
Stivuiti tavile de uscare Tn aparatul pentru deshidratarea alimentelor.

4. Rulati aparatul pentru deshidratarea alimentelor timp de 30 de minute la orice temperatura, fara a
adauga alimente. Asigurati-va ca incaperea are o ventilatie suficienta Tn cazul Tn care aparatul pentru
deshidratarea alimentelor produce fum sau mirosuri. Acest lucru este normal la prima utilizare a
produsului.

5. Clatiti tavile Tn apa. Uscati toate partile.

NOTA: Va trebui sa faceti acest lucru doar prima dat& cand utilizati deshidratorul.
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Asamblarea aparatului
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1. Asigurati-va ca deshidratorul este pus stabil pe o suprafata solida si plana. Stocati tavile de uscare si

conectati stecherul la o priza de perete.

2. Tavile pot fi stivuite cu un spatiu liber de 1,5 cm-2,8 cm si, prin urmare, sunt reglabile in functie de

grosimea alimentelor de deshidratat.

SFATURI: Daca stivuiti 2 tavi una in cealalta si observati ca tava de sus atinge alimentele de dedesubt,
mutati tava de sus intr-o pozitie mai inalta (vezi diagrama de mai jos).

Tavi in pozitie superioara Tavi pune unain alta

A1

e

b

ﬁ‘

s

|

i)

Aliniati urechile de plastic din interiorul marginii Rotiti tavile astfel incat urechile de plastic de pe
inferioare a tavilor cu cele 4 dispozitive de prindere din marginea inferioara a tavilor sa fie pozitionate langa
plastic verticale. cele 4 prinderi verticale din plastic.

3. Aparatul pentru deshidratarea alimentelor este acum gata de utilizare.

Functii de control

4 Food Dehydrator A\
=4
. . ) W 7 NN Y
Controlul digital permite reglarea usoara a Herbs Fruits
temperaturii si timpului de deshidratare. 35-40°C 55-60°C
Cf‘) START TIME
Vegetables STOP m - TEMP Fish, Meat
\ 40-45°C 60-70°C |
N S

1. Asezati aparatul pentru deshidratarea alimentelor pe o suprafata neteda si uscata

2. Asezati alimentele pe tavi si introduceti-le in aparat.

3. Conectati aparatul pentru deshidratarea alimentelor la o priza de perete cu cerintele de pe placuta de
identificare. Se aude un sunet la inceput. Apoi aparatul pentru deshidratarea alimentelor intra in modul

standby dupa 3 secunde.

Nota:

a) Este recomandat sa stivuiti cel putin 3 tavi de lucru, indiferent daca aveti sau nu mancare pe ele.

b) Modul standby: pe ecran apare ,,00 00”.

c) Apasati butonul ,, TIME/TEMP”, ecranul afiseaza ora si temperatura implicite
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Functia temperatura

Apadsati butonul , TIME/TEMP” si temperatura din fereastra de afisare va incepe sa clipeascd. Daca
indicatorul de timp clipeste, apdsati din nou butonul ,TIME/TEMP”. Apoi apasati ,+” si ,—” pentru a
selecta temperatura dorita de fiecare data cand doriti, pentru a creste sau a scadea cu 5°C pentru fiecare
apasare.

Functia de cronometru

Apadsati butonul , TIME/TEMP” si ora din fereastra de afisare va incepe sa clipeasca. Dacd temperatura
»

clipeste, apdsati din nou butonul ,TIME/TEMP”. Apoi apdsati ,,+” si,—” pentru a selecta ora dorit3. De
fiecare data creste sau scade cu 30 de minute.

Nota:
(4) Mod implicit: Ora implicita ,10:00 h” si temperatura implicita ,70°C".
(5) Pentru a modifica rapid temperatura/ora, puteti tine apdsate butoanele ,+” si ,,-” timp de 2 secunde.

v ou oA

(6) Cand este selectat ,FAN”, ventilatorul functioneaza fara incalzire.
Functii START/STOP

a) Dupéd configurare, apasati ,START/STOP” pentru ca aparatul sa inceapa sa functioneze in 5 secunde.
Ecranul incorporat afiseaza alternativ timpul si temperatura la o frecventa de 10 secunde.

Nota:

Daca nu apasati ,START/STOP” pentru a incepe deshidratarea in 5 secunde, deshidratorul va intra in
standby

modul.

Daca apasati din nou ,,START/STOP” pentru a opri deshidratarea, numaratoarea inversa a temporizatorului
se va reseta, iar deshidratorul va intra in modul standby.

Daca apasati butonul ,,START/STOP” fara setare. Deshidratorul va porni conform modului implicit.

b) Optional, puteti modifica ora si temperatura in orice moment apasand ,, TIME/TEMP”.

c) Cand timpul de lucru expira, se aud 5 sunete si se afiseaza END. Apoi incalzirea se termina, iar
ventilatorul continua sa functioneze timp de 10 secunde. Apasati butonul ,START/STOP” pentru a reveni la
modul de asteptare.

d) Scoateti stecherul de la sursa de alimentare si scoateti alimentele dupa racirea corespunzatoare.

e Dupa terminarea lucrarilor, scoateti stecherul din priza, scoateti alimentele la timp, nu pastrati
alimentele in aparat pentru o perioada lunga de timp.

e Daca este nevoie de timp suplimentar de uscare, urmati pasii precedenti pentru a continua
deshidratarea.

e Daca nu aveti timp s& uscati toate alimentele intr-o zi, le puteti usca a doua zi. In acest caz, ar trebui
sa pastrati alimentele intr-un recipient/punga de polietilena si sa le puneti la congelator.

e Fructele si legumele uscate din aparatul dumneavoastra pentru deshidratat alimente vor fi diferite
ca aspect fata de cele vandute in magazinele naturiste si in supermarketuri. Acest lucru se
datoreaza faptului ca aparatul dumneavoastra pentru deshidratat alimente nu foloseste
conservanti, coloranti artificiali si doar aditivi naturali.

e inregistrarile privind umiditatea, greutatea produselor nainte si dupa timpul de uscare vor fi utile
pentru imbunatatirea tehnicilor de uscare pentru viitor.
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Pentru functia de uscare:

Timpul de uscare pentru fructele pretratate va varia in functie de urmatorii factori:
1. Grosimea bucatilor sau a feliilor

2. Numarul de tavi cu alimente destinate uscarii

3. Volumul alimentelor care se usuca

4. Umiditate sau umiditate din mediul dumneavoastra

5. Preferintele dumneavoastra de uscare pentru fiecare tip de hrana uscata

Este recomandat sa:

1. Verificati mancarea la fiecare ora.

2. Rotiti si/sau stivuiti din nou tavile daca observati uscare neuniforma.

3. Etichetati alimentele cu data uscarii continutului si greutatea inainte de uscare. De asemenea, va fi util sa
notati timpul de uscare pentru referinte viitoare.

4. Alimentele pretratate vor reactiona cel mai bine la uscare.

5. Depozitarea corecta a alimentelor dupa uscare va ajuta, de asemenea, la mentinerea calitatii alimentelor
si la economisirea nutrientilor.

6. CURATARE SI INTRETINERE

e Dupa utilizare, deconectati deshidratorul de la sursa de alimentare si lasati-l sa se raceasca Thainte de
curatare.

e Folositi o perie moale pentru a indeparta alimentele lipite de tavi.

e Uscati toate piesele cu o carpa uscata inainte de a le depozita.

e Curatati suprafata corpului aparatului cu o carpa.

e Folositi prosoape de hartie pentru a indeparta eventualele pete ramase pe corpul acestuia.

e Nu curatati aparatul cu substante chimice agresive sau produse de curatenie cu suprafete abrazive
pentru a nu deteriora aparatul.

e Depozitati alimentele procesate numai dupa ce s-au racit.

e Alimentele pot fi pastrate mai mult timp daca sunt pastrate intr-un loc racoros, uscat si intunecat.

e Scoateti tot aerul posibil din recipientul de depozitare si inchideti-l ermetic.

e Temperatura optima de depozitare este de 15°C sau mai mica.

e Nu depozitati niciodata alimentele direct intr-un recipient metalic.

e Evitati recipientele izolate necorespunzator.

e Verificati continutul alimentelor uscate pentru umiditate in saptamanile urmatoare deshidratarii. Daca
exista umiditate in interior, ar trebui sa deshidratati continutul mai mult timp pentru a evita stricarea.

e Pentru cea mai buna calitate, fructele uscate, legumele, ierburile, nucile si painea nu trebuie pastrate
mai mult de 1 an, daca sunt pastrate la frigider sau congelator.

e (Carnea uscatd, carnea de pasdre si pestele trebuie pastrate cel mult 3 luni daca sunt pastrate la frigider
sau 1 an daca sunt pastrate la congelator.
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7. DEPANARE

Coduri de

. Descrierea posibiliei cauze Solutii
eroare/simptome
Senzorul de temperatura . . .
pu .| Trimiteti-l la un service autorizat pentru
E1l este deconectata Si | ., . .
. . intretinere/reparatie.
deteriorata.
£ Scurt circuit al senzorului de | Trimiteti-l la un service autorizat pentru
temperatura intretinere/reparatie.
. . | Dupda ce se raceste deshidratorul, reporniti-l si
Alarma de temperatura . . ‘A
s . reduceti temperatura. Daca alarma se declanseaza in
E3 ridicata; temperatura prea

ridicata Tn deshidrator.

continuare, trimiteti-l la service pentru verificarem si
solutionare.

Deshidratorul nu
incalzeste

1.Circuit deschis Si
deteriorarea firului de
incalzire.

2. Temperatura ambianta
este prea ridicata si setarea
temperaturii este prea
scazuta.

1.Trimiteti-I la un service autorizat pentru intretinere.
2.Mutati deshidratorul intr-un loc racoros si ridicati
corespunzator temperatura.

Lipsa afisare

1.Aparatul nu este pornit sau
priza utilizata nu este
functionala.

2.Siguranta de temperatura
este arsa.

1.Verificati
alimentata.
2.Trimiteti aparatul la un service autorizat pentru
intretinere.

priza pentru a va asigura ca este

8. PARAMETRI TEHNICI

Model

HFD-K400SS

Tensiune nominala

220-240V~50/60Hz

Putere nominala

200-400W

Interval de temperatura

35°C~70°C

Folositi intotdeauna piese de schimb originale.

Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele date:

model si numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Sub rezerva modificarilor fara notificare.

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd in ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.

Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

www.heinner.com
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Eliminarea deseurilor in mod responsabil fata de mediu
Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:
- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network
One Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor uzate
colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit operatorului Dvs. de
salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar, sistemul “unul la unu “sau la
punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.
- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

—
Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului
Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a
echipamentelor electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-1V. De
asemenea, au fost intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare
EEE, in conformitate cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata
a bateriilor, avand numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.
Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.
Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!

denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor
detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata
pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul
prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

. HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii
c € Europene.

Importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

www.heinner.com
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OEXUOPATOP

Model: DryMaster Pro
HFD-K400SS

Food Dehydrator

e EneKkTpuyecKku naHen
e 3awmuTa OT NperpasBaHe
e 5 npo3payHu TaBu
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HEmnER
1. BbBEAEHUE

Monsa, npoyeTeTe BHMMATE/NIHO TOBA PbKOBOACTBO C MHCTPYKUMM npeam ynoTpeba u ro 3anasete 3a
6baewm cnpaBku.

ToBa pPbKOBOACTBO € MpedHasHa4deHO Aa BM MpPeaocTaBu uUsnaTta Heobxoguma MHbOpMaUMsA OTHOCHO
WHCTa/IMpaHeTo, M3MNOA3BAaHETO M MOAAPbXKKATa Ha ypeda. 3a npasuaHa M 6esonacHa ynotpeba, mons,
npoyeTteTe TOBa PbKOBOACTBO Npeamn UHCTanMpaHe 1 ynotpeba.

2. CbAbPXAHUE HA NMAKETA

>
>
>
>

Aexuapatop 3a xpaHa
PbKoBOATCBO 3a ynoTpeba
FapaHuMOHHa KapTa
[eknapauua 3a cboTBeTCTBUE

3. npeaynpexxaeHua u npegnasHU mepKku 3a 6esonacHocT

BuHaru TpabBa Aa ce cnassaT cneAHUTE OCHOBHWM NpeanasHyM MepKW Mpu M3Mnosi3BaHe Ha eNeKkTpUYeckus
ypea:

1. To3u ypea moke Aa ce M3MOA3Ba OT Aela Ha Bb3pacT Had 8 roAvHU U Anua ¢ HamaneHn GpuUsnyecku,
CETUBHU WU YMCTBEHM CMOCOBHOCTU MK ANMCa HA ONUT U 3HAHMA, ako ca buan nog HabaaeHMe UK ca
6MAN MHCTPYKTUPAHM OTHOCHO M3M0/3BaHETO Ha ypeda no 6e3onaceH HaduH M pas3bupaTt cBbp3aHUTE C
ToBa onacHoctu. [euaTa HAMa Aa UrpasT c ypeada. MouncTsaHeTo M noTpebuTenckata NOAAPbIKKA He
TpsabBa Aa ce M3BbLPLUBAT OT [ela, OCBEH aKo He ca Ha Bb3pacT Hag 8 roamMHu 1 ca nof Hagsop. Masete
ypeda v Herosus Kaben aaney ot obcera Ha Aeua noa 8 roaunHu.

2. To3u gexnapaTop 3a XpaHa e npeaHasHavyeH camo 3a AomallHa ynotpeba 1 He e NoAxoAAL, 338 TbProBCKa
ynoTtpeba. He ro nsnonssamTe 3a 4ENHOCTM HA OTKPUTO.

3. Korato usnonseaTte Aexuapatopa 3a XpaHa, yBepeTe ce, Ye e Ha paBHa, MI0CKa U TBbpAa NMOBbPXHOCT,
yBeperTe ce, Ye HAMa PUCK OT MagaHe 1 Ye MOXKe Aa U3LbPXKM TernoTo Ha ypeda no Bpeme Ha ynotpeba.

4. HecnasBaHeToO Ha BCUYKM M3BPOEHU MHCTPYKLUN MOXKe Ja A0Bee A0 TOKOB yaap, NoXap Uan cepuosHo
HapaHaBaHe. MNpeaynpexaeHuaTa, NpeanasHUTe MEPKU U UHCTPYKLMUTE, 06CbaeHM B TOBa PbKOBOACTBO,
He Mmorat Aa NOKPUAT BCUYKU BB3IMOXKHU YyCNOBUA U CUTYAUUN, KOUTO MOraT Aa Bb3HUKHAT NO Bpeme Ha
ynoTpeba Ha npoaykKTa.

5. He ocTaBainTe gexngpatopa 3a xpaHa 6e3 Hag3op no Bpeme Ha ynotpeba.

6. lMpegn p[a cBbplKeTe AgexuapaTopa 3a XpaHa KbM eflekKTpuyeckaTta MpeXka, npoBepeTe Aanu
HanpesKeHMeTo M 3axpaHBaHETO Ca B CbOTBETCTBME CbC creuuduKauumnTe Ha MAEHTUPUKALMOHHMA eTUKeT
Ha gexuapaTopa 3a XxpaHa.

7. YBepeTe ce, ye AeXMApaTopbT 3a XpaHa e M3KAKYEH W Liencena e n3safeH, Korato He ce M3Mon3Bsa;
npeau NoYMcTBaHe M No Bpeme Ha PeMOHT.

8. YBepeTe ce, ye AeXMAPaTOPbLT 33 XpaHa M 3axpaHBaLMAT Kabesn He ca oKayeHu Ha ocTpu pbbose K
APbXKTe Aganedye OT ropeliy npeamMmeT U OTKPUT NJamMbK; B NPOTUBEH CAy4Yait naacTmacara Lie ce CTonu u
Le npeamn3BMKa noxap.

9. Mpu HMKaKBM 0BCTOATENCTBA AEXMAPATOPBT 3a XPaHa UM LencensT He TpAbGBa Aa ce NoTanaT BbB BOAA
WAK Apyra TeYHOCT. He M3no3BaiTe ypeaa ¢ MOKpU pbLe.

10. MpoBepsBaliTe peOBHO AexuapaTopa 3a XpaHa 1 3axpaHBallma Kaben 3a nospeau.

11. He usnonssaiite aexmapartopa 3a XpaHa, ako LencensbT UaM KabenbT ca nospeaeHu, aedekt uam ca
M3MNyCcHaTM UK NOBPEAEHN MO HAKAKbB HauMH.

12. AKo 3axpaHBalLMAT Kaben e nospeaeH, Ton Tpabea Aa 6bae CMeHeH OT NPOU3BOAUTENS, OTOPU3IUPAH
CepBU3EH LEHTbP MU iMua ¢ NnoaobHa KBanMduKaums, 3a Aa ce u3berHe onacHoCT.
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13. PeMOHTMTE Ha JgexuapaTopa 3a XpaHa TpsbBa [Aa ce W3BbPWBAT CamMo OT KBaauduumpaH
eN1eKTPOoTeXHUK. HenpaBuHUTE PEMOHTM MOTaT A4a U3/10XKaT NoTpebuTens Ha PUCK.

14. HMKOM OT KOMNOHEHTUTE Ha NPOAYKTA HE MOXKE [a CE MUe B CbAOMMUAHA MalLMHA, OCBEH aKo U3PUYHO
He e NOCOYEeHO ApYro.

15. HMKora He M3Non3BaiNTe HEOTOPU3MPAHO CBbP3aHO YCTPOMCTBO.

16. U3bArBailTe KOHTAKT C ABMXKewM ce 4YacTu. [pbiKTe pbleTe, KocaTta, ApexuTe, npubopu n apyru
npubopu aaney no speme Ha paboTa, 3a Aa HaMa/nMTe PUCKa OT HapaHABaHe Ha Xopa W/uau nospeaa Ha
ypeaa.

17. Mons, He Haco4YBaiTe Bb3AyLIHUA NOTOK Ha ABUraTeNsa KbM APYru.

18. Mons, He ro gpbKTe 6130 40 Hewo HarpaTto. Mo, He HaTUCKalTe LWencena; B NPOTUBEH C/lyYait ToBa
MOXKe A NPUYNHM MOXKap UaM TOKOB yaap.

19. Ako npepageTe TOBa YCTPOMCTBO Ha TpeTa CTpaHa, Tpsbsa Aa npegageTte M ToBa PbKOBOACTBO 3a
ynotpeba.

20. YpeabT He e npefHa3HAyYeH Aa ce ynpaB/saBa ¢ NOMOLLTA Ha BbHLWEH TalMep UM OTAENHA cUMcTeMa 3a
OMCTaHLMOHHO yrnpaB/eHue.

BHumaHue:
e CbxpaHsBaliTe yCTPOMCTBOTO Aa/ie4 OT MecTa C BUCOKA TemnepaTypa.
e B cnyyalt ye ypeabT NnagHe BbB BOAA, He3abaBHO M3K/IOYETE 3aXpPaHBAHETO B KOHTAKTa U U3BageTe
wencena. HE MOCATAMTE KbM BOZATA, 3A A O U3BAAMUTE.
e BHMMAHME! He nyckaiTe ypeaa 3a noBeye oT 48 yaca npu egHoKkpaTHa ynotpeba. Cnen 48 yaca ro
M3KNOYEeTE OT efleKTpMYecKata Mpexa U ro ocrtasBeTe ga WM3CTUHeE MOoHe 2 4aca, npegu ga ro
M3M0N3BaTe OTHOBO.

e He paboteTe c TO3U ypea B 611M30CT 40 ra3oBu Crpeliose.
e TemnepaTtypaTta Ha AOCTbMNHAaTa MOBbPXHOCT MOMKeE [1a € BUCOKA, KOraTo ypeabT paboTu.

1. Kanak
2. TaBW c peryanpyema BUCOYMHA
3. NoappbrKKka Ha TaBa

L 2
4. OcHoBa
5. Manen
6. byToHu1 3a ynpasneHue
7. KoHTpOAeH naHen
3
4
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5. MOHTAX HA NPOAYKTA U HAYUH HA U3MNOJI3BAHE

1. OTCcTpaHeTe BCUYKN ONAKOBKM OT AeXMAPATOPA 32 XPaHa U HEroBuTe NPUHAANEKHOCTU.

2. MNouuncTeTe TaBUTe C BAAXKHA Kbpna.

3. MNocTaBeTe ocHOBaTa Ha AexuAapatopa 3a XpaHa BbpXy TBbPAA, pPaBHAa MNOBbPXHOCT. BKawouete ro.
MNoapeneTe TaBuTe 3a CyleHe B AexmuapaTtopa 3a XpaHa.

4. MycHeTe aexuapaTtopa 3a xpaHa 3a 30 MMHYTM NpU NPOM3BOSIHA TeMnepaTypa, 6e3 ga nobasaTe xpaHa.
YBepeTe ce, Ye cTaATa MMa AOCTaTbYyHA BEHTUNAUMA, aKo AeXnapaTopbT 3a XpaHa NpousBexKaa Aum Mau
Mupusmu. ToBa € HOPMANHO, KOraTo M3NON3BaTe NPOAYKTA 3a MbPBU NbT.

5. U3nnakHeTe TaBuTe BBbB BOAA. M3cylleTe BCUYKM YaCTw.

3ABENIEXKKA: LLle TpabBa Aa HanpaBuUTe TOBa CaMo MbPBUA NbT, KOraTo U3MNo/3BaTe AeXmnapaTopa 3a XpaHa.

CrnobasaHe Ha ypeaa
1. YBepeTe ce, Ye OexuApaTopbT 3a XpaHa € NOCTaBeH CTabwuaHO BbPXy TBbpPAA M paBHA MOBBPXHOCT.
CbxpaHABaiiTe TaBUTe 3a CyLLEHe U BKAKOYEeTE LLencena B eIeKTPUYECKM KOHTaKT.
2. TaBMTe MmoraT fa ce noApexaaT eqHa BbpXy Apyra ¢ pa3ctoaHue ot 1,5 cm-2,8 cm 1 cneaosaTenHo morat
Aa ce peryaupat cnopea aebennHata Ha XxpaHaTa, KOATO TpPABBa Aa ce Aexuapatmpa.
CbBETWU: Ako noapeauTte 2 TaBu egHa B Apyra 1 3abenexxute, Ue ropHaTta TaBa AOKOCBa XpaHaTa oTa0”ny,
npemecTeTe ropHaTa TaBa Ha NO-BUCOKa NO3MLMA (BMXKTe guarpamara no-gony).

TaBuTe B ropHO NONOXKEHUe TaBu noctaBeHU egHa B gpyra

MoapaBHeTe NNAaCTMACcCOBUTE NIACTUHM B AONHMA pbb Ha 3aBbpTeTe TaBMTE Taka, Ye NJAACTMACOBUTE NAACTUHU
TaBuTe C 4-Te BEPTUKAHM NJ1aCTMacOBM CKOBU. Ha AONHWA pbb Ha TaBUTe A4a Ca PasnooKeHu Ao 4-
Te BEPTUKA/IHM NAacCTMacoBM CKObU.

3. [lexnapaTtopbT 3a XpaHa Beye e roTos 3a ynotpeba.
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KoHTponHu ¢pyHKuumn

7~
4 Food Dehydrator \
=
Vo2 N\ Y
JUrvTanHoTo  ynpaBieHMe  NO3BO/ABA Herbs Fruits
35-40°C 55-60°C
NIECHO peryauMpaHe Ha TemnepaTypaTta M
BPEMETO 3a CyLLeHe. @) «
Vegetables % - + % Fish, Meat
\  40-45°C 60-70°C |
N S

1. MocTaBeTe AexuapaTopa 3a XpaHa BbpXy rNagKa, Cyxa NOBbPXHOCT

2. MocTaBeTe XxpaHaTa BbpXy TaBUTE U TM NOCTaBeTe B ypeaa.

3. CBbprKeTe OexuapaTopa KbM CTEHEH KOHTAKT C M3MCKBaHUATA Ha Tabenkarta ¢ AaHHU. B HayanoTo Mma
3BYK. Cnief, ToBa 4exXuApaTopbT 3a XPaHa BAU3a B PEXKUM HA TOTOBHOCT c/ief, 3 CEKYHOM.

3abenexkka:

a) MpenopbunTenHo e Aa noapeauTe Hail-manko 3 paboTHM TaBW, HE3ABUCMMO AANN MMaTe XpaHa BbpXy
TAX.

b) Pexxnm Ha roTOBHOCT: Ha eKpaHa ce noasasa "00 00".

c) HatucHerte 6yToHa "TIME/TEMP" (Bpeme/Temnepatypa), eKpaHbT NOKa3Ba BpeMeTo U TemnepaTtypara rno
noapasbupaxe

®dyHKUMA 3a Temnepartypa

HaTtucHete 6yTtoHa "TIME/TEMP" 1 TemnepaTypaTa B npo3opeLa Ha Aucnaesn e 3anodyHe Aa mura. AKo
WHAMKaTOPBT 32 Bpeme Mura, HaTucHeTe oTHoBo 6yToHa "TIME/TEMP". Cnep ToBa HaTtucHete "+" n "—",
33 Aa u3bepeTe KenaHaTa TeEMNepaTypa BCEKU MbT, KOraTo UCKaTe, 3a Aa yBeanymte uam Hamanute ¢ 5°C 3a

BCAKO HAaTUCKaHe.

dyHKuMA Taiimep

HatucHete 6yTtoHa "TIME/TEMP" u yacbT B npo3opeua Ha Aucnjies LWe 3anoyHe aga mura. AKo
TemnepaTtypaTa mura, HaTUcHeTe oTHOBO 6yToHa "TIME/TEMP". Cnea ToBa HatucHete "+" 1 "—", 3a aa
n3bepete }KenaHoOTo Bpeme. Bcekn nbT ce yBennyasa uaM Hamansaea ¢ 30 MUHYTH.

3abenexka:

(1) Pexkxum no noapasbupare: Yac no nogpasbupaxe ,10:00 4“ 1 TemnepaTypa no noapasdbupaHe , 70°C*.
(2) 3a pa npomennTe 6BbP30 TEMMNepaTypaTa/BPEMETO, MOMKETE Aa HATUCHETE U 3aabpXute 6ytoHute "+"
n"-" 3a 2 cekyHAaM.

(3) KoraTo e nsbpaHo "FAN" (BeHTMNaTOp), BEHTUNATOPBT paboTh 6e3 oToneHue.

®yHKuma START/STOP

a) Cnepn, HacTpoika HaTtucHeTe "START/STOP (CTAPT/CTON)", 3a ga 3anoyHe paboTa maluimHata cieg 5
CEKYHAM. BrpageHuaT aucnneit nokassa nocnefoBaTeNHO BpeMeTo M TemrnepaTtypaTa ¢ yectota ot 10
CEKYHAOM.

3abenekkKa:

AKko He HatucHete " START/STOP ", 3a ga 3anouHe gAexuapaTMpaHeTo B pPamMKUMTE Ha 5 CeKyHAaM,
AEeXMApaTopbT Le BAe3e B PEXKMM Ha FOTOBHOCT.

AKo HaTtucHeTe otHoBo " START/STOP ", 3a ma cnpete aexvuapatnpaHeTo, obpatHoTo 6poeHe Ha Talimepa
LLe ce HYIMPa U AEXMAPATOPDT LLLe Bie3e B PeXKMM HA rOTOBHOCT.

AKo HatucHete 6yToHa " START/STOP " 6e3 HacTpoika. [exnapaTtopbT We cTapTMpa cnopej peXuma no
noapasbupaxe.
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b) Mo enaHuve moxeTe Aa MPOMEHMTe 4yaca WM TemnepaTypaTa NO BCAKO Bpeme, KaTo HaTUCHeTe
"TIME/TEMP".

8) KoraTo paboTHOTO Bpeme u3Teue, ce yyBaT 5 6unkaHua u ce usnucsa END/KPAW. Cnep ToBa HarpaBaHeTo
Cnupa 1 BeHTMNAToPbT Npoabaxkasa Aa pabotu 3a 10 cekyHan. HaTtucHeTe byToHa "CTAPT/CTON", 3a aa ce
BbPHETE B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

d) UskntoueTe Wwencena ot 3axpaHBAHETO U U3BaZETe XPaHaTa, Cnes KaTo e uscTMHana gobpe.

e Cnep npukatoyBaHe Ha paboTaTa M3BaAeTe LLENcesa OT KOHTaKTa, M3Ba4eTe XpaHaTa HaBpeme, He
OPbXKTE XpaHaTa B ypeaa AbAro Bpeme.

e AKO e HeobxoAMMO AONbJAHUTENHO BPeMe 3a CylleHe, cneaBaTe NpeaxoAHuTe CTbMKM, 33 Aa
NPOAB/XKMUTE CyLLEHETO.

e AKO HAMaTe Bpeme 43 M3CyLuMTe LANaTa XpaHa 3a eAnH AeH, MOXKeTe Aa A U3CYLUUTE Ha cieaBalLma
[eH. B To3u cnyyait Tpabea Aa CbxpaHaBaTe XpaHaTa B NOMETUAEHOB Cba/NANK U Aa A NOCTaBuTe
BbB Ppm3sepa.

e CyweHuTe N1040BE WM 3e/IeHYYLM BbB BalUMA AEXMAPATOP LWe U3INEeKAAT PasIMYHO OT TE3N, KOUTO
ce npogaBaT B MarasuMHUTE 3a 34PaBOC/AOBHM XpaHM U cynepmapKeTuTe. ToBa € TaKa, 3alLOTO
BALLMAT AeXMApaTop 3a XpaHa He M3M0n3Ba KOHCEPBAHTWU, M3KYCTBEHWM OLBETUTENN, @ CaMo
ectecTBeHn A06aBKU.

e 3anucuTe Ha BAarata, TEr/I0TO HA NPOAYKTA NpPeau W c/ief, BPeMETO 3a CylueHe Wwe 6baaT nosesHu
3a NoaobpaABaHe Ha TEXHUKUTE 33 CylleHe B bbaelle.

3a pyHKUMATA 3a CyLleHe:

BpemeTo 3a cyweHe Ha npegBapuTenHo ob6paboTeHUTe NA0AOBE Lie BapMpa B 3aBUCMMOCT OT CAeAHUTe
dakTopU:

1. lebennHa Ha napyeTa Uan peseHun

2. bpoli TaBK 3a cylleHe Ha XpaHa

3. O6em Ha xpaHaTa, KOATO Ce CyLun

4. Bnara nam BNaXXHOCT BbB BallaTa cpesa

5. BawuTe npeanoymMTaHma 3a CyLlleHe 3a BCeKM TUM cyXa XpaHa

MpenopbyMTeNHO € Aa:

1. MpoBepnABaliTe xpaHaTa Ha BCEKM Yac.

2. 3aBbpTeTe 1/Man nogpeaete oTHOBO TaBUTE, aKo 3abenexkmntTe HepaBHOMEPHO U3CbXBaHe.

3. ETMKeTUpaiiTe XxpaHaTa C AaTaTa Ha U3CyllaBaHe Ha CbAbPMKAHWMETO U TErI0TO Npeam nscylwasaHe. Cblio
TaKa Le 6bae nosesHo Aa oTbenekmMTe BPEMETO 3a M3CbXBaHe 3a 6bAelym CnpaBKy.

4. NpeaBaputenHo 06paboTeHMTe XpaHU We pearmpat Hai-a4obpe Ha cylieHe.

5. MpaBUIHOTO CbXpaHEeHWe Ha XpaHaTa C/es, M3CyllaBaHe CblUO Lie NOMOrHe A4a ce 3anasu KayecTBoTO Ha
XpaHaTa 1 Aa ce 3anasaT XpPaHUTE/IHUTE BELL,EeCTBa.

6. MOYNCTBAHE U NOAOPBHIKKA

e Cnepn ynoTtpeba mM3KtoUeTe AEXMAPATOPA 3a XpaHa OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe M ro ocTaBeTe Aa
M3CTUHE Npeau NOYMCTBaHE.

e lM3nonsBaliTe MeKa YeTKa, 3a Aa NPeMaxHeTe XpaHaTa, 3a/1enHana no TaBuTe.

e [loacyweTe BCMYKM YACTM CbC CyXa Kbpna, Npean Aa npubeperte yCTponcTBoTO.
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e [louyncTeTe NOBBPXHOCTTA HA KOPMYyca C Kbpna.

e l3nonsBaliTe XxapTMeHW Kbpnu, 3a Aa NpeMaxHeTe BCUYKM OCTaHaIM NeTHa.

e He nouyucTBaiTe YCTPOWCTBOTO C arpecMBHW WAM abpasMBHU XMMMUKAAM, 3a [a He noBpeauTte
MoOBbPXHOCTTA.

HEINNER |

e CbxpaHasaiTe npepaboTeHUTE XpaHM CaMO CeJ, KaTo ca U3CTUHAN.
e XpaHaTa MOe [ia Ce 3ama3u Mo-AbJ/Iro, ako Ce CbXPaHABa Ha XJ1aAHO, CyX0O Y TbMHO MACTO.
e OTcTpaHeTe KOJKOTO € Bb3MOXHO MoBeye Bb3[yX OT KOHTeMHepa 3a CbXpaHeHWe U ro 3aTsopeTe

NABTHO.

e OnTMmanHaTa TemnepaTtypa Ha cbxpaHeHue e 15°C uam no-Hucka.
e HuKora He CbxpaHsBaliTe xpaHa AMPEKTHO B METa/IEH CbA.

e [136AarBaiiTe HEMPaBUIHO U30NPAHU KOHTENHEPMU.
e [lpoBepsABaliTe CbAbPKAHMETO Ha CyXUTe XPaHM 3a Baara npes ceamuuuTe cnen gexvapataumsaTa. AKo
BbTPE MMa Bnara, TpAbBa Aa AexuapatnpaTe CbAbprKaHUETO No-AbJro, 3a Aa u3berHere passansHe.

e 33 Hal-gobpo KayecTBO CylleHUTE NAOAOBE, 3e/ieHYyUM, BUAKK, AOKM U xnab He Tpsabsa aa ce

CbXpaHsBaT noseve oT 1 rogMHa, ako ce CbXpPaHABaT B X1aAUNHUK UK dpusep.
e CyweHuTe meca, NTUUKM 1 pnba TpAbBa Aa ce CbXxpaHABaT He Nnoseve OT 3 mMmecela, ako ce CbXpPaHABaT B
XNaAnNHUK Unn 1 roguHa, ako ce cbxpaHABaT BbB Gppusep.

7. OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTHU

Aexupgpartopa.

Kopose 3a

HEeM3npPaBHOCTM U | AHANM3 Ha NPUYUHUTE MeTopa Ha 06paboTKa

CUMMATOMM

E1 TemnepaTtypHata coHAa e | U3npaTeTe ro 3a moaapbXKKa B OTOPU3UPAH
W3K/IIOYEHA U NoBpeeHa. cepBus.

£ MNoBpena OT KbCO CbeaMHeHMe Ha | M3npaTeTe ro 3a noaapbXKa B OTOpPMU3MpPaH
TemnepaTypHaTa coHaa. cepBus.

Cnep, KaTo oxnlagute aexnapartopa,

CuirHan 3a BMCOKa TemnepaTtypa; | CTapTMpakTe ro  OTHOBO W HamajeTe

E3 TBbPAE BWCOKA Temnepatypa B | TemnepaTtypaTa. AKO anapmaTa NpoAb/iXKaBa

Aa Ce BKAK4YBa, wuM3npartete Aexmapartopa B
CepBu3 3a NnoAAPDBHKKA.

Be3 otonneHune

1.0pen Bepura u nospega Ha
HarpeBaTe/IHNA NPOBOAHMK.

2. TemnepaTypaTa Ha OKoJ/iHaTa
cpeaga e TBbpAe BMCOKA U
HacTpolKaTa Ha TemnepaTtypaTta e
TBbPAE HUCKA.

1.M3npareTte
NoAAPBIKKA.
2.MpemecTeTe gexuapaTopa Ha XJaLHO MACTO
W nosuweTe TemnepaTtypaTa No MNOAXOAALL
HAuYUH.

ro B OTOpPU3NPaAH CepBU3 3a

He ce noka3Ba

1.MawmnHaTta He e BKAYeHa uau
NPEeBKAOYBATENIAT HA KOHTAKTa He
€ BKJIIOYEH.

2. TemnepaTypHUAT NpeanasuTen e
n3ropsan.

1.MpoBepeTe KOHTaKTa, 3a Aa Ce yBepuTte, ye
MMa 3axpaHBaHe

2./M3npaTeTe ro B OTOPWM3MpPAH CepBMU3 3a
NoAAPBbIKKA.
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8. TEXHUHECKU NAPAMETPU

Mogen HFD-K400SS
HomuHanHo HanpeXeHune 220-240V~50/60Hz
HomunHanHo mouy, 200W-400W
TemnepaTtypeH AManasoH 35°C~70°C

BuHarn nsnonssainte OpuUrMHaAHU PE3EPBHU YACTH.

Korato ce cBbpikeTe C Halwua OTOpM3MPaH CEepPBU3EH LEHTBLP, yBEpeTe ce, Ye pasnosiarate CbC CneaHuTe
OJaHHU: moaen n cepneH Homep.

NHbopmaumaTa moxke ga 6bae HamepeHa Ha TabenKkata ¢ TeXHMYECKM AaHHW. [loanexun Ha npomsHa be3
npeagynpexaeHue.

Bnarogapvm BM, Ye 3aKynuxTe TO3M NPOAYKT. AKO MMaTe Hy»KZa OT MOMOLL, 33 BallMA NPOAYKT, noceTeTe
Hawwusa yebcanT, KaTo U3MoA3BaTe IMHKOBETE NO-A0Y.

B3semerte pbKoBoAcTBaTa 3a noTpeburens: https://www.heinner.ro
Monyuete nHpopmauumsa 3a obcayxsaHe: https://www.heinner.ro

EKONIOrMYHO U3XBBbpPAAHE
E MokeTe Aa NOMOrHeTe 3a 0ONa3BaHeTO Ha OKO/IHaTa cpeaal

Mons, He 3abpaBalTe ga chna3Bate MeCTHUTE pa3nopenbu: npepante HepaboTelw,oTo
eNeKkTpuyecko obopyasaHe B Noaxo4AL, LEHTHP 33 U3XBBPAAHE Ha OTNAABLUM.

HEINNER e peructpupaHa TbproBcka mapKka Ha Network One Distribution SRL. Adpyru
MapKM M UMEHA Ha NPOAYKTU Ca TbProBCKM MAPKN UIN PETUCTPUPAHM TbPTOBCKU MAPKK Ha

CbOTBETHUTE UM cobCTBEHMUMN.

Hukakea 4yacT oT cneundurKaummTe He Moxe Aa 6bae Bb3NpoM3BeXKAaHa NOA, KaKBaTo M Aa

e dopma MAM C KaKBMTO M Ja 6uno cpeactBa WM UM3MNOM3BaHA 33 Cb3daBaHe Ha

NPOM3BOAHM KaTo NpeBoa, TpaHchopmaLums nam agantauma 6es paspewenme ot NETWORK

ONE DISTRIBUTION.

AsTopckm npaea © 2013 Network One Distribution. Bcuukn npasa 3anaseHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

To3u NPOAYKT € B CbOTBETCTBME C HOPMUTE U CTAHOAPTUTE Ha EBpOﬂeﬁCKaTa 06LLI,HOCT

BHocuTen: Network One Distribution
Ynuua Mapuyen AHKy, 3-5, byKypell, PymbHuA

BB

Ten: +4021 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

www.heinner.com
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DEHIDRATALO

Modell: DryMaster Pro
HFD-K400SS

Food Dehydrator

Herbs Fruits

35-40°C 55-60°C
O «
Vegetables
= + E&&E Fish, Meat

40-45°C ©  6070°C

e Elektromos panel
e Tulmelegedés elleni védelem
e 5 3tlatszo talca
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Kérjuk, hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a haszndlati GUtmutatét, és Grizze meg a késGbbi
informaciokért.

Ezt a kézikdnyvet Ugy terveztiik, hogy minden sziikséges informdciét megadjon a gép telepitéséhez,
haszndlatahoz és karbantartasahoz. A helyes és biztonsagos hasznalat érdekében, kérjiik, olvassa el ezt a
kézikonyvet a telepités és hasznalat el6tt.

2. A CSOMAG TARTALMA

Elelmiszer-dehidratalé gép
Hasznalati utasitas
Jotallasi nyilatkozat
Megfelel6ségi nyilatkozat

YV VY

3. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK ES OVINTEZKEDESEK

Az elektromos késziilék hasznalatakor mindig be kell tartani a kvetkez6 alapvetd évintézkedéseket:

1. Ezt a készliléket 8 éves vagy annal id6sebb gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel rendelkezé, illetve tapasztalat és ismeretek hianydban [év6 személyek
haszndlhatjak, ha felligyeletet vagy kiképzést kaptak a készilék biztonsdgos hasznalatdra vonatkozdan, és
megértették az ezzel jard veszélyeket. A gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel. A felhaszndld altal
végzett tisztitast és karbantartdst csak 8 év feletti, felligyelet alatt levé gyermekek végezhetik. Ne hagyja a
késziiléket és annak vezetékét 8 év alatti gyermekek szdmadra elérhetd kdzelségben.

2. Ez az élelmiszer-dehidratdld készllék kizardlag hdztartasi haszndlatra készilt, és nem alkalmas
kereskedelmi célu felhaszndldsra. Ne hasznalja kiltéri tevékenységekhez.

3. Amikor az élelmiszer-dehidrataldt hasznalja, gy6z6djon meg réla, hogy sik, vizszintes és stabil fellleten
all, gy6z6djon meg arrdl, hogy nem all fenn a leesés veszélye, és hogy a késziilék sulyat haszndlat kézben el
tudja viselni.

4. Az élelmiszer-dehidratdlé hasznalatakor gy6z6djen meg arrdél, hogy sik, egyenletes és szilard feliileten all,
nem all fenn a leesés veszélye, és hogy a késziilék sulyat a fellilet haszndlat kdzben el tudja viselni.

5. A felsorolt utasitasok be nem tartasa dramutést, tlizvészt vagy sulyos személyi sérilést okozhat. A jelen
kézikonyvben targyalt figyelmeztetések, ovintézkedések és utasitdsok nem fedhetnek le minden olyan
lehetséges korilményt és helyzetet, amelyek a termék haszndlata soran felmerilhetnek.

6. Ne hagyja felligyelet nélkil az ételszaritdt haszndlat kbzben.

7. Miel6tt az ételszaritét a hdaldzatra csatlakoztatja, ellendrizze, hogy a fesziiltség és az aramellatas
megfelel-e az ételszaritd azonosité cimkéjén szerepld adatoknak.

8. Gy6z4djen meg arrdl, hogy az élelmiszer-dehidratdld ki van kapcsolva, és huzza ki a haldzati csatlakozot,
ha nem hasznalja; tisztitas el6tt és szervizelés kozben.

9. Ugyeljen arra, hogy az ételszarité és a tapkabel ne logjon éles targyak folé, és tartsa tavol forrd targyaktol
és nyilt langtdl; ellenkezd esetben a mlanyag megolvad, és tlizvészt okozhat.

10. Az élelmiszer-dehidrataldt vagy a csatlakozét semmilyen korilmények kézott nem szabad vizbe vagy
mas folyadékba meriteni. Ne hasznalja a készlléket nedves kézzel.

11. Rendszeresen ellendrizze az élelmiszer-dehidratalot és a hdldzati kabelt sériilések szempontjabdl.

12. Ne haszndlja az élelmiszer-dehidratdlét, ha a csatlakozd vagy a tdpkdbel sériilt, leesett vagy barmilyen
maddon megsériilt.

13. Ha a tdpkabel megséril, a veszély elkeriilése érdekében a gyartdnak, hivatalos szerviznek vagy erre
megfelel6en képzett személynek kell kicserélnie. Az ételszaritd javitdsat csak szakképzett villanyszerel6
végezheti. A nem megfelel§ javitdsok veszélyeztethetik a felhaszndlét.
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14. A termék egyik alkatrészét sem lehet mosogatdgépben mosni, kivéve, ha ez kifejezetten fel van
tintetve.

15. Soha ne hasznaljon nem engedélyezett csatlakozét.

16. Kerillje a mozgd alkatrészekkel vald érintkezést. A személyi sériilések és/vagy a gép karosoddsanak
veszélye érdekében tartsa tdvol a kezét, hajat, ruhazatat, spatuldt és mds eszkdzoket a mikodés kozben.
17. Kérjlik, ne irdnyitsa a motor |égdramat masokra.

18. Kérjuk, ne tartsa a készliléket fltott targyak kdzelében. Kérjlk, ne gyakoroljon nyomdst a csatlakozéra;
ellenkez6 esetben tliz vagy dramutés keletkezhet.

19. Ha ezt a készliléket harmadik személynek adja at, akkor ezt a hasznalati utasitast is at kell adni.

20. A késziilék nem alkalmas arra, hogy kils6 id6zit6vel vagy kiilon taviranyitdval mikodtessék.

Figyelem:

e Tartsa a késziléket magas hémérsékletli helyektdl tavol.

e Abban az esetben, ha a késziilék vizbe esik, azonnal kapcsolja ki a késziiléket a konnektorbdl, és
hizza ki a dugét. NE NYULJON BELE A VIZBE, HOGY KIEMELIE.

e FIGYELEM! Ne mikodtesse a késziléket 48 6ranal tovabb egy hasznalat sordn. 48 éra elteltével
huzza ki a készlléket a konnektorbdl, és hagyja legaldbb 2 6rdn at hilni, miel6tt Gjra izembe
helyezné.

e Ne lzemeltesse a késziiléket gazspray-kannak kozelében.

e A hozzéférhet6 fellilet hGmérséklete magas lehet, amikor a készilék makodik.

4. A TERMEK LEIRASA

1. Fedél

2. Allithatd  magassagu
talcak

3. Talca-tarto 2
4. Bazis

5.Panel

6. Vezérlési gombok
7. Vezérl6panel
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5. A TERMEK TELEPITESE ES HASZNALATI MODJA

1. Tavolitsa el az élelmiszer-dehidratdlordl és tartozékairdl az 6sszes csomagolast.

2. Tisztitsa meg a talcakat nedves ruhaval.

3. Helyezze az élelmiszer-dehidratald aljat szilard, sik fellletre. Dugja be a késziiléket a konnektorba. Rakja
a szaritétalcakat az élelmiszer-dehidrataldba.

4. Futtassa az ételszaritot 30 percig barmilyen hémérsékleten, étel hozzdadasa nélkil. Gondoskodjon a
helyiség megfelel6 szell6zésérdl, ha az élelmiszer-dehidratald flistot vagy szagokat termel. Ez normalis a
termék els6 hasznalatakor.

5. Oblitse ki a talcakat vizzel. Szaritsa meg az 6sszes alkatrészt.

MEGIJEGYZES: Ezt csak akkor kell megtennie, amikor el&szér hasznalja az élelmiszer-dehidratélé késziiléket.

A gép Osszeszerelése

1. Gy6z6djen meg réla, hogy az élelmiszer-dehidratald szilard, sik felliletre van helyezve. Helyezze be a
szaritdtalcakat, és csatlakoztassa a dugaszt egy fali aljzatba.

2. A talcak 1,5 cm-2,8 cm tavolsaggal egymasra helyezhet6ék, igy a dehidratdlandd élelmiszer vastagsaganak
megfelelGen allithatdak.

TANACS: Ha 2 talcat egymasra helyez, és azt veszi észre, hogy a felsé talca hozzaér az alatta 1évé ételhez,
helyezze a felsé talcat magasabbra (lasd az alabbi dbrat).

Felsé pozicidba helyezett talcak Talcak egymasban

LT 1/
Igazitsa a tdlcdk alsé szélének belsé oldalan |évé Forgassa el a talcdkat ugy, hogy a tdlcdk alsé szélén

mlanyag flileket a 4 fliggleges milianyag rogzit6 |év6 miianyag fllek a 4 fligg6leges mianyag rogzité
eszk6zokhoz. eszkozok mellé keriiljenek.

3. Az élelmiszer-dehidratalé most mar hasznalatra kész.

Vezérlési funkcidk ' =\
i Food Dehydrator \
A digitdlis vezérlés lehetbve teszi a r ~ —
P P . s gz P Herbs Fruits
hémérséklet és a dehidratdlasi id6 egyszer(i
o 35-40°C 55-60°C
beadllitasat.
Ci?) START TIME “g
Vegetables STOP - + TEMP Fish, Meat
\ 40-45°C 60-70°C
A S
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1. Helyezze az élelmiszer-dehidratalot egy sima, szdéraz feliletre.

2. Helyezze az élelmiszereket a talcakra, és tegye be a késziilékbe.

3. Csatlakoztassa az ételszaritot a fali aljzathoz a tipustablan feltlintetett kovetelményeknek megfelelGen.
El6szor egy hang hallatszik. Ezt kovet6en az élelmiszer-dehidratdlé 3 masodperc mulva készenléti
izemmoadba Iép.

Megjegyzés:

a) Ajanlott legalabb 3 munkatalcat egymasra helyezni, fliggetleniil attdl, hogy van-e rajtuk étel vagy sem.
b) Készenléti izemmdd: a kijelz6n megjelenik a ,,00 00”.

c) Nyomja meg a ,, TIME/TEMP” gombot, a kijelz6n megjelenik az alapértelmezett id6 és hémérséklet.

Hémérséklet funkcid

Nyomja meg az ,IDO/TEMP” gombot, és a kijelz6-ablakban a hémérséklet villogni kezd. Ha az id&jelz6
villog, nyomja meg udjra a ,TIME/TEMP” gombot. Ezutdn nyomja meg a ,,+” és a ,, - ” gombot a kivant
hémérséklet kivalasztasahoz, hogy minden egyes megnyomaskor 5°C-kal novelje vagy csdkkentse a
hémérsékletet.

r_ 7

1d6zit6 funkcio

Nyomja meg a ,,TIME/TEMP” gombot, és a kijelz6-ablakban az id6 villogni kezd. Ha a hmérséklet villog,
nyomja meg uUjra a , TIME/TEMP” gombot. Ezutdn nyomja meg a ,+” és a ,-” gombokat a kivant id6
kivalasztasdhoz. Minden alkalommal 30 perccel né vagy csékken.

Megjegyzés:

(1) Alapértelmezett Gizemmaod: alapértelmezett id6 ,10:00 h” és alapértelmezett h6mérséklet ,, 70 °C”.

(2) A h6mérséklet/id6 gyors megvaltoztatasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a ,, +” és ,,-” gombokat 2
masodpercig.

(3) Ha a ,FAN” van kivdlasztva, a ventilator f(ités nélkil mikodik.

START/STOP funkciék

a) A beallitds utan nyomja meg a ,START/STOP” gombot a gép 5 masodperces miikodtetéséért.

A beépitett kijelz6 10 masodperces id6kozonként felvaltva mutatja az id6t és a h6mérsékletet.

Megjegyzés:

Ha 5 masodpercen belil nem nyomja meg a ,START/STOP” gombot a dehidratalas elinditdasdhoz, a
dehidratald készenléti allapotba kerdl.

Ha a dehidratalé ledllitasahoz ismét megnyomja a ,START/STOP” gombot, az id6zit6 visszaszamlalasa
visszadll, és a dehidratald készenléti iizemmadba Iép.

Ha a ,START/STOP” gombot bedllitdis nélkil nyomja meg. A dehidratalé az alapértelmezett lizemmod
szerint indul.

b) Opcionalisan barmikor médosithatja az id6t és a hémérsékletet a , TIME/TEMP” gomb megnyomasaval.
c) Amikor a munkaid6é lejar, 5 hangjelzés hallhatd, és megjelenik a kijelz6n az END. Ezutan a f(tés
befejez6dik, és a ventildtor 10 masodpercig tovabb miikodik. Nyomja meg a START/STOP gombot a

készenléti izemmddba vald visszatéréshez.
d) Huzza ki a dugdt a tapegységbdl, és megfeleld lehlilés utan vegye ki az ételt.
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Tandcsok és javaslatok ‘

e A munka befejezése utdn huzza ki a dugét a konnektorbdl, id6ben tavolitsa el az ételt, ne tartsa az
ételt hosszu ideig a késziilékben.

e Ha tovabbi szaritasi id6re van szlikség, kovesse az el6z6 lépéseket a szaritds folytatdsahoz.

e Ha nincs ideje az 6sszes élelmiszert egy nap alatt megszaritani, akkor mdsnap is megszarithatja.
Ebben az esetben az élelmiszereket polietilén tartalyban/zacskéban tarolja, és tegye a fagyasztdba.

e Az élelmiszer-dehidratdléban szaritott gylimolcsok és zoldségek megjelenésiikben kiilonbozni
fognak a boltokban és szupermarketekben arultaktél. Ez azért van, mert az élelmiszer-dehidratald
nem hasznal tartdsitdszereket, mesterséges szinezékeket és csak természetes adalékanyagokat.

e A nedvességtartalom, a termék sulya feljegyzése a szdritasi id6 el6tt és utan hasznos lesz a szaritasi
technikak jovébeni javitasahoz.

Szaritasi id6:

Az el6kezelt gyimolcsok szaritasi ideje a kovetkez6 tényez6ktdl flgg:

1. A darabok vagy szeletek vastagsaga

2. A szaritando élelmiszerek talcdinak szama

3. A szaritandd élelmiszer térfogata

4. A kornyezet nedvessége vagy paratartalma

5. Az On szaritasi preferenciai az egyes szaritott élelmiszer-tipusok esetében.

Ajanlott:

1. Ellenérizze az ételt dranként.

2. Forditsa meg és/vagy helyezze egymasra Ujra a talcdkat, ha egyenetlen szaradast észlel.

3. Szaritas el6tt cimkézze fel az ételt a szaritas datumaval, a tartalom és a suly megjelolésével. A szaritasi
id6 feljegyzése is hasznos lesz a kés6bbi referenciaként.

4. Az el6kezelt élelmiszerek reagalnak a legjobban a szaritdsra.

5. Az élelmiszerek megfelel6 tarolasa a szaritds utdn szintén segit megdrizni az élelmiszerek mindségét és
megGrizni a tdpanyagokat.

6. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Haszndlat utan valassza le az élelmiszer-dehidratalot az dramforrdsrol, és tisztitas el6tt hagyja kihdlni.
e Puha kefével tavolitsa el a talcadkra tapadt élelmiszereket.

o Akésziilék taroldsa el6tt szaritsa meg az dsszes alkatrészt szaraz kenddvel.

e Tisztitsa meg a géptest fellletét egy kendével.

e Ne tisztitsa a késziiléket agressziv vagy surold vegyszerekkel, hogy ne sértse meg a fellletét.

o Afeldolgozott élelmiszereket csak leh(ilés utdn tarolja.

e Az élelmiszer hosszabb ideig tarolhatd, ha h(ivos, széraz és s6tét helyen taroljak.

e Tavolitson el minél tobb levegét a taroldeszkdzbdl, és szorosan zérja le.

Az optimalis tarolasi hémérséklet 15°C vagy alacsonyabb.

Soha ne tarolja az élelmiszereket kdzvetlenil fémedényben.

Kerilje a nem megfelelGen szigetelt taroldeszkdzoket.

Ellenérizze a szdraz élelmiszerek nedvességtartalmat a dehidratalast koveté hetekben. Ha nedvesség
van a taroldeszkozben, hosszabb ideig kell szaritani a tartalmat, hogy elkerilje a romlast.
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e A legjobb minGség érdekében a szaritott gylimolcsoket, zoldségeket, gydgynovényeket, didféléket és
kenyeret nem szabad 1 évnél hosszabb ideig tarolni, ha h(itészekrényben vagy fagyasztéban taroljak.

7. HIBAELHARITAS

Hibakddok és

Az okok elemzése

Feldolgozasi médszer

tinetek
A hémérsékletmérs szonda | .., . , . .
E1l , . Kildje el karbantartasra egy hivatalos szervizbe.
lecsatlakozott és megsériilt.
A hémérsékletmérd szonda A , . .
E2 s s Kildje el karbantartasra egy hivatalos szervizbe.
rovidzarlatos sérilése.
Miutan leh(totte a szaritdt, inditsa Ujra, és
£3 Magas h6émérséklet riasztds; tul | csokkentse a h6mérsékletet. Ha a riasztds tovabbra is
magas hémérséklet a szaritdban. megszolal,  kérjik, kildje be a szervizbe
karbantartasra.

Nincs fltés

1. Nyitott dramkor és a flit6szal
karosodasa.
2. A kornyezeti hémérséklet tul
magas és a hémérséklet-bedllitas
tul alacsony.

1. Kildje el a késziléket karbantartdsra egy hivatalos
szervizbe.

2. Vigye a dehidratalot hiivos helyre, és megfelelGen
emelje meg a hémérsékletet.

Nem
meg

jelenik

1. A gép nincs bekapcsolva, vagy a
konnektor kapcsoldja nincs
bekapcsolva.

2. A hémérsékleti
kiégett.

biztositék

1. Ellenérizze, hogy az aljzatban van-e aram.
2. Kildje el karbantartdsra egy hivatalos szervizbe.

8. MUSZAKI PARAMETEREK

Modell

HFD-K400SS

Névleges feszliltség

220-240V~50/60Hz

Névleges teljesitmény

200W-400W

H6meérséklet intervallkum

35°C~70°C

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Ha felveszi a kapcsolatot hivatalos szervizkbzpontunkkal, kérjik, gondoskodjon a kovetkezé adatokrol:
modell és sorozatszam.
Az informacidk a miszaki adattablan taldlhatok. Az értesitések nélkiili modositasok fenntartasaval.

Koszonjuk, hogy megvasarolta ezt a terméket. Ha segitségre van sziiksége a termékkel kapcsolatban, kérjlk,

latogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.

Felhasznaléi kézikonyvek beszerzése: https://www.heinner.ro

Szerviz informaciok beszerzése: https://www.heinner.ro
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Okolégiai artalmatlanitas

On is segithet a kérnyezet védelmében!

Ne felejtse el betartani a helyi elSirdsokat: a nem m(ikodé elektromos berendezéseket adja
le a megfelel§ hulladékkezel6 kézpontban.

A HEINNER a Network One Distribution SRL /Kft./ bejegyzett védjegye. Mdas markak és
terméknevek a megfelel6 tulajdonosok védjegyei vagy bejegyzett védjegyei.

A NETWORK ONE DISTRIBUTION engedélye nélkil a specifikacid egyetlen része sem
sokszorosithaté semmilyen formaban vagy eszkodzzel, illetve nem hasznalhatd fel barmilyen
szarmazékos termék elGallitasara, példaul forditasra, atalakitasra vagy adaptaciora.

Szerz6i jog © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Ez a termék megfelel az Eurdpai K6zosségi normaknak és szabvanyoknak.

Importér: Network One Distribution
Strada Marcel lancu u., 3-5, Bucuresti /Bukarest/, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

www.heinner.com


http://www.heinner.com/
http://www.heinner.com/
http://www.nod.ro/
http://www.heinner.com/
http://www.nod.ro/

