FOOD PROCESSOR

Model: FineGourmet
HFP-K1000WP

e Power: 1000W
e 6 speeds with light indicator
e Processing bowl: 2.3L
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1. INTRODUCTION

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

>
>
>
>

3. SAFETY INSTRUCTIONS

Food processor

User manual

Certificate of warranty
Declaration of conformity

When using electrical appliances, basic safety precaution must always be followed. Carefully read all
instructions before operating and save them for future reference.

- This appliance is for normal household use only.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lacking experience and knowledge, unless they have been properly instructed
concerning use of the appliance and are fully supervised by a person responsible for their safety.

- If the supply cord is damaged, in order to avoid hazards, it must be replaced by the manufacturer, service
agent or similarly qualified persons before further use.

- This appliance includes a safety switch which prevents operation unless the accessories are securely
installed.

- This appliance is designed with a protective device in case of operation in high temperatures. If the
temperature becomes too high, the unit will turn off automatically and will resume operation when the
motor cools completely (after about 30-60 minutes).

- Do not operate the appliance for more than 3 minutes at a stretch. If it takes more than 5 minutes to
operate, it may trigger overheat protection of the motor, which may cause some damages to the appliance.
- If the operation is not completed within 3 minutes, turn off the machine and cool it for 1 minute before the
next operation. If more than 5 rounds of operation are required, cool the machine for 30-60 minutes to room
temperature. This can lengthen lifespan of the appliance.

- The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is operating.

- To protect against risk of electric shock, fire or personal injury, do not immerse the power cord, plug or
motor base into water or any form of liquid.

- Unplug it when it is not in use and before cleaning. Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that move in use.

- Do not immerse the motor base into water, nor rinse it under tap water.

- Do not push food with fingers, or other objects (like knives), always use the enclosed pusher for feeding

food.
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- Be extremely careful when handling blades and inserts, especially while assembling and disassembling, and
cleaning after use. Blades are very sharp.

- Do not let the power cord hang over the edge of a table or counter or touch any hot surface.

- Do not place the appliance near a gas outlet, electric burner, or heated oven.

- Please wait till all the components stop running before unplugging the power cord and taking off the
processor bowl.

- Ensure the capacities shown in the specifications section are not exceeded.

- Always use a reliable earthed power supply to operate the appliance.

- The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

- This appliance must be used with the sliding feed table and the piece holder in position unless this is not
possible due to the size or shape of the food.

- Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as it can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming

- CAUTION: ensure that the appliance is switched off before re moving the cover and blades etc from the

bowl.
4. PRODUCT DESCRIPTION
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1.Switch knob 2.Motor base 2.Driving shaft
4. Processor bowl 5. Blade adapter 6. Bowl cover
7. Small pusher 8. Big pusher 9. Coarse shred/slice blade disc
10. Fine shred/slice blade disc | 11. French fries blade disc | 12. Disc support
13. Chopping blade 14. Kneading blade 15. Emulsify disc
Citrus juicer cone 17. Citrus Juicer 18. Measuring cup
19. Blender jar cover 20. Blender jar
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5. USING THE PRODUCT

A) Place the appliance onto the flat and dry table and place the driving shaft on the motor base vertically.
B) Place the processor bowl into the driving shaft and turn it clockwise to seat it firmly on the motor base
until you head a click sound. The handle of the bow! should face to the right side of the switch knob.

C) Place the blade adapter onto the driving shaft vertically.

D) Place the chopping blade onto the blade adapter and make them attach firmly together.

E) Turn the chopping blade to the right position, then put food into the bowl.

F) Place the cover on the bowl, turn it clockwise until you head a click sound, the cover interlocks on the
bowl.

G) Place the pusher into the feeding chute.

For the volume per batch for the chopping blade, please refer to the following table, select the speed
according to the hardness of food.

Processed Food Measurement Per batch | Working time
Chocolate <100g 30-60 sec
Cheese <200g 30-60 sec
Meat <500g 30-60 sec
Tea or Spice 50~100g 30-60 sec
Fruit & Vegetable | 100~300g 30-60 sec
Onion <500g 30-60 sec

Notes:

- Always keep the chopping blade inside the bowl before feeding food.

- Use the PULSE function for several times to avoid cutting too fine. Do not operate it for too long while
cutting hard cheese or chocolate. Otherwise, these materials will overheat and begin to melt.

- The standard chopping period is 30-60 seconds, and the speed selection according to the hardness of the
ingredient.
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KNEADING BLADE (refer to below assembly drawing)

1. Place the appliance onto the flat and dry table and place the driving
shaft on the motor base vertically.

2. Place the processor bowl into the driving shaft and turn it clockwise
to seat it firmly on the motor base until you head a click sound. The
handle of the bowl should face to the right side of the switch knob.

3. Place the blade adapter onto the driving shaft.

4. Place the kneading blade onto the blade adapter and make them
attach firmly together.

5. Turn the kneading blade to the right position, then put food into the
bowl.

6. Place the cover on the bowl, turn it clockwise until you head a click
sound, the cover interlocks on the bowl.

7. Place a pusher into the feeding chute.

For the volume per batch for the kneading blade, please refer to the following table, recommended dough
kneading at speed 4 to 6 liquid food such as egg stirring and milkshake at speed 1 to3.

Processed Food Measurement Per batch Working time
Flour & Soft Cheese <300¢g 10-30 sec
Eggs <5 pcs 10-30 sec

Notes:

- Always keep the kneading blade inside the bowl before feeding food.

- When kneading dough, the ratio of flour and water is 1:0.6, that is, 100 g flour and 60 g water.

- Speed 4 to 6 is for dough kneading, speed 1 to 3 is for stirring egg white and milk shake etc liquid ingredient.
- When dough kneading, the standard working process as following: work for 20 seconds firstly, then stop for
2 min, and then restart to work for 15 seconds, which regard as one operation. The dough kneading will be
ready after 1 to 2 circles. If the working time is so long, the dough will be stickier and will hold the kneading
blade, will cause the appliance swing and work abnormally. So, suggest using higher speed.
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EMULSIFY DISC (Refer to below assembly drawing) ‘
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Place the appliance onto the flat and dry table and place
the driving shaft on the motor base vertically.

Place the processor bowl into the driving shaft and turn
it clockwise to seat it firmly on the motor base until you
head a click sound. The handle of the bowl should face to
the right side of the switch knob.

Place the blade adapter onto the driving shaft.

Place the emulsify disc onto the blade adapter and make
them attach firmly together.

Turn the emulsify disc to the right position, then put food
into the bowl.

Place the cover on the bowl, turn it clockwise until you
head a click sound, the cover interlocks on the bowl.
Place a pusher into the feeding chute.

For the volume per batch for the emulsify, please refer to the following table. You can use emulsify disc to

make cream putting and bearnaise sauce.

Processed Food

Measurement Per batch

working time

Eggs

3-6 pcs

30~70 sec

cream

125~350 ml

sec

Notes: Do not use an emulsify disc to knead the dough or beat the butter.
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COARSE SLICING/SHREDING BLADE, FINE SLICING/SHREDING BLADE, FRENCH FRIES
BLADE (refer to below assembly drawing)

Notes:

Place the appliance onto the flat and dry table
and place the driving shaft on the motor base
vertically.

Place the processor bowl into the driving shaft
and turn it clockwise to seat it firmly on the
motor base until you head a click sound. The
handle of the bowl should face to the right side
of the switch knob.

Install the desired blade disc onto the driving
shaft.

Place the cover on the bowl, turn it clockwise
until you head a click sound, the cover interlocks
on the bowl. Put food into the feeding chute.
Use the pusher to push the food down for
processing.

- Choose the desired blade according to the processed food and the desired shape of food.

- Push the food down softly when feeding food.

- Pre-cutting food into smaller pieces according to the diameter of feeding chute.

- Feed food gradually for better effect. When cutting soft food, choose lower speed to avoid the food turning

soupy. If a large quantity of food needs to be cut, please cut it for several batches, like 1200ml for one batch.

- The blades are very sharp, please be careful when assembly, disassembly, cleaning and keeping.
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CITRUS JUICER (Refer to below assembly drawing) ‘

1. Placethe appliance onto the flat and dry table and
place the driving shaft on the motor base
vertically.

2. Place the processor bowl into the driving shaft
and turn it clockwise to seat it firmly on the motor
base until you head a click sound. The handle of
the bowl should face to the right side of the
switch knob.

3. Place thecitrus juicer onto driving shaft inside the
processor bowl.

Citrus juicer can be used to squeeze orange juice. Cut the orange in half, press it on the juicer head and hold
it by your hand, the orange juice head rotates for juicing.

Notes: Assemble the citrus juicer according to the figure above and press the orange juice at a lower speed.
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BLENDER (Refer to below assembly drawing) ‘
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Place the appliance onto the flat and dry table.

Put the blender jar on the motor base, turn it clockwise to seat it
firmly on the motor base until you head a click sound. The handle
should face the right side of the switch knob. If it is not assembled
in position, it will not work.

Cut the food in to pieces and put into the jar, and put the water or
milk , the working capacity is 1500L.

Install the measuring cup and cover properly.

Insert the power plug into the socket, press the PULSE button
for 1-2 times to test if the appliance runs smoothly. If any
exception occurs, remove the power plug and re-assemble
following the preceding steps.

When blending, press the PULSE button 2-3 times for pre-
blending, and then rotate the knob switch to the suitable
speed, continuous work shall not exceed 1 minute. The
selection of speed and the continuous processing working circle
depends on the mixing effect and quantity of processed food.
After working for 1 minute, stop the appliance for 3 minutes to
cool the machine.

If food or liquid needs to be added during the process, unscrew
the small measuring cup on the cover counterclockwise and
add food or liquid.
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6. TIPS AND WARNING

- It is recommended that you choose the pulse function 2-3 times for pre-mixing before the operation.

- 1500 ML is for one batch.

- Make sure that the base is installed properly before the operation.

- Measuring cup can be used to add ingredients during the operation.

- Please do not operate the blender function for more than 1 minute. After operating it for 1 minute, please
cool it for 3 minutes before the next operation.

7. THE SPEED PANEL AND ROTARY SWITCH KNOB

o
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1. Speed 0 is standby, speed 1 to 6 is the working speed. Speed 1 is the lowest and speed 6 is the highest. If
you rotate the knob switch clockwise to select the required speed for food processing, the corresponding
speed indicator on the panel switches from 0 to 6. If you rotate the knob counterclockwise, the corresponding
gear indicator on the panel switches from 6-0 speed.

2. Rotate the switch knob to 0, touch the "P" key, PULSE function can be run (click function), stop touching
the "P" key, the machine stops working.

8. HOW TO DISASSEMBLE

1. Remove the pusher. Turn the cover counterclockwise, lift and remove it.
2. Lift the accessory from the driving shaft.
3. Turn the bowl counterclockwise to unlock it from the motor base. Lift it and remove it.

9. CLEANING AND MAINTENANCE

- Please unplug the power cord to protect from electric shock while cleaning the machine. Do not immerse
the motor base and power cord into water.

- All the removable accessories can be cleaned in water except the motor base. Dry the wet parts after
cleaning. The detachable accessories can be washed in a dishwasher.

- For easy cleaning, you can put some warm water and detergent in the blender jar and leave it there for a
while when cleaning the blender jar.

- Always place the machine in a dry place with air circulation.

- Do not use the hard (solid) detergent to avoid any scratch on the product.

- Do not operate the appliance for more than 3 minutes at a stretch for chopping and cutting functions and
do not operate it more than 1 minute for the blender function. If it takes more then 5 minutes to operate, it
may trigger overheat protection of the motor. Please do not operate the appliance for too long to avoid
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damages to it.

- If the operation is not completed within 2 minutes, turn off the machine and cool it for 1 minute before the
next operation. If more than 5 rounds of operation are required, cool the machine for 30-60 minutes to room
temperature, which can lengthen the lifespan of the appliance.

- DO NOT IMMERSE THE MOTOR BASE INTO WATER.

Please check the user instructions carefully. If you cannot find the proper answer for your questions, please
refer to an authorised service.

Problem Solution
1. Make sure of correct assembly. Please pay attention to the lock and unlock direction, arrows and
marks on the lid and base.
2. Double safety locks are on the lid and base. Make sure the safety locks are activated.
3. NEVER try to install the bowl (blender) with the handle on the left. It cannot be installed. Please
The machine | install the bowl with the handle on the right.

does not work.

4. The bowl and cover should be firmly locked to activate the safety locks. For a new appliance, it
may be a little difficult to lock the bowl to the end. You may need to use some strength. Make sure
that the handle is facing to the right side and is at a 90-degree angle to the front.

5. Make sure the power plug is plugged in properly.

Check whether the power supply is tripped or cut off.

1. The processor bowl may loosen during vigorous processing. Please re-install the bowl and cover.
2. There is an over-heating system on the appliance. Long-time operation will reduce the lifespan of
the food processor and trigger the overheat protection to shut down the machine. The

The mach{ne recommended time for using the appliance with food processor bowl should be within 3 minutes per
stops running | .. ) o . . .
time. (Using blender should be within 1 minute per time), after working one round please cool 3
suddenly. .
minutes before next round.
3. If the overheat protection has already been triggered, please cool the appliance for 30-60 minutes,
and plug it again to use it.
1. Please put less food, or the operation may lose balance.
The machine | 2. Please chop food into smaller pieces and put it in the bowl evenly.
shakes 3. Please install the blades as shown in the instruction. The blades must be firmly installed.
violently. 4.Please put the appliance in a flat smooth place. The sucker feet can help to keep the balance of the
appliance.
The machine | 1. Always add water or milk in the blender jar.
cannot blend | 2. Please do not add hard ice cubes bigger than 2 cm and it is recommended not add ice over 5
perfectly. pieces.
I:sno?accmgg 1. Please .cut food into smaller pieces if the food is big.' . '
perfectly. 2. Please install the chopper blade and blade adapter firmly before putting food into the bowl.

The motor is
running, while
other
components
do not run.

Make sure the driving shaft is installed correctly.
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CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.
When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model
and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

TECHNICAL DATA ‘
Voltage 220-240V~50/60Hz
Power 1000 W
Noise level 80dB

Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.

Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipment’s to an appropriate waste disposal center.

product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to
make any derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission
from NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Importer: Network One Distribution
@ Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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ROBOT DE BUCATARIE

Model: FineGourmet
HFP-K1000WP

e Putere: 1000 W
e 6 viteze cu indicator luminos
e Vas de procesare: 2,3 |
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Robot de bucatarie
Manual de utilizare
Certificat de garantie

>
>
>
>

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Declaratie de conformitate

Atunci cand utilizati aparate electrice, respectati masurile de precautie de baza, inclusiv urmatoarele
instructiuni. Va rugam sa cititi aceste instructiuni Thainte de utilizare si sa le pastrati pentru consultari
ulterioare.

- Acest aparat este destinat numai uzului casnic.

mentale reduse, sau carora le lipsesc experienta si cunostintele necesare, decat daca sunt supravegheate sau
au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana care raspunde pentru siguranta
acestora.

- Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre un service autorizat sau de persoane cu o calificare similara.

- Acest aparat este prevazut cu un intrerupator de siguranta care impiedica functionarea in cazul in care
accesoriile nu sunt montate corespunzator.

- Acest aparat este prevazut cu un dispozitiv de protectie in cazul functionarii la temperaturi ridicate. Daca
temperatura aparatului devine prea ridicata, acesta se va opri automat si va relua functionarea dupa ce
motorul se raceste (dupa aproximativ 30-60 de minute).

- Nu [3sati aparatul sa functioneze continuu pentru o durata mai mare de 3 minute. Dacd aparatul este lasat
sa functioneze pentru mai mult de 5 minute fara intrerupere, protectia impotriva supraincalzirii motorului se
poate declansa, ceea ce ar putea duce la deteriorarea aparatului.

- Tn cazul in care nu finalizati procesarea in termen de 3 minute, opriti aparatul si l3sati-l s3 se riceasca timp
de 1 minut fnainte de a relua procesarea. in cazul in care sunt necesare mai mult de 5 cicluri de procesare,
|asati aparatul sa se raceasca timp de 30-60 de minute la temperatura camerei. Astfel, puteti prelungi durata
de exploatare a aparatului.

- Temperaturile suprafetelor accesibile pot fi ridicate in timpul functionarii.

- Pentru a va proteja impotriva riscului de electrocutare, incendiu sau ranire, nu introduceti cablul de
alimentare, stecarul sau unitatea motorului in apa sau in alte lichide.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este in uz si inainte de curatare. Opriti
aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare cu energie electrica Thainte de a schimba accesorii sau de
a va apropia de piesele care se misca in timpul functionarii.

- Nu introduceti unitatea motorului in apa si nu o clatiti sub jet de apa.
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- Nu Tmpingeti alimentele in aparat cu degetele sau cu alte obiecte. Utilizati intotdeauna dispozitivul de
impingere livrat impreuna cu aparatul.
- Acordati atentie deosebita Tn timpul manevrarii lamelor si accesoriilor, in special in timpul asamblarii si
dezasamblarii in vederea curatarii dupa utilizare. Lamele sunt foarte ascutite.

- Nu lasati cablul electric sa atarne peste marginea mesei, nici sa intre Tn contact cu suprafete fierbinti.

- Nu puneti aparatul langa un arzator cu gaz sau electric, nici in apropierea unui cuptor incalzit.

Va rugdm sa asteptati pana la oprirea tuturor componentelor aflate in miscare Thainte de a deconecta
stecarul de la sursa de alimentare si de a scoate vasul de procesare.
- Asigurati-va ca nu sunt depasite capacitatile specificate in fisa tehnica a produsului.

- Alimentati aparatul cu energie electrica numai de la o sursa de alimentare prevazuta cu o impamantare

corespunzatoare.

- Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de

comanda de la distanta.

- Acest aparat trebuie sa fie utilizat cu placa de alimentare glisanta si cu suportul montate, cu exceptia cazului
n care acest lucru nu este posibil din cauza dimensiunii sau formei alimentelor.

- Lichidele fierbinti turnate in aparat pot fi aruncate din acesta si va pot opari.

- ATENTIE: asigurati-va ca aparatul este oprit Thainte de scoate capacul si lamele din vas.

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Comutator rotativ

2. Unitatea motorului

3. Ax de actionare

4. Vas de procesare

5. Adaptor pentru cutite

6. Capacul vasului de procesare

7. Dispozitiv de impingere mic

8. Dispozitiv de impingere mare

9. Lama de maruntire/feliere grosiera

10. Lama de maruntire/feliere fina

11. Lama pentru cartofi pai

12. Suport pentru lame

13. Cutit pentru tocare

14. Cutit de framantare

15. Disc de emulsionare

16. Con pentru storcator de citrice

17. Storcator de citrice

18. Pahar gradat

19. Capacul canii blenderului

20. Cana blenderului
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5. UTILIZAREA PRODUSULUI

A) Puneti aparatul pe o masa uscata si pozitionati vertical axul de actionare pe unitatea motorului.

B) Pozitionati vasul de procesare pe axul de actionare si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pentru a-l fixa
pe unitatea motorului (veti auzi un sunet care indica fixarea). Manerul vasului trebuie sa fie orientat spre
partea dreapta a comutatorului rotativ.

C) Montati adaptorul pentru cutite pe axul de actionare in pozitie verticala.

D) Pozitionati cutitul pentru tocare pe adaptorul pentru cutite si asigurati-va ca acestea sunt imbinate
corespunzator.

E) Rotiti cutitul pentru tocare in pozitia corecta, apoi puneti alimentele in vas.

F) Puneti capacul pe vas, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand auziti un sunet care indica fixarea,
iar capacul se va bloca pe vas.

G) Introduceti un dispozitiv de impingere in tubul de pe capacul vasului.

Pentru cantitatile recomandate pentru fiecare ciclu de procesare, va rugam sa consultati tabelul de mai jos;
selectati viteza in functie de cat de tari sunt alimentele.

Aliment procesat Masura per ciclu de procesare | Durata de procesare
Ciocolata <100g 30-60 sec.
Branza <200g 30-60 sec.
Carne <500g 30-60 sec.
Ceai sau condimente 50~100 g 30-60 sec.
Fructe si legume 100~300 g 30-60 sec.
Ceapa <500g 30-60 sec.

Observatii:

- Montati cutitul de tocare in vas inainte de a introduce alimentele in aparat.

- Utilizati functia ,,PULSE” de mai multe ori pentru a evita procesarea excesiva a alimentelor. Nu lasati
aparatul s3 functioneze prea mult timp atunci cand tocati branzd tare sau ciocolatd. In caz contrar,
ingredientele se vor supraincalzi si vor incepe sa se topeasca.

- Durata standard de tocare este de 30-60 de secunde, iar selectarea vitezei se face in functie de cat de tare
este ingredientul.
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e 1. Puneti aparatul pe o masa uscata si pozitionati vertical axul de
— actionare pe unitatea motorului.
O 2. Pozitionati vasul de procesare pe axul de actionare si rotiti-l in sensul
' = acelor de ceasornic pentru a-l fixa pe unitatea motorului (veti auzi un
2 {‘lfj sunet care indica fixarea). Manerul vasului trebuie sa fie orientat spre
@ I partea dreapta a comutatorului rotativ.
 p—— ?“ ‘ 3. Montati adaptorul pentru cutite pe axul de actionare.
‘ r: ‘ ‘ 4. Pozitionati cutitul de framantare pe adaptorul pentru cutite si
21 \ = P asigurati-va ca acestea sunt imbinate corespunzator.
5. Rotiti cutitul de framantare in pozitia corecta, apoi puneti alimentele
in vas.

6. Puneti capacul pe vas, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand
auziti un sunet care indica fixarea, iar capacul se va bloca pe vas.
7. Introduceti un dispozitiv de Tmpingere in tubul de pe capacul vasului.

Pentru cantitatile recomandate fiecarui ciclu de procesare cu ajutorul cutitului de framantare, va rugam sa
consultati tabelul de mai jos. Se recomanda framantarea aluatului la vitezele de la 4 la 6, iar a alimentelor
lichide, cum ar fi amestecarea oualor si a ingredientelor pentru milkshake, la vitezele de la 1 la 3.

Durata de procesare

Aliment procesat Masura per ciclu de procesare
F&ina/Branza moale <300g 10-30 sec.
Oua <5 buc. 10-30 sec.

Observatii:

Montati cutitul de framantare in vas inainte de a introduce alimentele in aparat.

- Cand framantati aluat, raportul dintre faina si apa este de 1:0,6, adica 100 g de fdind la 60 g de apa.

- Vitezele de la 4 la 6 pot fi utilizate pentru framantarea aluatului, iar vitezele de la 1 la 3 este pentru
amestecarea albusului de ou si a ingredientelor lichide pentru milkshake.

- La framantarea aluatului, procedura de lucru standard este urmatoarea: se framanta mai intai timp de 20
de secunde, apoi se face pauza timp 2 minute, apoi se framanta din nou timp de 15 secunde, aceasta
reprezentand un singur ciclu de framantare. Framantarea aluatului va fi gata dupa 1 sau 2 cicluri. Daca durata
de procesare este prea lungd, aluatul va fi mai lipicios si va retine cutitul de framantare, iar aparatul se va
balansa si va functiona necorespunzator. Asadar, va sugeram sa folositi o viteza mai mare.
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Puneti aparatul pe o masa uscata si pozitionati vertical
axul de actionare pe unitatea motorului.

Pozitionati vasul de procesare pe axul de actionare si
rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pentru a-l fixa pe
unitatea motorului (veti auzi un sunet care indica
fixarea). Manerul vasului trebuie sa fie orientat spre
partea dreaptd a comutatorului rotativ.

Montati adaptorul pentru cutite pe axul de actionare.
Pozitionati discul de emulsionare pe adaptorul pentru
cutite si asigurati-va ca acestea sunt Tmbinate
corespunzator.

Rotiti discul de emulsionare in pozitia corecta, apoi
puneti alimentele in vas.

Puneti capacul pe vas, rotiti-l Tn sensul acelor de
ceasornic pand cand auziti un sunet care indica fixarea,
iar capacul se va bloca pe vas.

Introduceti un dispozitiv de Tmpingere in tubul de pe
capacul vasului.

Pentru informatii referitoare cantitatea de ingrediente, va rugam sa consultati tabelul de mai jos: Puteti
utiliza discul de emulsionare pentru a face frisca si sos bearnez.

Aliment procesat

Masura per ciclu de procesare | Durata de procesare

Oua

3-6 buc.

30770 sec.

Frisca

125~350ml

sec.

Observatii: Nu folositi un disc de emulsionare pentru a framanta aluat sau pentru a bate unt.
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LAMA DE MARUNTIRE/FELIERE GROSIERA, LAMA DE MARUNTIRE/FELIERE FINA,

LAMA PENTRU CARTOFI PAI (consultati schema de asamblare de mai jos)
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Observatii:

10.

Puneti aparatul pe o masa uscata si pozitionati
vertical axul de actionare pe unitatea motorului.
Pozitionati vasul de procesare pe axul de
actionare si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic
pentru a-l fixa pe unitatea motorului (veti auzi un
sunet care indica fixarea). Manerul vasului
trebuie sa fie orientat spre partea dreapta a
comutatorului rotativ.

Montati lama dorita pe axul de actionare.
Puneti capacul pe vas, rotiti-l in sensul acelor de
ceasornic pana cand auziti un sunet care indica
fixarea, iar capacul se va bloca pe vas.
Introduceti alimentele n tubul de alimentare.
Utilizati dispozitivul de Tmpingere pentru a
impinge alimentele in aparat in vederea
procesarii.

- Alegeti lama potrivitd in functie de ingredientul care urmeaza sa fie procesat si de modul de procesare.

- Impingeti usor alimentele in tubul de alimentare.

- Taiati alimentele Tn bucati mici, care sa incapa in tubul de alimentare.

- Pentru rezultate optime, introduceti alimentele treptat. In cazul procesérii alimentelor moi, utilizati o vitez3
de procesare mai redusa, pentru ca alimentele sd nu devina apoase. Daca doriti sa procesati cantitati mari
de alimente, procesati-le in mai multe cicluri, de exemplu, 1200 ml la fiecare ciclu de procesare.

- Lamele sunt foarte ascutite, va rugam sa acordati atentie deosebita asamblarii, dezasamblarii, curatarii si

depozitarii acestora.
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Puneti aparatul pe o masa uscata si pozitionati
vertical axul de actionare pe unitatea motorului.
Pozitionati vasul de procesare pe axul de
actionare si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic
pentru a-l fixa pe unitatea motorului (veti auzi un
sunet care indica fixarea). Manerul vasului trebuie
sa fie orientat spre partea dreapta a
comutatorului rotativ.

Pozitionati storcatorul de citrice pe axul de
actionare, in interiorul vasului de procesare.

Storcatorul de citrice poate fi folosit pentru a obtine suc de portocale. Taiati portocala in doua, luati o

jumatate si apasati-o pe conul storcatorului.

Observatii: Asamblati storcatorul de citrice conform figurii de mai sus si stoarceti portocalele la viteza

redusa.
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BLENDERUL (consultati schema de asamblare de mai jos) ‘

9.

10.

11.
12.

13.

14.

8. Asezati aparatul pe o suprafata stabila si uscata.

Pozitionati cana blenderului pe unitatea motorului si rotiti-o in
sensul acelor de ceasornic pentru a o fixa pe unitatea motorului
(veti auzi un sunet care indica fixarea). Manerul trebuie sa fie
orientat spre partea dreapta a comutatorului rotativ. Dacd
asamblarea nu este corespunzatoare, aparatul nu va functiona.
Taiati alimentele in bucati si puneti-le in cana blenderului, apoi
puneti apa sau laptele, capacitatea de procesare fiind de 1500 ml.
Montati corespunzator paharul gradat si capacul.

Conectati stecarul la sursa de alimentare si apasati pe butonul
PULSE de 1-2 ori, pentru a verifica daca aparatul functioneaza
corespunzator. Daca aparatul nu functioneaza corespunzator,
deconectati stecarul de la sursa de alimentare si parcurgeti din
nou pasii pentru asamblare mentionati mai sus.

Pentru utilizarea blenderului, apasati pe butonul PULSE de 2-3
ori pentru amestecare prealabild, apoi rotiti butonul la viteza
potrivita. Nu lasati aparatul sa functioneze fara intrerupere
pentru o duratd mai mare de 1 minut. Selectarea vitezei si a
ciclului de procesare continua depinde de efectul procesarii si
de cantitatea de alimente procesate. Dupa o perioada de
functionare continua de 1 minut, aparatul trebuie oprit si lasat
sa se raceasca cel putin 3 minute.

Daca doriti sa adaugati alimente sau lichide in timpul procesarii,
desfaceti in sens contrar acelor de ceasornic paharul gradat de
pe capac si adaugati alimente sau lichide.
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6. RECOMANDARI S| AVERTISMENTE

Se recomanda utilizarea functiei PULSE pentru amestecarea ingredientelor inainte de procesarea propriu-
zisa.

- 1500 ml pentru un ciclu de procesare.

- Asigurati-va ca baza este instalata corespunzator inainte de utilizarea aparatului.

- Paharul gradat poate fi utilizat pentru addugarea ingredientelor in timpul functionarii.

Nu utilizati aparatul fara intrerupere pentru mai mult de 1 de minut. Dupa o perioada de functionare continua
de 1 minut, aparatul trebuie oprit si lasat sa se raceasca cel putin 3 minute.

7. PANOUL PENTRU CONTROLUL VITEZEI DE FUNCTIONARE $I
COMUTATORUL ROTATIV

1. Viteza 0 este pentru standby, iar vitezele de la 1 la 6 sunt vitezele utilizate in timpul functionarii aparatului.
Viteza 1 este cea mai redusa, iar viteza 6 este cea mai ridicata. Daca rotiti comutatorul in sensul acelor de
ceasornic pentru a selecta viteza necesara in vederea procesarii alimentelor, indicatorul de viteze de pe
panou indica vitezele de la 0 la 6. Daca rotiti comutatorul Tn sens contrar acelor de ceasornic, indicatorul de
viteze de pe panou indica vitezele de la 6 la 0.

2. Rotiti comutatorul la 0, apoi atingeti butonul ,,P” pentru a activa functia ,PULSE”. Din momentul in care
nu mai atingeti butonul ,P”, aparatul se opreste.

8. DEZASAMBLARE

1. Scoateti dispozitivul de impingere. Rotiti capacul in sens contrar acelor de ceasornic, ridicati-I si scoateti-I.
2. Ridicati accesoriul de pe axul de actionare.

3. Rotiti vasul in sens contrar acelor de ceasornic pentru a-I debloca de pe unitatea motorului. Ridicati-I si
scoateti-l.

9. CURATARE SI INTRETINERE

- Va rugam sa deconectati aparatul de la sursa de alimentare Tnainte de efectuarea operatiilor de curatare,
pentru a va proteja impotriva pericolului de electrocutare. Nu introduceti Tn apa unitatea motorului sau
cablul de alimentare.

- Toate accesoriile detasabile pot fi curatate in apa, cu exceptia unitatii motorului. Dupa curatare, lasati
componentele umede sa se usuce bine. Accesoriile detasabile pot fi spalate Tn masina de spalat vase.
Pentru o curdtare usoara a canii blenderului, puneti apa calda si detergent in aceasta si lasati-le sa actioneze
un timp .
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- Puneti intotdeauna aparatul intr-un loc uscat si aerisit.

- Pentru evitarea deteriorarii suprafetelor produsului, va rugdm sa nu utilizati detergenti abrazivi.

- Nu lasati aparatul sa functioneze continuu pentru o durata mai mare de 3 minute in cazul utilizarii functiilor
de tocare si taiere si nu il [asati sa functioneze mai mult de 1 minut in cazul utilizarii blenderului. Daca aparatul
este lasat sa functioneze pentru mai mult de 5 minute fara intrerupere, protectia impotriva supraincalzirii
motorului se poate declansa. Pentru a evita deteriorarea aparatului, nu il [asati sa functioneze pentru mult
timp fara intrerupere.

-Tn cazul in care nu finalizati procesarea in termen de 2 minute, opriti aparatul si l3sati-l s se riceasca timp
de 1 minut Tnainte de a relua procesarea. In cazul in care sunt necesare mai mult de 5 cicluri de procesare,

|asati aparatul sa se raceasca timp de 30-60 de minute la temperatura camerei, acesta putand prelungi durata

HEINNER |

de exploatare a aparatului.
- NU INTRODUCETI UNITATEA MOTORULUI N APA.

Va rugam sa consultati cu atentie instructiunile de utilizare. Daca nu gasiti raspunsul adecvat la intrebarile
dumneavoastra, adresati-va unui service autorizat.

Problema Solutie
1. Asigurati-va ca asamblarea a fost efectuata corect. Va rugam sa acordati atentie directiei de
blocare si deblocare, sagetilor si semnelor de pe capac si de pe baza.
2. Capacul si baza sunt prevazute cu blocaje de siguranta duble. Asigurati-va ca utilizati blocajele de
siguranta.
3. Nu incercati NICIODATA s3 instalati vasul (blenderul) cu manerul pe partea stangs. Aceasta
Aparatul nu instalare nu poate fi efectuata. Va rugam sa instalati vasul cu manerul pe partea dreapta.

functioneaza.

4. Vasul si capacul trebuie s3 fie bine fixate, astfel incat blocajele de sigurants s fie cuplate. Tn cazul
unui aparat nou, poate fi putin dificil sa fixati vasul. Este posibil sa fie nevoie sa folositi o oarecare
forta. Asigurati-va ca manerul este orientat spre partea dreapta si ca se afla la un unghi de 90 de
grade fata de partea frontala.

5. Asigurati-va ca stecarul este conectat corect la sursa de alimentare.

6. Asigurati-va ca alimentarea cu energie electricd nu este intrerupta.

Aparatul se

opreste brusc.

1. Vasul de procesare se poate slabi in timpul procesarii. Montati corespunzator capacul si vasul de
procesare.

2. Aparatul este prevazut cu un sistem de protectie la supraincalzire. Utilizarea neintrerupta timp
indelungat reduce durata totald de exploatare a robotului de bucatarie si duce la activarea
sistemului de protectie la supraincalzire in vederea opririi aparatului. Nu lasati aparatul sa
functioneze continuu pentru o durata mai mare de 3 minute in cazul utilizarii functiilor de tocare si
tdiere. Nu lasati aparatul sa functioneze mai mult de 1 minut in cazul utilizarii blenderului. Dupa
fiecare ciclu de functionare, aparatul trebuie oprit si |asat sa se raceasca cel putin 3 minute.

3. Daca protectia impotriva supraincalzirii de activeaza, va rugam sa deconectati aparatul de la
sursa de alimentare, sa il [asati sa se raceasca timp de 30-60 de minute, apoi sa il conectati din nou
la sursa de alimentare in vederea utilizarii.

1. Va rugam sa puneti mai putine alimente in aparat.
2. Va rugam sa taiati alimentele in bucati mai mici si sa le distribuiti uniform in vas.

Aparatul se . .« u L AR . . -
clating 3. Va rugam sa instalati cutitele de procesare asa cum este indicat in instructiuni. Cutitele trebuie sa
. fie instalate corespunzator.
puternic. . . . . . . .. o e .
4. Va rugam sa puneti aparatul pe o suprafata dreapta si uniforma. Picioarele cu ventuze pot ajuta
la mentinerea echilibrului aparatului.
Blenderul

aparatului nu
functioneaza
optim.

1. Adaugati apa sau lapte in cana blenderului.
2. Va rugam sa nu adaugati cuburi de gheata mari de 2 cm si vd recomandam sa nu addugati mai
mult de 5 cuburi.
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Accesoriile de
tocare ale
aparatului nu

1. Va rugam sa taiati alimentele Tn bucati mai mici.
2. Va rugam sa montati corespunzator cutitul de tocare si adaptorul pentru cutite Thainte de a pune

functioneaza alimente in vasul de procesare.

optim.

Motorul
functioneaz,

dar

componentele
nu se rotesc.

Asigurati-va ca ati montat bine axul de antrenare.

Utilizati numai piese de schimb originale.
Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:
Denumirea modelului si numarul de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Acestea pot suferi modificari fara o notificare prealabila.

Tensiune de alimentare 220-240V~50/60Hz
Putere 1000 W
Nivel de zgomot 80dB

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistenta in ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.

Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

Eliminarea deseurilor in mod responsabil fata de mediu

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

i
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Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate
cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand
numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!

HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor
detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata
pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul
prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.

Importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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RYXHEHCKW POBOT

Mopen: FineGourmet
HFP-K1000WP

e MouwHocT: 1000 W
® 6 CKOPOCTU CbC CBET/IMHEH MHANKATOP
e Kyna3aobpaboTtka: 2,3 L
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1. BbBEAEHUE

MonAa npoyeTeTe BHUMATENHO MHCTPYKLIMUTE 1 3ana3eTe HapbuyHKUKa 3a bbaellm CnpaBKu.
To3M HapbYyHMK MMa 3a uen fga Bu npepoctaBuM BCUMYKM HEOOXOAMMM MHCTPYKLUMM MO OTHOLIEHME Ha

WHCTaIMpaHeTo, N3M0A3BaHETO U NOAAbPNKAHETO Ha ypeaa. Npean nHcTaanpaHe M M3Non3saHe Ha ypeaa, ¢
uen npasuaHa u besonacHa ynotpeba Ha ypesa, MONA NPOYeTeTe BHUMAaTE/IHO TO3M HaPbYHUK C MHCTPYKLIUN.

2. CbAbPXAHUE HA BALLUNA NAKET

KyxHeHCcKku pobort
HapbuHUK 3a ynoTpeba
CepTtuduKar 3a rapaHuusa

>
>
>
>

3. UHCTPYKLU WU 3A BESOINMACHOCT

AeKnapauuma 3a cboTBeTCTBUE

ToraBa, Korato M3mo/si3BaTe eJIeKTpoOypeaMu, Crnas3BaliTe OCHOBHUTE MpeanasHW MepKu 3a bHesonacHocT,
BKIOUUTENIHO cneaHuTe. Mosia npoyeTeTe Te3n MHCTPYKLUMKM Npean Aa 3anoYHeTe Aa U3nos3BaTte NpoayKTa
1 naseTe rv 3a 6bAeLmn CrnpaBKu.

- To3u ypep e npefHa3Ha4YeH camo 3a foMalliHa ynoTpeba.

- YCTPOIACTBOTO He e NpefHa3HayeHo 3a U3Noa3BaHe OT /iMua (BKAOYUTENTHO Aela) ¢ HaManeHu GU3NYECcKH,
CEH30PHU WU YMCTBEHWN CMOCOBHOCTU, UM KOUTO HAMAT HeobXoaMMUTE OMUT U NO3HAHMA, OCBEH aKo Ca
HabnogaBaHM MAK ca 6UAM 0BydYeHM OTHOCHO M3MO/A3BAaHETO Ha ypeaa OT /MLe, OTFTOBOPHO 3a TAXHATa
6e3onacHocT.

- 3a NnpenoTBpaTABaHE Ha OMACHOCTUTE, aKO 3axpaHBaWMAT Kaben e nospeseH, TpAbBa Aa ce nogmeHu oT
npousBoguTeNns, oT cepBmnsa UaM oT Mua ¢ nogobHa KBanmduKauus.

- To3n ypen e npeaBuaeH C K4y 33 6e30MacHOCT, KOMTO npepoTBpataABa YHKLUMOHWPAHETO, aKo
aKcecoapuTe He ca MOHTMPAHM MO NOAXOAALL HAaUMH.

- To3un ypes e 060pyaBaH C yCTPOMCTBO 33 3aLMTa B C/ly4al Ha GyHKLMOHMPaHE Npu BUCOKU TemnepaTypu.
AKO TemnepaTypaTa Ha ypefa CTaHe TBbpZe BWMCOKa, TOM LWie Crlpe aBTOMaTMYHO W e NMPOoAb/XKA A3
bYHKUMOHMPA, cnes KaTo MOTOPBT ce oxnagu (cnes okono 30-60 MUHYTH).

- He octaBaiiTe ypega ga GpyHKUMOHMPA HENPEKbCHATO NMoBeye OT 3 MUHYTU. AKO ypeabT e oCTaBeH A4a
bYHKUMOHMpPa noBeye OT 5 MUHYyTM 6e3 npeKkbcBaHe, 3allMTaTa OT NperpsBaHe Ha MOTOpa MOXe Ja ce
3a4eMCcTBa, KOETO MOXKe Aa AoBeae A0 NoBPeXAaHe Ha ypeaa.

- AKo He 3aBbpLIMTe 06paboTKaTa B paMKuUTE Ha 3 MUHYTU, U3K/TIOYETe ypeaa W ro OCTaBeTe Aa Ce Ox/1aam 33
1 MunHYTa, Npean Aa Bb3ob6HOBUTE 06paboTKaTa. AKO ca HeobxoamMmm noseye oT 5 UMKbAA Ha 06paboTKa,
ocTaBeTe ypeabT ga ce oxaaam 3a 30-60 MMHYTM Npu cTaiHa TemnepaTypa. Mo To3M HauuMH MoXe Aa
YAB/IKMUTE BPEMETO 33 eKCNJ/loaTaums Ha ypeaa.

- TemnepaTtypuTe Ha AOCTbNHUTE NMOBBPXHOCTU MOraT Aa 6bAaT BUCOKM NO Bpeme Ha PYHKUMOHMpPAHE.

- 3a fa ce npeanasuTe cpeLLy PUCKa OT TOKOB y4ap, NOXKap UM HapaHsABaHe, He BbBEXKAAWTe 3axpaHBaLLmA
Kaben, wencena uaun Kopnyca Ha gBuraTtesis BbB BOZAA UN B APYIY TEYHOCTMU.

- U3KkntouBaiite ypesa OT M3TOYHMKA 33 3axpaHBAHE C e/IeKTPOEHEeprus Toraea, Korato He ce M3nos3Ba U
npeau nouncTeaHe. MskatouBalTe ypesa v U3BaxKAanTe Lencesia oT KOHTaKTa Npeay 4a CMeHUTe NPUCTaBKU
nnu pa ce gobaunxkasaTe A0 YACTU, KOMTO Ce ABUMKAT NO Bpeme Ha GyHKUMOHMpPaHe.

- He nocraBsiiTe Kopnyca Ha MOTOpPa BbB BOAA M He To U3MNJ1aKBaWTe NoZ BOAHA CTpyA.
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- He HaTucKaliTe xpaHaTa B ypeaa c NpPbCTU UAKU C APYrU NpeameTn. BuHarn nsnonssaiTe ycTpoMCTBOTO 3a
HaTMCKaHe, I0CTaBeHO 3ae/iHO C ypeaa.

- O6bpHeTe ocobeHo BHMMaHMe Mo Bpeme Ha bopaBeHe C HOXKOBETE M aKcecoapuTe, Hall-Beye No BPeME Ha
crnobsiBaHe u pasrnobssaHe c orneq novmcTeaHe cnef ynotpeba. Hoxosete 3a MHOMO OCTPU.

- He octaBsaiTe eneKkTpuyeckma Kaben ga BMcM Hag pbba Ha mMacaTa MAM [a KOHTAKTyBa C ropeuim
NOBBPXHOCTW.

- He nocTaBsiite ypeaa 61130 A0 ra3oBa UM eNeKTPUUECcKa ropesika, HUTo B 6a1M30CT A0 oTonneHa ¢ypHa.
Mons, ns4yakaiTe, AOKATO CNpaT BCUYKM ABMMKELLW Ce KOMMOHEHTW, Npeau Aa WU3KA4YUTEe Lencena oT
M3TOYHWKA Ha 3aXpaHBaHe 1 Aa U3BaauTe KynaTa 3a 06paboTKa.

- YBepeTe ce, Ye He ca HaABULLEHWN NapameTpUTe, MOCOYEHU B TEXHUYECKUTE AaHHM Ha NPOAYKTA.

- 3axpaHBaliTe ypeAa C e/IeKTPOeHeprns camo OT 3axpaHBall, M3TOYHMK, npeaBuaeH C NOAXOAALLO
3a3emsBaHe.

- YpeauTte He ca npeaHa3HauYeHW 3a U3M0J3BaHe Ypes BbHLLIEH TalMep UK Ype3 cuctema 3a AUCTaHLUMOHHO
ynpas/fieHue.

- To3un ypen TpsbBa Aa ce M3N0A3Ba C MOHTUPAHM NABb3ralla ce nao4ya 3a 3axpaHBaHe U NOCTaBKa, OCBEH aKo
TOBa He e Bb3MOXKHO Nopaaun pasmepa unm popmaTa Ha XpaHuTe.

- lopelwmnTe TEYHOCTN, KOUTO Ca NOCTABEHU B ypeaa, MoraTt Aa 6baaT U3XBbpaeHM OT Hero m morat aa Bu
U3ropsr.

- BHUMAHME: YBepeTe ce, Ye ypeabT e U3K/YEH, Npean Aa U3BaguTe Kanaka n ocTpueTarta oT KynaTta.

4. ONUNCAHUE HA NMPOAYKTA

1. PoTauMoHeH KomyTaTop 2. Kopnyc Ha moTopa 3. 3aaBUrKBaLLA OC

4. Kyna 3a 06paboTka 5. AganTtep 3a HoXoBe 6. Kanak Ha KynaTa 3a o6paboTKa

7. ManKko ycTpoicTBO 3a HaTUCKaHe | 8. Ffonamo ycTpoicteo 3a | 9. OcTpue 3a  pasgpobasaHe/rpy6o
HaTUCKaHe HapA3BaHe Ha uanu

10. OcTpue 3a pasapobasaHe/duHo | 11. Octpue 3a Kaptodu | 12. MocrasKa 3a ocTpueTa

HapA3BaHe Ha uanu Ha NpbYnLM

13. HoX 3a meneHe 14. Hox 3a meceHe 15. Emynrmpauw, auck

16. KoHyc 3a uMTpyc npeca 17. UnTpyc npeca 18. MepuTenHa vyawa

19. KanakK Ha KaHaTa Ha bieHaepa 20. KaHa Ha bneHpaepa
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5. U3MNOJI3BAHE HA NMPOAYKTA

A) MNocTaBeTe ypeaa BbpXy Cyxa Maca 1 NO3ULMOHUPaANTe BEPTUKAIHO 334BMKBALLATA OC BbPXY KOpMyca Ha
MoTopa.

B) MocTaBeTe KynaTta 3a 06paboTKa BbpXy 3a4BMKBALLLATA OC M A 3aBbPTETE MO MNOCOKA Ha YaCOBHUKOBUTE
CTpenku, 3a Aa A GpUKCUMpaTe KbM Kopryca Ha MoTopa (uie yyeTe 3BYK, KOWTO NoKasBa GUKCMPaHETO).
[pbrKKaTa Ha KynaTa Tpsabea Aa 6bae HacovyeHa KbM AAcHaTa CTpaHa Ha POTaLMOHHMUA KOMyTaTop.

B) MoHTMpaliTe aganTepa 3a HOXOBE BbPXY 3a/lIBUXKBalllaTa OC BbB BEPTMKa/Ha MNO3ULIUA.

I MocTaBeTe HOXa 3a MeJieHe BbpXy aZanTepa 3a HOXKOBE U Ce YBEPEeTe, Ye ca CBbP3aHM No CbOTBETCTBALL,
HaYMH.

[) 3aBbpTeTe HOXKa 3a MeneHe B NpaBu/IHaTa NO3MLNA, C/ief, KOETO NOCTaBeTe XpaHUTe B KynaTa.

E) NocTaBeTe Kanaka BbpXy KynaTa, 3aBbpTeTe ro No NOCOKa Ha YaCOBHUKOBUTE CTPE/IKM, AOKATO YyeTe
3BYK, KOMTO NoKa3Ba GUKCUPAHETO, M KanaKbT LLLE Ce 3aCTOMNOoPU 3a KynaTa.

) BKapaiiTe e4HO YCTPOMCTBO 3a HaTUCKaHe B TpbbaTa BbpXy KanaKka Ha Kynara.

3a NpenopbUYMTENHM KOTMYECTBA 33 BCEKU UMK Ha 06paboTKa, Mons, BUKTe Tabauuata no-aony.
N36epeTe CKOPOCTTa B 3aBUCMMOCT OT TBbPAOCTTA Ha XpaHUTe.

ObpaboTtBaHa xpaHa MspKa 3a UMKbA Ha 06paboTka | Bpeme 3a 06paboTka
LLlokonag, <100r 30-60 cek.
CupeHe <200 rp 30-60 cek.
Meco <500r 30-60 cek.
Yalt uam noanpaBku 50~100 rp 30-60 cek.
Mnopgose n 3eneHYyLm 100~300 rp 30-60 cek.
NyK <500r 30-60 cek.

3abenexku:

- MoHTMpaliTe HOXKBT 33 KbJiL@He B KynaTa, Npeau Aa NocTaBuUTe XpaHaTa B ypeaa.

- U3nonssaite pyHKUMATa ,,PULSE” noBeye nbTH, 33 Aa nsberHeTe npekomepHaTa o6paboTKa Ha xpaHaTa. He
oCTaBAlTe ypeaa Aa paboTu TBbpAE MHOro Bpeme, KOraTo Kb/juaTe TBbPAO CMpeHe uau wokonag. B
NPOTUBEH CAy4Yald, CbCTAaBKUTE L Ce NPErpsaBarT U Le 3ano4HaT 4a ce TonAT.

- CTaHaapTHOTO Bpeme 3a meneHe e 30-60 cekyHAM, a CKOpPOCTTa ce n3bupa B 3aBUCMMOCT OT TBbPAOCTTA Ha
CbCTaBKarta.
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3aTBapsaHe

1. NocTaBeTe ypesa BbpXy CyXa Maca M No3MLUMOHUPANTE BEPTUKAIHO
3a4BMKBaLLATa OC BbPXY KOpMyca Ha moTopa.

= 2. MNocrtaBeTe KynaTa 3a 06paboTKa BbpXy 3aABMKBaLWLATa OC U A
' ~— 3aBbpTeTe MO NOCOKA HAa YaCOBHUKOBUTE CTPEJIKM, 3a Aa A PUKcMpaTe
3 i‘l’u] KbM Koprnyca Ha MoTopa (e u4yeTe 3BYK, KOWTO MNOKas3Ba
S ea— duKcupaHeTo). [lpbiKKaTa Ha KynaTa Tpabsa Aa 6bae HAacoYeHa KbMm
—— ?‘i ‘ AACHATa CTpaHa Ha POTaUMOHHMNA KOMYTATOP.
%’ | 3. MoHTUpaiiTe aganTepa 3a HOXKOBE BbPXY 3aBMKBalllaTa Oc.
2‘\ = _“/ 4 4. MocTaBeTe HOXa 3a MeCeHe BbpXxy aganTepa 3a HOXOBeE U ce

= % yBepeTe, Ye ca CBbP3aHM1 NPaBUHO.

saeapane 5. 3aBbpTeTe HOXa 3a MeCeHe B MpaBW/HATa NO3WULMA, Cef KOeTo
nocTaBeTe XpaHuTe B Kynara.
6. MocTaBeTe Kanaka BbpXy KynaTa, 3aBbpTeTe 0 MO MOCOKa Ha
YAaCOBHMKOBUTE CTPENKM, [OKATO uYyeTe 3BYK, KOWTO MOKa3ga
GUMKCMPAHETO, M KaMaKbT e ce 3acTonopy 3a Kynara.
7. BKapaiiTe efHO YCTPOMCTBO 3a HaTUCKaHe B TpbbaTa BbPXY Kanaka
Ha Kynata.

3a NpenopbUYMTENHM KOIMYECTBA 33 BCEKM LMK/ Ha 06paboTKa C NOMOLLTa Ha HOXKa 3a MECEHE, MOJISi, BUXKTE
Tabauuata no-gony. lNpenopbyBame Aa MecUTe TECTO MNPW CKOPOCTM OT 4 A0 6, a TeYHW XpaHu (KaTo
HanpuMmep: CMecBaHe Ha AllaTa U CbCTaBKUTE 32 M/IeYEH LWENK) Npu ckopocTh oT 1 ao 3.

Bpeme 3a 06paboTKa

O6paboTBaHa xpaHa MspKa 3a UMKbA Ha 06paboTka

BpaluHo/MeKo cupeHe <300t 10-30 cek.

Anua <5 6p. 10-30 cek.
3abenexku:

MoHTUpaiTe HOXKa 3a MeceHe B KynaTa, Npeau Aa NoCTaBUTe XpaHUTe B ypeaa.

- Korato mecuTte TecTo, CbOTHOLIEHMETO MeKay bpalHoTo 1 BogaTa e 1:0,6, Toect 100 r 6patiHO KbM 60 1
BoAa.

- CKopocTuTe oT 4 oo 6 moraT Aa Ce M3N0A3BaT 332 MEeCEHe Ha TecTo, a ckopocTuTe oT 1 Ao 3 ca 3a cmecBaHe
Ha BenTbLUM 1 TEYHN CbCTAaBKM 32 MJIEYEH LLIEHK.

- KoraTo mecute TecTto, cTaHZapTHaTa paboTHa npoueaypa e cieaHaTa: nbpBo ce mecn 20 cekyHau, cnes
TOBa Ce MpaBM May3a 3a 2 MUHYTU, CNef, KOeTO Ce Mecu OTHOBO 15 CeKyHAaM, KaTo TOBa NpeAcTaBaABa eauH
LMKbA Ha meceHe. MeceHeTo Ha TeCTOTO e NPUKAtoun cied 1 nam 2 umkbna. AKo BpemeTo 3a 06paboTka e
TBbPAE AbJr0, TECTOTO LWe 6bAe NOo-NenKaBo M LWe 3a4bprKa HOXKa 38 MeCeHe, a ypeabT Le ce KaTh U e
bYHKLMOHMPA MO HecboTBeTCTBalW, HauyumH. CnepoBaTenHo Bu npeanarame ga wM3nossBate MNO-BMCOKA
CKOPOCT.
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8 3aTBapsHe

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

MocTaBeTe ypesAa BbpXy Cyxa mMaca M NO3ULMOHMpanTe
BEPTUKAZIHO 3aJBWMKBALLATa OC BbPXY Kopnyca Ha
MOTOpa.

MocTaBeTe KynaTta 3a 06paboTKa BbPXYy 3a4BMrKBaLLATA
OC U1 A 3aBbPTETE MO NOCOKA HAa YaCOBHUKOBUTE CTPESIKM,
3a 4a A OMKcMpaTe KbM Kopnyca Ha moTopa (we uyeTe
3BYK, KOWTO MOKasBa OUKcUpaHeTo). [pbxkKaTa Ha
KynaTta Tpa6Ba ga 6bae HacoyeHa Kbm AAcHaTa CTpaHa Ha
POTaUMOHHMA KOMYTaTOop.

MoHTUMpaliTe aganTepa 3a HOXKOBE BbpXy 3aBWKBaLLATa
oc.

MocTaBeTe emyAarMpawma AUCK BbPXy agantepa 3a
HOKOBE M Ce YBepeTe, Ye ca CBbP3aHU NPaBUHO.
3aBbpTeTE EMYArMpPaLLMA AUCK B NpaBM/IHATA NO3MLMS,
c/eg, KOeTo NocTaBeTe XpaHUTe B Kynara.

MocTaBeTe Kanaka BbpXy KynaTa, 3aBbpTeTe ro no NocoKa
Ha YaCOBHMKOBMWTE CTPEJIKM, LOKATO YyeTe 3BYK, KOWTO
MoKassa GUKCMPAHETO, M KamaKbT Lie ce 3acTonopu 3a
KynaTa.

BKapaiTe efHO YCTPOMCTBO 3a HaTWcKaHe B TpbbaTa
BbPXY Kanaka Ha Kynata.

3a MHPOpPMaLMA OTHOCHO KOJIMYECTBOTO Ha CbCTaBKUTE, MOJIS, BUXKTe Tabsavuarta no-gosy. Moctaserte
emMyarMpawma AMCK, 33 4a HanpaBuTe cMeTaHa U coc beapHes.

O6paboTrBaHa xpaHa

MspkKa 3a uuKbA Ha 06paboTka

Bpeme 3a 06paboTtka

Anua

3-6 6p.

30770 cek.

CmeTaHa

125~350 mn

CekK.

3abenexku: He nsnonseante emMmynrnpawina guCK 3a meceHe Ha TeCto niau pa36V|BaHe Ha KpaBe machno.
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OCTPME 3A PA3APOBABAHE/TPYE0 HAPA3BAHE HA ®U/TNU, OCTPUE 3A
PA3POBABAHE/®UHO HAPA3BAHE HA ®U/IMU, OCTPUE 3A KAPTO®U HA
MNPBYULM (BMKTe cxemarTa 3a crnobasaHe no-gony)

‘3>aTBapm4e 3 '

3abenexku:

- U3bepeTe NpaBWIHOTO OCTpME B 3aBUCMMOCT OT

11.

13.

14.

15.

MocTaBeTe ypeda BbPXY Cyxa Maca MU
No3NUMOHMpPalTe BEPTUKANHO 334BUXKBaLLATA
0C BbPXY KOpnyca Ha moTopa.

MocTtaBeTe Kynata 3a o06paboTKa BbpXy
3a[lBMKBALLATa OC U A 3aBbPTETE MO MOCOKa Ha
YaCOBHMKOBUTE CTPEJIKK, 33 A3 A PUKCMpPATE KbM
Kopryca Ha moTopa (e 4yeTe 3BYK, KOMUTO
nokasea ¢uKcupaHeTo). [pbKKaTa Ha Kynata
TpAbBa Aa 6bAe HacoYeHa KbM AACHATa CTpaHa
Ha POTALMOHHUA KOMyTaTOP.

MoOHTMpaiTe  KENaHOTO  OCTpuUe  BBPXY
3aZBMKBALLATa OC.

MocTaBeTe Kanaka BbPXy KynaTta, 3aBbpTeTe ro
Mo NOCOKAa Ha YaCOBHUKOBUTE CTPE/KM, AOKATO
yyeTe 3BYK, KOWTO MOKasBa ¢GUKCUPaAHETo, U
KanaKbT We ce 3acTonopu 3a KynaTa. BbBegeTe
XpaHaTa B 3axpaHBaliaTa Tpbba.

M3non3BaiiTe yCTPOWCTBOTO 32 HATUCKaHe, 3a 43
M3T/NacKaTe XpaHaTa B ypeda C ornes HeiHata
obpaboTKa.

CbCTaBKaTa, KOAITO c/ieaBa Aa ce 0bpaboTea, M OT MeToAa Ha 06paboTka.

- U3byTaliTe NeKko xpaHuTe B TpbbaTa 3a 3axpaHBaHe.

- HapexeTe xpaHaTa Ha Ma/ikK NapyeTa, KOUTO A3 Ce BMECTBAT B 3aXpaHBallaTta Tpbba.

3a oNTMManHuU pesynTaTv, BbBeaeTe XxpaHaTa nocteneHHo. Mpu obpaboTkaTa Ha MeKa XpaHa, U3nonseanTe
No-HUCKa CKOpOCT Ha 06paboTKa, Taka Ye xpaHaTa Aa He CTaBa BOAHUCTA. AKO UcKaTe fa obpaboTeaTte ronemu
KO/IMYecTBa XpaHu, 06paboTBaiTe rv B HAKOAKO UMKbAa (Hanpumep no 1200 ma Ha LMKbA Ha 06paboTKa).

- OcTpueTata ca MHOro OCTPW, MOAs, ObbpHETe cneumasHo BHMMAHME HaA TAXHOTO criobsasaHe,

pa3rn06ﬂBaHe, No4YnCTBaHE N CbXpPaHeEHUE.
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[3aTBapaHe

3aTBapsHe

MoctaBeTe ypeda BbpXy Cyxa Maca W
no3MUMOHMpPaNTe BEPTUKANHO 3aBUKBaLLATa OC
BbPXY Koprnyca Ha MoTopa.

MoctaBeTe KynaTa 3a 06paboTKa  BbpXy
3a/1BMXKBalLaTa OC M A 3aBbpTeTe MO MOCOKa Ha
YaCOBHUKOBUTE CTPE/KK, 3a Aa A GUKCMpaTe Kbm
Koprnyca Ha MmoTopa (e 4yeTe 3BYK, KOWTO
nokasBa ¢uKcupaHeTo). [pb)KKaTa Ha KynaTta
TpAbBa ga 6bae HacoYeHa KbM AACHATA CTPaHa Ha
POTaLMOHHMA KOMyTaTop.

Mo3uuMOHMpatTe  UUTPYC  MpecaTta  BbPXy
3a[BUXKBaLLATa OC, BbB BbTPELIHOCTTA Ha KynaTa
3a 06paboTKa.

LlMTpyc npecata moXe 4a Ce M3Mo0/i3Ba 3a MOJiyyaBaHe Ha MOPTOKA/NOB COK. Hapexere nopTokana
Hano/I0BMHA, B3eMeTe eZHaTa NOJIOBUHA M A HATUCHETE BbPXY KOHYCa Ha LMTPYC npecarta.

3abenexku: Crnobete UMTPyC NpecaTta CbrnacHo ¢purypaTta No-rope M U3CTUCKanTe NOPTOKanMTe Npu HUCKa

CKOpOCT.
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BNNIEHOEPDBT (BuKTe cxemara 3a crnobasaHe no-aony) ‘

15

17.

18.
19.

20.

21.

. MocraseTe ypeaa BbpXy cTabuiHa U Cyxa NOBbLPXHOCT.
16.

MocTaBeTe KaHaTa Ha 6aeHAepa BbpXy Kopryca Ha MoTopa U A
3aBbpTeTe MO MNOCOKAa HAa YAaCOBHUKOBWUTE CTPENKM, 3a A3 A
duKcMpaTe KbM Kopryca Ha MoTopa (lie uyeTe 3BYK, KOWTO
nokasea ¢uKcupaHeTo). [lpbKKaTa TpAabea Aa 6bae HacoyeHa Kbm
[ACHaTa CTPaHa Ha POTALMOHHWA KOMyTaTop. AKO CriobaBaHeTo
He e NPaBWUAHO, ypeabT HAMA Aa GYHKLUMOHUPA.

HapexeTe XxpaHuUTe Ha MapuyeTa M M MOCTaBeTe B KaHaTa Ha
bneHzepa, cnen Koeto gobaBeTe BofdaTa WAM MAKOTO, KaTo
KanaumTeTsT 3a 06paboTka e 1500 ma.

MoHTMpaiTe NO NOAXOAALL, HAUYMH FpagyvpaHaTa Yalla M Kanaka.
BkntoueTe wencena Kbm M3TOYHMKA HA 3axpaHBaHe W
HaTucHeTe b6ytoHa PULSE 1-2 nbTu, 3a 4a nposepute Zanu
ypeabT GYHKUMOHMPA MO CbOTBETCTBALL, HAUYMH. AKO ypeabT He
GYHKUMOHMPA NO CbOTBETCTBALL, HAYMH, U3K/KOYeTe LWerncena
OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe M MNPeMUHeTe OTHOBO npes3
nocoyeHuTe No-rope CTbMNKK 3a crnobasaHe.

3a ga usnonseate 6neHaepa, HaTUcHeTe 6yToHa PULSE 2-3
MbTU C LUen NpenBapuTenHo CMeCcBaHe, ces, KOeTo 3aBbpTeTe
6yToHa npu noaxopawiata ckopocT. He ocTtaBailTe ypena Aa
bYHKUMOHMpPaA HenpeKbcHaTo 3a noseye oT 1 MUHyTa. U360pbT
Ha CKOPOCTTa M Ha LMKb/1a 3a HenpeKbcHaTa 06paboTKa 3aBumcH
oT edeKta Ha obpaboTKaTa M OT KONMYecTBOTO 06paboTeHu
XpaHu. Cnep, HenpekbCHATO OGYHKUMOHWpPaHe OT 1 MMHYTa,
ypeabT TpAbBa Aa ce M3K/OYBA U Aa Ce OCTaBA Aa U3CTUHE Halt-
MaNKo 3 MUHYTH.

AKO ncKaTe fa pobasute XpaHU UAWM TEYHOCTM MO Bpeme Ha
obpaboTkaTa, pa3BuiTe B 06paTHa NOCOKA Ha YaCOBHUKOBUTE
CTPE/SIKM MepuTeNHaTa Yalla OT Kanaka u gobaseTe xpaHu UK
TEYHOCTH.
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6. MPENMOPBKU U NPEAYNPEXAEHUA

MpenopbuMTenHo e ga nsnonssate ¢yHKumsaTa PULSE 3a cmecBaHe Ha CbCTaBKUTE Npeaun AencTBUTesIHaTa
obpaboTKa.

- 1500 mn 3a eANH UMKDBA Ha 06paboTKa.

- YBeperTe ce, Ye OCHOBATa € MHCTa/IMpaHa No CbOTBETCTBALL, HAYUH, Mpean Aa u3nonssarte ypeaa.

- FpagyvpaHaTa Yawa MoXe Aa ce M3Mno/3Ba 33 A0baBsHe Ha CbCTaBKMTE MO Bpeme Ha paboTa.

He usnonseainTe ypeaa HenpekbcHaTo 3a noseye oT 1 MuHyTa. Ches HenpeKkbCHaTo GyHKLMOHMpPaHe oT 1
MWHYTA, ypeabT TPAb6Ba Aa ce M3KIYBA U Aa Ce OCTaBA Aa U3CTMHE HAaN-MasIKo 3 MUHYTHU.

7. NAHENDBT 3A KOHTPOJ1 HA CKOPOCTTA HA
O®YHKUMOHUPAHE U POTAUUOHHUAT KOMYTATOP

1. CkopoctTa 0 e 3a peXkMma Ha rOTOBHOCT, a CKOpocTuTe oT 1 40 6 ca CKOpPOCTUTE, U3MN0/I3BaHM NO BPEME Ha
dyHKLUMOHMpPaHe Ha ypega. CkopocT 1 e Hal-HMCKATa, a CKOpOCT 6 e Hai-BMCOKaTa. AKO 3aBbpTuTe
KOMyTaTopa No NOCOKA Ha YaCOBHMKOBUTE CTPEJIKK, 3a Aa nsbepete CKopocTTa, Heobxoamma 3a ob6paboTKa
Ha XpaHWUTe, MHAMKATOPBT 3a CKOPOCT HA NaHena LWe nokassa ckopoctute oT 0 go 6. AKO 3aBbpTuTe
KOMyTaTopa B 06paTHa NOCOKA Ha YaCOBHUKOBUTE CTPEJIKU, MHAMKATOPBT 38 CKOPOCT Ha MaHesa LLe NOoKa3Ba
cKkopoctute ot 6 o 0.

2. 3aBbpTeTe KomyTaTopa Ha 0, cnen KoeTo AoKkocHeTe 6yToHa ,,P”, 3a Aa akTMBupate pyHKumaTa ,PULSE”. B
MOMEHTA, B KOMTO crnpeTe Aa AoKocBaTe byToHa ,,P”, ypeabT Wwe cnpe.

8. PASINNIOBABAHE

1. W3BageTe yCTPOWCTBOTO 3a HaTMCKaHe. 3aBbpTeTe Kamaka 0BpaTHO Ha YacoBHWMKOBATa CTPEsKa,
NoBAMIHETE O U ro U3BageTe.

2. BaurHeTe akcecoapa OT 3aZiBMXKBalLaTa oc.

3. 3aBbpTeTe KynaTta 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPe/IKa, 3a Aa ce AebNoKMpa OT Kopnyca Ha AsuraTens.
MosaurHeTe s u A U3BageTe.

9. MOYUCTBAHE U NOAAPDBHKKA

- Mons u3KatouBaiTe ypeaa OT U3TOYHWKA 3a 3axpaHBaHE C eNleKTpoeHepruAa npean U3BbpliBaHE Ha
onepaunn 3a NnOYMCTBaHe, 3a Aa Ce 3alUTUTE OT TOKOB yAap. He nocTaBaiite KopnyCa Ha MOTOpa uUaun
3axpaHBawuA Kaben BbB BOAa.

- BCUYKM NOABUKHM adKCceCcoapun morat ga ce no4yncTeaTt BbB BO4a, C USK/TKOYEHNE Ha KOPNyCa Ha MOTOpPa. Cnep,
NO4YNCTBAHE OCTaBETE BJ/IaXHUTE KOMMNOHEHTU Oa MU3CbXHAT ,u,06pe. MNoaBuKHUTE dKcecoapn morat da ce
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HEmNER

M3MWBAT B CbAOMMANHA MALLMHa.
3a 1IecHO NoYyncTBaHe Ha KaHaTa Ha baeHaepa, HanelTe Tonaa BOAa W NpenapaT 3a MUEHE B HeA W ocTaBeTe
r'M ga NoAenCcTBaT 3a U3BECTHO BpeMe.

- MocTaBsaliTe BUHAr1 ypeaa Ha Cyxo 1 NpOBETPUBO MSCTO.

C uen npegoTBpaTABaAHE NOBPEKAAHETO Ha MOBbPXHOCTUTE HAa NPOAYKTA, MO/A He M3N0A3BalTe abpasnBHU
npenapaTtu 3a MUeHe.

- He ocTtaBaiTe ypeaa aa GyHKUMOHMPA HENPEKBCHATO NoBeYe OT 3 MUHYTU, KOraTto nsnoissate GyHKUUUTE
3a MefieHe U HapA3BaHe, M He ro ocTaBAWTe Aa PYHKLMOHMpPA noBeye OT 1 MWHYTA, KOraTo M3MNon3saTe
bneHaepa. AKo ypeabT e ocTaBeH Aa PpyHKUMOHMpPaA nosevye oT 5 MUHYTM 6e3 npekbcBaHe, 3awWMTata oT
nperpsiBaHe Ha MOTOPa MOMKe Aa ce 3a4eliCTBa. 3a Aa nsberHeTte noBperKaaHe Ha ypea, He ro ocTassiiTe ga
bYHKLMOHMpPa abAro Bpeme 6€3 npekbcBaHe.

- AKO He 3aBbpLUNTe 06paboTKaTa B paMKUTE HA 2 MUHYTU, U3K/IOYETE ypeaa M ro ocTaBeTe 4a ce OX1aam 3a
1 muHyTa, Nnpean Aa Bb30b6HOBUTE 0bpaboTKaTa. AKO ca HeobxoaumM noseye OT 5 UMKb/Ia Ha 06paboTKa,
ocTaBeTe ypeabT Aa ce oxnaam 3a 30-60 MUHYTM NpKU CTaHA TemnepaTtypa, KaTo ToBa MOXe [a YAbJIKU

BpPeMETO 3a eKCn/ioaTauma Ha ypeaa.
- HE MOCTABAWUTE KOPMYCA HA MOTOPA BbB BOOA U/ APYITU TEYHOCTM.

Mons, npoyeTeTe BHUMATENHO UHCTPYKLMMTE 3a ynoTpeba. AKo He HamepuTe NoAXoAAL, OTrOBOp Ha BawwnTe
BbMNPOCK, 06bpHETE CE KbM OTOPM3NPAH CEPBU3.

MNpobnem

PeweHue

Ypenout He

byHKUMOHMPA.

1. YBepeTe ce, Ye crnobABaHETO € U3BBbPLUEHO NPaBMAHO. Monda, 06bpHeTe BHMMaHWE Ha NOCOKaTa
Ha 3aK/0YBaHe U OTK/II0YBaHE, Ha CTPEIKUTE U 3HaLMTE BbPXY Kanaka U BbpXy OCHOBaTa.

2. KanakbT 1 OCHOBaTa ca NpeaBuaeHU ¢ 4BOVMHM NpeanasHu Katovanku. Yeeperte ce, ye
M3non3saTe npeanasHUTe KAYaaku.

3. HNKOTA He ce onuTBaiiTe Aa MOHTUpaTe KynaTa (6aeHaepa) ¢ ApbiKKaTa OT iaBaTta cTpaHa. Tosn
MOHTaX He MOXe Aa ce U3BbpLIK. Mona, MOHTMpaTe KynaTa C ApbiKKaTa OT AAcHaTa cTpaHa.

4. KynaTa 1 KanakbT TpsabBa Aa ca 34paBo GUKCMpPaHW, Taka Ye npeanasHuUTe KAYaikm aa ca
3axBaHaTW. B cnyyait Ha HOB ypegs, Mmoxe ga 6bae Manko TpyaHoO Aa puKcupate KynaTta. Moxe aa
Ce Ha/IoXM Aa U3nosi3BaTe U3BECTHA CUJIa. YBEpeTe Ce, Ye APbiKKaTa € Haco4YeHa KbM AACHATA
CTpaHa M Ye ce Hammpa nog bron ot 90 rpasyca cNpAMo npeaHaTa cTpaHa.

5. YBeperTe ce, Ye WencensbT e CBbpP3aH NPaBUIHO KbM M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe.

YBeperTe ce, Ye 3aXpaHBaHETO C e/IEKTPOEHEPINsA He e NPEeKbCHATO.

Ypenwt ce
W3KJIIOYBA
BHe3amnHo.

1. Kynata 3a 06paboTka moxke fa ce pa3xnabu no speme Ha 06paboTkaTa. MoHTUpanTe no
CbOTBETCTBALL, HA4YMH KanaKa M KynaTa 3a obpaboTka.

3. YpenT e obopyaBaH CbC cUCTeMa 3a 3alLMTa OT nperpaBaHe. HenpekbcHaTaTta ynotpeba 3a
ObJIT0 Bpeme HamasisiBa 0bL0To Bpeme 3a eKCniaoaTaums Ha KyXHeHCKMA poboT 1 Boan Ao
aKTUBMpPaHe Ha cMUCTeMaTa 3a 3allMTa OT NperpaBaHe C orled, U3K/aoYBaHe Ha ypeaa. He octasaite
ypeaa fa GYyHKUMOHMPA HENPEKbCHATO NoBeYe OT 3 MUHYTU, KOraTo U3Mnon3BaTe GpyHKLMUTE 3a
MesieHe U HapA3BaHe. He ocTaBssliTe ypesa Aa yHKUMOHUPaA noseye oT 1 MUHYTa, KOraTo
nsnonseate b6ieHgepa. Cnes BCeKM UMKBA Ha GYHKUMOHMpPaHe ypeabT TpsbBa 4a ce U3K4Ba U
[a ce ocTaBA Aa U3CTMHE Hal-MaNKo 3 MUHYTU.

3. AKO Cce aKTUBMpa 3alumUTaTa OT NperpaBaHe, MOAA, U3KOUETE Ypeaa oT M3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe, oCTaBeTe ro Aa ce oxaagm 3a 30-60 MUHYTK, cies, KOETO ro BK/IOYETE OTHOBO KbM
M3TOYHMKA HA 3axpaHBaHe c ornes ynoTtpeba.

Ypennt ce
KNaTu CUJIHO.

1. Mons, nocTaBeTe NO-Masiko XpaHu B ypeaa.

2. Mons, HapexkeTe XpaHUTe Ha MO-Ma/IkW NapyeTa U ' pasnpegeneTe paBHOMEPHO B KynaTa.
3. Mons, MOHTMpalTe HOXoBeTe 3a 06paboTKa, KAaKTO € NOCOYEHO B MHCTPYKLMUTE. HoxoBeTe
TpAbBa 4a ca MOHTMPAHM MO CbOTBETCTBALL HAYMH.

4. Mons, noctaBeTe ypeaa BbpxXy Npasa M paBHA NOBbPXHOCT. KpayeTaTa ¢ BEHAY3M MoraT Aa
MOMOTHAT 3a NoAAbpiKaHe Ha banaHca Ha ypea.
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bneHpepbT Ha

ypeaa He 1. obaBeTe Boga UM MASIKO B KaHaTa Ha baeHaepa.
byHKUMoHMpa | 2. Mons, He fobaBaiTe KybyeTa nes, No-ronemm ot 2 cm, U NpenopbyYBame Aa He AobasATte
OonNTUMaJsHO. noseuye OT 5 KybyeTa.
AkcecoapuTe
3a MmeneHe Ha | 2. Mona, HapeXeTe XpaHUTe Ha NMO-MaKuK napyera.
ypeaa He 2. Mona, MOHTMpalTe NPaBUAHO HOMa 32 MeJieHe U adanTepa 3a HOXoBe, Npeau Aa NocTaBuTe
GYHKUMOHMPAT | XpaHuM B KynaTa 3a obpaboTka.
OnNTUMasHO.
[suratenar
paboTu, HO
YBeperte ce, Ye 3aABUNKBALUMAT Ban e Aobpe MOHTMpPaH.
KOMMNOHEHTUTE

He ce BbPTAT.

CEPBU3 U OBC/NTYKXBAHE HA K/IUEHTU

M3non3BaiTe caMo OPUTMHAIHU PE3ePBHU YaCTy.
KoraTto ce cBbp3BaTe C HalwuWsA OTOPM3NPAH CEPBU3EH LLEHTHLP, YBEPETE Ce, Ye MMmaTe Mog pbKa ciegHaTa
nHbopmauma: HavmeHoBaHVe Ha MOZENA U CEPUEH HOMEP.

MHd)OpMaLI,MﬂTa MOXXe Oa 6'b,1:|,e HamMepeHa Ha TabenKkata c TEXHUYECKMU AaHHU. Te nognexkaT Ha NpoOMAHa bes
npeagsapuTeHoO ysegomaeHume.

TEXHUYECKU JAHHU

3axpaHBalLo HanpexeHue 220-240V~50/60Hz
MouwHocT 1000W
HuBo Ha Wwym 80dB

Bnarogapvm Bu 3a 3aKynyBaHETO Ha TO3M NPOAYKT! AKO ce Hy)AaeTe OT MOMOLL, 33 BallmA MPOAYKT, noceTete
Hawwusa yebcanT, KaTo M3MNoA3BaTe IMHKOBETE NO-40Y.

Monyuete pbKoBoACTBa 3a ynoTpeba: https://www.heinner.ro

MNonyuete nHdpopmauma 3a peMoHT: https://www.heinner.ro
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M3xBbpnAHe Ha OTNAADbLUTE NO HAUMH, OTTOBOPEH 3a OKO/IHATa cpeaa

MoeTe Aa NOMOrHeTe 3a ona3BaHEeTo Ha OKoJiHaTa cpeaa!

Mons cnasBanTe mecTHUTe pasnopendbu: Mpepante HePYHKUMOHMPALLOTO €/1EKTPUYECKO
obopyaBaHe Ha LeHTbP 3a CbbUpaHe Ha OTNaabLUM OT eNeKTPUYECKO obopyaBaHe.

HEINNER e peructpmpaHa mapka Ha KomnaHuAta Network One Distribution SRL.
OcTaHanuTe TbProBCKM MAPKU M HAMMEHOBAHMUATA HA NPOAYKTUTE Ca TbPrOBCKM MapKK Un
PEerucTpMpaHn TbProBCKM MapKM Ha CbOTBETHUTE UM MPUTENKATENN.

Huto efgHa YacT oT cneumdumKaumMmTe He MOXKe Aa 6bae Bb3NPOMU3BEKAAHA NOA KaKBaTo U
Aa e dopma uam cpeacTso, AN U3MON3BAHA 3@ NOJlyYaBaHe Ha NPOM3BOAHM KaTO NPeBOAM,
TpaHchopmaumm unAn apantaumm, 6e3 npenBapuUTENHOTO CbrnacMe Ha KOMMNaHMATA
NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuuku npaBa 3anaseHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

To3u NPOAYKT € NPOEKTMPAH M NPOU3BEAEH B CbOTBETCTBME CbC CTAHAAPTUTE MU HOPMUTE HA
EBponeickaTa o6LWHOCT.

BHocuten: Network One Distribution
yn. Mapuen AHKy Ne 3-5, bykypell, PymbHuUA
Ten: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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KONYHAI ROBOTGEP

Modell: FineGourmet
HFP-K1000WP

e Teljesitmény: 1000 W
e 6 sebességfokozat jelz6fénnyel
e Feldolgozdedény: 2,3 L
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1. BEVEZETO

Kérjuk, figyelmesen olvassa el az utasitdsokat, és 6rizze meg a kézikonyvet kés6bbi tanulmanyozas céljabdl.

A kézikdnyv célja a késziilék beszerelésével, hasznalataval és karbantartasaval kapcsolatos minden sziikséges
tudnivaldt rendelkezésére bocsatani. A késziilék helyes és biztonsagos haszndlata érdekében, kérjik, hogy
beszerelés és haszndlat el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA

Konyhai robotgép
Hasznalati kézikonyv
Jotallasi bizonylat

>
>
>
>

3. A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

Megfelel6ségi nyilatkozat

Villamos berendezések haszndlatakor, kérjiik, tartsa be az alapvet6 biztonsagi intézkedéseket, beleértve az
aldbb felsoroltakat. Kérjlik, olvassa el figyelmesen ezeket az utasitdsokat az els6 hasznalat el6tt és 6rizze meg
a kés6bbi tanulmanyozashoz.

- A jelen készuléket kizardlag haztartasi célra tervezték.

- A készlléket nem hasznalhatjak olyan személyek (beleértve gyerekeket), akik fizikai, érzékelési vagy
mentalis fogyatékossaggal rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek megfelel6 tapasztalatokkal vagy
ismeretekkel; kivéve, ha azt egy, a biztonsagukért felel§s személy nem felligyeli vagy nem ad utasitasokat a
késziilék hasznalataval kapcsolatban. Tartsa a készliléket gyermekektél elzarva.

- A veszélyek elkertilése érdekében a megrongdlddott tapvezetéket a gyartd,a gyartod ligynodke vagy hasonld
képesitésl személy cserélje ki.

- A késziilék biztonsagi kapcsoléval van ellatva, mely a tartozékok nem megfelel§ beszerelése esetén
megakaddlyozza miikodését.

- Ez a késziilék egy véd6berendezéssel van ellatva, amely megvédi a magas hémérsékleten torténé miikodés
esetén. Ha a készilék hémérséklete tul magas lesz, az automatikusan kikapcsol, és Gjraindul, miutan a motor
lehdilt (korilbeldl 30-60 perc utan).

- Ne hagyja a késziléket folyamatosan mikddni 3 percnél hosszabb ideig. Ha a késziiléket 5 percnél hosszabb
ideig megszakitds nélkil mikodteti, a motor tulmelegedés elleni védelem aktivdlédhat, ami a késziilék
karosoddsahoz vezethet.

- Ha nem fejezi be a feldolgozast 3 percen bell, allitsa le a készliléket, és hagyja egy percig h(ilni, miel6tt Gjra
kezdené a feldolgozast. Ha tobb mint 5 feldolgozasi ciklusra van sziikség, hagyja a késziiléket 30-60 percig
hdlni szobahémérsékleten. Ezzel meghosszabbithatja a készlilék élettartamat.

- A hozzaférhet6 feliiletek atforréosodhatnak a hasznalat soran.

- Az aramiités veszélyének, a tlizesetnek vagy a sériilésnek az elkertilése érdekében soha ne helyezze vizbe
vagy barmely mas folyadékba a tdpkdbelt, a dugaszt vagy a késziilék motorjat.

- Amennyiben nem haszndljdk vagy annak tisztitasa esetén, a berendezés csatlakoztatdjat tdvolitsa el a
villamos halézatbdl. Miel6tt cserélné a késziilék tartozékait vagy mielStt a forgdrészekhez kozeledne,
kapcsolja ki a késziiléket és dramtalanitsa azt.

- A motoregységet ne meritse vizbe, és ne 6blitse vizsugar alatt.

- Az élelmiszereket soha ne az ujjaval tomkodje a késziilékbe, ne haszndljon erre a célra mas eszkdzt sem.
Haszndlja mindig a készilékkel egyiitt szallitott tomé szerkezetet.
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- Szenteljen kilonds figyelmet a kések és mas alkatrészek kezelésére, kilén6sen a hasznalatot kovetd tisztitas
érdekében végzett 6sszeszerelés és szétszerelés kozben. A késziilék kései igen élesek.

- Ne engedje a villamos berendezés tapkabelét az asztal szélérél lelégni vagy forro fellletekkel érintkezni.

- Ne helyezze a készliléket gazégb vagy elektromos f6z6késziilék mellé; se beflitott siité kdzelébe.

Kérjiik, varja meg, amig minden mozgd alkatrész megall, miel6tt kihGzza a csatlakozdt az dramforrasbdl és

kiveszi a feldolgozé edényt.

- Bizonyosodjon meg, hogy nem Iépi til a késziilék technikai leirasaban részletezett teljesitmény adatokat.
- Csak megfelel6 foldeléssel elldtott tapforrasrél tapldlja dramforrdssal a késziiléket.

- A késziiléket nem kiils6 id6zit6 vagy tavirdnyitas segitségével torténd haszndlatra tervezték.

- Ezt a késziiléket csuszd taplaldlemezzel és tartéval kell hasznalni, kivéve, ha az élelmiszer mérete vagy

formaja miatt ez nem lehetséges.

- A késziilékbe ontott forrod folyadékok kifroccsenhetnek, és égési sériiléseket okozhatnak.
- FIGYELEM: gy6z6djon meg rdla, hogy a készilék ki van kapcsolva, miel6tt levenné a fedelet az edénybdl,

valamint kivenné a késeket.

4. A TERMEK LEIRASA

1. Forgdkapcsold

2. Motoregység

3. Hajtétengely

4. Feldolgozdedény

5. Késadapter

6. Feldolgozdedény fedele

7. Kis told készulék

8. Nagy toldeszkoz

9. Durvara apritd/szeletels penge

10. Finomra apritd/ szeletel§ penge

11. Szalmakrumpli penge

12. Pengetarté

13. Apritokés

14. Gyurodkés

15. Emulgeald tarcsa

16. Citrusfacsard kap

17. Citrusfacsaro

18. Méretezett pohar

19. Turmixgép poharanak fedele

20. Turmixgép pohar
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5. A TERMEK HASZNALATA

A) Helyezze a készliléket egy szdraz asztalra, és helyezze a hajtétengelyt fliggblegesen a motoregységre.

B) Helyezze a feldolgozdedényt a hajtétengelyre, és az dramutatd jarasaval megegyezs iranyban elforgatva
rogzitse a motoregységhez (a rogzitést jelzé hang hallhatd). Az edény fogantydjanak a forgdkapcsold jobb
oldala felé kell néznie.

C) Szerelje fel a késadaptert a hajtotengelyre fliggbleges helyzetben.

D) Helyezze a vagokést a késadapterre, és gy6z6djon meg arrdl, hogy megfelelGen illeszkednek.

E) Forditsa a vagokést a megfelel6 pozicidba, majd helyezze az ételt az edénybe.

F) Helyezze a fedelet az edényre, forgassa el az 6ramutato jarasaval megegyezd iranyban, amig hangot nem
hall, amely jelzi, hogy a fedelet rogzitette.

G) Helyezzen egy tolét a fazék fedelén 1évé cs6be.

Az egyes feldolgozasi ciklusokhoz ajanlott mennyiségeket lasd az alabbi tablazatban; valassza ki a
sebességet az étel keménységének megfelelGen.

Feldolgozott élelmiszer Meérték feldolgozasi ciklusonként | Feldolgozasi id6

Csokoladé <100g 30-60 masodperc
Sajt <200g 30-60 masodperc
Hus <500g 30-60 masodperc
Tea vagy flszer 50~100 g 30-60 masodperc
Gylimolcs és zoldség 100~300 g 30-60 masodperc
Hagyma <500g 30-60 masodperc

Megjegyzések:

- Az élelmiszerek késziilékbe helyezése elG6tt szerelje fel az apritd kést az edénybe.

- Az élelmiszerek tulzott feldolgozasanak elkeriilése érdekében haszndlja tobbszor a "PULSE” funkciét. Ne
hagyja a készliléket nagyon hosszu ideig mikddni kemény sajt vagy csokoladé apritasakor. Ellenkezd esetben
a hozzatartozok tulmelegednek és olvadni kezdnek.

- A standard &rlési id6 30-60 masodperc, és a sebesség az 6sszetevlé keménységének megfelel6en valaszthato
ki.
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1. Helyezze a késziiléket egy szdraz asztalra, és helyezze a hajtétengelyt
fliggblegesen a motoregységre.

2. Helyezze a feldolgozdéedényt a hajtétengelyre, és az 6ramutatd
jarasaval megegyez6 irdnyban elforgatva régzitse a motoregységhez (a
rogzitést jelz6 hang hallhatd). Az edény fogantyujanak a forgdkapcsold
jobb oldala felé kell néznie.

3. Szerelje fel a késadaptert a hajtétengelyre.

4. Helyezze a dagasztdkést a késadapterre, és gy6z6djon meg arrdl,
hogy megfelelGen illeszkednek.

5. Forgassa a dagasztékést a megfelel6 pozicidba, majd helyezze az
ételt az edénybe.

6. Helyezze a fedelet az edényre, forgassa el az dramutato jardsaval
megegyez§ iranyban, amig hangot nem hall, amely jelzi, hogy a fedelet
rogzitette.

7. Helyezzen egy tol6t a fazék fedelén 1évé cs6be.

Az egyes feldolgozasi ciklusokhoz ajanlott mennyiségeket a dagasztdkés haszndlataval az aldbbi tablazatban
taldlja. A tésztat a 4-6. sebességfokozaton, a folyékony élelmiszereket, példaul a tojasos keverékeket és a
turmix hozzavaléit pedig az 1-3. sebességfokozaton ajanlott gyurni.

Feldolgozott élelmiszer

Mérték feldolgozasi ciklusonként Feldolgozasi id&

Liszt/Puha sajt <300g 10-30 masodperc
Tojas <5db 10-30 masodperc
Megjegyzések:

Illessze a dagasztdkést a talba, miel6tt az ételt a készilékbe helyezné.

- Tésztagyuraskor a liszt és a viz ardnya 1:0,6, azaz 100 g liszt 60 g vizhez.

- A 4-6 sebességfokozat tészta dagasztdsara hasznalhato, az 1-3 sebességfokozat pedig a tojasfehérje és a
folyékony 6sszetevék keverésére szolgal a turmixokhoz.

- Tésztagyuraskor a szokvanyos eljaras a kdvetkezd: el6szér 20 masodpercig gyurunk, majd 2 perc szlinetet
tartunk, majd ismét 15 mdsodpercig gyurunk, ez egy gyurasi ciklus. A tészta dagasztasa 1 vagy 2 ciklus utan
befejezddik. Ha a feldolgozasi id6 tul hosszu, a tészta ragadds lesz, és a dagasztokést lefogja, a késziilék pedig
razkddni fog, és nem megfelel6en mikodik. Ezért javasoljuk, hogy magasabb sebességet hasznaljon.
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22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Helyezze a késziléket egy szaraz asztalra, és helyezze a
hajtotengelyt fiigg6legesen a motoregységre.

Helyezze a feldolgozdéedényt a hajtdtengelyre, és az
Oramutatd jarasaval megegyez6 irdnyban elforgatva
rogzitse a motoregységhez (a rogzitést jelz6 hang
hallhatd). Az edény fogantyujanak a forgdkapcsold jobb
oldala felé kell néznie.

Szerelje fel a késadaptert a hajtotengelyre.

Helyezze az emulgedld tarcsat a késadapterre, és
gy6z6djon meg arrél, hogy megfelel6en
Osszeilleszkednek.

Forgassa az emulgealé tarcsat a megfelel§ pozicidba,
majd helyezze az ételt a talba.

Helyezze a fedelet az edényre, forgassa el az éramutaté
jarasaval megegyez8 irdnyban, amig hangot nem hall,
amely jelzi, hogy a fedelet rogzitette.

Helyezzen egy toldt a fazék fedelén 1évé csébe.

A feldolgozdsi mennyiségre vonatkozo tudnivalék érdekében kérjiik, tanulmanyozza az alabbi tablazatot. Az
emulgeald tarcsat haszndlhatja tejszinhab és bearnez martds készitéséhez.

Feldolgozott élelmiszer | Mérték feldolgozasi ciklusonként | Feldolgozasi idé

Tojas 3-6 db.

30 - 70 masodperc

Tejszinhab

125~350 ml

masodperc

Megjegyzések: Ne haszndljon emulgedld tarcsat a tészta gyldrdsahoz vagy a vaj felveréséhez.
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DURVARA APRITO/SZELETELO PENGE, FINOMRA APRITO/SZELETELO PENGE,

SZALMAKRUMPLI PENGE (lasd az alabbi 6sszeszerelési abrat)

W (O

Megjegyzések:

16.

‘z>a’rés 3 ' 17.

18.
19.

20.

Helyezze a késziiléket egy szdraz asztalra, és
helyezze a hajtotengelyt fliggblegesen a
motoregységre.

Helyezze a feldolgozdéedényt a hajtétengelyre, és
az o6ramutatd jarasaval megegyez6 irdnyban
elforgatva rogzitse a motoregységhez (a
rogzitést jelz6 hang hallhatd). Az edény
fogantyujanak a forgékapcsold jobb oldala felé
kell néznie.

Szerelje fel a kivant pengét a hajtotengelyre.
Helyezze a fedelet az edényre, forgassa el az
dramutato jarasaval megegyez6 irdnyban, amig
hangot nem hall, amely jelzi, hogy a fedelet
rogzitette. Helyezze az élelmiszert az adagold
csGbe.

Az élelmiszereknek a készllék belsejébe
juttatdsahoz hasznalja a késziléktomé eszkozt.

- Valassza ki a megfelel6 pengét a feldolgozando 6sszetevd és a feldolgozds maddija szerint.

- Ovatosan nyomja be az ételt az adagoldcsébe.

- Az élelmiszereket olyan kis darabokra vagja, hogy beférjenek az adagolé cs6be.

- Megfelel6 eredmény elérése érdekében az élelmiszereket fokozatosan adagolja. A puha élelmiszerek
feldolgozasahoz kisebb feldolgozasi sebességet hasznaljon, hogy az élelmiszerek ne valjanak vizenyGssé. Ha
nagy mennyiségl ételt szeretne feldolgozni, dolgozza fel tdébb ciklusban, pl. 1200 ml-t feldolgozasi

ciklusonként.

- A pengék nagyon élesek, kérjik, forditson kiilonos figyelmet az 6sszeszerelésre, szétszerelésre, tisztitasra

és tarolasra.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

CITRUSFACSARO (lasd az alabbi 6sszeszerelési abrat)

zaras

10.

11.

12.

Helyezze a készliléket egy szaraz asztalra, és
helyezze a hajtétengelyt fliggblegesen a
motoregységre.

Helyezze a feldolgozdéedényt a hajtétengelyre, és
az oOramutatd jdrasaval megegyez6 irdnyban
elforgatva rogzitse a motoregységhez (a rogzitést
jelz6 hang hallhatd). Az edény fogantyujanak a
forgdkapcsolé jobb oldala felé kell néznie.
Helyezze a citrusfacsarét a feldolgozéedényben
|év6 hajtotengelyre.

A citrusfacsaré narancslé készitésére hasznalhatd. Vagja félbe a narancsot, vegye az egyik felét, és nyomja a

gylimolcscentrifuga kupjahoz.

Megjegyzések: Szerelje 6ssze a citrusfacsarét a fenti dbra szerint, és alacsony fordulatszamon préselje ki a

narancsokat.
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TURMIXGEP (lasd az alabbi 6sszeszerelési abrat)

22. Helyezze a késziléket stabil, szaraz fellletre.

23. Helyezze a turmixgép poharat a motoregységre, és az éramutato
jarasdval megegyez6 iranyban elforgatva rogzitse azt a
motoregységhez (a rogzitést jelzé hang hallhatd). A fogantyunak a
forgdkapcsold jobb oldala felé kell néznie. Ha az egység nincs
megfelelGen felszerelve, a késziilék nem fog mikodni.

24. Vagja az ételt darabokra és tegye a turmixgép csészéjébe, majd
adja hozza a vizet vagy tejet, a feldolgozasi kapacitas 1500 ml.

25. Szerelje be megfelel6en a mércés poharat és a fedelet.

26. Csatlakoztassa a turmixgépet a tapegységhez, és 1-2
alkalommal nyomja meg a PULSE gombot, hogy ellenérizze a
készllék megfelel6 m(ikodését. Ha a késziilék nem mikodik
megfelelen, valassza le a csatlakozot a tapegységrél, és
kovesse Ujra a fenti 6sszeszerelési lépéseket.

27. A turmixgép haszndlatdhoz nyomja meg 2-3-szor a PULSE
gombot az el6keveréshez, majd forditsa a gombot a megfelel§
sebességre. Ne hagyja a készliléket 1 percnél hosszabb ideig
megszakitds nélkal mikoédni. A sebesség és a folyamatos
feldolgozasi ciklus kivalasztasa a feldolgozas hatdsatdl és a
feldolgozott élelmiszer mennyiségétdl fligg. 1 perc folyamatos
lizemid6 utan a késziléket ki kell kapcsolni, és legalabb 3 percig
hagyni kell lehdilni.

28. Ha a feldolgozas soran ételt vagy folyadékot kivan hozzdadni,
nyissa ki a fedélen lévé mérépoharat az dramutatd jarasaval
ellentétes iranyban, és adjon hozza ételt vagy folyadékot.
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HEINNER |
6. AJANLASOK ES FIGYELMEZTETESEK

Javasoljuk, hogy a feldolgozas el6tt a PULSE funkcidt hasznalja az 6sszetev6k 0sszekeverésére.

- 1500 ml egy feldolgozasi ciklushoz.

- A készillék haszndlata el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy az alap megfelelGen 6ssze van-e szerelve.

- A mérbépoharat a hozzdvaldk m(ikodés kézbeni adagolasara hasznalhatja.

Ne haszndlja a késziiléket megszakitas nélkil 1 percnél hosszabb ideig. 1 perc folyamatos lGizemidé utan a
késziléket ki kell kapcsolni, és legalabb 3 percig hagyni kell leh(ilni.

7. AZ UZEMI SEBESSEGSZABALYOZO PANEL ES A

FORGOKAPCSOLO

s

© © ©®

1. AOsebesség a készenléti dllapotot jelenti, az 1-6 sebességek pedig a m(ikodés kdzben hasznalt sebességek.
Az 1. sebesség a legalacsonyabb és a 6. sebesség a legmagasabb. Ha a kapcsolét az 6ramutatd jardsaval
megegyezl iranyban elforgatja az élelmiszer-feldolgozdshoz sziikséges sebesség kivdlasztdasdhoz, a panelen
|évs sebességjelzd a 0-6 sebességet mutatja. Ha a kapcsoldot az dramutatd jardsdval ellentétes irdnyba
forditja, a panelen |évé sebességjelz6 a 6-tdl 0-ig terjed6 sebességeket mutatja.

2. Forditsa a sebességmérét 0-ra, majd érintse meg a ,,P” gombot a ,PULSE” funkcid aktivalasahoz. Amint
abbahagyja a ,,P” gomb megérintését, a készlilék azonnal leall.

8. SZETSZERELES

1. Tavolitsa el a tom& szerkezetet. Forditsa a fedelet az éramutatd jarasaval ellentétes irdnyba, emelje fel, és
tavolitsa el.

2. Emelje le a tartozékot a hajtétengelyrdl.

3. A motoregységrél vald eltavolitas érdekében forditsa az edényt az dramutatd jardsaval ellentétes irdnyba.
Emelje fel, és tavolitsa el.

9. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Tisztitasi mlveletek végzése el6tt kérjik dramtalanitsa a késziiléket, hogy védve legyen az dramitéstél. Ne
tegye vizbe a motorhazat vagy a tapkabelt.

- A motoregység kivételével minden levehetd tartozék vizben tisztithatd. Tisztitas utdn hagyja a nedves
alkatrészeket alaposan megszaradni. A levehet6 tartozékok mosogatdgépben moshatok.

A turmixgép poharanak egyszer( tisztitdsahoz tegyen meleg vizet és mosdszert a turmixgép pohardba, és
hagyja egy ideig m(kodni.

- A késziléket mindig szaraz, szell6z6 helyen helyezze el.
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- A termék fellletének a megdvasa végett, kérjik ne haszndljon dorzshatdsu tisztitdszert.

- Ne hagyja a késziiléket 3 percnél tovabb folyamatosan futni, ha a vagé- és apritéfunkcidkat hasznalja, és ne
hagyja 1 percnél tovabb futni, ha a turmixgépet hasznalja. Ha a késziiléket megszakitas nélkil tébb mint 5
percig hagyja futni, a motor tulmelegedés elleni védelme mikddésbe léphet. A készlilék kdrosoddsanak
elkerilése érdekében ne hagyja a késziiléket megszakitas nélkil hosszu ideig futni.

- Ha nem fejezi be a feldolgozast 2 percen belil, allitsa le a késziiléket, és hagyja egy percig h(ilni, miel6tt Ujra
kezdené a feldolgozast. Ha 5-nél tobb feldolgozasi ciklusra van szikség, hagyja a késziléket
szobahémérsékleten 30-60 percig hdlni, mivel ez meghosszabbithatja a készilék élettartamat.

- NE TEGYE ViZBE A MOTORHAZAT VAGY A TAPKABELT.

Kérjik, figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast. Ha nem taldlja a megfelel§ vdlaszt kérdéseire, kérjuk,
forduljon hivatalos szervizhez.

Probléma

Megoldas

A készilék nem
m(ikodik.

1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy az 0sszeszerelést helyesen végezték el. Kérjuk, figyeljen a zards
és a feloldds irdnyara, a fedélen és az alapon 1évé nyilakra és jelekre.

2. A fedél és az alap dupla biztonsagi zarral van ellatva. Ugyeljen a biztonsagi zarak
hasznalatdra.

3. SOHA ne probalja meg a turmixgépet a bal oldali fogantyuval felszerelni. Ez a telepités nem
végezhetd el. Kérjlk, a talat Ugy szerelje be, hogy a fogantyu a jobb oldalon legyen.

4. Az edényt és a fedelet biztonsagosan rogziteni kell gy, hogy a biztonsagi zarak be legyenek
kapcsolva. Uj késziilék esetén az edény rogzitése kissé nehézkes lehet. El6fordulhat, hogy némi
eré8t kell alkalmaznia. Ugyeljen arra, hogy a fogantyu jobbra nézzen, és 90 fokos szégben alljon
elol.

5. Gy6z6djon meg rdla, hogy a késziilék csatlakozdja megfelelGen csatlakoztatva van a
tapegységhez.

Gy6z6djon meg réla, hogy az aramellatas nem szakadt meg.

A készulék hirtelen
leall.

1. A feldolgozdedény a feldolgozas soran meglazulhat. lllessze a fedelet és a feldolgozéedényt
megfelelGen.

2. A késziilék tulmelegedés elleni védelemmel van felszerelve. A hosszu ideig tarté megszakitas
nélkili hasznalat csokkenti a konyhai robotgép teljes élettartamat, és a tulmelegedés elleni
védelmi rendszer aktivalodik a késziilék ledllitdsa érdekében. Ne hagyja a késziiléket 3 percnél
hosszabb ideig folyamatosan futni, amikor a darabold és vago funkcidkat hasznalja. A
turmixgép hasznalatakor ne hagyja a késziiléket 1 percnél tovabb futni. Minden m(ikodési
ciklus utan a késziiléket ki kell kapcsolni, és legalabb 3 percig hagyni kell hdlni.

3. Ha a tulmelegedés elleni védelem aktivalodik, kérjik, valassza le a késziiléket a tapegységrél,
hagyja 30-60 percig h(ilni, majd csatlakoztassa Ujra a tdpegységhez a hasznalathoz.

A készulék erésen
razkodik.

1. Kérjik, kevesebb ételt tegyen a késziilékbe.

2. Kérjuk, vagja az ételt kisebb darabokra, és egyenletesen ossza el az edényben.

3. Kérjuk, a hasznalati utasitdsban megadottak szerint helyezze be a feldolgozokéseket. A
késeket megfelelGen kell felszerelni.

4. Kérjlik, helyezze a késziiléket vizszintes és egyenletes felliletre. A tapaddkorongok
segithetnek a késziilék egyensulyanak fenntartasaban.

A késziilék
turmixgépe nem
mikodik
optimalisan.

1. Adjon vizet vagy tejet a turmixgép poharaba.
2. Kérjuk, ne adjon hozza 2 cm-nél nagyobb jégkockdkat, és javasoljuk, hogy ne adjon hozza 5
kockanadl tobbet.
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A készulék
apritéberendezései
nem mikoédnek
optimalisan.

1. Kérjuk, vagja az ételt kisebb darabokra.
2. Kérjuk, megfelel6en szerelje fel az apritdkést és a késadaptert, mielStt az ételt a
feldolgozdtalba helyezi.

A motor makodik,
de a
forgdalkatrészek
nem forognak.

Gy6z6djon meg, hogy jol szerelte 6ssze a hajtétengelyt.

SZERVIZ ES UGYFELSZOLGALAT

Csak eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.
Miel6tt felvenné a kapcsolatot az engedélyezett szakszerviziinkkel, gy6z6djon meg rdla, hogy a kdvetkez6
adatok a rendelkezésére allnak: Modell megnevezése és sorozatszama.

Ezeket az adatokat a készllék m(iszaki adattablajan taldlja. Ezek az adatok el6zetes értesités nélkil is
megvaltoztathatdk.

MUSZAKI ADATOK

Tapfesziltség 220-240V~50/60Hz
Teljesitmény 1000W
Zajszint 80dB

K6szonjik, hogy megvasarolta termékilinket! Ha segitségre van szliksége a termékkel kapcsolatban, kérjuk,
|atogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.

Hasznalati utmutatok beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informacidk letdltése: https://www.heinner.ro

A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa

Segithet a kornyezet védelmében!

Kérjuk, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem m(ikdd6 elektromos berendezéseket a
hasznalt elektromos hulladékokat gyijt6 kbzpontba szolgaltassa be.

<]

markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtoklék altal
bejegyzett markanevek.

A leirtak egyetlen része sem hasznalhaté fel semmilyen formdban, még leforditott,
atalakitott valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi

A terméket az Eurdpai Kozosség elbirdsainak és jogszabalyainak megfelel6en tervezték és
gyartottak.

Import6ér: Network One Distribution
Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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