ROBOT DE BUCATARIE
Model: HPM-1000WH

e Robot de bucatarie

e Accesorii: blender, masina de tocat, tel, paletd, carlig pentru fraimantat
e Putere: 1000 W
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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs!

I. INTRODUCERE J

Inainte de a utiliza acest aparat, cititi cu atentie manualul de instructiuni. Pdstrati manualul pentru
consultdri ulterioare.

Acest manual este conceput pentru a va oferi toate instructiunile necesare referitoare la instalarea,
utilizarea si intretinerea aparatului.

Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie acest manual de

instructiuni Tnainte de instalare si utilizare. /

N

II. CONTINUTUL PACHET

Robot de bucatarie

Manual de utilizare

Certificat de garantie

Accesorii: blender, masina de tocat, tel din aluminiu, carlig si paleta turnate

YV V V V
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Atunci cand utilizati aparate electrice, respectati masurile de precautie de baza, inclusiv
urmatoarele recomandari:

1.
2.

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.
19.

Nu introduceti unitatea motorului in apa si nu o clatiti sub jet de apa.

fnainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare, asigurati-vd ci tensiunea
indicata in partea inferioara a aparatului corespunde tensiunii disponibile in locul de
utilizare.

Nu utilizati aparatul daca acesta are cablul de alimentare deteriorat sau daca prezinta
defectiuni, daca a fost scapat pe jos sau avariat in orice fel. Returnati aparatul la cel
mai apropiat centru de service autorizat in vederea verificarii, repararii sau reglarii
electrice sau mecanice.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timp ce acesta este in functiune.

Atunci cand aparatele electrocasnice sunt utilizate de catre copii sau in preajma
acestora, este necesara o supraveghere atenta.

Scoateti aparatul din priza atunci cand nu este folosit, inainte de a fi curatat si nainte
de montarea sau demontarea accesoriilor.

Utilizarea de accesorii care nu sunt recomandate sau comercializate de catre
producator poate avea ca rezultat provocarea unui incendiu, electrocutarea sau
vatamarea.

Demontati paleta/céarligul pentru framantat/telul de pe aparat thainte de a le spala.
Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric; nu puneti aparatul
intr-un cuptor Tncalzit.

Asigurati-va de fiecare data ca selectorul este in pozitia OFF inainte de a introduce
stecarul in priza de perete. Pentru deconectarea de la sursa de alimentare, rotiti
selectorul la pozitia OFF si scoateti stecarul din priza.

Evitati atingerea pieselor aflate in miscare.

n timpul functionarii aparatului, nu atingeti paletele cu mainile, hainele, spatule sau
alte ustensile, pentru a reduce riscul de vitamare corporala si/sau deteriorare a
aparatului.

Pentru a va proteja impotriva riscului de electrocutare, nu introduceti aparatul in apa
sau in alt lichid. Aceasta poate cauza vatamari corporale sau deteriorarea produsului.
Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta
sau cunostinte, numai dacd acestea sunt supravegheate sau instruite Tn ceea ce
priveste utilizarea Tn sigurantd a aparatului si daca inteleg pericolele pe care le
implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea
nu pot fi efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia sunt in varsta de
cel putin 8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de 8
ani.

Nu l3sati cablul de alimentare sa atdrne peste marginea mesei sau sa atinga
suprafetele fierbinti.

Nu utilizati aparatul in aer liber.

Pastrati aceste instructiuni.
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Robot de bucatarie

1. Capac frontal

2. Capac posterior

3. Conector pentru accesorii
4. Buton pentru deblocarea
capului multifunctional

5. Selector de viteze (buton
rotativ)

6. Bol

7. Protectie Tmpotriva stropirii
8. Carlig pentru framantat
9. Tel

10. Paleta

Blender

11. Pahar gradat

12. Capacul blenderului

13. Cana blenderului (sticla)
14. Ansamblu cu lame pentru
blender

Masina de tocat
15. Cheie

16. Inel de fixare
17. Sita de tocare A
18. Sita de tocare B
19. Cutit

20. Ax melcat
21. Cilindru
melcat

'
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22. Palnie

23. Dispozitiv de impingere
24. Capacul dispozitivului de
impingere

25. Suport accesoriu pentru
carnati

26. Accesoriu mic pentru
carnati

27. Accesoriu pentru carnati
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V. ASAMBLARE J

Montarea corespunzatoare a telului
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Montarea corespunzatoare a accesoriului pentru carnati
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Tnainte de prima utilizare a robotului de bucitirie si a accesoriilor, curitati bine

componentele care intra in contact cu alimentele. Asigurati-va ca stecarul aparatului

este scos din priza si ca selectorul de viteze este la pozitia ,0".

Accesoriile pentru bolul de amestecare

Nota:

1. Tnainte de a porni robotul de bucitarie, asigurati-va c3 selectorul de viteze este la
pozitia ,0”, apoi atasati telul, paleta sau carligul pentru framantat.

2. Atunci cand amestecarea este completd, rotiti selectorul de viteze la pozitia ,0”,
apoi scoateti stecarul din priza.

3. Durata maxima a unui ciclu de functionare nu trebuie sa depaseasca 10 minute,
fiind necesara o pauza de cel putin 20 de minute intre doua cicluri de functionare
consecutive.

4. Tn timpul amestecdrii, puteti adiuga ingrediente prin orificiul din capacul bolului.
Respectati cantitatile, duratele si vitezele de procesare recomandate. Pentru a
evita deteriorarea aparatului, nu utilizati o viteza de procesare mai mare decat cea
recomandata.

5. Rotirea conectorului pentru accesorii in timpul utilizarii altor accesorii (cum ar fi

blenderul sau masina de tocat) este normala.

Cantitatile, duratele si vitezele de procesare pentru bolul de amestecare sunt

urmatoarele:

Denumire Scop Viteza Durata

Carlig pentru

framantat Pentru aluat de paine 1-2 4-6 min.

Paleta Pentru prepararea 1-10 4-6 min.
prdjiturilor, biscuitilor,
produselor de patiserie,

piureului de cartofi etc.

Tel Pentru a bate albusuri de 10 3 min.

ou, smantana, bezele,

spume si sufleuri

Nota: Cantitatea recomandata pentru rezultate optime, la utilizarea telului pentru

baterea albusurilor este de minim 2 albusuri.



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 1000W, 50/60Hz, 220-240V

Blenderul

Puneti unitatea motorului pe o suprafata orizontala plana si asigurati-va ca stecarul
este scos din priza.

Puneti cana blenderului pe unitatea motorului, apoi rotiti cana in sensul acelor de
ceasornic pana la fixarea corespunzatoare a acesteia.

NOTA: Partea inferioara a cinii este prevdzutd cu un dispozitiv de sigurantd care

impiedica functionarea blenderului in cazul in care cana nu este montata corect.

3.

Deschideti capacul canii blenderului prin rotirea acestuia in sens contrar acelor de
ceasornic. Descojiti fructele sau legumele si indepartati semintele sau samburii
acestora, apoi puneti ingredientele in cana blenderului. De obicei, se adauga
putina apa pentru ca aparatul sa functioneze mai usor. Cantitatea de ingrediente
nu trebuie sa depaseasca nivelul maxim indicat pe cana, nici sa fie sub nivelul
minim. Raportul optim de fructe/legume si apa este de 2:3.

NOTA: Blenderul nu poate fi utilizat pentru baterea albusului de ou, pentru pasarea
cartofilor, amestecarea aluatului sau extragerea sucului din fructe sau legume.

4.
5.

Puneti la loc capacul canii blenderului si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic.

Puteti adduga ingrediente prin orificiul din centrul capacului in timpul functionarii
blenderului. Dupa addugarea ingredientelor, puneti la loc paharul gradat. Aliniati
proeminentele de pe paharul gradat cu canelurile din capacul canii, Tmpingeti
paharul n jos si rotiti-l Tn sensul acelor de ceasornic pana cand se fixeaza.
Asigurati-va ca selectorul de viteze este la pozitia ,,OFF”, apoi conectati stecarul la
sursa de alimentare si reglati selectorul de viteze la pozitia dorita. Daca doriti ca
accelerati procesarea, puteti apasa butonul ,Pulse”.

NOTA: Tnainte de punerea in functiune, asigurati-va c3 ati pozitionat corespunzitor

capacul canii blenderului. Nu deschideti capacul in timpul functionarii. in plus, puteti

utiliza o tija pentru amestecarea ingredientelor prin orificiul situat in centrul

capacului.

7.

Nu lasati aparatul sa proceseze continuu pentru o durata mai mare de 3 minute.
Lasati aparatul sa se raceasca la temperatura camerei inainte de pornirea
urmatorului ciclu de functionare.

Rotiti selectorul de viteze la pozitia ,,OFF” odata ce ingredientele procesate au
consistenta dorita.

Rotiti cana blenderului in sens contrar acelor de ceasornic si scoateti-o de pe
unitatea motorului. Scoateti cu grija capacul canii si varsati amestecul obtinut.
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Masina de tocat

1. Asamblati axul melcat, cutitul, sita de tocare si inelul de fixare Thainte de inceperea
procesarii.

Nota: Aliniati orificiul de ghidaj de pe sita de tocare cu stiftul de pe cilindru si

asigurati-va ca taisul cutitului este orientat catre sita de tocare. Nu montati invers

cutitul.

2. Montati cilindrul pentru axul melcat in unitatea motorului. Apasati cu degetul
mare de la o mana pe butonul de blocare si tineti cilindrul pentru axul melcat cu
cealaltda mana. Introduceti cilindrul in unitatea motorului si rotiti-l in sens contrar
acelor de ceasornic pana la fixare. Eliberati butonul de blocare. Cilindrul pentru
axul melcat este acum fixat pe unitatea motorului, iar aparatul poate fi utilizat.

Atentie! Asigurati-va ca, in timpul asamblarii, aparatul este deconectat de la sursa de

alimentare cu energie electrica.

3. Montati palnia pe cilindrul pentru axul melcat.

4. Asigurati-va ca aparatul este oprit, apoi conectati stecarul la sursa de alimentare cu
energie electrica.

5. Dupa ce va asigurati ca aparatul functioneaza normal, puneti bucatile de carne in
palnie, apoi utilizati dispozitivul de impingere.

Nota: Puneti in palnie numai bucati de carne dezosata.

6. Durata maxima a unui ciclu de functionare nu trebuie sa depaseasca 10 minute,
fiind necesara o pauza de cel putin 20 de minute intre doua cicluri de functionare
consecutive.

7. Puneti sub inelul de fixare un recipient de dimensiuni corespunzatoare, pentru
carnea tocata care iese din aparat.

8. Puneti selectorul de viteze la pozitia ,,OFF” in cazul in care aparatul se blocheaza.
Continuati utilizarea aparatului numai dupa indepartarea cauzei blocajului. Dupa
utilizarea aparatului, deconectati stecarul de la sursa de alimentare.

9. Pentru dezasamblare, apasati cu degetul mare de la mana stanga pe butonul de
blocare, rotiti cu mana dreapta cilindrul pentru axul melcat in sensul acelor de
ceasornic, apoi scoateti-I.

Atentie! Asigurati-va ca aparatul este deconectat de la sursa de alimentare in timpul

dezasamblarii accesoriilor.
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1. Tnainte de curdtare, deconectati aparatul de |a sursa de alimentare si asteptati ca acesta s
se raceasca.

Atentie: Nu introduceti aparatul in apa sau in alte lichide.

2. Stergeti suprafetele exterioare ale aparatului cu o laveta umeda, apoi cu o laveta moale si
uscata.

3. Stergetiresturile de alimente de pe cablul de alimentare.

4. Pentru o curatare completd, introduceti bolul, spatula, carligul pentru framantat si telul in
apa calda cu sapun. Apoi clatiti componentele sub jet de apa si stergeti-le. Aceste
componente pot fi spalate si in masina de spalat vase.

5. Avertisment: Orice interventii pentru repararea aparatului trebuie realizate de catre un

reprezentat de service autorizat.

1. Ingredientele refrigerate (cum ar fi untul si ouale) trebuie sa fie la temperatura camerei
fnainte de a incepe omogenizarea acestora. Stabiliti din timp ce ingrediente doriti sa utilizati
2. Pentru a elimina posibilitatea aparitiei cojilor sau a oualor stricate in reteta dumneavoastra,
spargeti oudle intr-un recipient separat, apoi adaugati-le in amestec.

3. Nu amestecati ingredientele excesiv. Aveti grija sd amestecati/omogenizati ingredientele
doar pentru durata recomandata in reteta. Amestecati ingredientele uscate pana cand
acestea se incorporeaza. Utilizati intotdeauna setarea pentru viteza redusa.

4. Conditii de mediu. Schimbarile de temperatura sezoniere, temperatura ingredientelor si
variatia texturii acestora de la o zona la alta joaca un rol important pentru stabilirea duratei
de amestecare necesar si pentru obtinerea rezultatelor dorite.

5. Incepeti de fiecare datd omogenizarea ingredientelor la vitezd mici. Mdriti treptat viteza
pana la cea recomandata in reteta.
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Prajitura
galbena simpl3,

Ingrediente

Procedura

2 cesti faina pentru prajituri,
cernuta

1 % cesti zahar tos

2-1/2 lingurite praf de copt cu
dubla actiune

1) Tntr-un castron mare, cerneti faina impreund
cu zaharul, praful de copt si sarea. Adaugati
grasimea; turnati laptele si adaugati vanilia.

2) Framantati timp de 0,5 min. la cea mai mica
treapta de viteza, pana se amesteca bine.

cu 2 oua ; : . . . . N
(carligul de 3/4 lingurite sare 3) Apoi treceti la treapta intermediara de vitez3,
frimantat) % cesti grasime sub formd | timp de 2 min.
solida 4)Opriti mixerul si curdtati continutul de pe
% cesti lapte peretlj si fu.ndulvcas’Frorjultfl. o '
i ) - 5) Addugati oudle si framantati incd 1 % min. la
1% lingurite vanilie cea mai mare treapta de viteza.
2 oua, nebatute
2 cestl faind de uz general, 1) Cerneti faina Tmpreund cu bicarbonatul de
cernutd . . . S s R
- —— - sodiu, sarea si scortisoara, apoi addugati faina
1 I!ngur!t? bicarbonat de sodiu_| 4a oy3y. Puneti deoparte.
1 lingurita sare 2) Amestecati intr-un bol untul cu zaharul, ouale
1% lingurite scortisoara si vanilia.
2 cesti faina instant de ovaz 3) Bateti la cea mai mare treapta de viteza timp
a . 3 grasi 3 | de 2 min., opriti mixerul si curatati continutul de
Paine cu fulgi 1 ceascd grasime sub formad prit S tat t

de ovaz (carligul
de framantat)

solida sau margarina

% cesti zahar tos

% cesti zahar brun

2 oua, nebatute

1% lingurite vanilie

173 cesti lapte

1 ceasca fulgi de ciocolata

% cesti nuci maruntite

pe peretii bolului.

4) Adaugati laptele si jumatate din amestecul de
faina, amestecati usor, apoi framantati la
treapta cea mai mare de viteza timp de 1 min.
5) Addugati amestecul de faina ramas si repetati
operatiunea de mixare. Opriti-va si curdtati
continutul de pe peretii bolului.

6) Tncorporati in aluat fulgii de ciocolata si nucile
si framantati timp de 1 min.

Fursecuri cu
faina de ovaz
(carligul de
framantat)

2 cesti faina de uz general,
cernuta

1 lingurita bicarbonat de sodiu

1 lingurita sare

1 % lingurite scortisoara

2 cesti faina instant de ovaz

1 ceasca grasime sub forma
solida sau margarina

% cesti zahdr tos

% cesti zahar brun

2 oua, nebatute

1% lingurite vanilie

173 cesti lapte

1 ceasca fulgi de ciocolata

% cesti nuci maruntite

1 lingurita bicarbonat de sodiu

1) Cerneti faina impreuna cu bicarbonatul de
sodiu, sarea si scortisoara, apoi adaugati faina
de ovaz. Puneti deoparte.

2) Amestecati intr-un bol untul cu zaharul, ouale
si vanilia.

3) Bateti la cea mai mare treapta de viteza timp
de 2 min., opriti mixerul si curatati continutul de
pe peretii bolului.

4) Adaugati laptele si jumatate din amestecul de
faina, amestecati usor, apoi framantati la
treapta cea mai mare de viteza timp de 1 min.
5) Adaugati amestecul de faind ramas si repetati
operatiunea de mixare. Opriti-va si curatati
continutul de pe peretii bolului.

6) incorporati in aluat fulgii de ciocolata si nucile
si framantati timp de 1 min.

10
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900 g cartofi curatati de coaja

% cesti lapte fierbinte

2 linguri margarina

Piure de cartofi
(paleta)

1 lingurita sare

1) Curatati cartofii de coaja si fierbeti-i in apa cu
sare pana se inmoaie, insa fara sa se terciuiasca.
2) Cand devin afanati, zdrobiti cartofii Tntr-o
craticioara sau dati-le forma unui cartof mai
mare si bateti cu mixerul la treapta
intermediara de viteza timp de 1 min.

3) Opriti mixerul si curatati continutul de pe
peretii castronului sau ai craticioarei.

4) Amestecati laptele fierbinte cu untul si sarea.
Turnati peste cartofi si bateti la cea mai mare
treapta de viteza timp de 1 min.

Albus de ou (se 4 oua
utilizeaza telul)

1) Puneti oudle intr-un bol.
2) Bateti oudle la setarea de viteza cea mai
ridicata.

Putere
Tensiune de alimentare
Culoare

1000 W |
220-240V,5060Hz
Alb |

11
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E Eliminarea deseurilor in mod responsabil fata de mediu
—_—
uteti ajuta la protejarea mediului!
Va rugam sa respectati reglementarile locale, prin predarea echipamentelor electrice nefunctionale

unui centru de colectare a echipamentelor electrice uzate.

NS

©

HEINNER este marcd inregistratd a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte
branduri si denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale
respectivilor detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata
pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul

prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

~ www.heinner.com, http://www.nod.ro /

c E Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii

Importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

12
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FOOD PROCESSOR
Model: HPM-1000WH

e Food processor

e Accessories: blender, meat grinder, whisk, beater, dough hook
e Power: 1000W

13



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 1000W, 50/60Hz, 220-240V

Thank you for purchasing this product!

I. INTRODUCTION J

Before using the appliance, please read carefully this instruction manual and keep it for future
reference.

This instruction manual is designed to provide you with all required instructions related to the
installation, use and maintenance of the appliance.

In order to operate the unit correctly and safety, please read this instruction manual carefully before

installation and usage.
. J

ll. PACKAGE CONTENT J

Food processor

User manual

Warranty card

Accessories: blender, meat grinder, aluminum whisk, die-cast hook and beater

YV V V V
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I —

When using electrical appliances, basic safety precautions should be followed including

the following:

1.
2.

10.

11.
12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.

Do not immerse the motor unit in water or rinse it under the tap.

Before you contact the appliance to the power, make sure the voltage indicated on
the bottom of the appliance corresponds to the local power voltage.

Do not operate appliance with a damaged cord or plug, after the appliance
malfunction, or if it is dropped or damaged in any manner. Return the appliance to
the nearest authorized Service Center for examination, repair or electrical or
mechanical adjustment.

Do not leave appliance unattended while it is operating.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

Unplug from outlet while not in use, before putting on or taking off parts, and before
cleaning.

The use of attachments not recommended or sold by the manufacturer may cause
fire, electric shock or injury.

Remove beater/dough hook/whisk from machine before washing.

Do not place on or near a hot gas or electric burner or in a heated oven.

Always check that the control is OFF before plugging cord into wall outlet. To
disconnect, turn the control to OFF, then remove plug from wall outlet.

Avoid contact with moving parts.

Keep hands, clothing, as well as spatulas and other utensils away from beaters during
operation to reduce the risk of injury to persons, and/or damage to the appliance.

To protect against risk of electrical shock, do not put machine in water or other liquid.
This may cause personal injury or damage to the product.

Do not use machine for other than intended use.

The appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

Do not let cord hang over edge of table or counter or touch hot surface, including the
stove.

Do not use outdoors.

Save these instructions.

15
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Kitchen machine

W NU R WN R

Front out cover

Rear output cover

Tool connector

Head release button

Speed selector (rotary knob)
Bowl

Splash guard

Dough hook

Whisk

10. Beater

&—a0

Blender unit

11. Measuring cup

12. Blender lid

13. Blender jar (glass)

14. Blender blade assembly

Meat mincer

15. Spanner

16. Screw ring

17. Grinding disc A

18. Grinding disc B

19. Cutter knife

20. Ream meat rod

21. Ream meat bracket

7 ® 19

22. Funnel

23. Pusher

24. Pusher cover

25. Harm stick bracket
26. Small harm stick
27. Harm stick

16
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The proper whisk tools assembly

The proper meat mincer assembly

17
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The proper sausage maker assembly

1000W, 50/60Hz, 220-240V

18
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Before using the kitchen machine and accessories for the first time, thoroughly clean

the parts that come into contact with food. Make sure the power cord is unplugged

from the power outlet and the speed selector is on the “0” position.

Mixing bowl tools
Note:

1.

The recommended quantities, processing time and speed for bowl tool as following:

Before switching on your kitchen machine, make sure the speed selector is at the

“0” position, and then attach the whisk, beater or dough hook.

Always turn the speed selector to “0” position, unplug the cord from power outlet

when mixing is completed.

The max. operation time per times shall not exceed 10 minutes and minimum 20

minutes rest time must be maintained between two consecutive cycles.

During mixing you can add ingredient according to your task from the opening of

bowl cover. 5. Follow the recommended quantities, processing time and speed. Do

not exceed the suggested processing speed to avoid damage to the machine.

It is normal that the tool connector will rotate with the gear cover, during the use

of other accessories such blender, meat mincer etc.

meringues, moussses
and souffles

Name Purpose Speed Time
é Dough hook | For bread dough 1-2 4-6 min
Beater For cakes, cookies, 1-10 4-6 min
pastry, mashed potato
etc.
@ Whisk For egg white, cream, 10 3 min

Note: The recommended quantity for optimum results when using whiskers for whites

is minimum 2 egg whites.
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Blender

1.
2.

Lay the motor unit on flat horizontal surface and make sure it is unplugged.
Place the jar on the motot unir, then turn the jar clockwise until locked it inot
posisiton properly.

NOTE: there is a safety interlock device at the bottom of jar, if the jar is not
assembled in place, the blender will no operate.

3.

Open the jar cover by turning anticlockwise and place it on the surface. Peel or
core the fruits or vegetables and then cut it into small pieces, then put them into
the jar. Usually certain amount of purified water has to be added to facilitate the
smooth running of appliance. The amount of mixture should not exceed the max
level as indicated on the jar, nor sit lower the min level. The best proportion of the
fruits or vegetables and water is 2:3.

NOTE: The blender is not applicable for beating egg white, mashing potatoes, mixing

dough, extracting juice from fruit and vegetable.

4.
5.

Replace jar cover on the jar and turn it clockwise.

You may add ingredients into the jar through the center opening of jar cover
during operation, then replace measuring cup if necessary. Let the tabs of
measuring cup aligns with the grooves of jar cover, put down and turn the
measuring cup by clockwise until it in place.

Ensure the Speed Selector to “OFF” Position, then plug into power outlet and set
Speed Selector to your desired setting. You can press down the Pulse button
without releasing it if want to accelerate the process of blending.

NOTE: Make sure the jar cover is placed in position completely before operating, and

never open the jar cover during operation. In addition, for the sake of consistency,

you can use the stir stick to stir mixture through the opening in the center of the

measuring cup.

7.

Do not run the appliance for more than 3 minutes per time, and only wait until the
unit is cooled to room temperature before performin next operation cycle.

Turn the Speed Selector to “OFF” position once the mixture has been blended to
your desired consistency.

Turn the jar anti-clockwise and remove it from the motor unit, carefully take down
the jar cover, then pour and serve.
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Meat mincer

1.

Assemble the blending pole, blade, clade tray and blade cover before blending.

Note: Let the location hole on the blade tray align with the pin, and make sure the
edge of blade toward the blade tray when assembling. Never assemble the blade
reversely.

2.

Assemble the blending pole support into the motor unit. Press the lock button
with thumb one hand, and hold the blending pole support with the other hand,
insert it into the hole of the unit and turn it anti-clockwise until it cannot move any
longer. Release the lock button, the blending pole support is fixed on the motor
unit, and the appliance can be used now.

Caution: make sure the appliance is unplugged when assembling.

3.
4.
5.

Put the funnel on the blending pole support.

Ensure that the unit is set at OFF position, then plug in power supply.

When the appliance operates normally, put the meat piece into funnel, then press
the food pusher to the lowest position.

Note: the meat piece should be able to put into the hole of funnel and no bone in

them.

6. The max operation time per time shall not exceed 10 minutes and minimum 20
minutes rest time must be maintained between two consecutive cycles.

7. Place a clean container with proper size under blade cover to receive meat powder
come from the appliance.

8. Press the switch to“OFF’position immediately when blocking exists during
blending, let the unit turn clockwise, then release immediately, when the switch
resets to “OFF”position, if the blocking still exists, repeat the operations until the
blocking disappears. When finish blending, unplug to the power source.

9. Disassemble the blending pole support assembly: press down lock button properly

with thumb of left hand, turn the blending pole support assembly clockwise with
right hand then remove them.

Caution: ensure that the motor unit is unplugged when disassembling.
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1. Unplug the appliance and wait it completely cool down before cleaning.

Caution: the appliance cannot be immersed in water or other liquid.

2. Wipe over the outside surface of the head and base with a dampened cloth and polish
with a soft dry cloth.

3. Wipe any excess food particles from the power cord.

4. Immerse the bowl, beater, spatula, dough hook and whisk in warm soapy water for
complete cleaning. Then rinse under running water and wipe dry. They also can be placed
in the dishwasher.

5. Warning: Any other serving should be performed by an authorized service representative.

J

L W —

1. Refrigerated ingredients, such as butter and eggs, then should be at room temperature
before mixing begins. Set these ingredients out ahead of time.

2. To eliminate the possibility of shells or deteriorated-off eggs in your recipe, break eggs into
separate container first, then adding to the mixture.

3. Do not over-beat. Be careful that you only mix/blend mixtures until recommended in your
recipe. Fold into dry ingredients only until just combined. Always use the low speed.

4. Climatic conditions. Seasonal temperature changes, temperature of ingredients and their
texture variation from area to area all play a part in the required mixing time and the results
achieved.

5. Always start mixing at lowest speed. Gradually increase to the recommended speed as

J

stated in the recipe.

N
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Basic Two Egg
Yellow Cake
(dough hook)

Ingredients

Procedure

2 cups sifted cake flour

1-1/Acups granulated sugar

2-12teasp.
baking powder

Double-acting

3/4 teaspoon. Salt

1/2 cup soft shortening

3/4 cup milk

1-1/4 teaspoon. Vanilla

2 eggs, unbeaten

1) Sift together into a big bowl, sifted flour,
sugar, baking powder and salt. Add shortening;
pour in the milk and vanilla

2) Knead 0,5 min, on the lowest setting until
blended

3) Then on the medium setting for 2 min.
4)Stop, scrape sides and bottom of bowl

5) Add eggs, knead 1-12min longer on the
highest setting

Oatmeal bread
(dough hook)

2 cups sifted all-purpose flour

1 teaspoon. Soda

1 teaspoon. Salt

1-1/2 teaspoon. Cinnamon

2 cups quick-cooking oatmeal

1 cup shortening or margarine

1/2 cup granulated sugar

3/4 cup brown sugar

2 eggs, unbeaten

1-1/2 teaspoons vanilla

13 cup milk

1 cup chocolate chips

3/4 cup chopped nuts

1) Sift together flour, soda, salt and cinnamon,
then add oatmeal. set aside

2) Combine butter, sugar, eggs and vanilla in
mixing bowl.

3) cream on the highest setting for 2 min, stop,
scrape bowl

4) Add milk and half of flour mixture, blend in
on fold-blend, then knead on the highest setting
for 1min

5) Add remaining flour mixture and repeat
mixing. Stop, scrape bowl,

6) Knead in chocolate chips and nuts on the
highest setting for 1 min

Oatmeal Drop
Cookies (dough

hook)

2 cups sifted all-purpose flour

1 teaspoon. Soda

1 teaspoon. Salt

1-1/2 teaspoon. Cinnamon

2 cups quick-cooking oatmeal

1 cup shortening or margarine

1/2 cup granulated sugar

3/4 cup brown sugar

2 eggs, unbeaten

1-1/2 teaspoon. vanilla

1/3 cup milk

1 cup chocolate chips

3/4 cup chopped nuts

1 teaspoon. Soda

1) Sift together flour, soda, salt and cinnamon,
then add oatmeal. set aside

2) Combine butter, sugar, eggs and vanilla in
mixing bowl.

3) Cream on the highest setting for 2 min, stop,
scrape bowl

4) Add milk and half of flour mixture, blend in
on fold-blend, then knead on the highest setting
for 1min

5) Add remaining flour mixture and repeat
mixing. Stop, scrape bowl,

6)Knead in chocolate chips and nuts on the
highest setting for 1 min
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2 lbs peeled potatoes 1) Pare potatoes and cook until tender, but not
1/2 cup hot milk mushy in boiling salt water
2 tbsp. margarine 2) When mealy, mash in sauce pan or turn into
Whipped a large potatoes, then beat on the medium
potatoes (beater) setting about 1min

3) Stop, scrape bowl or sauce pan.
4) Combine hot milk, butter and salt. Pour over

1 teaspoon. Salt potatoes, whip on the highest setting for 1min
Make egg white 4 eggs 1) Put the egg white into a bowl
(whisk) 2) Whisk at the highest setting
AL DETA
Power 1000W ‘
Voltage 220-240V,5060Hz
Color White ‘
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E Environment friendly disposal
—_—
ou can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to

an appropriate waste disposal center.

NS

©

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and

product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any
derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK

ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

N J

c E This product is in conformity with norms and standards of European Community. J

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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KYXHEHCKU POBOT
Moaen: HPM-1000WH

o  KyXxHeHcku pobot
e Akcecoapu: bneHaep, mecomenayka, 6bpKasika 3a aiua, 6bpKaiKka 3a CMecBaHe, Kyka

3a meceHe
e MouwHoct: 1000 W
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Bnarogapum Bu 3a 3aKynyBaHeTO Ha TO3U NPOAYKT!

I. BbBEAEHUE J

Mpedu d0a u3snonzsame mo3u yped npoyememe BHUMAMESNIHO HAPBYHUKA C UHCMPYKYUU.
CuxpaHaeaiime HApPBYHUKA ¢ yen 6vlewyu cnpasKu.

To3M HapbYHUK € NMPOEeKTUpaH, 3a Aa Bu npegocTaBu BCUYKM HEOBXOAMMM WMHCTPYKLMMU OTHOCHO
WHCTa/IMPaHeTo, N3M0A3BAHETO M NOAABPKAHETO Ha ypeaa.

Mpeay MHCTanMpaHe M M3MNOA3BaHe Ha ypeaa, C uen npaBuiaHa M besonacHa ynotpeba Ha ypeaa,

MOIA NpoYyeTeTe BHUMATE/THO TO3U HAPDBYHUK C UHCTPYKLUUN. /

N

Il. CbAbPXAHUE HA BA

KyxHeHcKu pobot
HapbyHuUK 3a ynoTtpeba
FapaHUMOHHA KapTa

vV V V V

AKcecoapu: 6neHgep, mecomenaudka, 6bpKanka 3a AalLa OT aNYyMUHUNA, KyKa U

6bpKanka

< J
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Korato wu3nonssate efiekKTpoypeau, CcrassalTe OCHOBHMTE npeanasHu  MepKW,
BK/IIOUYNTENHO CAEAHUTE NPENOPHKK:

1.
2.

vk

10.

11.
12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.
19.

He nocTaBaiTe Kopnyca Ha MOTOpa BbB BOZa M He o M3rJiaKBaiTe nog BogHa cTpys.
MpeanM pa BKAOUMTE ypena KbM M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, yBepeTe ce, 4e
Hanpe)KeHNeTo, KOeTo e W3MNWCaHO B JOoJIHaTa CTpaHa Ha ypena, CbOTBETCTBA Ha
HA/IMYHOTO HaMpeXKeHne Ha MACTOTO Ha ynoTtpeba.
He n3nonsBaiite ypeaa, ako HEroBUAT 3axpaHBall Kaben e noBpeseH WM ako MMa
HEM3MpPaBHOCTU, aKO € M3MYCHaT Ha 3emsATa WKW aKo e NoBpedeH MO KOWTO U ga e
HauuH. 3aHeceTe ypeda B Hal-6/1M3KMA OTOPU3MPAH CEPBU3EH LIEHTbP C Ores
NpPOBepKa, PEMOHT MAN eNEKTPUYECKO/MEXaHNUYHO peryimpaHe

He ocTtasaiTe ypeaa 6e3 HabnogeHWe, 4OKATO € BKIKYEH.
ToraBa, KOraTo ce M3noa3BaT e/leKTpoypean OT CTpaHa Ha geua uam B 6an30cCT Ao TsX,
e HeobxoaMMm BHUMaTEIeH Hag3op.
M3BarkgaiTe ypesa OT KOHTaKTa ToraBa, KoraTo HAMa 4a ro M3nossBate, npegu Aa
6'bLI,e NO4YNUCTEH NN Npean MOHTaX U AeMOHTaXX Ha akcecoapuTe.
M3non3BaHeTO Ha aKcecoapu, KOUTO He ca MpernopbyBaHW WAM NPoAaBaHU OT
Npoun3BOANTENSA, MOXKE [la MMa KaTo pes3y/aTaT Bb3HWKBAHE Ha Moxap, TOKOB yaap WUu
TenecHa nospeja.
MN3BageTe 6bpKankaTa 3a aiua/6bpKasikata 3a cMecBaHe/KyKkaTa 3a MeceHe oT ypeaa
npegu ga rm nusmuere.
He nocraBaiTe ypeaa BbpXy MAU [0 ra3oBa ropesika Uamn eNeKkTPUYECcKU KOTIOH; He
nocTaBanTe ypeaa B HarpsaTa dypHa.
YBepsiBanTe ce BCEKWU MbT, Ye CENEKTOPBLT ce Hamupa Ha nosuums "OFF" npean aa
NoCTaBUTE LLENCeNa B CTEHHMUA KOHTAKT. 3a U3K/lOYBaHEe OT M3TOYHMKA 3a 3aXpaHBaHe
C e/IeKTpoeHeprus, 3aBbpTeTe cesiekTopa Ha nosunumua "OFF" 1 nsBagete wencena ot
KOHTaKTa.
MpepoTBpaTABaliTe JOKOCBAHETO Ha ABUXKELLUTE C€ KOMMOHEHTMU.
Mo Bpeme Ha GyHKUMOHMPAHE Ha ypeda He AOKOCBanTe BbpKaNKUTe C PbLE, APEXM,
WNaTyiM WMAW OPYrM KyXHEHCKM Npubopu, 3a Aa HamanuTe PUCKa OT TeNecHo
HapaHfABaHe u/uau nospexkaaHe Ha ypeaa.
3a Oa ce 3aWMTMUTE OT PUCKa OT TOKOB yAap, He MocTaBAlTe ypeda BbB BoAa WU
Apyra Te4HOCT. ToBa moxke Aa NPUYNHU TeneCHU HapaHABaHUA UIN NoBpeXXJaHe Ha
npoAyKTa.
He usnonseaiiTe ypeaa 3a Len, pas/iMyHa OT Tasun, 3a KOATO € NPOoeKTUPaH.
Ypeawst moxe Aa ce U3MNon3Ba oT Aela Ha Bb3pacT Hali-Masko 8 roguHu 1 OT Jivua C
HaManeHu d)M3VI'~IeCKVI, CeTUBHU NN YMCTBEHU CI'IOCO6HOCTVI, nan C NuUNca Ha
AOCTaTb4yeH OMUT M MO3HaHWA, CaMO aKko ca nog HabageHwe WaM ca NoayuYnnu
YKa3aHMs BbB BPpb3Ka C U3M0A3BaHETO Ha ypeaa no 6e3onaceH HauMH 1 ako pasbupar
OMacHOCTMTE, KOUTO MOraT A3 Bb3HWKHAT NPU M3MNoA3BaHe Ha ypeaa. [deuarta HAMaT
npaBo Aa cu WUrpasaT c ypeda. [loyncTBaHeTo M nogdpbrKKaTa He TpAbBa Aa ce
M3BbPLIBAT OT Aela, OCBEH aKo Ca Ha Bb3pacT Hal-manko 8 roauMHW W ca Mog
HabnogeHue.
He ocTaBsiiTe ypeaa v 3axpaHBalnsa Kaben B 61M30CT 40 Aelia HA Bb3pacT No-maska
OT 8 roAMHU TOraBa, KOraTo ypeabT e BKAOYEH UM Ce oxNaxaa.
He ocTaBaiTe 3axpaHBalwma Kaben ga BucK Hag pbba Ha macaTa uam ga ce gonupa
[0 ropeLum NoBbPXHOCTMU.
He n3nonseainTte ypeaa Ha OTKpUTO.
CbxpaHsiBanTe Te3M UHCTPYKLMMK.
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KyxHeHCKu po6oT

1. MpepeH Kanak

2. 3a4eH Kanak

3. KoHeKTOop 3a akcecoapu
4. byToH 3a febnoKMpaHe Ha
MHorodyHKLUMOHaAHaTa rNaBa
5. CeneKkTtop 3a cKkopocCTH
(BbpTALL CE BYTOH)

6. Kyna

7. 3aWwmTa oT NPbCKU

8. Kyka 3a meceHe

9. bbpKasnkKa 3a Anua

10. bvpKanka 3a cmecBaHe

bneHpep

11. U3mepBaTenHa Yawwa

12. Kanak Ha bneHaepa

13. CTbKneHa KaHa Ha
6neHgepa

14. KomnneKkt ¢ HoxoBe 3a
6neHgepa

Mecomenauka

15. Kniou

16. MpbeTeH 3a dUKcnpaHe
17. Cuto 3a meneHe A

18. Cuto 3a meneHe B

19. Hox

20. Cnnpana tMn oxntoB

21. UnnnHpbp 3a cnupanara
TMN OXJIHOB

1000W, 50/60Hz, 220-240V

® ©

22. ®yHuA

23. YCTPOWCTBO 3a HaTUCKaHe
24. KanaK Ha yCTpoMUCcTBOTO 3a
HaTUCKaHe

25. MNocTaska 3a akcecoapa 3a
HageHuum

26. ManbK akcecoap 3a
HageHNUM

27. Akcecoap 3a HageHunum
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V. CINOBABAHE J

CbOTBETCTBALL,0 MOHTUPAHE Ha 6pranKaTa 3a Anua

CbOTBETCTBALLLO MOHTMPAHE Ha akcecoapa 3a mesieHe
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CbOTBETCTBALLO MOHTMPAHE Ha akcecoapa 3a HageHUUMU
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Mpeau nbpeaTa ynotpeba Ha KyxHeHCKUA poboT 1 Ha akcecoapuTte, noymcrete aobpe
KOMMOHEHTUTE, KOUTO BAIM3aT B KOHTAKT C XpaHWUTe. YBeperTe ce, Ye LWencensT Ha ypeaa
€ U3BaZeH OT KOHTaKTa M Ye CeNeKTOPbT 3a CKOPOCTU ce Hamupa B nosuuma ,,0”.

AKcecoapu 3a KynaTa 3a cMecBaHe
3abenexkKa:

1.

Mpean Aa BKAOUMTE KYXHEHCKUA PobBOT yBEPETE CE, Ye CEeNEKTOPHLT 38 CKOPOCTU ce
Hamupa B nosuums ,0”, cnen ToBa NocrtaBeTe 6HbpKanKaTa 3a AnMLUa, ObpKasiKkaTa 3a
CMeCBaHe WM KyKaTa 3a MeceHe.

Korato npumkatoun cMmecBaHeTo, 3aBbpTeETE CENEeKTopa 3@ CKOPOCTU Ha no3nuyma 0",
cnej TOBa M3BaZeTe LLerncena OT KOHTaKTa.

MaKCMMaNHOTO BpemeTpaeHe Ha eauH UMKbA 3a QyHKUMOHMpPaHe He Tpabea aa
Hagsuwasa 10 MUHYTK, KaTo e HeobxoaMma eAHa nay3a OT Han-manko 20 MUHYTU
MeXay ABa Noc/iefoBaTeHN UMKbAa 32 QYHKLMOHMpPAHE.

Mo Bpeme Ha cMecBaHe MoxeTe fa Aob6aBATe CbCTAaBKU Npe3 0TBOPA BbpXy Kanaka
Ha KynaTta. CnasBaiiTe nNpenopbyYaHUTE KOAMYECTBA, BPEMETPAEHe M CKOPOCTU 3a
obpaboTKa. 3a ga nNpedoTBpaTMTE MOBPEXAAHETO Ha ypeda, He W3nonssaite
Nno-ro/iiMa CKopocT 3a 06paboTKa OT npenopbyaHaTa.

BbpTEHETO Ha KOHEKTOopa 3a aKCecoapu MO BpPeMe Ha WM3Mon3BaHe Ha Apyru
aKkcecoapw (Kato bneHaepa aM mecomenadvkata) € HOPMasHo.

KonnuecTtsaTta, BpeMeTpaeHeTo 1 CKopocTuTe 3a 06paboTKa 3a KynaTta 3a CMecBaHe ca
cnefHuTe:

HaumeHoBaHue Llen CKopocr BpemeTpaeHe

Kyka 3a meceHe 3a TecTo 3a X116 1-2 4-6 MUH.

Bbbpkanka 3a 3a npuroTeaHe Ha 1-10 4-6 MUH.
CMmecBaHe cnagkuiim, BUCKBUTY,

CNafKapcKu nsgenus,
KapTodeHo ntope u

Ap.
bbpKanka 3a 3a pa3buBaHe Ha 10 3 MUH.
Anua ANYeH benTobK,

CMEeTaHa, UenyBKu,

naHa u cydnera

3abenexkKa: MpenopbynTeNHOTO KOAMYECTBO 33 ONTUMAZIHM  pe3ynTatm npu

M3noa3BaHe Ha MyCTauM 3a benn e MUHUMYM 2 6enTbKa.
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bneHpep

1. MMocTtaBeTe Kopnyca Ha MOTOPa BbPXy PaBHA XOPM3OHTaHA NOBbPXHOCT U yBEpeTe
ce, ye LLencenbT e U3BafeH OT KOHTaKTa.

2. MocrtaseTe KaHaTa Ha baeHAepa BbPXYy KOPMyca Ha MOTOpa, Clef TOBa 3aBbpTeTe
KaHaTa MO MNOCOKA Ha YaCOBHWMKOBUTE CTPE/IKM, [AOKAaTO ce ¢uKcupa no
CbOTBETCTBALY, HAYMH.

3ABE/IEXXKA: [JdonHata cTpaHa Ha KaHata e obopyaBaHa C YCTPOMCTBO 3a

6e30nacHOCT, KoeTo npeaoTBpaTABa GyHKLMOHUPAHETO HA 61eHaepa, aKo KaHaTa He

€ MOHTUpPAHa NpPaBUJIHO.

3. OtBopeTe Kanaka Ha KaHaTa Ha bneHAaepa 4pes Heroso 3aBbpTBaHe B 0bpaTHA
MoCoKa Ha 4YacoBHMKOBMTE cTpenkn. ObeneTe KopaTa Ha nnogosete u/mau
3e/IeHYyLMTe U OTCTPAHEeTe TeXHUTE CEMKM UM KOCTWJIKWU, Cnep, ToBa NocTaBeTe
CbCTaBKMTE B KaHaTa Ha bneHaepa. ObMKHOBEHO ce A06aBA MajnKo BOAa, 33 43
dyHKUMOHMPA ypeda No-necHo. KonnyectBoTo Ha CbCTaBKMTe He Tpsbea Aa
HaZBWLLIABA MaKCMMaJIHOTO HMBO, NOCOYMEHO BbPXY KaHaTa, HUTO Aa 6baaT nop,
MWHUMANHOTO HMBO. ONTUMANHOTO CbOTHOLWEHWE NA0A0BE/3eNEeHUYYLM U BOAa €
2:3.

3ABE/IEXXKA: BneHaepbT He MOXKe Aa ce U3non3Ba 3a pa3buBaHe Ha AUHUA 6eNTbK,

3a nacupaHe Ha Kaptodpu, cMmecBaHe Ha TeCTO WM M3BJIMMAHE Ha COKAa OT N/oAoBe

WU 3eneHYyLM.

4. [ocTaBeTe Ha MACTO KamnaKa Ha KaHaTa Ha 6neHaepa M 3aBbpTeTe ro B NOCOKa Ha
YaCOBHWKOBUTE CTPENKM.

5. MoxeTe aa nobasATe cbCTaBKM Npe3 0TBOPaA OT LEeHTbpPa Ha Kamnaka no Bpeme Ha
byHKUMOHMpPaHe Ha 6neHpepa. Cnep pobasaHe Ha CbCTaBKWUTE, NMOCTAaBeTe HaA
MACTO M3MepBaTenHaTa Yawa. [oapaBHeTe M3ZAaTUHUTE BbPXY M3MepBaTesIHaTa
Yallla C HapesuTe OT Kanaka Ha KaHaTa, HaTUCHEeTe Kanaka HaZony U 3aBbpTeTe Mo B
NOCOKAa Ha YaCOBHUKOBUTE CTPESIKM, AOKATO ce GUKcmpa.

6. YBepeTe ce, Ye CeNEKTOPBT 3a CKOPOCTM ce Hamupa B nosumuma "OFF", cnep ToBa
BK/IIOYETE LUEencena B M3TOYHWKA 3a 3axpaHBaHe W peryaupaiTe cesnekTopa 3a
CKOPOCTU A0 *KenaHaTa no3numa. AKo Xenaete Aa ycKopuTe 06paboTKaTta, MoxKeTe
Aa HaTucHeTe 6yToHa "Pulse".

3ABE/NIEXKKA: [pean BKAlOUBaHe, yBepeTe ce, 4Ye CTe MNO3ULMOHMpPANU nNo

CbOTBETCTBALl, HAYMH Kanaka Ha KaHata Ha b6neHpepa. He oTtBapsiTe Kanaka no

Bpeme Ha pyHKUMOHMpaHe. OCBEH TOBA, MOXeTe Aa MU3Mo/s3BaTe eAHo /10CTye C Uuen

CMecBaHe Ha CbCTaBKUTe Npe3 0TBOPA, KOWTO ce HamMmMpa B LLeHTbpa Ha Kanaka.

7. He ocTaBanTe ypesa Aa obpabotea NOCTOAHHO 3a noseve oT 3 MUHYTU. OcTaseTe
ypefAa Aa M3CTMBaA Ha CTallHa TemnepaTypa Mpeau BKAKOYBaAHE Ha cneasawumA
LMKDBA 32 QYHKUMOHMpPaAHe.

8. 3aBbpTeTe cenektopa 3a cKopoctM B nosuumsa ,OFF’, korato obpaboTeHuTte
CbCTaBKW MMaT BeYe }enaHaTa rbCcToTa.

9. 3aBbpTeTe KaHaTa Ha bneHaepa B 06paTHa MOCOKA Ha YAaCOBHUKOBUTE CTPE/IKU U
M3BaZeTe A OT Kopnyca Ha MoTopa. M3BageTe BHMMATE/NHO Kamaka Ha KaHaTta M
n3nemnTe Noay4yeHaTa cmec.
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Mecomenauka

1.

Crnobete cnupanata TUMN OX/1t0B, HOXa, CUTOTO 33 MeJeHe W NpbCTeHa 3a
durKcupaHe npean oa 3anodHeTe obpaboTKkaTa.

3abenexxka: MogpaBHeTe HanpasAABalWMA OTBOP BbPXY CUTOTO 3a MesieHe CbC

wudTa BbPXYy LUIMHADPA U YBEPETE CE, Ye PEKEMAT pbb Ha HOXKa e 06bPHAT KbM

cUTOTO 3a meneHe. He MoHTUpaiiTe HOXa 06paTHO.

2.

MoHTupaitTe uuaMHAObPA 3a CNMpasnata TMN OXOB B KOphyca Ha MoTopa.
HaTucHeTe c rosiemusa NpbCeT Ha egHaTa pbKa Bbpxy OyTOHa 3a 6/0KMpaHe U
APbXKTE UMAMHADPA 3a CciMpanaTa TUM OXIOB C ApyraTa pbKa. Bkapaite
UMAMHOBbPA B KOpryca Ha MoOTopa WM 3aBbpTeTe ro B obpaTHa MOCOKa Ha
YaCOBHUKOBUTE CTPENKN, A0KaTo ce ¢puKemnpa. OcBobogete 6yToHa 3a BAOKMpaHe.
Cera UMAMHABPBLT 33 CNMpanaTa TUN OX/0B € GUKCUPAH BbPXY Kopryca Ha MOTopa
N ypeabT MoKe Aa 6bae U3non3saH.

BHumaHue! YBepeTe ce, 4Ye, No Bpeme Ha crnobasBaHe, ypeabT € W3K/AYEH OT

M3TOYHUKA Ha 3aXpPaHBaHe C eNeKTpoeHeprua.

3.
4.

MoHTUpaiTe PyHMATA BbPXY LMANHADBPA 3@ CMpanaTa TUM OX/1t0B.

YBepeTe ce, Ye ypeabT e U3K/K0YEeH, Ces ToBa M3BaeTe Lerncena OT M3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe C e/IeKTPOeHeprus.

Cnep KaTo ce yBepuTe, Ye ypeasbT GpyHKUMOHUPA HOPMaAJIHO, NOCTaBeTe napyerara
Meco BbB pyHUATA, cneq ToBa M3M0J13BanTe YCTPOMCTBOTO 3@ HAaTUCKaHe.

3abenexka: MNocraBaiite BbB PyHMATa camo 06e3KOCTEHU napuyeTa meco.

6.

MaKcMMasHOTO BpemeTpaeHe Ha eAuH LUKbA 33 QyHKLMOHUpPaHe He Tpabsa Aa
HazBuwaea 10 MMHYTK, KaTo e HeobxoaMma egHa naysa OT Hal-Manko 20 MUHYTK
MeXay A,Ba NoCAef0BaTeNIHM UMKBAA 32 QYHKLMOHUPAHE.

MocTaBeTe nog NpbCTEHA 3a PUKCMPAHE eOUH CbZ, CbC CbOTBETCTBALLM PasMepu 3a
MJISHOTO MECO, KOETO M3/1M3a OT ypeaa.

MocTaBeTe cenekTopa 3a ckopoctn B nosuumsa ,OFF”, ako ypeawbt ce 610Kupa.
MpoabakaBaTe Aa M3M0A3BaTe ypeaa CaMo Cef, KaTo OTCTpaHWUTe NpUYnHaTa 3a
610kMpaHeTo. Cnes U3Nosi3BaHe HA ypeaa, U3KJYeTe LWencena oT U3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe.

3a pasrnobsaBaHe, HAaTUCHETE C roJIeMUA MPBCT Ha /1IABaTa PbKa BbpXy OyTOHa 3a
6/10KMpaHe, 3aBbpTeTe C AACHATa pPbKa LUAMHADbPA 3@ CMMpanaTta TUN OX/HOB MO
MocoKa Ha YaCOBHUKOBUTE CTPeU, c/ies TOBa M3BaJeTe ro.

BHumaHue! YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KAIOYEH OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe C

€/IeKTpoeHeprua no speme Ha usBa*aaHe Ha aKcecoapu.
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1. Mpegy nouncTBaHe, M3K/AKOYETe ypega OT 3aXpaHBalMA M3TOYHUK W U3YaKaiTe ga ce
oxnaau.

BHumaHue: He notansiiTe ypeaa BbB BO4A WX B APYrM TEYHOCTHU.

2. WU3bbplieTe BbHWHMTE NOBbPXHOCTU Ha ypeaa C B/laXKHa Kbpna, c/ef ToBa C MeKa M cyxa
Kbpna.

3. U3bbplieTe XpaHUTENHWUTE OCTaTbLM BbPXY 3aXpaHBalLmA Kaben.

4. C uen Nb/HO NoyncTBaHe MocTaBeTe KynaTa, LUMaTy/naTa, KyKaTa 3a MeceHe W TenTa 3a
pasbuBaHe B TONAa Boga M canyH. Cnes ToBa M3NaKHETe KOMNOHEHTUTE NoJA BO4HA CTPys
1 n3bbpLieTe rn. Tesu KOMNOHEHTM MOraT A4a Ce M3MMBAT M B CbA0MMUANHA MaLLMHA.

5. TMpepynpexaeHune: BcakakBM UHTEPBEHUMN C LEN PEMOHTUPaHe Ha ypesga Tpsabea aa ce
M3BbPLLIBAT OT NPeACTaBMUTE/l Ha OTOPU3UPAH CEPBM3.

1. OxnageHuTe CbCTaBKU (KaTo KpaBeTo mac/io M AluaTta) Tpsabsa ga 6baat Ha cTaiHa
TemnepaTtypa npeay fa ce 3anovyHe TAXHOTO XOMOreHmsupaHe. Onpeaenete CBOEBPEMEHHO
KaKBW CbCTaBKM XKejaeTe Aa u3nonassare.

2. 3a ga enMMUHMpaTe Bb3MOMKHOCTTA OT MOSIBA Ha YepynKkuM WM pasBajeHu fliLa BbB
BawaTa peuenTa, cyuyneTe AMLATA B OTAENEH CbA, U cieg ToBa gobaseTe M B CMecTa.

3. He cmecBailTe npeKkaneHo [AObAro Bpeme CbCTaBkuTe. BHumaBsaliTe ga cmecsate /
XOMOTeHU3MpaTe CbCTaBKMTE CaMO 3a BPEMETO, KOEeTO € TMOCOYeHO B peuenTata.
Pa3bbpKBalTe CyxuTe CbCTAaBKM, OOKATO Ce CMeCcAT nomexay WMm. MsnonssaitTe BUHAru
HACTPOIKaTa 3a HNUCKa CKOPOCT.

4. YcnosuAa Ha OKonHaTta cpefa. Ce3oHHUTE TemnepaTypHM NPOMeEHU, TemnepaTypaTa Ha
CbCTaBKUTE U TAXHATA NPOMEH/INBA CTPYKTYPaA B Pa3/IMYHUTE 30HU UTPaAT Ba*XHa poaA npu
onpeaenaHeTo Ha HeobxoAMMaTa MNPOAL/NKUTENHOCT Ha CMeCBaHe M 3a Noay4vyaBaHe Ha
KenaHuTe pesyntaTu.

5. 3anouBaliTe BCEKM NbT XOMOFEHU3MPAHETO Ha CbCTAaBKMTE NpPM HUCKA CKOPOCT.
MocTeneHHO yBeaIMYaBaliTe CKOPOCTTa A0 Ta3u, KOATO ce NpernopbyBa B peLenTaTa.
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CbcTaBKuU:

MpuroTBaHe:

2 Yawkm 6pau.|Ho 3a Chagkuuu,
npecaTo

1 % yalwkKa obMKHOBEHa 6513 3axap

1) B eaHa ronama Kyna npeceinte 6palHOTO
3ae4HO CbC 3axapTa, baknynsepa M conta.
[obaBeTe MasHMHATa, HanelTe NPACHOTO
MAISIKO 1 fobaBeTe BaHUAUATA.

ig’;JHOBEH i(;écjlz):gqm baknynsep c agoiiHo 2) uMeceTe no speme Ha 0,5 MMH. npwu
ChadKMLL, C Hal-HMCKaTa CTeneH 3a CKOPOCT, AOKaTo ce
2 AL % OT NMbKUYKa CON cmecat gobpe.
(KyKa 33 % yalKa Ma3HMHaA B TBbPAO 3) Cnep TOBa npemmHeTe KbM MmexXaunHHaTa
meceHe) CbCTOoAHUE CTeneH 3a CKOPOCT Mo Bpeme Ha 2 MUHYTH.
% 4) U3KnoUeTe U NouncTeTe CbAbPHKAHNETO
4 OT HalllKa NPACHO MNIAKO BbPXY CTEHUTE U ABHOTO Kynara.
1 % NbyKMYKA BaHWUAMSA 5) NobaseTte siuata n mecete owe 1 %
MWHYTa NpW  HaW-BMCOKaTa CcTeneH 3a
2 alua, Hepasbutm CKOpPOCT.
2 yYawkuM OGpawHo 3a obwa |1) [Mpecente bOpawHOTO 3aedHO C
ynotpeba, npecato HaTpueBuna BMKapboHaT, CONTa M KaHenara,
1 NbXKUYKA HaTpueBs 6MKap60HaT cnepn TOBa ﬂ,06aBETe OoBeCeHOoTO 6pau.|H0.
1 TBKUYKE Con MocTaBeTe HacTpaHy.
1 % 7TosUIKa Karena 2) Pasbbpkainte B _eAHa Kyna KpaBeTo
Mac/0 CbC 3axapTa, AluaTa U BaHUAUATA.
é HaWRM MBIHOSLPHECTO OBECEHO | 3) pasgyiite npu Hal-BMCOKaTa CTeneH 3a
pawHo CKOPOCT NO Bpeme Ha 2 MUHYTH, CNpeTe U
Xns6 ¢ 1 vawka masHWHA B TBBPAO | poyycrete ChABPHKAHMETO BbPXY CTEHUTE
oBeceH CbCTOSIHME UM MaprapuH Ha KynaTa.
ynnc (Kyka | 2 Yalwka obukHoBeHa b6Anasaxap | 4) [lobasete  MPACHOTO  MAAKO U
3a meceHe) | % ot valuKa KadaBa 3axap NnofIoBMHATa cMec oT 6pallHo, pa3bbpKaliTe
2 Aiiua, Hepa36uTy NeKo, cnef ToBa MeceTe NpW Hal-BMCOKaTa
1 % NoKMUKE BAHMANS cTeneH 3a CKOPOCT Mo Bpeme Ha 1 MuHyTa
; 5) NobaBeTe ocTaHana cMmec OT H6pallHO U
/s OT YaLKa NPACHO MAAKO noBTOpeTe oOnepauuaTa 3a CMecBaHe.
1 YallKa LWOKONAA0B YMNC Cnpete M NoyncTeTe CbAbLPNKAHUETO BbHPXY
CTEHWUTE Ha Kynara.
6) BkapaliTe B TECTOTO LIOKO/1IaA0BUSA YMMC
% OT YallKa pa3gpobeHn opexu N OpexuTe meceTe Nno Bpeme Ha 1 MUHyTa.
2  YawkuM OBpawHo 3a obwa .
yNoTpe6a, NpecaTo 1) TMpeceite 6HpallHOTO 3aegHO C
HaTpuesBma BUKApOOHAT, CONTa M KaHenata,
1 mbxudka Hatpues GukapboHar cnen ToBa pobaBeTe oBeceHOTO GpallHo.
1 nbxunyka con MocTaBeTe HacTpaHMm.
1 7% NbXKMYKA KaHena 2) Pa3bbpkaliTe B efAHa Kyna KpaBeTo
2 YaWKKM MbAHO3bLPHECTO OBECEHO | Mac/io CbC 3axapTa, AlLaTa U BaHUAMATA.
6palHo 3) Pa3buitTe npu Hal-BMCOKaTa cTeneH 3a
Manku 1 vyalwKa Ma3HMHA B TBbPAO | CKOPOCT MO BPeMe Ha 2 MWHYTM, cnpeTte U
CNafKu ¢ CbCTOSIHME UM MaprapuH noyncTeTe CbAbPMKAHMETO BbBPXY CTEHUTE
OBECEHO ¥ yallka 0bUKHOBeHa bana 3axap | Ha Kynata.
6pawHo % oT valKa KadABa 3axap 4) [JobaBeTe nNPSACHOTO  MJAKO L
(kyKka 3a " nosoBMHaTa cMec oT bpallHo, pa3bbpKalite
mMmeceHe) 2 AU, HepasbuTy NleKo, cnes ToBa MeceTe NpW Hal-BMCOKaTa

1 % nbXKn4Ka BaHUAUA

¥ OT YallKa NPACHO MIAKO

1 yalkKa WOKoNAA0B YMNC

% OT YallKa pas3apobeHun opexu

1 nNbXKMYKa HaTpues bMKapboHaT

CTeneH 3a CKOpOCT Mo Bpeme Ha 1 MMHyTa
5) OobaBeTe ocTaHana cmec oT BpallHO M
noBTopeTe onepaumsaTa 3a CMecBaHe.
Cnpete U NoyncTeTe CbABPKAHUETO BbHPXY
CTEeHWTe Ha KynarTa.

6) BKapaliTe B TeCTOTO LIOKOMAZ0BMA YMNC
M opexuTe meceTe no Bpeme Ha 1 MUHyTa.
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900 rp. ob6eneHun KaptTopu

% YallKa ropewo npscHo
MNAKO

2 NBXKUYKM MaprapuH

KaptodeHo
niope
(6bpranka)

1 nbXKnyka con

1) O6enete KapToduTe N CBapeTe I'M B CONEHa
BOZa A0OKAaTO OMEKHAT, HO Aa He e NpeKaneHo
MHOTO.

2) Korato omekHaT, pasbuite Kaptodute B
efHa Manka TeHgKepa WAM npepante uUm
dopmaTta Ha no-ronam KapTod u pasbuinte c
MWKcepa Npu cpegHaTa CTeneH 3a CKOpoCT Mo
Bpeme Ha 1 MMUHyTa.

3) WsknwouyeTe MUKcepa M nouucrete
CbAbPrKAHWETO BbpPXy CTEHMUTE Ha KynaTta uau
Ha TeHAKepara.

4) CmeceTe TroOpewoTo MpPACHO MAAKO C
KpaBeTo Mmacno W conata. Haneite Bbpxy
KapToduTe M pas3dbusainTe npu Hali-BMCOKaTa
CTeneH 3a CKopocT no Bpeme Ha 1 muHyTa.

AluyeH 6GenTubK 4 anua 1) NocTtaBeTe 6enTbKa B efiHa Kyna;
(ten 3a 2) Pa3buiite c Tenta npu Hal-BUCOKaTa
pa3buBaHe) CTeneH 3a CKOPOCT.
AV ]
MowHocT 1000 W ‘
3axpaHBaLLo HanpexeHue 220-240V, 50/60Hz ‘
Lisar ban ‘
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E N3xBbpasHe Ha OTNaAbLMTe NO HAUUH, OTFTOBOPEH 3a OKO/NIHATa cpega
—_—
oKeTe fa MOMOrHeTe 3a ONa3BaHEeTo Ha OKo/HaTa cpeaa!
Mons cnasBaiite MecTHUTe pa3nopenbu: MNpeaaiite HedyHKLMOHMPALLOTO eNeKTpuYecko obopyasaHe

Ha LeHTbp 3a cbbUpaHe Ha OTNaAbLM OT enekTpuyecko obopyasaHe.

NS

©

HEINNER e peructpvpaHa mapka Ha kKomnaHuAata Network One Distribution SRL.
OcTaHanuTe TbProBCKM MapKM M HAaUMeEHOBaHMATA Ha NPOAYKTUTE Ca TbProBCKM MapKu Wau

PErncTpUupaHn TbProBCKM MapKM Ha CbOTBETHUTE UM NPUTEKATENIN.

HuTo epHa yacT oT cneundurKauunTe He MoXKe Aa 6bae Bb3NPOM3BEKAAHA MO KaKBaTo U Aa e
dopma wAM CpeacTBO, MAM U3MNON3BaHA 33 MOJyYaBaHe Ha MPOM3BOLHM KATo MpeBoaM,
TpaHchopmaumm mam agantauuu, 6e3 npeaBapuUTeNHOTO Cbraacue Ha KomnaHuuAaTa NETWORK

ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. BcMuku npaBa 3anaseHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

N

C€

To3n NpPoOAyKT e NPOeKTMpaH WM MNpou3BefdeH B CbOTBETCTBME CbC CTaHAAPTUTE U HOPMWUTE HA
EBponeiickaTta obwHOCT.

BHocuTen: Network One Distribution
yn. Mapuen Axky Ne 3-5, bykypeLy, PymbHuA

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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KONYHAI ROBOTGEP
Modell: HPM-1000WH

e Konyhai robotgép
o KiegészitSk: robotgép, daralégép, habverd, keverélapat, dagasztokampd
e Teljesitmény: 1000 W
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Ko6szonjiik, hogy megvasarolta termékiinket!

B T ——

A késziilek haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a jelen haszndlati utmutatot. Utdlagos
tanulmdnyozads céljabol, kérjiik, 6rizze meg a haszndlati kézikényvet.

A kézikonyvet azért szerkesztettlik, hogy rendelkezésére bocsassunk a készilék Gzembe helyezésére,
hasznalatdra és karbantartdsara vonatkozo minden sziikséges utasitast a.

A késziilék helyes és biztonsagos hasznalata érdekében, az Gzembe helyezés és haszndlat el6tt kérjik,
olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

N J

. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA J

Konyhai robotgép

Hasznalati utmutaté

Jotallasi bizonylat

Kiegészit6k: turmixgép, daralégép, aluminium habvers, ontott kampé és
kever6lapat

YV V V V
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Villamos berendezések hasznalatakor, kérjik, tartsa be az alapvet6 biztonsagi
intézkedéseket, beleértve az aldbb felsoroltakat:

1.
2.

10.

11.
12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.

A motoregységet ne meritse vizbe, és ne Oblitse vizsugar alatt.

A gép tapforrashoz csatlakoztatasa el6tt gy6z6djon meg, hogy a muszaki adatokat
tartalmazé arucimkén feltlintetett fesziiltség megfelel a hasznalati helyszin haldzati
fesziiltségével.

Ne haszndlja a késziiléket, ha a tapkabele megsériilt vagy hibas a késziilék, ha valaki
leejtette, vagy ha barmilyen mddon sériilt. Kivizsgdlas céljabdl juttassa el a késziiléket
a legkozelebbi szervizbe, hogy a javitasokat vagy bedllitasokat elvégezhessék.
Mkodés kozben a késziiléket ne hagyja fellgyelet nélkdl.

A haztartdsi késziilékek gyermekek altali vagy azok kodzelében torténd haszndlata
esetén figyelmes felligyelet sziikséges.

Aramtalanitsa a késziiléket, ha éppen nem haszndlja, illetve miel6tt nekilatna
megtisztitani vagy, ha valamilyen tartozékot felszerel rd vagy leszerel réla.

A gyarto altal nem javasolt vagy forgalmazott tartozékok haszndlatat nem javasoljuk,
mert tlizesetet, aramitést vagy testi sérilést okozhatnak.

Bontsa le a készulék kever6lapatjat/dagasztékampdjat/habverGjét mielStt azokat
megmosna.

Ne helyezze a késziiléket gdzégbre vagy elektromos f6z6készilékre, sem ezek mellé;
ne helyezze a késziiléket bef(itott siitébe.

Minden alkalommal ellenérizze, hogy aramhoz csatlakoztatds el6tt a kapcsolégomb
OFF helyzetben alljon. Kikapcsolaskor a kapcsolégombot forditsa OFF helyzetbe és
hlzza ki a csatlakozdt a dugaszbdl.

Keriilje a mozgasban levd alkatrészek megérintését.

A késziilék m(ikodése kozben ne érjen a keverGlapathoz se kézzel, se a ruhaival vagy
mas eszkdzzel, igy elkeriilheti a testi sériléseket és/vagy a gép meghibasodasat.

Az aramités elkeriilése érdekében, ne helyezze a késziiléket vizbe vagy mas
folyadékba. Ez ugyanis sulyos testi sériiléseket okozhat vagy a készilék
meghibdsodasahoz vezethet.

Ne hasznalja a késziiléket a tervezett céltol eltérd célra.

A késziléket 8 év folotti gyermekek, csokkent fizikai, érzéki vagy szellemi
képességekkel, gyakorlattal vagy ismeretekkel rendelkez6k csak akkor hasznalhatjak,
ha fellgyelik, vagy felkészitik 6ket a késziilék biztonsagos hasznalatira, és ha
megértik a készlilék hasznalataval jard veszélyeket. Tilos gyermekeknek a készilékkel
jatszani. A készilék tisztitasat és karbantartdsat nem végezhetik gyermekek, kivéve,
ha legalabb 8 évesek, és felligyelve vannak.

Ne hagyja a készlléket és a tapvezetéket 8 éven aluli gyermekek keze ligyében.

Ne hagyja a tapkabelt, hogy beakadjon az asztal szélébe vagy forro felliletekhez érjen.
Ne hasznalja a késziléket nyilt térben.

Orizze meg jelen hasznalati utasitast.
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Konyhai robotgép

1. Ellls6 fedél

2. Hatso fedél

3. A tartozék csatlakozorésze
4. Tobbfunkcids fedél kioldd
gomb

5. Sebességvalté (forgathato
gomb)

6. Tal

7. Frocskolés elleni védelem
8. Dagasztédkampd

9. Habver§

10. Keverdlapat

Turmixgép

11. Mér6pohar beosztasokkal
12. A turmixgép edényének

fedele

13. A turmixgép talja (liveg)
14. A turmixgép késegysége

Dardalégép

15.
16.
17.
18.
19.
20.
. Csigatengely henger

21

Kulcs
Rogzitégylri
Daralo szita A.
Daralo szita B.
Kés
Csigatengely

e @ ¢

7 Q.

1000W, 50/60Hz, 220-240V

® ® a

22. Tolcsér

23. Toldszerkezet

24. Tolészerkezet fedele
25. Kiegészits tartd
kolbdsztoltéshez

26. Kis kiegészit6
kolbdsztoltéshez

27. Kiegészit6
kolbdsztoltéshez

19
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|V OSSIESIRELES

A habver6 megfelel6 felszerelése
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A kolbasztoéltéshez hasznalt kiegészité megfelels felszerelése

1000W, 50/60Hz, 220-240V
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A konyhai robotgép els6é hasznalata el6tt alaposan tisztitsa meg az élelmiszerekkel
kapcsolatba keril6 alkatrészeket. A robotgép Osszeszerelése el6tt gy6z6djon meg arrdl,
hogy a dugasz ki van hlzva a fali csatlakozéaljzatbdl. és a sebességvalté a ”0” alldsban
talalhato.

A keverétal kiegészitGi

Megjegyzés:

1. A konyhai robotgép elinditasa el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a sebességvalté a
,0” dllasban van, és csak utdna szerelje fel a habver6t, a keverGlapatot vagy a
dagasztokampot.

2. Amikor a keverést elvégezte, forgassa el a sebességvaltét a ,0” pozicidba, majd
hdzza ki a dugaszt a fali csatlakozdaljzatbdl.

3. Egy miukodési ciklus ideje nem haladhatja meg a 10 percet, két egymast kovetd
ciklus kozott legaldbb 20 perces sziinetet kell tartani.

4. Keverés kozben a tal fedelén Iévé nyildson at adagolhatja a hozzavaldkat. Tartsa be
az ajanlott feldolgozasi mennyiségeket, id6tartamokat és sebességeket. A
kever6gép elromldsanak elkeriilése érdekében ne hasznaljon az ajanlottnal
nagyobb feldolgozasi sebességet.

5. A tartozékok csatlakozdaljzatanak a tobbi tartozék (robotgép vagy dardldgép)
hasznalata kézbeni forgasa normilis jelenség.

A keverétal feldolgozasi mennyiségei, id6tartamai és sebességei az alabbiak:

Megnevezés Cél Sebesség Id6tartam
é Dagasztd A kenyértésztahoz 1-2 4-6 perc.
kampo
Keverdékar Sutemények, kekszek, 1-10 4-6 perc.
péktermékek,

krumpliptré
készitéséhez, stb.

@ Habverd Tojasfehérje, tejfol, 10 3 perc.
habcsdk, habok és

pudingok felveréséshez

Megjegyzés: Az ajanlott mennyiség az optimalis eredmények eléréséhez, ha a fehérek
esetében whiskerset hasznalnak, legalabb 2 tojasfehérjét.
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Turmixgép

1. A meghajtoegységet helyezze sima egyenes feliletre, és gy6z6djon meg arrdl, hogy
a dugaszt kihuzta a csatlakozéaljzatbdl.

2. A tumixgép tdljat helyezze a meghajtéegységre, majd a talat forgassa az éramutato
jarasaval megegyez6 irdnyba a megfelels rogziléséig.

MEGJEGYZES: A tal kiilsé része egy biztonsagi szerkezettel van elldtva, amely

megakadalyozza a turmixgép miikodését abban az esetben, ha a tal nincs felszerelve

megfelelGen.

3. Az déramutatd jarasaval ellentétes iranyban csavarva vegye le a kever6pohar
fodelét. A zoltséget vagy gylimolcsot hdmozza meg, magozza ki, majd tegye a
keverGpoharba. Azért, hogy konnyebben mikodjon a gép, egy kis vizet szoktak
hozzaadni. A hozzavaldk mennyisége nem haladhatja meg a poharon jelolt szintet,
és kevesebb sem lehet, mint amennyit a minimum szint mutat. A legjobb
gyumolcs/zoldség/viz arany 2:3.

MEGJEGYZES: A blender nem hasznidlhaté tojasfehérje felveréséhez,

krumplitdréshez, tészta keveréshez vagy gyiimolcs / z6ldséglé facsarashoz.

4. Tegy helyre a kever6pohar fodGjét és forgassa el az dramutaté jarasaval megegyez6
irdnyba.

5. Mdkodés kozben a fod6 kozepén lévé nyilason at adagolhat hozzavaldkat. A
hozzavaldk adagolasa utdn helyezze vissza a kever6poharat. A poharon |évé
kiemelkedéseket igazitsa a fod6én |évSé savokhoz nyomja le és forditsa el az
dramutaté jarasaval megegyez6 irdnyba, mig rogzul.

6. GyG6z6djon meg rdola, hogy a sebességvalté a ,OFF” pozicidban van majd
csatlakoztassa a dugaszt és allitsa a kivant sebességre a valtét. Ha gyorsitani
szeretné a feldolgozast, haszndlhatja a ,,Pulse” gombot.

MEGJEGYZES: bekapcsolas el6tt gy6z6djon meg réla, hogy megfeleléen helyezte a

fodot a blender tetejére. Ne nyissa fel a fod6t miikodés kozben. A fod6 kozepén 1évo

palcaval kevergetheti a hozzavaldkat.

7. 3 percnél hosszabb ideig ne haszndlja. Hagyja hiilni szobahémérsékletlire miel6tt
Ujra kezdené hasznalni.

8. Amikor a feldolgozott alapanyagokbdl elallitott készitmény eléri az dhajtott
allagot, allitsa at a sebességvalté gombot az ,OFF” allasba.

9. Forditsa el a blender poharat az éramutato jarasdval ellentétes iranyban és vegye
le a motor egységrél. Ovatosan vegye le a fedelét és toltse ki bel6le a keveréket.

47



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 1000W, 50/60Hz, 220-240V

Daraldgép

1. A feldolgozds elkezdése el6tt szerelje fel a csigatengelyt, a kést, a daralo szitat és a
rogzitégydrdit.

Megjegyzés: A szita vezetOnyilasat igazitsa a henger csapszegéhez, és bizonyosodjon

meg arrdl, hogy a kés éle a dardlé szita felé van iranyitva. A kést ne szerelje fel

forditva.

2. A csigatengely hengerér szerelje a meghajté egységre. Az egyik kezének
hiivelykujjaval nyomja meg az elzdrégombot, a csigatengely hengerét pedig tartsa
a masik kezével. A hengert helyezze a meghajtdegységbe, és forditsa az dramutaté
jarasdval megegyezd iranyba a rogziilésig. Engedje el az elzarégombot. A
csigatengely hengere most rogzitve van a meghajtoegységre, a készilék pedig
hasznalhato.

Figyelem! Bizonyosodjon meg arrél, hogy a gépet lecsatlakoztatta az aramforrasrol.

3. Atolcsért szerelje a csigatengely hengerére.

4. Ellenbrizze, hogy a gépet ledllitotta, majd a dugaszt csatlakoztassa az
aramforrashoz.

5. Miutdan meggy6z6dott arrdl, hogy a készilék megfelel6en mikodik, a hus
darabokat helyezze a tolcsérbe, majd hasznalja a toldszerkezetet.

Megjegyzés: A tolcsérbe kizardlag csont nélkiili hist helyezzen.

6. Egy mikodési ciklus ideje nem haladhatja meg a 10 percet, két egymdst koveté
ciklus kozott legaldbb 20 perces szlinetet kell tartani.

7. Helyezzen a rogzit6gylirli ald egy megfelel6 méretl edényt a gépbdl eltdvolodd hus
részére.

8. A késziilék elzdrédasa esetén a sebességvaltd gombot helyezze az ,OFF” allasba.
Csak az elzarédds okanak eltdvolitdsa utan folytassa a késziilék hasznalatat. A
készlilék hasznalata utan a dugaszt csatlakoztassa le az dramforrdsrol.

9. A gép szétszerelése érdekében bal kezének hivelykujjdval nyomja be az elzard
gombot, jobb kezével pedig a hengert forgassa az éramutatd jarasaval megegyezé
iranyba, majd tavolitsa el.

Figyelem! Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a tartozékok szétszerelése idején a gépet

lecsatlakoztatta az aramforrasroél.
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1. Tisztitas el6tt dramtalanitsa a késziiléket és varja meg amig kihdil.

Figyelem: A gépet ne helyezze vizbe vagy egyéb folyadékba.

2. A készllék kilsé feliileteit torolje meg egy nedves torl6kendbvel, majd egy masik szaraz és
lagy kendével.

3. Torolje le a tapkdbelrdl is az ételmaradékokat.

4. Megfeleld tisztitashoz a talat, a kever6lapatot, a dagasztokampdt és a habverét tegye bele
meleg szappanos vizbe. Majd 6blitse le a tartozékokat folyd viz alatt és tordlgesse meg
Gket. Ezek a tartozékok mosogatogépben is moshatdak.

5. Figyelmeztetés: A késziilék javitasat kizardlag engedélyezett szerviz képviselGje végezheti.

1. HGt6ben tartott hozzavaldkat (pl. vaj vagy tojas) szobahémérsékleten kell a mixerbe tenni.
Gondolja at el6re, milyen hozzavaldkat fog hasznalni.

2. A tojasokat kilon edénybe Usse bele, igy elkeriilhet6, hogy tojashéj vagy romlott tojas
keriljon az élelmiszerbe.

3. Ne keverje tul hosszasan a hozzavaldkat. Tartsa be a hozzavaldk receptben el6irt keverési
idejét. A szaraz hozzavaldkat addig keverje, amig teljesen elvegyllnek. Mindig az alacsonyabb
sebességfokozatot hasznilja.

4. Kornyezeti feltételek. A térségenként valtozd, id6szakos hémérséklet-kilonbségek, a
hozzdvalok hémérséklete és azok allaga fontos szempont a szlikséges keverési id6
meghatdrozasa és a kivant eredmény elérése tekintetében.

5. A hozzévalok 0Osszekeverését mindig kezdje kis sebességen. Fokozatosan emelje a
sebességet a receptben megadott mértékig.

N
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Osszetevék: Elkészités:
2 csésze sUtemény liszt, | 1) Tegye egy nagy edénybe a szitalt lisztet, a
szitalva tojasokkal, a kristalycukorral, a sttGporral és a
o 1 % csésze kristalycukor soval egyltt. Adja hozza a zsiradékot, ontse belé
Egyszefu SArga 5 1, iskanal kettds hatasy | @ tejet és adja hozz3 a vaniliat.
sutemény, 2 siitépor 2) Dagassza 0,5 percig a legkisebb sebességi
tojassal fokozaton mindaddig, amig jol 6sszekeveredik.
(dagasztod % kiskanal s6 3) Majd térjen &t a kozépsd sebességi fokozatra
kampo) % csésze kemény allagu zsir 2 percig.
% csé . 4) Allitsa meg a késziiléket, és tisztitsa le a
4 csesze tej _— ) (g yias
tésztat az edényoldaldrdl és aljarol.
1 % kiskanal vanilia 5) Adja hozzd a tojasokat, és a legkisebb
2 tojas, nem felverve sebességi fokozaton dagassza még 1 % percig.
2 csésze hagyomanyos liszt, | 1) Szitaljon lisztet a szodabikarbdnaval, séval és
szitdlva fahéjjal egyltt, majd adja hozzd a zablisztet.
1 kiskanal szédabikarbonat Tegye félre.
1 kiskanal sé 2) Egy talban kavarja 6ssze a vajat, a cukrot,
1 % kiskanal fahéj tojast és a vaniliat.
2 csésze azonnal feloldodd | 3) 2 percig keverje a legnagyobb sebességi
Kenyér szaritott zabliszt ff)ko,zaton, m,ajd,éllitsa ,meg a} !(észuléket, és
zabpehellyel 1 csésze kemény allagl zsir tISZtItS'a lea te,sztat az edfeny fa!arol. ’ ’
(dagaszto vagy margarin 4) Adja hoz.za a tejet és a Ilsztk.everek felét,
kampo) % csésze kristalycukor lassan keverje ossz,e,' majd 1 percig dagassza a
34 csésze barna cukor legnagyobb sebességi fokozaton.
7 toias. nem felverve 5) Adja hozzd a megmaradt lisztkeverék és
Jas, T e e
1% kiskanal fahe] |smt?te'l!<a, meg,a kt?vetje5| muveleltet.lAllltsa r'rl1eg
- - a készliléket, és tisztitsa le a tésztat az edény
173 csésze tej p
oldalardl.
1 csésze csokoladé pehely 6) Tegye a tésztaba a csokoladépelyhet, a didt és
% csésze 6rolt did dagassza 1 percig.
2 csésze hagyomanyos liszt,
szitalva 1) Szitaljon lisztet a szédabikarbdnaval, séval és
1 kiskanal szodabikarbonat fahéjjal egyutt, majd adja hozza a zablisztet.
1 kiskanal s6 Tegye félre.
1 % kiskanal fahéj 2) Egy tédlban kavarja Ossze a vajat, a cukrot,
2 csésze azonnal felold6dd | tojast és a vaniliat.
szaritott zabliszt 3) 2 percig keverje a legnagyobb sebességi
Zabpelyhes 1 csésze kgmény allagu zsir ff)kolzaton, m,ajd,élll'tsa ,meg z? !(észuléket, és
teasiitemény vagy margarin tISZtItS.a le a te,sztat a.z edfeny fa!arol. , ,
(dagaszto % csésze kristalycukor 4) Adja hoz‘za a tejet e‘s a I|sztk‘everek felét,
kampo) 34 csésze barna cukor lassan keverje 6ssze, majd 1 percig dagassza a
2 tojas, nem felverve legnagyobb sebességi fokozaton.
1 % kiskanal fahé] 5) Adja hozzd a megmaradt |isztk,everék és
ismételje meg a keverési miveletet. Allitsa meg
13 csésze tej a késziiléket, és tisztitsa le a tésztat az edény
1 csésze csokoladé pehely oldalardél.
% csé o 6) Tegye a tésztaba a csokoladépelyhet, a didt és
4 csésze Orolt dio dagassza 1 percig.
1 kiskanal szédabikarbonat
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900 g héjatél megtisztitott
krumpli

% csésze forrd tej

2 kiskanal margarin

Krumpliplré

1) Hantsa meg a krumplit és sds vizben fézze,
amig megpuhul, de ne f6zze szét.

2) Amikor a krumplik porhanydssd valnak, egy
kisebb ldbosban torje 0Ossze vagy alakitsa
nagyobb krumpli alakuva, és a keverégéppel a
kozépso sebességi fokozaton verje 1 percig.

3) Allitsa meg a késziiléket, és tisztitsa le a

(keverdékar) tésztat az edény vagy a labas oldalardl.
4) A forro tejet kavarja 6ssze a vajjal és a séval.
Toltse a krumplira, és a legnagyobb sebességi
1 kiskanal s6 fokozaton keverje 1 percig.
Tojasfehérje 4 tojas 1) Tegye a tojasfehérjét egy talba.
(Habverd) 2) A habverével verje fel a legnagyobb fokozatu
sebességen.
NIKA R/
Teljesitmény 1000 W ‘
Tapfesziiltség 220-240V, 50/60Hz
Szin Fehér ‘
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E A hulladékok kérnyezetfelelGs eltavolitasa
—_—
Jegithet a kérnyezet védelmében!

Kérjuk, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem miikodé elektromos berendezéseket a hasznalt

elektromos hulladékokat gy(ijt6 kozpontba szolgdltassa be.

NS
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