MULTICOOKER CU GATIRE LA PRESIUNE HPCK-61X

Timp de gatire [a Pastrare la cald
Denumirea . presiune mare
Nr. R Parametri Prezentarea programelor
programului Presiune i Timp  [Temperatu
| Implicita | DA/NU .
reglabila maxim ra
Meat Temperatura: 115-118° Acest program este potrivit pentru prepararea carnii de porc sau vita, carnea devenind
frageda si suculentd in scurt timp, datorita metodei de preparare la presiune ridicatd.
1 (Carnede |Durat3 de mentinere sub presiune: 20 min. NU 20MIN | DA 100RE | 68-70°c ['/265%4 * . P . preparare g presiune
- Astfel, programul permite o preparare la costuri reduse si mai rapida decat in cazul altor
porc sau vita) 3
Presiune: 80 KPa metode.
Poultry Temperaturé: 115-118 Acest program este potrivit pentru prepararea cdrnii pasare, carnea devenind frageda si
2 (Carnede |Durati de mentinere sub presiune: 20 min. NU 20 MIN DA 10 ORE | 68-70 °C [suculenta in scurt timp, datoritd metodei de preparare la presiune ridicatd. Astfel,
pasare) Presiune: 30 KPa programul permite o preparare la costuri reduse si mai rapida decat in cazul altor metode.
Temperaturi: 115-118° Acest.pkrograln asigura una dintre cele |.11.a| p?rformAante metode de preparare a legumelor,
Vegetables permitand pdstrarea substantelor nutritive si scurtand durata de preparare. Nu este
3 (L: ume) Duratd de mentinere sub presiune: 5 min. NU 5MIN DA 10 ORE | 68-70 °C |necesars utilizarea unei cantitati mari de apd, o jumatate de cani fiind suficientd pentru
B X 30 KP prepararea oricarui tip de legume. Durata de preparare poate fi adaptata in functie de
Presiune: a preferinte.
Steam Temperatura: 115-118° Aceasta functie permite obtinerea unor rezultate excelente ale gatirii cu aburi, fiind potrivita
4 (Gétire cu | Duratd de mentinere sub presiune: 10 min. NU 10 MIN DA 10 ORE | 68-70 °C |pentru orice tip produse care pot fi preparate prin aceastd metoda. Adaptati duratele de
aburi)  forogiune: 80 KPa preparare conform metodelor traditionale.
Saute Temperaturs: 160-165° Aceastd functie permite prepararea rapida a produselor, pentru ca tocana sa aiba gustul
N - . " traditional. De asemenea, functia permite utilizarea produsului ca friteuza, prin controlul
5 (Sotare,  |Duratd de mentinere sub presiune: 30 min. NU - NU - . S P e
rajire) temperaturii vasului de preparare asigurandu-se o temperatura optima a uleiului si
pral Presiune: 0KPa maéncaruri mai sdnatoase.
Slow cook Temperaturd: 96-98 Programul SLOW COOK este conceput pentru gatirea oricarui tip de mancare la temperaturi
6 (Gatire lent3) Duratd de mentinere sub presiune: 8H NU - DA 10 ORE | 68-70 °C |de pana la 100 °C, durata de preparare fiind mai crescuta decat in cazul prepardrii
- conventionale.
Presiune: 0 KPa
Temperaturd: 115-118° Acest program permite prepararea intr-un timp mai scurt a oricarui tip de orez alb,
White rice " 12-16 cantitdtile de apa fiind aceleasi ca in cazul prepardrii normale a orezului alb. De asemenea,
7 Durats de mentinere sub presiune: 12-16 min. NU pa | 100Re | 68700 tile de apa fiind aceleas o prep nale a orezu ! :
(Orez alb) MIN acest program poate fi utilizat pentru orice preparat care implica gatirea orezului, cum ar fi,
Presiune: 80 KPa de exemplu budincé de orez, paella sau risotto.
a: 115-118°
Brown rice Temp?ratura - - - 22-26 o |Acest program permite prepararea intr-un timp mai scurt, fara inmuiere, a oricérui tip de
8 Duratd de mentinere sub presiune: 22-26 min. NU DA 10 ORE | 68-70 °C N . R - .
(Orez brun) MIN orez brun, cantitatile de apa fiind aceleasi ca in cazul prepararii normale a orezului brun.
Presiune: 80 KPa
a: 115-118°
Beans Temperaturd: Gatirea fasolei direct, fard inmuiere, este una dintre functiile cele mai utile pentru ale unui
9 (Fasole) Duratd de mentinere sub presiune: 40 min. NU 40 MIN DA 10 ORE | 68-70 °C | multicooker cu gétire la presiune. Folosind cantitatea potrivita de apd, veti obtine rezultate
foarte bune.
Presiune: 80 KPa
a: 115-118° A s e .
Broth Temp?ratura - - - Cu ajutorul acestui program, puteti gati ciorba cu usurinta si intr-un timp foarte scurt.
10 T Duratd de mentinere sub presiune: 15 min. NU 15 MIN NU - . N . .
(Ciorba) - Folosirea ingredientelor naturale va ajuta sd obtineti cele mai bune rezultate.
Presiune: 80 KPa
Temperaturd: 115-118° . - . . A . .
Acest program permite prepararea intr-un timp mai scurt a mancarurilor cu curry (ingredient
11 Curry Duraté de mentinere sub presiune: 20 min. NU 20 MIN DA 10 ORE | 68-70 °C |de baza), foarte apropiate de mancarurile originare din India, toate aromele patrunzand
uternic in preparat.
Presiune: 80 KPa P prep
Soup Temperaturd: 115-118°
Cu ajutorul tui ti puts ntr-un ti i t, i tul si
12 | (Sups, zeama |Durats de mentinere sub presiune: 30 min. NU |30MIN| DA 10 ORE | 68-70 oc |1 Autoru acestul program, Vel putea prepara supe intreun timp mat scurt, 1ar gustuls!
’ aromele ingredientelor vor fi pastrate intr-o mare masura.
de oase) -
Presiune: 80 KPa
Multigrain Temperaturd: 115-118 22.26 Acest program automat permite inmuierea in scurt timp a multicerealelor si a amestecurilor
13 (Multic:reale) Duratd de mentinere sub presiune: 22-26 min. NU MIN DA 10 ORE | 68-70 °C |de fulgi de ovdz, fructe uscate si nuci, toate proprietatile nutritive ale ingredientelor fiind
dstrate.
Presiune: 80 KPa P
Congee Temperaturé: 115-118 Cu ajutorul acestui program, veti putea prepara terci de cereale intr-un timp mai scurt, iar
14 (Terci de Duraté de mentinere sub presiune: 25 min. NU 25 MIN DA 10 ORE | 68-70 °C |gustul si aromele ingredientelor, precum si textura acestora vor fi pastrate intr-o mare
cereale, masurd.
) Presiune: 40 KPa
Chili (Tocsnits Temperaturd: 115-118° Acest program permite prepararea intr-un timp mai scurt a mancérurilor cu ardei
15 cu ardei iute) Duratd de mentinere sub presiune: 40 min. NU 40 MIN DA 10 ORE | 68-70 °C |iute(ingredinet de baza), foarte apropiate de mancarurile originare din Mexic, toate aromele
Presiune: 80 KPa patrunzand puternic in preparat.
s curs: Scazuta: 105-108° Medie: 110-
Manual | Temperatura: 113° Ridicats: 115-118°
16 Setting Durats de mentinere sub presiune: 1-120 min. DA 30 MIN DA 100Re | 68-70 ¢ Puteti prelua controI:JI comp.let asupra .modulul de funct,lonare a aparatului, configurdnd
(Setare ’ modul de preparare in functie de preferintele dumneavoastra.
manual3) ) . Scazuta: 30 KPa Medie: 50KPa
Presiune: Ridicats: 80KPa
Keep warm |Temperaturd: 68-70° Nu mai este nevoie sa reincdlziti mancarea atunci cand va intoarceti acasa. Aceasta functie
17 | (Mentinere la Duratd maxima de mentinere la - - permite mentinerea la cald a preparatelor in conditii de siguranta. Astfel, mancarea
cald) cald: 10 ore dumneavoastra este pregatita oricand doriti.
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