MULTICOOKER CU GATIRE LA PRESIUNE HPCK-6WH

Textura - nivel Durata Presiune | Temperatura Temporizator (Da/Nu) Mentinere la cald
‘extura - nivel
Program d N Prezentarea programelor
@ presiune . treapts de . - . L treaptide | pistrarela | cea mailungi
Implicitd | Interval Interval
reglare reglare cald duraté
F Aceastd functie permite prajirea rapida a ingredientelor, pentru ca tocana sa aiba gustul traditional. De asemenea, functia
"y - 30 min. 1-99min. 1min. - 170* - Nu - permite utilizarea produsului ca friteuzs, prin controlul temperaturi vasului de preparare asigurandu-se o temperaturi
(Préjire) optima a uleiului si realizarea unor preparate mai sanitoase.
Stew Fermé 40 min. Tocana este o combinatie de ingrediente solide care au fost gétite in ingrediente lichide si care sunt consumate impreund
Standard 25 min. 1-99 min. 1 min. 80KPA - Da lord 10 min. -24 ore 1min./1o0rd Da 12 ore cu sosul rezultat. Ingredientele dintr-o tocan3 pot include orice combinatie de legume (cum ar fi morcovi, cartofi, ceapa,
(Tocani) fasole, ardei si rosii) sau carne de porc sau vitd si peste, cu arome care se intrepatrund.
Moale 15 min.
Ferma 45 min. o " " -
Meat Acest program este potrivit pentru prepararea carnii de porc sau vit3, carnea devenind frageds si suculentd in scurt timp,
(Carne de porec, vita, Standard 20 min. 1-99 min. 1 min. 80 KPA - Da 1ord 10 min. -24 ore 1 min./1or Da 12 ore datorits metodei de preparare la presiune ridicata. Astfel, programul permite o preparare la costuri reduse si mai rapida
pasare) ome P decst in cazul altor metode.
Ferma 15 min. N N - " " " P "
Fish Prepararea pestelui in multicookerul cu gtire la presiune permite utilizarea unei cantitéti mai reduse de ap3, preparatele
Standard 10 min. 1-99 min. 1 min. 80 KPA - Da lors 10 min. -24 ore 1 min./10rd Da 12 ore péstrand substantele nutritive si fiind necesare mai putine condimente. Acest program poate fi utilizat pentru preparare
(Peste) oricérui tip de peste si fructe de mare.
Moale 5 min.
Rice Fermd 10 min. Acest program permite prepararea intr-un timp mai scurt a oricarui tip de orez alb, cantititile de ap3 fiind aceleasi ca in
Standard 7 min. 1-99 min. 1min. 80 KPA - Da lord 10 min. -24 ore 1min./1ord Nu - cazul preparérii normale a orezului alb. De asemenea, acest program poate fi utilizat pentru orice preparat care implicd
(Orez) gatirea orezului, cum ar fi, de exemplu budinca de orez, paella sau risotto.
Moale 6min.
Bread Acest program este adaptat pentru utilizarea aparatului ca masini de fcut paine, c3ldura generat’ de aparat permitind
. - 105 min.  |1-180min.| 1 min. . 170° - Nu - | obtinerea unei paini cu crusta rumenits. De asemenea, acest program este potrivit pentru prepararea oricirui tip de
(Pdine) pandispan, fiind posibild obtinerea unei cruste rumenite a preparatului.
Ferma 8 min. Acest program permite prepararea oricirui tip de paste fiinoase in timp mai scurt. Cantitatea de apa trebuie adaptata in
Pasta . . . functie de greutatea pastelor. Dacd doriti ca pastele s fie gitite mai mult, addugati putind ap3 la sfarsitul programului si
(Paste) Standard 5Smin. 1-99 min. 1 min. 80KPA - pa Lord 10 min. -24 ore 1 min./1 oré Nu - folositi functia , prijire” pentru finalizarea procesului de preparare. V& rugim s retineti ci pastele fiinoase vor fi preparate
Moale 3 min. {impreuni cu sosul.
Ferma 10 min. Acest program asigurd una dintre cele mai metode de a péstrarea
bl . . . N substantelor nutritive si scurtind durata de preparare. Nu este necesari utilizarea unei cantititi mari de ap, o jumitate de
- - P e
(Legume) Standard 5 min. 1-99min. | 1 min. BOKPA ba Lord 10 min. -24 ore Lmin./1 oré ba 12 0r cané fiind suficient pentru prepararea oricrui tip de legume. Durata de preparare poate fi adaptaté in functie de
Moale 3 min. preferinte.
Acest program este utilizat pentru prepararea alimentelor sub punctul de fierbere, la o temperatura mai scézuté decat in
Slow cook . B Tors 20 min. -24, 1 min/1ors R o0 pa Lors 10 min. -24 ore 1 min/1ors Dba 120re cazul altor.metode de preparare, cum ar fihcoacerea, fierberea si prijirea. Pr-ograr‘n:d‘perrrflfe giti'rea nesuwavegheata:
(Preparare lentd) ore pentru mai multe ore a preparatelor care, in mod normal, ar trebui fierte: fripturd indbusit3, sup3, tocand si alte feluri de
mancare (inclusiv bauturi, deserturi si sosuri). Prin aceastd metod3 pot fi preparate cu usurintd multe feluri de méncare.
Yoghurt " .
(laurt) - 8ore 6-10ore 30 min. - 40° - Nu - Aceastd functie permite prepararea unor iaurturi excelente, precum si a altor produse fermentate.
Desserts R 15 min. 1.69 min. 1 min. SOKPA ; . Da 12 0re Programul este conceput. pentru prepararea raplfia a prajiturilor, fiind necesar s3 a.déugaxl pu}lnfa apva“m »{aﬁul aparatului,
(Deserturi) pentru formarea aburului. Un program foarte util pentru prepararea tuturor tipurilor de budinci, prajituri si tarte.
Oven Acest program permite gatirea bucatilor de carne fa fel ca la cuptor, acestea devenind fragede si rumenite in urma
. 15min. | 1-99min. | 1min, - 150° Da Lord 10min.-240re |  1min/1ors Da 12 ore program p! N L P gede 5
(Cuptor) procesului de preparare.
Cake Acest program este potrivit pentru prepararea tuturor tipurilor de budinci, prajituri, tarte etc., prin introducerea unei forme
N - 45 min. 1-99 min. 1min. - 140° - Da 12 ore pentru prajituri in vasul aparatului si ad3ugdnd putin ap3, pentru formarea aburului si cresterea corespunzitoare a
(Prajituri) aluatului in timpul procesului de preparare.
Ferma 20 min.
Steam Aceastd functie permite obtinerea unor rezultate excelente ale gatirii cu aburi, fiind potrivitd pentru orice tip produse care
Standard 10 min. 1-99min. | 1min. 80 KPA - Da 1ord 10 min. -24 ore 1min./1ori Da 120re * e per i " 2 & 4 P PP
(Gatire cu aburi) pot fi preparate prin aceasti metods. Adaptati duratele de conform
Moale S min.
- . . i i igurénd mod n functie de
DIy . 1 min. 1min. -24 1 min. R 30-170°, rexlabl.lé Da 1ors 10 min. -24 ore 1 min./1oré Da 12 0re Putetl‘nulua controlul complet asupra modului de a modul de prep: in functie
(Setare manuali) ore n trepte de 5 preferintele dumneavoastra.




