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Va multumim pentru alegerea acestui produs!

I.  INTRODUCERE J

inainte de a utiliza acest aparat, cititi cu atentie manualul de instructiuni. Péstrati manualul

pentru consultdri ulterioare.

Acest manual este conceput pentru a va oferi toate instructiunile necesare referitoare la
instalarea, utilizarea si intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a
aparatului, va rugam sa cititi cu atentie acest manual de instructiuni, nainte de instalare si

utilizare.
« J

ll. CONTINUTUL PACHETULUI DUMN

> Friteuza
> Manual de instructiuni

B > Certificat de garantie
— Ny
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Atunci cand utilizati aparate electrice, respectati masurile de precautie de baza, inclusiv
urmatoarele:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi manerele sau butoanele.

3. Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu introduceti cablul, stecarul sau carcasa
aparatului in apa sau alte lichide.

4. Atunci cand aparatele electrocasnice sunt utilizate de catre copii sau in preajma acestora,
este necesara o supraveghere atenta.

5. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este in uz si Thainte
de curatare. Lasati aparatul sa se raceasca Tnhainte de atasarea sau detasarea accesoriilor,
precum si inainte de curatarea aparatului.

6. Nu asezati aparatul pe o suprafata de lucru moale sau acoperitd cu fata de mas3;
asigurati-va ca aparatul functioneaza pe o suprafata solida.

7. Nu utilizati niciun aparat electrocasnic cu stecadrul sau cablul de alimentare deteriorate,
daca prezinta defectiuni sau dacd a fost avariat. Returnati aparatul la cea mai apropiata
unitate de service autorizata in vederea verificarii, repararii sau reglarii.

8. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate provoca
vatamari.

9. Nu lasati cablul electric sa atarne pe marginea mesei, nici sa intre in contact cu suprafete
fierbinti.

10. Nu utilizati acest aparat fara rezervorul de ulei, fara ulei sau cu ulei insuficient.

11. Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric; nu puneti aparatul intr-un
cuptor fncalzit.

12. Este necesar sa actionati cu prudenta deosebita in timpul deplasarii friteuzei atunci cand
aceasta contine ulei fierbinte.

13. Asigurati-va ca manerele sunt montate si fixate corespunzator. Consultati instructiunile
detaliate privind asamblarea.

14. Inainte de utilizare, asigurati-va ci rezervorul de ulei este pozitionat corespunzitor.

15. Nu conectati friteuza la sursa de alimentare cu energie electrica fara a pune ulei in
rezervorul de ulei.

16. Dupa oprirea aparatului, uleiul din rezervor ramane fierbinte un anumit timp. Nu incercati
sa deplasati friteuza inainte ca aceasta sd se raceasca; ridicati rezervorul de ulei cu ajutorul
manerelor.

17. Cu toate ca rezervorul detasabil poate fi scufundat complet in apa in vederea curatarii,
acesta trebuie sa fie complet uscat Tnainte de utilizarea ulterioara, pentru prevenirea
electrocutarii.

18. Nu umpleti excesiv cu ulei friteuza. Nivelul uleiului trebuie sa se situeze intre marcajele
minim si maxim din interiorul rezervorului.

19. Nu introduceti in uleiul fierbinte alimente umede sau care contin gheata.

20. Acest aparat nu trebuie utilizat de catre copiii cu varsta sub 8 ani. Aparatul poate fi utilizat
de catre copii cu varste incepand de la 8 ani daca acestia sunt supravegheati permanent.
Aparatul poate fi utilizat de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, cu lipsa de experientd sau cunostinte, numai dacd acestea sunt supravegheate sau
instruite Tn ceea ce priveste utilizarea in siguranta a aparatului si daca inteleg pericolele pe
care le implica utilizarea.

Nu l3sati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varsta sub 8 ani. Curatarea
si intretinerea nu trebuie efectuate de catre copii. Copiii trebuie supravegheati, astfel incat
acestia sa nu se joace cu aparatul.

21. Aparatele de gatit trebuie sa fie pozitionate stabil cu ajutorul manerelor (daca sunt
disponibile), pentru a se evita varsarea lichidelor fierbinti.

22. Acest aparat nu este destinat utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau
printr-un sistem de comanda de la distanta.

23. Dupa finalizarea prajirii, ridicati cosul si asteptati cateva secunde pentru a permite
scaderea presiunii aburului.
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24. Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

25. Nu utilizati aparatul in aer liber.

26. Depozitati aparatul in interior pentru a preveni defectarea componentelor electronice.

27. AVERTISMENT: Caderea friteuzei de pe blatul de bucatarie poate provoca arsuri grave cu ulei
incins. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau a blatului de bucatarie, de
unde acesta poate fi agatat de copii sau de catre utilizator.

28. Nu scufundati aparatul in lichide.

29. Acest aparat este destinat numai uzului casnic.

30. n timpul utilizarii, suprafetele aparatului pot deveni fierbinti.
31. Pastrati aceste instructiuni.
ACEST APARAT ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC. /

Capac

Cos de prajire Panou de comanda

Muchii de ghidare

Manerul carcasei
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PANOUL DE COMANDA

CONTROLUL TEMPERATURII
Cu ajutorul butonului pentru reglarea temperaturii, puteti porni friteuza si seta temperatura
de prajire dorita.

TEMPORIZATORUL
Cu ajutorul temporizatorului, puteti porni friteuza si seta durata de prajire dorita.

INDICATORUL LUMINOS DE ALIMENTARE
Indicatorul luminos de alimentare se aprinde atunci cand friteuza este in functiune.

INDICATORUL ,,PREGATIT PENTRU UTILIZARE”
Indicatorul luminos , pregatit pentru utilizare” se aprinde si se stinge in timpul prajirii. Acest
lucru indica faptul ca temperatura este mentinuta termostatic.

FUNCTIA DE RESETARE

Friteuza dumneavoastra dispune de o functie care o protejeaza impotriva deteriorarilor
cauzate de supraincilzire. In caz de supraincilzire, aparatul se opreste automat. Dup3
resetarea friteuzei, aceasta poate fi pornita din nou.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

Indepértati toate ambalajele, etichetele si/sau autocolantele de pe friteuza.

AVERTISMENT: Nu conectati friteuza la sursa de alimentare daca panoul de comanda nu este
montat pe carcasa friteuzei. Conectati friteuza la sursa de alimentare doar atunci cand este
complet asamblata si cand elementul de incalzire este imersat in ulei.

AVERTISMENT: Nu introduceti in apa panoul de comanda, cablul sau stecarul.
AVERTISMENT: Acest aparat nu trebuie utilizat pentru a fierbe apa.

Curatarea inainte de prima utilizare:

Carcasa aparatului, rezervorul de ulei, cosul de prajire, manerul pentru cosul de prdjire si
capacul pot fi spalate in apa calda cu detergent. Lasati componentele sa se usuce bine
inainte de utilizare.

AVERTISMENT: Nu introduceti panoul de comanda, cablul de alimentare sau stecarul in
niciun fel de lichid.
Spalarea friteuzei:

1. Ridicati din suportul sau panoul de comanda cu elementul de incalzire, impingandu-I|
in sus dinspre partea inferioara cu o mana, in timp ce tineti carcasa friteuzei cu
cealalta mana.

Scoateti rezervorul de ulei din carcasa friteuzei.
3. Spalati rezervorul de ulei si cosul de pradjire cu apa calda, cu un burete neabraziv si cu
detergent de vase sau alt detergent netoxic.

N
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ASAMBLAREA FRITEUZEI

1. Puneti rezervorul de ulei in carcasa friteuzei (Fig. 1).

2. Introduceti muchiile de ghidare de pe panoul de comanda in sinele de ghidare
montate pe carcasa metalica (Fig. 2).

3. Glisati complet in jos muchiile de ghidare.

Nota: Friteuza este prevazuta cu un intrerupator de siguranta care nu permite
aparatului sa functioneze decat daca panoul de comanda este montat corespunzator pe
sinele de ghidare de pe carcasa aparatului.

Glisati in jos

Sine de ghidare

4. Montati manerul pe cosul de prajire, apropiind barele manerului una de cealalta si
introducandu-le in suportul metalic de pe cos. Asigurati-va ca ati introdus capetele
barelor in orificiile suportului. Ridicati manerul pentru a-l fixa (Fig. 3).
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UTILIZAREA APARATULUI

AVERTISMENT: Nu conectati stecarul friteuzei la sursa de alimentare Tnainte de a umple
rezervorului cu ulei. Tnainte de a conecta stecérul la sursa de alimentare, asigurati-va ca
panoul de comanda este montat corespunzator in carcasa friteuzei si ca elementul de
incalzire patrunde in uleiul din rezervor.

UMPLEREA REZERVORULUI DE ULEI

1.

Turnati ulei de gatit in rezervorul de ulei, asigurandu-va ca nivelul uleiului se
incadreaza intre marcajele ,,MIN” si ,MAX” din interiorul rezervorului. Nu umpleti
insuficient sau excesiv. Nivelul uleiului trebuie mentinut intre nivelul minim (2,2 L)
si cel maxim (3L) marcate in interiorul rezervorului (Fig. 4).

Fig. 4

Grasimea folosita anterior care s-a intarit in rezervorul de ulei trebuie Tnlaturata din
rezervor si topitd intr-un vas separat fnainte de a fi refolositd. AVERTISMENT: Daca
incercati sa topiti Tn rezervorul de ulei grasimea intarita, exista riscul ca grasimea
fierbinte sa improaste brusc prin stratul superior de grasime solida.

Urmati numai procedura de mai jos atunci cand topiti grasimea solida in friteuza:

1. Asigurati-va ca grasimea este la temperatura camerei. Daca grasimea este rece,
riscul de improscare creste.

2. Cu ajutorul unei furculite, gauriti cu grija grasimea.

n timpul topirii grasimii, asigurati-va c& ati inchis bine capacul.

4. Reglati butonul de control al temperaturii la 170 °C si rotiti TEMPORIZATORUL
la pozitia PORNIT.

w

IMPORTANT: Setarea temperaturii va porni automat friteuza, iar indicatorul luminos
»pregatit pentru utilizare” se va stinge. Indicatorul ,pregatit pentru utilizare” se va
aprinde atunci cand grasimea sau uleiul din rezervor ating temperatura selectata.



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 220-240V~50-60Hz, 1800W

PREINCALZIREA

AVERTISMENT: Nu conectati stecarul friteuzei la sursa de alimentare Thainte de a umple
rezervorului cu ulei. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand nu il
utilizati.

1. Asigurati-va ca nivelul uleiului din rezervor se incadreaza intre nivelurile ,MAX” si
»MIN” marcate in interiorul rezervorului.

2. Puneti capacul friteuzei.

3. Introduceti stecarul in priza de perete. Indicatorul luminos de alimentare se va aprinde.
4. Reglati butonul de control al temperaturii la temperatura dorita si rotiti
TEMPORIZATORUL la pozitia PORNIT.

5. Indicatorul luminos ,pregatit pentru utilizare” se aprinde atunci cand temperatura
setatd este atinsa.

UMPLEREA COSULUI DE PRAJIRE SI PRAJIREA

AVERTISMENT: Atunci cand pradjiti alimente congelate, scoateti cosul de prajire din
friteuza Tnainte de a-l umple, deoarece uleiul incins poate sari si va poate provoca arsuri.
ATENTIE: Atunci cand doriti sa prajiti alimente cum ar fi cartofii congelati, va recomandam
sa nu umpleti cosul de préjire la peste 2/3 din capacitatea acestuia. indepértati gheata de
pe alimentele congelate inainte de a le prdji. in caz contrar, este posibil ca uleiul din
friteuza sa dea pe afara atunci cand puneti alimentele.

ATENTIE: Nu conectati panoul de comanda la sursa de alimentare daca acesta nu este
montat pe carcasa friteuzei. Nu introduceti panoul de comanda, cablul de alimentare sau
stecarul in apa sau in alte lichide.

1. Nu umpleti cosul de prajire atunci cand acesta este in uleiul incins.

2. Puneti alimentele in cosul de prdjire. Nu aruncati alimentele in uleiul incins. Nu umpleti
excesiv cosul de prajire si nu depasiti 2/3 din capacitatea acestuia. Pentru rezultate optime
si durate reduse de prajire, prajiti cantitati mici.

3. Introduceti cu atentie cosul de prajire in rezervorul de ulei, pentru a nu improsca uleiul.
4. Puneti la loc capacul friteuzei in timpul prajirii.

5. Dupa finalizarea prepararii, ridicati cu grija capacul friteuzei, pentru a permite aburului
sa iasa Tnainte de a lua complet capacul. Feriti-va fata de partea superioara a aparatului,
pentru a evita arsurile provocate de abur.

6. Rotiti butonul de control al temperaturii la pozitia ,MIN”, rotiti temporizatorul la
pozitia OPRIT, apoi deconectati stecarul de la sursa de alimentare.

7. Ridicati cosul de prajire cu ajutorul manerului si fixati-l pe carlig pentru a permite
uleiului sa se scurga (Fig. 5).

8. Dupa scurgerea uleiului, cosul poate fi ridicat si alimentele preparate pot fi consumate
sau puse intr-un vas. AVERTISMENT: Lasati friteuza sa se raceasca (aproximativ 2 ore)
inainte de curdtarea sau depozitarea acesteia. Nu deplasati aparatul atunci cand acesta
contine ulei fierbinte. ATENTIE: Suprafetele metalice ale friteuzei se pot incinge in timpul
utilizarii. Nu atingeti partile laterale ale aparatului in timp ce acesta este in functiune.

Fig.
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SFATURI PRIVIND PRAJIREA

¢ Nu utilizati friteuza fara cosul de prajire.

* Puneti capacul in timpul prajirii.

e Cand uleiul este preincalzit, indicatorul , pregatit pentru utilizare” se aprinde, indicand
faptul ca temperatura dorita a fost atinsa.

e Coborati incet cosul de prjire in uleiul incins. Tn cazul in care cosul de prijire este
coborat prea repede, uleiul poate da pe afara sau poate fi improscat.

¢ Puneti capacul la loc cu atentie.

¢ Este normal ca aburul sa iasa pe langa capac in timpul prajirii.

¢ Nu stati foarte aproape de friteuza in timpul functionarii acesteia.

¢ Nu amestecati uleiuri de tipuri diferite, nici ulei vechi cu ulei proaspat.

« inlocuiti cu regularitate uleiul. Tn general, uleiul se degradeaza rapid atunci cAnd  prajiti
alimente cu un continut ridicat de proteine (carne de pasdre, carne de porc sau vitd,
peste). Dacd uleiul este folosit Tn special pentru prajirea cartofilor si este filtrat dupa
fiecare preparare, acesta poate fi utilizat de 8 pana la 10 ori. Cu toate acestea, va
recomandam sa nu utilizati acelasi ulei mai mult de 6 luni.

e Tnlocuiti uleiul dacd acesta incepe s facd spuméd odatd ce este incilzit, incepe si se
inchida la culoare, rancezeste sau devine siropos.

¢ Asigurati-va cd alimentele ce urmeaza a fi prajite sunt uscate.

« indepértati gheata in exces de pe alimentele congelate fnainte de a le préji.

* Pentru o preparare uniforma, este necesar ca bucatile de alimente sa aiba dimensiuni
asemanatoare.

¢ Bucatile mai groase se vor praji mai greu.

Duratele de preparare specificate mai jos indica doar timpul aproximativ necesar pentru
prajirea unei cantitati de alimente corespunzatoare unui cos. Durata exacta poate diferi in
functie de cantitatea de alimente, de preferintele dumneavoastra, de dimensiunile
bucatilor de alimente etc.

SETAREA TEMPERATURII

in general, utilizati setdri pentru temperaturi mai scizute dacd doriti sd preparati
alimente delicate (legume, peste) si setari pentru temperaturi mai ridicate atunci cand
preparati alimente congelate, cartofi prajiti sau carne de pui.

ALIMENTE DURATE DE TEMPERATURA
PREPARARE
Cartofi prajiti 8-10 minute 190 °C
Fileuri de peste 3-5 minute 150 °C
Degetele de pui 6-8 minute 170 °C
Pulpe de pui 13-20 minute 170 °C
Dovlecei prajiti 3 minute 150 °C
Ciuperci prajite 3 minute 150 °C
Inele de ceapa 3 minute 150 °C
Gogosi 3-5 minute 170 °C
Mere prdjite 4 minute 170 °C
Creveti 4-6 minute 150 °C
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FILTRAREA S| INLOCUIREA ULEIULUI

ATENTIE: Tnainte de nlocuirea uleiului sau curitarea si depozitarea friteuzei, asigurati-va
ca aceasta este deconectata de la sursa de alimentare cu energie electrica si ca uleiul s-a
racit.

Notd: Nu este necesard inlocuirea uleiului dupd fiecare utilizare. in general, uleiul se
degradeaza mai rapid atunci cand prajiti alimente cu un continut ridicat de proteine
(carne de pasare, carne de porc sau vita, peste). Daca uleiul este folosit in special pentru
prajirea cartofilor si este filtrat dupa fiecare preparare, acesta poate fi utilizat de 8 pana la
10 ori. Cu toate acestea, va recomandam sa nu utilizati acelasi ulei mai mult de 6 luni.

(\\‘ '/ /
i /

W

Fig. 6 Fig. 7

FILTRAREA ULEIULUI:

1. Asigurati-va ca uleiul s-a rdacit (dupa aproximativ 2 ore), apoi varsati uleiul din rezervor
intr-un recipient separat sau intr-o sticla (Fig. 6).

2. Spalati rezervorul de ulei si cosul de pradjire si lasati-le sa se usuce.

3. Reumpleti rezervorul cu acelasi ulei, turnandu-l printr-o sita deasa sau printr-un filtru
de hartie (Fig. 7).
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Pentru o functionare cat mai indelungata a aparatului dumneavoastra, curatati-l dupa
fiecare utilizare.

AVERTISMENT: Scoateti intotdeauna stecherul din priza Tnainte de curatarea aparatului.
Tnainte de curitare, 13sati friteuza si uleiul s3 se raceasca (aproximativ 2 ore).

Nu introduceti panoul de comanda, cablul de alimentare sau stecdrul Tn apa sau in alte
lichide.

¢ Nu puneti panoul de comanda, cablul de alimentare sau stecarul in masina de spalat
vase.

e Curatati panoul de comanda numai cu o carpa umeda.

¢ Carcasa, rezervorul de ulei, cosul de prajire si capacul pot fi spalate in masina de spalat
vase, pe raftul superior al acesteia.

FUNCTIA DE RESETARE

Friteuza dumneavoastra este previzutd cu o functie de resetare. in cazul in care friteuza
nu se mai incalzeste, cauza poate fi declansarea comutatorului de resetare.

Pentru resetarea friteuzei:

1. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare.

2. Lasati aparatul si uleiul din rezervor sa se raceasca.

3. Dupa racirea aparatului, ridicati panoul de comanda si, utilizdnd varful unui pix sau al
unui creion, apasati pe butonul de resetare a termostatului, situat pe partea interioara a
panoului de comanda (Fig. 8).

4. Montati panoul de comanda la carcasa friteuzei, apoi puteti relua procesul de prajire.

BUTON DE RESETARE
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PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

Friteuza nu
functioneaza.

1. Panoul de comanda nu este
montat corespunzator.

2. Stecarul nu este conectat la
priza de perete.

3. Priza electrica nu furnizeaza
energie electrica.

4. Comutatorul de resetare s-a
declansat.

5. Temporizatorul este oprit.

1. Montati din nou panoul de comanda.

2. Introduceti stecarul in priza de perete.

3. Resetati comutatorul sau inlocuiti siguranta.
4. Opriti aparatul si lasati-l sa se raceasca. Apoi
scoateti panoul de comanda si apasati pe
butonul de resetare a termostatului.

5. Asigurati-va ca temporizatorul este pornit sau
setati durata de functionare.

Uleiul se 1. Este prea mult ulei in rezervor. | 1. Opriti friteuza. Lasati uleiul sa se raceasca,

revarsa din 2. Cosul este umplut excesiv. apoi scoateti o parte din ulei.

friteuza. 3. Uleiul a fost folosit de prea 2. Scoateti o parte din alimentele din cos.
multe ori si face spuma. 3. Opriti friteuza. Lasati uleiul sa se raceasca si

inlocuiti-l cu ulei proaspat.

Alimentele 1. Uleiul nu este suficient de 1. Reglati butonul de control al temperaturii la

sunt fierbinte. nivelul corespunzator.

unsuroase. 2. Cosul este umplut excesiv. 2. Scoateti o parte din alimentele din cos.

Alimentele nu

sunt preparate

1. Bucatile de alimente sunt prea

mari.

1. Taiati alimentele in bucati mai mici.

2. Continuati prajirea si urmariti permanent

suficient. 2. Durata de preparare este prea | procesul de preparare.
scurta. 3. Reduceti temperatura uleiului pentru a
3. Temperatura uleiului este prea | permite prepararea completa a alimentelor.
ridicata.
Uleiul face 1. Uleiul a fost utilizat de prea 1. Lasati uleiul sa se raceasca si inlocuiti-l cu ulei
spuma sau multe ori. proaspat.
emite fum.
Tensiune nominala 220-240 V ‘
Frecventa nominala 50-60Hz ‘
Putere 1800W |
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—
Eliminarea deseurilor in mod responsabil fata de mediu
Puteti ajuta la protejarea mediului!
Va rugam sa respectati reglementarile locale, prin predarea echipamentelor electrice nefunctionale
unui centru de colectare a echipamentelor electrice uzate.
NG

HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor

detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata
pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul

prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

http://www.heinner.com, http://www.nod.ro

N
C€
J

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii Europene.

Importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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DEEP FRYER
Model: HDF-1800SS

e Deep fryer
e Power: 1800W
e (Capacity: 500g
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Thank you for chosing this product!

I.  INTRODUCTION J

Please read this instruction manual carefully before using it and kee it for later information

This manual is conceived for ofering you all of the necessary info regarding instalation, using
and maintenance of the machine. For a correctly and safely use of the machine, please, read
this manual before instalation and using.

o

Il. PACKAGE CONTENTS J

> Deep fryer
» Instruction Manual

ﬁ » Warranty card
—
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When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surface. Use handles or knobs.

3. To protect against electric shock, do not immerse cord, plugs, or housing in water
or other liquid.

4. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool down
before putting on or taking off parts, and before cleaning the appliance.

6. Do not put the appliance on a soft working surface or a desktop covered with table
cloth, make sure the appliance is working on a rigid surface.

7. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or has been damaged in any manner. Return appliance to the nearest
authorized service facility for examination, repair or adjustment.

8. The use of attachments not recommended by the appliance manufacturer may
cause injuries.

9. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

10. Do not use this appliance when missing oil reservoir, oil and any other materials,
or the oil is not enough.

11. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

12. Extreme caution must be used when moving fryer containing hot oil.

13. Make sure handles are properly assembled to basket and locked in place. See
detailed assembly instructions.

14. Before use, always ensure that the oil reservoir is positioned correctly.

15. Never connect the fryer to the electricity supply without placing oil in the oil
reservoir first.

16. The oil in the oil reservoir will be still hot after it is switched off. Never attempt to
move your fryer until it is completely cool down, lift the oil reservoir use the handles.
17. Though the detachable oil reservoir can be completely immersed in water and
clean, it must be thoroughly dried before next use to prevent electric shock.

18. Never overfill the fryer with oil. Fill only between the minimum and maximum
levels, as indicated inside the oil reservoir.

19. Do not add food with ice crystals or if it is wet to the hot oil.

20. This appliance shall not be used by children from 0 year to 8 years. This appliance
can be used by children aged from 8 years and above if they are continuously
supervised. This appliance can be used by people with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Keep the appliance and its cord out of reach of children aged less than 8 years.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children. Children should be
supervised to ensure that they do not play with the appliance.

21. Cooking appliances should be positioned in a stable situation with the handles (if
any) positioned to avoid spillage of the hot liquids.

22. This appliances are not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

23. On completion of frying, always raise the basket and wait a few seconds to allow
steam pressure to subside.



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 220-240V~50-60Hz, 1800W

24. Do not use appliance for other than intended use.

25. Do not use outdoors.

26. Store the appliance indoors to prevent electronic parts failure.

27. WARNING: Serious hot oil burns may result from a deep fryer being pulled off a
countertop. Do not allow the power cord to hang over the edge of a counter where it may
be grabbed by children or become entangled with the user.

28. The appliance must not be immersed.

29. This appliance is intended to be used in household only.

30. The surfaces are liable to get hot during use.
31. Save these instructions.
HOUSEHOLD USE ONLY. j
IV. PRODUCT D RIPTIOI
Lid

Frying basket Control panel

Guide edges

Housing handle
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CONTROL PANEL

THE TEMPERATURE CONTROL
The temperature control knob turns the deep fryer on and sets the desired temperature for
frying.

THE TIMER
The Timer control knob turns the deep fryer on and sets the desired frying time.

THE POWER LIGHT
The power light illuminates when the deep fryer is on.

THE READY LIGHT
The ready light will be off during frying. This indicates that the temperature is
themostatically maintained.

THE RESET FEATURE

Your deep fryer is equipped with a feature that protects damag due to overheating. If for
some reason the unit overheats, the deep fryer will automatically turn off. Once the depp
fryer is reset, it can be turned on again.

USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Remove all the packaging materials, labels and/or stickers from the deep fryer.

WARNING: Do not plug in the deep fryer when the control panel is not installed in the deep
fryer body. Only plug in the deep fryer when the unit is fully assembled and the heating
element is immersed in oil.

WARNING: Do not immerse the control panel, cord or plug in water.

WARNING: This unit should not be used to boil water.

Cleaning Prior To First Use

The body, oil reservoir, frying basket, frying basket handle and the lid can be washed in warm
soap water. Dry thoroughly before use.

WARNING: Do not immerse the control panel, power cord, or plugs into liquid of any kind.
To wash the deep fryer:

1. Lift the control panel with heating element out of its slots by pushing it up from the
bottom with one hand while holding the body of the deep fryer with your other
hand.

2. Remove the il reservoir from the body of the deep fryer.

3. Wash the oild reservoir and the frying basket with hot water, a nonabrasive sponge
and dishwashing liquid or other non-poisonous detergent.
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ASSEMBLING THE DEEP FRYER

1. Place the oil reservoir into the deep fryer housing. (Fig. 1)

2. Insert the guide edges on the control panel into the guide rails mounted on the
metal body. (Fig.2).

3. Slide the guide edges down as far as they can go.

Note: The deep fryer has an automatic safety switch to ensure that the unit will

not operate unless the control panel has been inserted securely into the guide rails on
the body of the appliance.

Slide down

4. Attach the fryer basket handle to the fryer basket the handles bars together and
inserting them into the metal bracket on the basket. Make sure that the end of the bars
are inserted into the bracket holes. Lift the handle up to lock in place (Fig. 3)
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USING THE APPLIANCE

WARNING: Never plug in the deep fryer before filling the oil reservoir with oil. Always
make sure that the control panel is securely in place in the housing of the deep fryer
and that the heating element is inside the oil in the oil reservoir before plugging in.

FILLING THE OIL RESERVOIR:

1. Pour cooking oil into the oil reservoir making sure that it is between the “MIN” and
“MAX” fill lines in the oil container. Do not under fill or overfill. The oil levels must
be maintained between the minimum (2.2L) and the maximum levels (3L) marked
inside the oil container. (Fig. 4)

Fig. 4

2. Previously used solid vegetable shortening which has curdled and hardened in the
oil reservoir should be removed from the oil reservoir and melted in a separate pan
before reusing. WARNING: If you try to melt the solidified fat in the oil reservoir,
there is a risk of hot melted fat suddenly sputtering from below through the solid
top layer of fat.

Use only the following procedure when melting solid fat in your deep fryer:
1. Make sure the fat is at room temperature. If the fat is cold, then there is a
greater risk of splashing.
Using a fork, carefully make some holes in the fat.
Make sure the lid is always securely closed while the fat is melting.
Set the temperature control to 170°C and turn the TIMER to ON.

IMPORTANT: Setting the temperature will automatically turn the deep fryer “ON” and
the ready light will off. The ready light will on when the fat or oil in the reservoir has
reached the selected temperature.
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PREHEATING

WARNING: Never plug in the deep fryer before filling the oil reservoir with oil. Always
unplug the appliance when it is not in use.

1. Make sure that the oil level in the oil reservoir is between the “MAX” and “MIN” fill
lines inside the oil container.

2. Place the lid onto the deep fryer.

3. Insert the plug into the electrical wall outlet. The power on light will illuminate.

4. Turn the temperature control to the desired temperature and turn the Timer to ON.

5. The ready light will on when the set temperature is reached.

FILLING THE FRYING BASKET & FRYING

WARNING: When frying frozen foods, remove the frying basket from the deep fryer
before filling because oil will spatter and cause burns.

CAUTION: When frying frozen foods such as French Fries, you should not exceed the 2/3
depth of the fryer basket. Clean off any ice from frozen food prior to frying. Failure to do
so may cause fryer to overflow when food is placed in oil.

CAUTION: Never plug in the control panel when it is not assembled to the fryer body. Do
not immerse the control panel, power cord or plug in water or any other liquid.

1. Do not fill the frying basket when it is immersed in the hot oil.

2. Place the food in the frying basket. Do not drop the food into the hot cooking oil. Do
not overfill it and never exceed the 2/3 depth of the frying basket. For optimum results
and shorter frying time, fry smaller quantities.

3. Immerse the frying basket into the oil reservoir carefully so that you do not splash the
oil.

4. Replace the lid on the deep fryer while it is frying.

5. When the cooking period is over, carefully remove the deep fryer lid, lifting it up away
from you to allow the steam to escape before removing the lid completely. Keep your
face away from the top of the appliance to avoid burns caused by escaping Steam.

6. Turn the temperature control to the “MIN” position, turn the Timer to OFF, remove the
plug from the electrical wall outlet.

7. Lift up the frying basket by the handle and place it on the hook to allow the oil to drain.
(Fig. 5)

8. Once the oil has drained from the frying basket, the basket may be lifted off and the
food served or placed in a dish. WARNING: Always let the deep fryer cool completely
(approximately 2 hours) before cleaning or storing. Never carry or move the appliance
with hot oil inside. CAUTION: The metal surfaces of the deep fryer become hor during
use. Do not touch the sides of the appliance while it is used.

Fig. 5
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FRYING TIPS

¢ Always use the frying basket to fry food.

¢ Always close the lid during frying.

* When the oil is pre-heated, the ready indicator light will on, indicating that the
desired temperature is reached.

¢ Slowly lower the frying basket into the hot oil. Lowering the frying basket too quickly
can result in the oil overflowing and splashing.

* Replace the lid carefully.

¢ It is normal for steam to escape through the sides of the lid while frying.

¢ Avoid standing too close to the deep fryer while it is working.

¢ Do not mix different oils or new and old oil together.

* Replace oil regularly. In general, oil will be tainted fast when frying food containing a lot
of protein, (such as poultry, meat and fish). When oil is used mainly to fry potatoes and is
filtered after each use, it can be used up to 8 to 10 times, but do not use the same oil for
more than 6 months.

¢ Always replace all oil as soon as it starts foaming when heated or when color becomes
dark or when it has a rancid smell or taste or becomes syrupy.

¢ Make sure that the food to be fried is dry.

* Remove loose ice from frozen food before frying.

* To cook evenly, pieces should be the same size and thickness.

» Thicker pieces will take longer to cook.

The following cooking times reflect only the approximate time needed to fry one basket.
The exact time may be different depending on actual quantity, personal cooking
preferences, size and thickness of pieces, etc.

TEMPERATURE SETTINGS
In general, use lower settings for delicate foods (vegetables, fish) and higher settings for
frozen foods, French Fries and chicken.

FOOD COOKING TIME TEMPERATURE
French fries 8-10 minutes 190°C
Fish fillets 3-5 minutes 150°C
Chicken fingers 6-8 minutes 170°C
Chicken legs 13-20 minutes 170°C
Fried Zucchini 3 minutes 150°C
Fried mushrooms 3 minutes 150°C
Onion rings 3 minutes 150°C
Donuts 3-5 minutes 170°C
Apple Beignets 4 minutes 170°C
Shrimp 4-6 minutes 150°C
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FILTERING & CHANGING THE OIL

ATTENTION: Make sure the deep fryer is unplugged from the electrical socket and the oil
has cooled (approximately 2 hours) before changing the oil, or cleaning and storing the
deep fryer.

Note: The oil does not need to be changed after each use. In general, the oil will be
tainted rather quickly when frying food containing a lot of protein (such as poultry, meat
or fish). When oil is mainly used to fry potatoes and is filtered after each use, it can be
used 8 to 10 times. However, do not use the same oil for longer than 6 months.

\\//,

\{@

Fig. 6 Fig. 7

TO FILTER THE OIL:

1. Make sure the oil has cooled (approximately 2 hours) and then empty the oil from the
oil reservoir into another container or bottle. (Fig. 6)

2. Wash and dry the oil reservoir and frying basket.

3. Refill the oil reservoir with the oil by pouring the oil through a wire strainer or paper
filter. (Fig. 7)
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To ensure many years of service from your appliance, clean your deep fryer after every
use.

WARNING: Always remove the plug from the electrical wall outlet before cleaning. Allow
the deep fryer and the oil to cool completely (approximately 2 hours) before cleaning.
Never immerse the control panel, cord or plug in water or any other liquid.

¢ Do not place the control panel, cord or plug in the dishwasher.

¢ Clean the control panel with a damp cloth only.

¢ The body,oil reservoir, frying basket, and lid can be washed on the top rack of a
dishwasher.

THE RESET FEATURE

Your deep fryer is equipped with a reset feature. If for some reason the deep fryer stops heating,
the reason may be that the reset switch has tripped.

To reset the deep fryer:

1. Unplug the appliance from the electrical wall outlet.

2. Let the appliance and the oil in the oil reservoir cool completely.

3. After the appliance has cooled completely, lift the control panel and using the tip of a ball point
pen or pencil, push the thermostat reset button that is located on the inside of the control panel
(Fig. 8)

4. Re-assemble the control panel to the housing of the deep fryer and then you may resume frying.

RESET BUTTON
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PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The fryer is not

1. The control assembly is not

1. Re-attach the control panel assembly

operating installed correctly. 2. Insert the plug into the electrical wall outlet.
2. The plug is not connected to | 3. Reset circuit breaker or replace fuse.
the electrical wall outlet. 4. Turn the appliance off and let it cool
3. The electrical outlet is not | completely. Then remove the control panel and
energized. press the thermostat reset button
4. The reset switch has tripped. 5. Ensure Timer is set to ON or rotate Timer past
5. The Timer is off 10 and set time.

Oil is spilling 1. Too much oil in the oil | 1. Turn the deep fryer off. Let the oil cool

out of the deep
fryer

reservoir.
2. The food basket if overfilled.
3. Oil has been used too often

and is foaming.

completely and remove some of the excess oil.
2. Remove some of the food from the basket.

3. Turn the deep fryer off. Let the oil cool
completely and refill the oil reservoir with new
oil.

Food is tasting
soggy or greasy

1. Qil is not hot enough.
2. The food basket is overfilled.

dial to
appropriate temperature for food being fried.

1. Adjust the temperature control

2. Remove some of the food from the basket.

Food not
cooked
completely

1. Food pieces too large.
2. Cooking time too short.
3. Oil temperature too hot.

1. Cut the food into smaller pieces.

2. Continue frying and check the process
continually.

3. Lower the temperature of the oil to allow the
food to cook completely.

The cooking oil

1. The oil has been used too

1. Let the oil cool completely and replace with

is foaming or often. new oil.
emitting smoke
\ A
Rated voltage 220-240 V |
Rated frequency 50-60Hz ‘
Power 1800W ‘
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Environment friendly disposal
You can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to

an appropriate waste disposal center.

NS

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and product

names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any
derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK

ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distibution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

http://www.heinner.com, http://www.nod.ro /

C€ J

his product is in conformity with norms and standards of European Community.

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, no 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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OPUTIOPHUK
Mopen: HDF-1800SS

o  OpUTIOPHUK
e MouwHocT: 1800 W
e KanauuTeT Ha KOWHMLATA 3a NbpKeHe: 500 g
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Bnarogapum Bu, ue nsbpaxre To3m npoAayKr!

J

Mpedu da uznonszsame mo3u yped npoyememe 8HUMAMESNHO HAPBLYHUKA C UHCMPYKYUU.
CoxpaHasaiime HAPBLYHUKA ¢ yen 6vlewu cnpasKu.

To3u HapbUYHMK e NPOEKTMPaH, 3a Aa By npeaocTasu BCUUYKM HEOBXOAMMM UHCTPYKLIUU
OTHOCHO MHCTa/IMPaHETO, U3MNO0/I3BaHETO M NOAAbPMKAHETO Ha ypeaa. Mpeaun nHcTaanpaHe u
n3nos3BaHe Ha ypeaa, c uen npasuaHa u 6esonacHa ynotpeba Ha ypeaa, Bu moanm aa
npoyeTteTe BHUMATENHO TO3U HaPbYHMK C MHCTPYKLMM.

< J

Il. CbAbPXAHUE HA BALLUUA NAKE J

> @pUTIOPHUK
> HapbUYHUK C MHCTPYKLUM

n > TlapaHUMOHHa KapTa
— Ny
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Toraa, KOraTto M3noA3BaTe eNeKkTpoypean, crnasBaiiTe OCHOBHMUTE MpeanasHM MEpPKM 3a
6e30MnacHOCT, BKAOUYUTENHO ciegHUTe:

1. NMpoyeTeTe BCUYKM MHCTPYKLUK.

2. He goKocBaliTe ropeLum NoBbpxHOCTU. M3nos3BaliTe camo APpbKKUTE U ByTOHUTE.

3. 3a Aa ce 3awWMTUTE OT TOKOB yAap, He NocTaBanTe Kabena, Wencena UaM Kopnyca Ha ypeaa
BbB BOAa AN ApPYrK TEYHOCTW.

4. ToraBa, KoraTo ce M3M0N3BaT e/IeKTpoypeam OT CTpaHa Ha Aeua uanm B 6AM30CT Ao TAX, €
HeO6XO,EI,VIM BHMUMaATeNNIeH Haa30p.

5. U3KntouBaiTe ypeda oT M3TOYHMKA 3a 3aXpaHBaHEe C e/IeKTPOEHepr1a Torasa, KoraTo He ce
u3nonsea M npegu noumcteaHe. OcTaBeTe ypeda Aa M3cTMBa npeau AobaBaHe wam
npemaxBaHe Ha aKcecoapu, KakTo 1 npeam NoYymcTBaHe Ha ypeaa.

6. He noctaBAaiTe ypena Bbpxy paboTHa NMOBBPXHOCT, KOATO € MEKa WKW BbpPXy KOATO MMaA
NMOKPUBKA; YBEpETE Ce, Ye ypeabT PyHKLUMOHMPA BbPXY TBbPAA NOBBPXHOCT.

7. He n3nonssaiTe HUKAKBM eNeKTpoypeam C NOBPEAEH LLENCcen Wan 3axpaHealy Kaben, ako
umaT gedektM WMAM aKo ca noBpefeHW. BbpHeTe ypeaa Ha Hali-6/1M3KMA OTOpU3MpaH
CEepPBM3EH LUEHTLP C Ornes npernes, PEMOHT UKW HaCTPOMKa.

8. M3non3BaHeTO Ha aKcecoapu, HenpenopbyaHW OT NPOM3BOAUTENA HA ypeaa, MOXe A3
NPUYNHWN HapaHABAHUA.

9. He ocTaBaiTe enekTpuyeckusa Kaben ga sucu Hag pbba Ha macaTa MAKM 3 KOHTaKTyBa C
ropeLm noBbpXHOCTM.

10. He n3nonssaiiTe To3n ypen 6e3 KoHTeliHepa 3a 0Ano, 6e3 0Ano UAKM C HeaoCTaTbyHO
KOJINYECTBO O/I1O.

11. He nocrtaBsanTe ypeaa BbpXy WAM OO0 ra3oBa ropenka WUAM eNeKTPUYECKU KOT/IOH; He
nocrasanTe ypeaa B HarpAata ¢pypHa.

12. Heobxoaumo e aa gelictBaTte 0COOEHO BHMMATENHO NpPU NPemecTBaHe Ha QPUTIOPHUKA,
KOraTo CbAbprKa FOpPELLO 0M0.

13. YBepeTe ce, Ye APbKKUTE ca MOHTUPAHU U GUKCUPAHW MO CbOTBETCTBAL, HauMH. BuxkTe
noapobHUTE MHCTPYKLMMK 3a criobaBaHe.

14. Mpegyn BcAKa ynoTpeba yBepsiBaliTe ce, Ye KOHTEMHEPDBLT 3a O/IMO € MOCTaBeH Mo
CbOTBETCTBALL, HAYMH.

15. He BKAtouBaliTe GPUTIOPHUKA KbM U3TOUHMKA Ha 3axpaHBaHe C enekTpoeHeprus 6e3 aa
NnocTaBuTe 0/IMO B KOHTEMHepa 3a 0/10.

16. Cnep n3KNOYBAHE Ha ypeda O/IMOTO B KOHTelHepa OCTaBa ropeLlo 3a M3BECTHO BpeMe.
He ce onutBante ga npemecTBate ¢GpUTIOPHMKA NpeauM Oa ce e Oxladui; BAWUrHeTe
KOHTEHepa 3a 0/1M0 C MOMOLLTA Ha APbIKKUTE.

17. Bbnpekun Yye NOoABUKHUAT KOHTEMHEp mMoXe Aa 6bae NOTOMNEH U3LUAM0 BbB BOAA C Ores
noymcteaHe, Tpsabsa Aa 6bAe HanMbAHO CyX Npegy nocneppawarta ynotpeba, ¢ ores
npesoTBpaTABaHe Ha TOKOB y4ap.

18. He npenbnBaite GpuUTIOPHMKA C 0nno. HMBOTO Ha 0AMOTO TpABBaA Aa ce Hamupa MexKay
MWHMMaNHaTa M MaKCMMaHaTa MapKUMPOBKa OT BbTPELLHOCTTA Ha KOHTelHepa.

19. He nocTaBaiiTe B ropeLloTo 0/IM0 XPaHU, KOUTO Ca BNAXKHWU WU KOUTO CbAbpKaT nea,.

20. To3u ypen He TpsabBa ga ce M3Non3Ba OT Aela NoZ 8-rogMHa Bb3pacT. YpeabsT MoXKe Aa
ce u3no/s3Ba OT Aeua Ha 8-roguiHa Bb3pacT UM MOBeYe, ako Ce HamMMpaT NOCTOAHHO Nog,
HabntogeHue. YpeabT MOXe Aa ce M3Noa3Ba OT Nua € GU3MYECKU, CETUBHU UAN YMCTBEHU
3aTpyAHEHMUA, KaKTo U OT Mua 6e3 HeobxoaMmuTe NO3HAHUSA U OMUT, CAaMO aKo Ce Hamupat
nog, HabntogeHne nnan ca obyyeHu Kak Aa U3Non3eaT ypeda npu 6e3onacHu ycI0BUA M aKo ca
3aMno3HaTM C ONacHOCTUTE, KOUTO CbMBTCTBAT U3MOJI3BAHETO.

He ocTaBaiiTe ypena M 3axpaHBalma Kaben Ha AOCTbMHM MecTa 3a geua nog 8 roauiiHa
Bb3pacT. [louncTeaHeTo n NnoaapbKKaTa He TpAbBa Aa ce M3BbPLUBAT OT Aela. [deuaTta Tpsbea
Aa 6baaT nog HabnogeHWe, Taka Ye 4a He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

21. YpeauTe 3a rotBeHe TpsAbBa Aa 6baaT NocTaBeHM cTabUAHO C NOMOLLTa Ha APbXKKUTE (ako
ca obopyaBaHu C TakuBa), 3a Aa ce nsberHe pasIMBaHETO Ha ropeLLy TeYHOCTH.

22. To3n ypea He e npeAHa3HayeH 3a M3NOA3BaHe 4Ype3 BbHLIEH TaliMep MAM Ypes Apyra
cUCTemMa 3a AUCTaHLMOHHO yrnpaB/ieHue.

23. Cnep, NPUKIOYBaAHE Ha MbPXKEHETO, BAUIHETE KOLWHMLLATA M M34aKalTe HAKOJIKO CeKYHAM,
3a [la ce NO3BO/M Ha HA/IAraHeTOo Ha napaTta Aa cnajHe.
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24. He u3snonseawnTe ypeaa 3a Les, pasiMyHa OT Ta3u, 3a KOATO e NPOEeKTUPaH.

25. He nsnonseaiiTe ypega Ha OTKpUTO.

26. CknagmpainTe ypeda Ha 3aKpuTO, 33 Aa Ce NpeaoTBpaTU MOBPEXKAAHETO HA eNeKTPOHHUTE
KOMMOHEHTU.

27. NPEAYNPEXOEHUE: MagaHeTo Ha GPUTIOPHMKA OT KYXHEHCKMA NAOT MOXKE 43 NPUYUHM
CEPUO3HM M3rapAHUA C ropelo oamo. He octaBaiTe 3axpaHsawma Kaben ga Bucu Hag pbba Ha
MacaTa WM Ha KYXHEHCKMA N0T, OTKBAETO MOXKe A3 Obe 3aKayeH OT gela uam ot notpebutens.
28. He noTtanaiTe ypena B TEYHOCTHU.

29. To3un ypeq, e npeAHa3Ha4yeH camo 3a AoMallHa ynoTtpeba.

30. A\ o Bpeme Ha ynoTpeba NOBLPXHOCTUTE Ha ypeaa MOraT fja ce HarpaBar.

31. Ma3eTe Te3n UHCTPYKLMN.

TO3M YPEA E NPEAHASHAYEH CAMO 3A JOMALLHA YNOTPEBA.

Kanak

KowHuua 3a nMbpKeHe KOHTpOI’IEH naHen

PbvboBe 3a HacouBaHe

[pbXKKa Ha Kopnyca
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KOHTPOJIEH NAHEN

KOHTPO/1 HA TEMMNEPATYPATA
C nomouiTta Ha ByToHa 3a peryiMpaHe Ha TemnepaTypaTa MoXKe Aa BKAoUNTe GPUTIOPHUKA U
[a HacTpouTe }KenaHaTa TemnepaTypa 3a MbpKeHe.

TAUMEP
C nomoliTa Ha Taimepa MOMKe Aa BK/AKUMTE QPUTIOPHUKA M Aa HACTPOUTE KeNaHOTo
BpemeTpaeHe 3a NbpxKeHe.

CBET/IMHEH UHOAMKATOP 3A 3AXPAHBAHE
CBETIMHHUAT MHAMKATOP 33 3aXpaHBaHe ce BK/IOYBA, KOraTo GPUTIOPHUKBT paboTu.

MHAOWKATOP ,,FOTOB 3A YNOTPEBA”
CBETIMHHUAT WHAMKATOP ,rOTOB 3a ynotpeba” ce BKAOYBA M M3K/IOYBA NO Bpeme Ha
nbpxeHe. ToBa Noka3ea $akTa, Ye TemnepaTtypaTta ce NOAAbPXHKa OT TepmocTaT.

®YHKUHNA 3A HYTUPAHE

BawmAt GpuTIOPHMK pasnonara ¢ GyHKUMA, KOATO ro Npeanassa OT NoBpeam, NPUYNHEHN OT
nperpasaHe. [pu nperpsBaHe ypeabT Ce W3K/AOYBa aBTOMATU4YHO. Cnep HynvMpaHe Ha
GPUTIOPHMKA, MOXKE Aa Ce BKIHOUYM OTHOBO.

MNPEAU MbPBATA YINOTPEBA HA YPEOA

OTcTpaHeTe BCUYKM ONAKOBKM, ETUKETU U/UNKN CTUKePU OT QPUTIOPHMKA.
APEAYNPEXAEHUE: He BKAtouBaiTe PpPUTIOPHMKA KbM M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, aKo
KOHTPOJIHMAT NaHen He € MOHTUPaAH BbpXy Kopnyca Ha OpUTIOPHMKA. BKatoualite
bpUTIOPHUKA KbM M3TOYHMKA HA 3axpaHBaHe CamMo, KOrato e M3uAno criobeH M Korato
HarpeBaTeNHUAT eNeMeHT e MOTONeH B 0/MO.

NPEAYNPEXAEHUE: He notansiiTe KOHTPOMHUA NaHes, 3axpaHBallima Kaben uau wencena
BbB BOAA.

NPEAYNPEXAOEHUE: Tosu ypen He TpabsBa Aa ce M3nos3Ba, 3a Aa Harpsasate/csapssaTe
BOAa.

MounctBaHe npeau nbpeaTta ynorpeba:

KopnycbTt Ha ypena, KOHTEVIHep'bT 3a 0/IM0, KOWHUUATa 3a NbpxKeHe, APbXKKAaTa Ha
KOWHMNLUATA 3a NbpXKeHe N KaNaKbT MOXe Aa CeE U3SMUBAT B TOMNJ1a BOAaA C NpenapaTt 3a MUEHE.
OcTaBeTe KOMMNOHEHTUTE A U3CbXHAT ,u,o6pe npeaun yn0Tpe6a.

NPEAYNPEXAEHMUE: He noTanaiiTe KOHTPONHUA NaHeN, 3axpaHBalma Kaben nau wencena B
HMKaKbB BUA TEYHOCT.
MN3munBaHe Ha pPUTIOPHUMKA:

1. W3BapgeTe OT CBOATA MOCTaBKa KOHTPONHWA NaHeN C HarpeBaTeNHUA eIeMEHT, KaTo ro
6yTBaTe Harope OTKbM [0/IHAaTA CTPaHa C e4HAa PbKa, AOKATO AbPKUTE Kopnyca Ha
bpUTIOPHMKA C ApyraTa pbKa.

N3BageTe KOHTEHEpPaA 3a 0/IMO OT Kopnyca Ha GPUTIOPHMKA.
3. W3muiiTe KoHTeliHepa 3a O/MO M KOLWHWMLATA 33 MNbpKeHe C Tonna BOAa, C

HeabpasuBHa rbba M c npenapat 3a MUEHE Ha CbAoOBE WAM APYr HETOKCUYEH

npenapart 3a MueHe.

N
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CrNOBABAHE HA ®PUTIOPHUKA

1. NocTaBeTe KOHTEMHEPA 32 O/IMO B KOpyca Ha ppuTiopHUKa (dur. 1).

2. Bkapaiite pbboBeTe 3a Haco4YBaHe OT KOHTPOJIHMA MaHen B LWMHWUTE 33 Haco4yBaHe,
KOWTO Ca MOHTMPAHW BbPXy MeTasiHuA Kopnyc (dur. 2).

3. MNnb3HeTe M3UAI0 Hagony pbboBeTe 3a HacoYBaHe.

3abenerkka: PpUTIOPHUKBT € 060pyABaH CbC 3alLMTEH NPEKbCBaY, KOMTO NO3BO/ABA Ha
ypeaa Aa GyHKUMOHMPA, CAMO aKO KOHTPOJIHUAT NaHes e MOHTMPaH No CboTBETCTBaLY,
HauYMH BbPXY WMHMTE 33 HAaCOYBaHe OT KOprnyca Ha ypeaa.

NMnab3HeTe Hapgony

dur. 1

4. MoHTMpanTe ApbXKaTa BbpXy KOLWHMLIATA 33 MbpPsKeHe, KaTo npubankasaTe rpegure
Ha Apb)KaTa edgHa 3a Apyra M Kato M BKapaTe B MeTasiHaTa MOCTaBKa BbPXY
KoWHMLATA. YBepeTe ce, Ye CTe BKapa/uW Kpaulliata Ha rpeaute B OTBOpUTE Ha
nocTaBKaTa. BaurHeTte ApbiKKaTa, 3a ga A dpukcupate (dwr. 3).

dwur. 3
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M3MNON3BAHE HA YPEQA

NPEAYNPEXAEHUE: He BKkntouBaiTe wencena Ha GpUTIOPHMKA KbM M3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe npean Aa Hanb/JHUTE KOHTelHepa ¢ oano. MNpean Aa BKAKOUMTE Liencena
KbM M3TOYHWMKA Ha 3axpaHBaHE yBepeTe Ce, Ye KOHTPONHMAT NaHen e MOHTMPaH Mo
CbOTBETCTBALL, HAYMH B KOpryca Ha QPUTIOPHMKA W Ye HarpeBaTeNIHUAT enemeHT e
MOTOMEH B O/IMOTO OT KOHTENHepa.

HAMbABAHE HA KOHTEMHEPA 3A 01O

1. HaneiTe 0110 B KOHTeHepa 3a 0/IMO, KaTo Ce yBepuTe, Ye HUBOTO HAa OJIMOTO €
mexay mapkuposkute ,MIN” n ,MAX” OT BbTpelHOCTTa Ha KoHTeiHepa. He
npenbaBaiiTe U He NbJ/HETe HEeAOCTaTbYHO Ko/AuuyectBo. HMBOTO Ha 04MOTO
TpAabBa Aa ce NogAbpKa MeXAy MUHUMANHOTO HMBO (2,2 ANTPA) U MAKCUMANHOTO
(3 nnTpa), KoUTo ca MapKMpaHM BbB BLTPELLIHOCTTA Ha KOHTeNHepa (Pur. 4).

dur. 4

2. lMpeaxogHO M3MON3BaHAaTa Ma3HWHA, KOATO ce e BTBbpAMAA B KOHTelHepa 3a
011Mo/masHuHa, TpabBa Aa ce OTCTPaHW OT KoHTelHepa u Tpsbsa Aa ce pasTonu B
OoTAesNleH cba, npean pa ce nanonssa otHoso. MPEAYNPEXAEHUE: Ako ce onuTaTte
[a pasTonuTe BTBbpAEHaTa Ma3HMHa B KOHTeHepa 3a 0/1M0/Ma3HMNHa, CbLLECTBYBA
PUCK ropellaTa MasHMHa Aa MNPbCHE BHE3aMnHO Npe3 ropHUsA C/AOM Ha TBbpAaTa
Ma3HMHa.

CnepBaiiTe camo npoueaypaTta no-Aony, Korato pastonsBaTte TBbpAa MasHUHA BbB
¢puTIOpHUKa:
1. YBepeTe ce, Ye Ma3HMHaTa Ce HAMMUPA Ha CTaliHa TemnepaTypa. AKO MasHMHaTa
e CTyAeHa, PUCKBLT OT NPbCKaHe ce yBennyasa.
2. Cnomouita Ha BUAULA NPOBUINTE BHUMATENHO MA3HMHATA.
3. [lo Bpeme Ha pa3TonABaHe Ha Ma3HMHATA yBepeTe ce, Ye cTe 3aTBopuan aobpe
Kanaka.
4. PerynupaiiTe 6yToHa 3a KOHTPO/A Ha TemnepaTypaTa Ao 170°C u 3aBbpTeTe
TAMMEPA po nosuums ,,BK/IKOYEHO”.

BAXHO: HacTtpoiikaTta Ha TemnepaTypaTta LWe BKAOYM aBTOMATUYHO GPUTIOPHMKA, a
CBET/IMHHUAT MHAMKATOP ,,FOTOB 3a ynotpeba” we ce U3KAoUM. UHANKATOPBT ,,FOTOB 33
ynoTtpeb6a” we ce BKAKOYM, KOFAaTO MasHMHATA MAW ONIMOTO B KOHTEMHepa AOCTUrHaT
nsbpaHaTa Temneparypa.
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NPEABAPUTENHO HATPABAHE

ANPEAYNPEXAEHUE: He BkAtouBavTe wencena Ha OPUTIOPHMKA KbM M3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe Npeau Aa HaNb/IHUTE KOHTENHepa ¢ 0Ano. N3KatouBanTe ypeaa oT U3TOYHMKA
Ha 3axpaHBaHe, KOraTo HAMa Aa ro n3nonssaTe.

1. YBepeTe ce, Ye HMBOTO HA OAMOTO B KOHTEMHEpPa ce Hamunpa Mmexay Hmeata ,,MAX” u
,MIN”, KOUTO ca MapKNpaHU BbB BLTPELIHOCTTa Ha KOHTENHepa.

2. MocTaBeTe KanaKka Ha pPUTIOPHMKA.

3. BKkatoyeTe wencena B CTEHHMA KOHTAKT. CBETIMHHUAT MHAMKATOP 33 3axXpaHBaHe e ce
BK/IIOYM.

4. Perynupaiite BGyTOHa 33 KOHTPO/A Ha TemnepaTypaTta A0 enaHata Temnepatypa M
3asbpTete TAMMEPA g0 nosumuma ,,BKIHOYEHO”.

5. CBETIMHHMAT MHAMKATOP ,roTOB 33 ynoTpeba” ce BKAOYBA, KOraTo € AOCTUrHaTa
HacTpoeHaTa Temneparypa.

3APEXXOAHE HA KOLUWHULIATA U MbPXXEHE

NPEAYNPEXAEHUE: KoraTto nbpxKuTe 3ampas’eHn XpaHW, M3BaJeTe KOWHWUaTa 3a
nbpXKeHe OoT GPUTIOPHUKA Npeamn fa A HAMbAHUTE, Tbil KaTO MOXKE A3 MPbCKa ropeLo
010 1 Aa Bu NpUYnHU U3rapaHus.

BHMMAHMUE: Korato wuckaTe p[a nNbpKUTE XPaHW KaTo 3ampaseHu  Kaptoodw,
npenopbvyBame Bu fga He Hanb/BaTe KOWHMLATA 33 MNbP)KEHE Hagh % OT HelHus
KanauuteT. OTcTpaHeTe nefa BbpXy 3ampaseHuTe XpaHu, npeau ga rm nbpxute. B
NPOTMBEH C/ly4all € Bb3MOXKHO O/IMOTO OT QPUTIOPHMKA Aa npesiee, KOraTo NOCTaBATe
XpaHuTe.

BHUMAHMUE: He cBbp3BaiiTe KOHTPONHMA NaHEN KbM M3TOYHWKA HA 3aXpPaHBaHe, ako He e
MOHTMpPaH B Kopnyca Ha GpuTIOpHMKA. He noTanAinTe KOHTPOMHMA NaHes, 3aXxpaHBalLua
Kaben unu wencena BbB BOAA UM B APYTU TEYHOCTMU.

1. He nbaHeTe KOWHMLATA 32 NbPKEHE, KOraTo € 0/IMOTO € ropeLuo.

2. MocTaBeTe XpaHUTE B KOLWHWMLATA 33 NbpKeHe. He xBbpaaiiTe XpaHUTe B ropeLloTo
onno. He npenbfiBaliTe KOWHMLATA 32 MbpPXKEHE U He HaABuWaBalTe % OT HeWHUs
KanauuTeT. 3a 4a noayymte OMTUMANHM Pe3yATaTU M KPaTKU BpPeMEeHa 33 MbpXKeHe,
M3NO0N3BaNTE MAJIKM KOJIMYECTBA 33 MbPrKEHE.

3. BKapaiTe BHMMATENHO KOLWHMLATa 33 NbpXeHe B KOHTeMHepa 3a 0/M0, 33 Aa He
NpbCKa 0U0.

4. MNocTaBeTe Ha MACTO Kanaka Ha GPUTIOPHMKA NO BPEME Ha MbpXKeHe.

5. Cnep, KaTto NPUKAIOYUTE C MbPXKEHETO, BAUIHETE BHMMATE/IHO Kanaka Ha GpUTIOPHWUKA,
3a Aa NO3BOAMTE Ha nNapaTa Aa u3nese npeau Aa U3BaguTte Kanaka usuano. lMasete ce oT
ropHaTa cTpaHa Ha ypefaa, 3a Aa NpeaoTspaTUTe U3rapsaHua, NpUYMHEHU oT napara.

6. 3aBbpTeTe OYTOHA 33 KOHTPOA Ha TemnepaTypata Ao nosvums ,MIN”, 3aBbpTeTe
Tanmepa go nosunuma ,M3K/IIOYEHO”, cnen ToBa M3KAlOYETE Lencena oT U3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe.

7. BaurHeTe KOLWHMLATA 33 MbPXKEHE C MOMOLLTA Ha APbKKATa U UKCUpalTe A 3a KyKaTa,
3a 4a NO3BO/IUTE Ha 0/IMOTO Aa usteye (dur. 5).

8. Cnep n3tnyaHe Ha 0/IMOTO KOLIHMLLATa MOMKE A3 Ce BOAMIHE, @ MbPXKEHUTE XpaHW MmoraT
[a Ce KOHCYymMpaT uam morat aa 6baat noctaseHun B cba,. MPEAYNPEXAEHUE: OctaseTe
bpuTIOpHMKA fa ce oxnaxkaa (OKono 2 yaca) npeau HEroBOoTO MNOYMCTBaHE WU
CKnagupaHe. He npemectBainTe ypeaa, KoraTo cbabpka ropewo onvo. BHUMAHME:
MeTanHMUTe NOBBPXHOCTM HA GPUTIOPHUKA MOraT Aa Ce HarpsBeaT No BpeMe Ha ynoTpeba.
He nokocBanTe CTpaHUYHUTE YaCcTU Ha ypeaa, A0KaTO e BK/YEH.
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CbBETU NPU NHbPXKEHE

¢ He n3nonsBsainte ppuUTIOPHUKA 63 KOLLIHML,ATA 32 MbpXKEHe.

¢ [locTaBeTe Kanaka No BpemMe Ha NbprKeHe.

e Korato 0AMOTO € HarpaTo NpeABapuTeNiHO, Ce BK/AKYBA MHAMKATOPLT ,rOTOB 3a
ynotpeba”, Kato noKa3sa ¢akKTa, Ye e AOCTUIHATA KenaHaTa Temnepartypa.

e CnycHeTe NNaBHO KOLWHWLATA 33 MbP)KEHE B rOpelLoTo 0/Mo. AKO KOWHWMLATA 3a
MbPKEHe Ce CMyCcHe PA3KO, 0/IMOTO MOXKE 4a Npesiee UM MOXKe Aa NpbcKa.

¢ [locTaBeTe BHMMATE/NHO Kanaka ob6paTHO Ha MACTO.

¢ [lo Bpeme Ha NbprKeHe e HoOpMasJIHO NapaTa Aa U3/11M3a NOoKpal Kanaka.

¢ He 3acTaBaitTe TBbpAe 61130 A0 GPUTIOPHMKA, AOKATO € BK/IHOYEH.

* He cmecBanTe pas3nnyHM BUAOBE 0/IN0, HATO U3MON3BAHO OJINO CbC CBENKO.

e CMeHANTe pegoBHO 0/MOTO. B 06lWM AMHMK, OIMOTO CU B/OLWABA 6bP30 KayecTBOTO,
KOraTo MbpXKeTe XpaHU C BUCOKO CbAbpXKaHME Ha NPOTEUHU (NTUYE MEeCO, CBUHCKO UM
rosexao meco, puba). AKo 0AMOTO ce M3NO0A3Ba Hal-Beve 3a NbpKeHe Ha KapTodu 1 ce
dunTpupa cnen BCAKO rOTBEHE, MOXKe Aa ce u3nonssa Ao 8-10 nbTu. Bbnpeku ToBa,
npenopbyBame Bu Aa He n3nonsBaTe CbLLOTO O/IMO NOBeYe OT 6 meceLa.

¢ CMeHeTe 0/1M0TO, aKo 3anoYyHe Aa ce pasneHBa ced HarpsaBaHe, ako € NOTbMHAJO, ako
€ rpaHscasno Wau ce e crbcTuno.

* YBeperTe ce, Ye XpaHuUTe, KOUTO CelBa a3 MbPXKUTE, Ca CyXU.

o OTCTpaHeTe U3NULLIHUA Nef, BbPXY 3aMpPa3eHnTe XpaHu, Npean Aa rv nbpkure.

® 33 MOCTMraHe Ha pPaBHOMEPHO MbprKeHe e HeobxoAMMO napyeTaTa XpaHW Ada mMmat
CXOAHU pasmepu.

¢ Mo-pebenunTe NapyeTa We ce MbpKaT No-TPYAHO.

MNocoyeHMTe NoO-A0ONY BpemMeHa 3a roTBEHe MNpeACTaBAABaT CamMo NPUBANIUTENHOTO
Bpeme, KOeTo € HeobXoAMMO 3a MbPXKEHE Ha KOMYECTBO XpaHK, CbOTBETCTBALLO 33 eA4Ha
KOWHMLUA. TOYHOTO Bpeme 3a roTBeHe MOXe A3 Bapupa B 3aBUCMMOCT OT KOJIMYECTBOTO
XpaHu, Bawnte npeanoynTaHma, pasmepa Ha napyerata XpaHa 1 T.H.

HACTPOMKA HA TEMMNEPATYPATA

B 06LWu IMHMM, N3N0oA3BaAWTE NO-HUCKM TeMMepaTypPHU HACTPOMKK, aKO UCKATe Aa roTBUTe
OENMKATHU XpaHWU (3eneHuyyum, puba), U NO-BMCOKM TeMnepaTypHWU HaCTPOMKM, KoraTo
roTBUTE 3aMPaseHN XpaHu, MbPKEHU KapTopu NAK NUNELLKO Meco.

XPAHU BPEME 3A TOTBEHE TEMMNEPATYPA
MbprkeHU KapTodn | 8-10 MUHYTH 190 °C
®une ot pnba 3-5 MUHYTH 150 °C
Munewkn Kpuaua 6-8 MUHYTH 170 °C
Munewkn byTtyeTta 13-20 MUHYTHK 170 °C
MbpKEHU TUKBUYKMN | 3 MUHYTH 150 °C
MbpKeHn rou 3 MUHYTU 150 °C
JlykoBM NpbCTEHU 3 MUHYTU 150 °C
MoHWMYKM 3-5 MUHYTH 170 °C
MbprkeHN AGBAKK 4 MUHYTH 170 °C
Ckapunam 4-6 MUHYTH 150 °C
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OUNTPUPAHE U CMAHA HA O/INOTO

BHUMAHME: [llpegy cmAHa Ha OAMOTO WAW Npeau MNOYUCTBAHE W CKNagupaHe Ha
bpuTIOPHMKA yBeEpeTe ce, Ye ypeabT € M3KAYEH OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe ¢
e/1eKTpPoeHeprma 1 Yye 0JIMOTO Ce € OXNAJNNO0.

3abenexka: He e HeobxoaMma CMAHaTa Ha OIMOTO cied BCAKa ynotpeba. B 061wy anHuuy,
O/IMOTO CM B/IOLIABA NO-6bP30 KAYECTBOTO, KOFraTO MbPKETE XPaHW C BUCOKO CbAbPKaHUE
Ha NPOTEeUHU (MTUYE MeCo, CBUHCKO W/IM FOBeX A0 Meco, pnba). AKo 0/IMOTO ce U3non3ea
Hall-Beye 3a Mbp)KeHe Ha Kaptodun u ce GUATPUPA c/es, BCAKO FOTBEHE, MOXe [a ce
m3nonssea o 8-10 nvtu. Bbnpekn ToBa, npenopbyBame Bu ga He n3nonssaTte CbLLOTO
0110 NnoBeye OT 6 meceua.

(\K\\.//// ’/ //,\ /.‘
e / '.[ 4
\\ ‘ ,
_\\ Y
CRER
| |
dur. 6 dur. 7

OUNTPUPAHE HA OJIMOTO

1. YBeperTe ce, 4e 0/IMOTO ce e oxaguno (cnepn okono 2 yaca), cnen ToBa U3NenTe 01NOTO
OT KOHTeHepa B OTAeNEeH CbA, UK B byTuKa (dur. 6).

2. UamunitTe KOHTelHepa 3a 0/IMO U KOLWHMLATa 33 NbPrKEHe, c/ieq ToBa OCTaBeTe MM Aa
M3CbXHaT.

3. Hanb/nHeTe OTHOBO KOHTElMHepa CbC CbLLOTO O/IMO, KATO rO HanauBaTe npe3 rbCTo
cuto/ueaKa nnum npes xaptneH ¢puntop (dur. 7).
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MounctBanTe Bawmsa ypes cnepn BcsAKa ynotpeba, 3a Aa ro noaabprKate B eKcnaoatauma
Bb3MOXKHO HAN-Ob/TO Bpeme.

MNPEAYNPEXAOEHWNE: N3KkntouBanTe BMHArK Liencena oT KOHTAKTa, Npean ga noynucreaTe
ypeaa. MNpean nouncrtsaHe octaBeTe GpPUTIOPHUKA M ONMOTO Aa Ce oxaxkaaT (okono 2
yaca).

He noTananTe KOHTPONHMA MaHesn, 3axpaHBaluMA Kaben uau wencena BbB BOAA MM B
APYrY TEYHOCTW.

* He nocTaBAiTe KOHTPONHWUA NaHen, 3axpaHBalma Kaben uan wencena 8 CbAOMUANHA
MaLlKnHa.

¢ NoyncTBaliTe KOHTPOJIHUA NaHeN CaMO C BAAXKHA Kbpna.

e KopnycbT, KOHTEMHEPBT 33 O/MO, KOLWHMLATA 33 MbpP)KEHe M KanakbT moraT ga ce
M3MMBAT B CbAOMMUANHA MaLLMHA, Ha FOPHUA M padT.

®YHKLUMA 3A HYTUPAHE

BawmaTt ¢ppuTIOpHUK € 0bopyaBaH C PyHKUUA 33 HynMpaHe. AKO QPUTIOPHUKDBT cripe aa ce
HarpaBa, NpUYMHaTa MoXe ga 6bae 3a4eNCTBaHETO HA KOMYTATOpPA 3a HY/IMpPaHe.

3a HynnpaHe Ha GPUTIOPHMKA:

1. UskntoueTe ypena OT U3TOYHMKA HA 3aXpaHBaHe.

2. OcTaBeTe ypeaa v 0/IM0TO B KOHTEHEPa [a Ce Ox/1axKaar.

3. Cnepn oxnaxkAaHe Ha ypena M3BafeTe KOHTPOAHWA MaHen W, U3NON3BalKM Bbpxa Ha
NnUcaska UaM MOJIMB, HAaTUCHETe BbPXy OYTOHa 3a Hy/IMpPaHe Ha TepmocCTaTa, PasnoioXKeH
BbB BbTPeLUHaTa CTpaHa Ha KOHTPOoHMA naHen (dwur. 8).

4. MOHTMpaTe KOHTPO/HMA MaHen B Kopnyca Ha ¢puTIOPHMKA, cnes TOBa MOXe Aa
Bb30OHOBMTE NpoLEca Ha MbpPXKEHE.

BYTOH 3A HY/IMPAHE
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O PAHABA 1

MPOBJIEM Bb3MOXHA NPUHYUHA PELLUEHUE
PpuTIOPHMKBLT | 1. KOHTPONHMAT NaHen He e 1. CrnobeTe OTHOBO KOHTPO/IHUA NaHen.
He MOHTMpPaH NO CbOTBETCTBALL 2. BKk/iloyeTe wencena B CTeHEH KOHTaKT.
bYHKUMOHMPA. | HaumH. 3. Hynupaiite KomyTaTopa Uam cmeHeTe

2. lLlencenbT He e BKAKOYEH B npegnasuTens.

CTEHEH KOHTaKT. 4. U3KkntoyeTe ypeaa u octTaseTe ro Aa ce

3. ENeKTPMUYECKUAT KOHTAKT He oxnaxpaa. Cnef ToBa U3Bagete KOHTPOAHUA

[00CTaBA efleKTpoeHeprus. naHesn U HaTUCHeTe BbpXy ByTOHa 3a HynupaHe

4, 3apeiicTBaH e KOMyTaTopa 3a Ha TepmocTaTa.

HyNMpaHe. 5. YBepeTe ce, Ye TaliMepbT e BKAKYEH Uan

5. TallMepbT e U3K/oYeH. HacTpoliTe BpeMeTpaeHeTo 3a GyHKLUMOHMpPaHe.
OnuoTto 1. ima TBbpAe MHOro 0/1M0 B 1. U3KknioveTe dpuTiopHUKa. OcTaBeTe 0AMOTO
npenusa ot KOHTelHepa. [a ce oxnaxaa, cnej ToBa M3BajeTe 4YacT oT
bpUTIOpHUKa. 2. KowHunuaTa e npenb/HeHa. onuoro.

3. OnnoTo e M3Non3BaHo Tebpae | 2. M3BageTe YacT OT XpaHUTE OT KOLLHMLATA.

MHOro NbTv 1 06pasysa naHa. 3. U3knoueTe ppuTiopHUKa. OcTaBeTe 0MOTO

[la Ce OXNa4a M CMEHETE ro CbC CBEXO.

XpaHuTe ca 1. ONnOTO He e JOCTaTbYHO 1. Perynupaite 6yTOHa 3a KOHTPOA Ha
Ma3HM. ropelLo. TemnepaTtypaTa 40 CbOTBETCTBALLOTO HUBO.

2. KowHunuaTa e npenbaHeHa.

2. I3BaZieTe 4acT OT XpaHUTE OT KOLWHMUATA.

XpaHuTe He ca

1. MapyeTaTta xpaHu ca TBbPAE

1. HapexeTe xpaHuUTe Ha NO-MaJikn napyeTa.

[OCTaTb4yHO roieMu. 2. MpoabaxKaBanTe C MbPKEHETO U
nobpe 2. BpemeTo 3a roTBeHe e TBbpAe | Npoc/ieanBaliTe HENMPEKbCHATO NPoLLeca Ha
CrOTBEHMW. KpaTKo. roTBeHe.
3. TemnepaTtypaTta Ha 0IMOTO € 3. HamaneTe Temnepartyparta Ha 0IMOTO, 3a Aa
TBbPAE BMUCOKa. Ce Mo3BO/IM MNb/IHOTO CTOTBAHE HA XpaHUTE.
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OLAJSUTO
Modell: HDF-1800SS

e Olajsiité
e Teljesitmény: 1800W
e Kapacitas: 500 g
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Ko6szonjiik, hogy ezt a terméket valasztotta!

B —,

A késziilék haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a jelen haszndlati utmutatét. Utélagos
tanulmdnyozads céljabol, kérjiik, 6rizze meg a haszndlati kézikényvet.

A leirds célja, hogy megadja az Osszes sziikséges utasitast a gép telepitésére, hasznalatara és
karbantartasara. A készilék helyes és biztonsagos haszndlata érdekében, kérjiik, olvassa el a
hasznalati dtmutatét, a gép hasznalata el6tt.

N J

Il. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA J

> Olajsiité
» Hasznalati utmutato

B » Garancialevél
—_— W
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Villamos berendezések hasznalatakor, kérjik, tartsa be az alapvets biztonsagi intézkedéseket,
beleértve az alabb felsoroltakat:

1. Olvasson el minden utasitast.

2. Ne érintse meg a forro feliileteket. Hasznalja a fogantyukat, vagy a gombokat.

3. Az dramités elleni védelem érdekében ne helyezze a huzalt, a dugaszt vagy a készlléket
vizbe vagy mas folyadékba.

4. Amikor a villamos berendezés hasznalata gyerekek altal vagy azok kozelében torténik,
feln6ttek altali folyamatos felligyelet sziikséges.

5. Amennyiben nem haszndljak vagy annak tisztitdsa esetén, a berendezés csatlakoztatdjat
tdvolitsa el a villamos haldzatbdl. MielStt az alkatrészeket felszerelné vagy eltavolitana,
valamint tisztitas el6tt, kérjlik, engedje a berendezést lehdilni.

6. Ne helyezze az olajstit6t puha vagy abrosszal leteritett munkafeliiletre; gy6z6djon meg
réla, hogy a késziilék szilard fellileten mukodik.

7. Semmilyen haztartdsi villamos berendezést ne hasznaljon abban az esetben, ha
dugaszanak vagy tapkabelének sériilését észleli. Kérjiik, juttassa el a berendezést az Onhoz
legkozelebbi szervizhez annak kivizsgalasa, beadllitasa vagy javitasa érdekében.

8. A gyarté dltal nem javasolt tartozékok haszndlata sériiléseket okozhat.

9. Ne engedje a villamos berendezés tapkabelét az asztal szélérdl lelégni vagy forrd
feltiletekkel érintkezni.

10. Ne haszndlja ezt a késziiléket olajtartaly vagy olaj nélkil valamint elégtelen mennyiségl
olajjal.

11. Ne helyezze a késziiléket gazégbre vagy elektromos f6z6késziilékre, sem ezek mellé; ne
helyezze a késziléket bef(itott stitGbe.

12. Cselekedjen nagyon dvatosan a felforrésodott olajat tartalmazd készilék athelyezése
soran.

13. Gy6z6djon meg réla, hogy a fogantyuk felszerelése és rogzitése megfeleléen tortént.
Tanulmanyozza az 6sszeszerelésre vonatkozo részletes utasitasokat.

14. Haszndlat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy az olajtartdly megfeleléen fel van szerelve.

15. Ne csatlakoztassa a késziiléket az aramforrdshoz anélkil, hogy olajat toltene az
olajtartalyba.

16. A késziilék kikapcsoldsa utan a tartalyban Iévé olaj egy ideig forré marad. Ne prébalja meg
athelyezni az olajsiitét, amig az ki nem hdil; a fogantyuk segitségével emelje fel az olajtartalyt.
17. Annak ellenére, hogy az eltavolithatd tartdly tisztitds céljabdl vizbe merithets, az
aramutés elkerilése érdekében visszaszereléskor teljesen szdraznak kell lennie.

18. Ne toltson tul sok olajat a késziilékbe. Az olaj szintje a tartdly belsejében taldlhaté
minimum és maximum jelzések kdzott kell legyen.

19. Ne tegyen a forrd olajba vizes vagy jeget tartalmazd élelmiszereket.

20. Ezt a késziiléket 8 évnél kisebb gyermekek nem haszndlhatjak. A készlléket 8 évnél
nagyobb gyermekek csak allandd felligyelet mellett hasznalhatjak. A késziléket korlatozott
testi, érzékszervi vagy mentdlis képességekkel rendelkezd, illetve a megfelel tapasztalattal és
jartassdggal nem rendelkezd személyek csak feliigyelet mellett hasznalhatjak, vagy ha
felkészitették Oket a késziilék biztonsdgos haszndlatdra, illetve ha tisztdban vannak a
helytelen hasznalat veszélyeivel.

Ne hagyja a késziiléket és a tdpkabelt 8 évnél kisebb gyermekek szamara elérhet6 helyen. A
készUlék tisztitasat és karbantartasat nem végezhetik gyermekek. A gyermekekre figyelni kell,
nem szabad megengedni, hogy a készlilékkel jatszanak.

21. A forré folyadékok kiomlésének elkeriilése érdekében a fogantyluk segitségével
(amennyiben rendelkezésre allnak) helyezze stabil felliletre a f6z6késziiléket.

22. Ezt a készlléket nem kilsé id6zit6 vagy tdvirdnyitas segitségével torténé haszndlatra
tervezték.

23. A sités befejezése utdn, emelje fel a kosarat és varjon néhany masodpercet, hogy a
gbznyomas csokkenjen.
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24. Ne haszndlja a késziiléket mas célra, mint amire tervezték.

25. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

26. Az elektronikus alkatrészek sériilésének elkeriilése érdekében tarolja a késziilék belsé térben.
27. FIGYELMEZTETES: Abban az esetben, ha az olajsiits leesik a konyhapultrél a kiomlé forré olaj
sulyos sériiléseket okozhat. Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon az asztalrél vagy a konyhapultrodl,
mert a gyermekek vagy a felhaszndldk beleakadhatnak.

28. Ne meritse a késziiléket folyadékba.

29. Ezt a késziiléket csak haztartasi haszndlatra tervezték.

30. A\ A hasznalat soran a késziilék feliiletei felforrésodhatnak.

31. Orizze meg ezt a hasznélati Gtmutatét.

EZ A KESZULEK KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA KESZULT. j

S

Fedél

Sutékosar Vezérl6panel

Vezet6élek
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VEZERLOPANEL

A HOMERSEKLET SZABALYOZASA
A hémérséklet szabalyzé gomb segitségével bekapcsolhatja az olajsiitét és beadllithatja a
kivant slitési h6mérsékletet.

IDOZITO
Az id6zit6 segitségével bekapcsolhatja az olajstit6t és beallithatja a kivant sttési id6tartamot.

ARAMELLATAS FENYJELZO
Ha az olajsiité be van kapcsolva, az dramellatas fényjelz6 kigyullad.

,HASZNALATRA KESZ” FENYJELZO
A siitési id6tartam alatt a ,haszndlatra kész” fényjelz6 kigyullad és elalszik. Ez azt jelenti,
hogy a h6mérséklet fenntartdsa termosztatikusan torténik.

VISSZAALLITASI FUNKCIO

Az On olajsiitéje olyan funkcidval van ellatva, amelyik megvédi a tulmelegedés altal okozott
karoktdl. Tulmelegedés esetén a készllék automatikusan kikapcsol. Visszaallitas utan a
készilék ujra bekapcsolhato.

A KESZULEK ELSO HASZNALATA ELOTT

Tavolitson el minden csomagolast, cimkét és/vagy matricat az olajsutérél.

FIGYELMEZTETES: Abban az esetben, ha a vezérl6panel nincs felszerelve az olajsiits
burkolatara, ne csatlakoztassa a késziiléket az aramforrashoz. Csak akkor csatlakoztassa az
olajstt6t az dramforrashoz, amikor az teljesen 6ssze van szerelve és a flit6elem érintkezik az
olajjal.

FIGYELMEZTETES: Ne tegye a vezérlSpanelt, a tapkdbelt vagy a dugaszt vizbe.
FIGYELMEZTETES: Ne hasznalja ezt a késziiléket vizmelegitésre.

Az elsé haszndlat el6tt tisztitsa meg:

A késziilék burkolata, az olajtartdly, a sit6kosar, a silit6kosar fogantylja és a fedél
mosogatdszeres meleg vizben tisztithatd. Hasznalat el6tt hagyja a tartozékokat teljesen
megszaradni.

FIGYELMEZTETES: Ne tegye a vezérlépanelt, a tdpkabelt vagy a dugaszt semmilyen
folyadékba.
Az olajsit6 tisztitasa:

1. Emelje ki a vezérlGpanelt és a flitGelemet a tartéjabol, gy hogy egyik kezével az
aljatél fogva nyomja felfelé, mikozben masik kezével tartsa meg az olajsiité
burkolatat.

Vegye ki az olajtartalyt az olajstit6 burkolatdbol.
3. Meleg vizben egy dorzsmentes szivaccsal tisztitsa meg az olajtartdlyt és a
st6kosarat, mosogatdszert vagy mds nem mérgezé mosdszert hasznalva.

N
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AZ OLAJSUTO OSSZESZERELESE

1. Helyezze az olajtartalyt az olajsiité burkolatdba (1. Abra).

2. Helyezze a vezérl6panelen taldlhatd vezet6éleket a fémburkolatra szerelt
vezetdsinekbe (2. Abra).

3. Csusztassa le teljesen a vezet6éleket.

Megjegyzés: Az olajsiité egy olyan biztonsagi kapcsoldval van ellatva, amelyik csak
abban az esetben engedi a készliléket miikodni, ha a vezérl6panel megfeleléen fel van
szerelve a készllék burkolatan taldlhato vezet&sinekre.

Csusztassa lefelé

VezetGsinek

4. Szerelje fel a fogantyut a slitSkosarra, a fogantyu rudjait egymdshoz kozelitve és
behelyezve azokat a kosaron talalhaté fémtartdba. Gy6z6djon meg rdla, hogy rudak
végét behelyezte a tartd nyilasaiba. A rogzités érdekében emelje fel a fogantyut (3.
Abra).
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A KESZULEK HASZNALATA

FIGYELMEZTETES: Ne csatlakoztassa a késziiléket az aramforrdshoz az olajtartaly
feltoltése elStt. Miel6tt csatlakoztatna a dugaszt az aramforrashoz gy6z6djon meg
réla, hogy a vezérlGpanel megfelel6en fel van szerelve az olajsiit6 burkolatara, és hogy a
flit6elem beleér a tartalyban 1évé olajba.

AZ OLAJTARTALY FELTOLTESE

1. Toltson étolajat az olajtartdlyba, gy6z6djon meg rdéla, hogy az olaj szintje a tartdly
belsejében talalhatd ,,MIN” és ,,MAX” jelzések kozott van. Ne toltson tal kevés vagy
tal sok olajat. Az olajszintet a tartaly belsejében megjel6lt minimum (2,2 L) és
maximum (3L) értékek kozott kell tartani (4. Abra).

4. Abra

2. Az el6z6leg hasznalt és a tartalyban megszilardult zsiradékot el kell tavolitani, majd
az Ujrahasznalds érdekében egy kiilon edényben felolvasztani. FIGYELMEZTETES: Ha
az olajtartalyban prébdlja meg felolvasztani a megszilardult zsiradékot, fennall
annak a veszélye, hogy a forré zsir hirtelen attéri a megszilardult zsiradék felsé
rétegét.

A  megszilardult zsiradék olajsiitében torténé felolvasztasakor csak a

kévetkezéképpen jarjon el:

1. Gy6z6djon meg rdla, hogy a zsiradék szobah6mérsékletli. Ha a zsiradék hideg,
akkor a szétfroccsenés veszélye né.
2. Egy villa segitségével dvatosan szurkalja meg a zsiradékot.

Olvasztds kdzben gy6z6djon meg réla, hogy jol lezarta a fedelet.

4. A hémérséklet szabalyzé gombot allitsa 170 °C-ra és az IDOZITOT forditsa el a
BEKAPCSOLVA pozicidra

w

FONTOS: A hémérséklet beallitdsa automatikusan bekapcsolja az olajsiitét és a
»,hasznalatra kész” fényjelz6 elalszik. A ,hasznalatra kész” fényjelz6 csak akkor gyullad ki
ismét, ha a tartalyban taldlhaté zsiradék vagy olaj eléri a beadllitott h6mérsékleti értéket.
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ELOMELEGITES

FIGYELMEZTETES: Ne csatlakoztassa a késziiléket az dramforrashoz az olajtartaly feltoltése
el6tt. Amikor nem hasznalja a készliléket, huzza ki a dugaszt az aramforrasbdl.

1. Gy6z6djon meg rdla, hogy az olaj szintje a tartaly belsejében taldlhaté ,MIN” és ,, MAX"
jelzések kozott van.

2. Helyezze vissza az olajsuté fedelét.

3. Csatlakoztassa a dugaszt az dramforrashoz. Az aramellatas fényjelz6 ki fog gyulladni.

4. A hémérséklet szabalyzé gombot allitsa a kivant hémérsékletre és az IDOZITOT forditsa
el a BEKAPCSOLVA pozicidra.

5. A bedllitott h6mérséklet elérésekor a ,hasznalatra kész” fényjelz6 kigyullad.

A SUTOGKOSAR FELTOLTESE ES A SUTES

FIGYELMEZTETES: Amikor fagyasztott élelmiszereket készit, el&szor vegye ki a siitékosarat
és csak ezt kovetben tegye bele az élelmiszereket, mert ellenkez6 esetben a forrd olaj
kifroccsenhet és égési sériiléseket okozhat.

FIGYELEM: Olyan élelmiszerek készitésekor, mint példdul siilt burgonya javasoljuk, hogy a
sut6kosarat csak 23 részben toltse fel. Sutés el6tt tavolitsa el a jeget a fagyasztott
élelmiszerekrél. Ellenkezé esetben, amikor beteszi az élelmiszereket a forré olaj
kifroccsenhet az olajstit6bél.

FIGYELEM: Ne csatlakoztassa a vezérl6panelt az dramforrashoz, ha az nincs felszerelve az
olajsiité burkolatara. Ne helyezze a vezéri6panelt, a tapkdbelét vagy a dugaszt vizbe
vagy egyéb folyadékba.

1. Ne toltse fel a sitGkosarat, amikor az a forré olajban van.

2. Helyezze az élelmiszereket a siit6kosarba. Ne dobja az élelmiszereket a forrd olajba.
Ne toltse tul a sttSkosarat és ne lépje tul a sUt6kosar kapacitdsanak 2/3 részét. Az
optimdlis eredmények elérése valamint a rovidebb sitési id6tartamok érdekében csak
kisebb adagokat készitsen egyszerre.

3. Annak érdekében, hogy elkeriilje az olaj kifroccsenését, a siit6kosarat dvatosan
helyezze be az olajtartalyba.

4. A sttés idejére helyezze vissza az olajsiité fedelét.

5. Az elkészités befejezését kovetéen dvatosan emelje fel az olajsiité fedelét, hogy
lehetévé tegye a gbz kijutdsat a fedél teljes eltavolitdsa el6tt. A forréd géz okozta égési
sériilések megelGzése érdekében ne hajoljon kozel a késziilékhez.

6. Forditsa el a h6mérséklet szabdlyzé gombot a ,,MIN” pozicidra, forditsa el az id6zit6t a
KIKAPCSOLVA pozicidra, majd huzza ki a dugaszt az aramforrasbal.

7. A fogantyu segitségével emelje fel siit6kosarat és rogzitse a kampodra, hogy az olaj
lecsepegjen.

8. Miutdn az olaj lecsepeget, a kosarat felemelheti és az elkészitett élelmiszereket
elfogyaszthatja vagy kiszedheti egy talba. FIGYELMEZTETES: Tisztitas vagy tarolas el6tt
hagyja az olajsut6t kih(Glni (kortlbeltl 2 6ra). Ne helyezze at a késziiléket, ha az forrd
olajat tartalmaz. FIGYELEM: Hasznadlat sordn az olajsit6 fém alkatrészei
felforrésodhatnak. M(ikodés kbzben ne érintse meg a késziilék oldalsé részeit.
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A SUTESRE VONATKOZO TANACSOK

¢ Ne hasznalja az olajsiit6t a stit6kosar nélkal.

o A siités idejére helyezze vissza a fedelet.

¢ Az olaj el6melegitésekor a ,haszndlatra kész” fényjelz6 kigyullad, ami azt jelenti, hogy az
olaj elérte a kivant hémérsékletet.

¢ Lassan helyezze be a siit6kosarat a forrd olajba. Ha a siit6kosar behelyezése tul gyorsan
torténik, el6fordulhat, hogy az olaj kicsordul vagy szétfréccsen.

¢ Tegye a fedelet jol Iathato helyre.

¢ Normalis jelenség, ha a siités ideje alatt a fedél mellett g6z tavozik az olajstit6bdl.

e Mkodés kézben ne tartdzkodjon tul kdzel az olajsiit6hoz.

¢ Ne keverje 6ssze a kiilonb06z6 tipusu olajokat vagy a régi olajat a friss olajjal.

* Rendszeresen cserélje ki az olajat. Altaldban az olaj magas fehérjetartalmu élelmiszerek
(baromfi, sertés vagy marhahus, hal) készitésekor hamar tonkremegy. Ha az olajban
féként silt burgonyat készitenek és ezt kovet6en mindig lesz(irik, akkor 8-10 alkalommal
is hasznalhaté. Mindezek mellett ajanljuk, hogy ne haszndlja ugyanazt az olajat 6
hénapnal hosszabb ideig.

e Ha a felmelegités sordn habozni kezd, szine megsotétil, megvastagodik vagy
szirupszer(ivé valik, cserélje ki az olajat.

* Gy6z6djon meg réla, hogy a siitésre elGkészitett élelmiszerek szarazak.

¢ Siités elGtt tavolitsa el a felesleges jeget a fagyasztott élelmiszerekrél.

* Az egyenletes elkészités érdekében vagja az élelmiszereket egyforma méret(i darabokra.
¢ A vastagabb darabok nehezebben siilnek at.

Az aldbbiakban bemutatott elkészitési id6tartamok csak tajékoztatd jellegliek és egy
kosdarnyi élelmiszer stésére vonatkoznak. A pontos elkészitési id6tartam az élelmiszerek
mennyiségétbl, az on izlésétbl, az élelmiszerdarabok méretétdl, stb. fliggben valtozhat.

A HOMERSEKLET BEALLITASA

Altaldban, a puhdbb élelmiszerek (zoldség, hal) elkészitésekor allitsa a késziilék
alacsonyabb hémérsékletre és a fagyasztott élelmiszerek, silt burgonya vagy csirkehus
elkészitésekor magasabb hémérsékletre.

ELELMISZER ELKESZITESI HOMERSEKLET
IDOTARTAM
Silt burgonya 8-10 perc 190 °C
Halfilé 3-5 perc 150 °C
Csirkehus darabkak | 6-8 perc 170 °C
Csirkecomb 13-20 perc 170 °C
Siilt f6z6tok 3 perc 150 °C
Silt gomba 3 perc 150 °C
Hagymakarika 3 perc 150 °C
Fank 3-5 perc 170 °C
Silt alma 4 perc 170 °C
Garnélarak 4-6 perc 150 °C
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OLAJSZURES ES OLAJCSERE

FIGYELEM: Az olaj cseréje vagy az olajsitd tisztitasa és taroldsa el6tt gy6z6djon meg rola,
hogy a készliléket aramtalanitotta és hogy az olaj kihdilt.

Megjegyzés: Nem sziikséges kicserélni az olajat minden hasznalat utén. Altaldban az olaj
magas fehérjetartalmu élelmiszerek (baromfi, sertés vagy marhahus, hal) készitésekor
hamarabb ténkremegy. Ha az olajban f6ként silt burgonyat készitenek és ezt kdvetben
mindig lesz(rik, akkor 8-10 alkalommal is hasznalhatd. Mindezek mellett ajanljuk, hogy ne
hasznalja ugyanazt az olajat 6 hénapnadl hosszabb ideig.

(N /7 /
\'\\//,

W%
i
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6. Abra 7. Abra

OLAJSZURES

1. Gy6z6djon meg rdla, hogy az olaj kih(lt (korilbeldl 2 6ra), majd a tartalyban 1évé olajat
toltse ki egy kiillon edénybe vagy palackba (6. Abra).

2. Tisztitsa meg az olajtartalyt valamint a siit6kosarat és hagyja azokat megszaradni.

3. Egy s(ir(i sz0vésU szitan vagy papirsz(irén keresztiil toltse vissza ugyanazt az olajat a
tartalyba (7. Abra).
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A hosszu élettartam érdekében tisztitsa meg jél a késziiléket lehetSleg minden hasznalat
utan.

FIGYELMEZTETES: Tisztitas el6tt minden alkalommal huizza ki a dugaszt az dramforrasbdl.
Tisztitas el6tt varja meg, amig a késziilék és a benne taldlhaté olaj kihdl (kérilbelil 2 6ra).

Ne helyezze a vezérl6panelt, a tapkadbelét vagy a dugaszt vizbe vagy egyéb folyadékba.

¢ Ne helyezze a vezérlGpanelt, a tdpkabelt vagy a dugaszt mosogatogépbe.

¢ A vezérl6panelt csak nedves torl6ronggyal tisztitsa meg.

¢ A burkolat, az olajtartaly, a stit6kosar és a fedél a mosogatdgép felsé polcan tisztithatd.

VISSZAALLITASI FUNKCIO

Az 6n olajstt6je visszaallitasi funkcidval van elldtva. Abban az esetben, ha az olajsiité nem
melegedik fel, megtorténhet, hogy a visszadllité kapcsolé mikodésbe jott.

Az olajsiité visszaallitdsa érdekében:

1. Huzza ki a dugaszt az dramforrasbdl.

2. Varja meg, amig a késziilék és a benne talalhato olaj kihil.

3. Miutadn a készilék kihdlt, emelje fel a vezérl6panelt és egy golydstoll vagy ceruza
segitségével nyomja meg a termosztat visszaallité gombjat, amely a vezérl6panel belsé
oldalan taldlhato (8. Abra).

4. Szerelje vissza a vezérl6panelt a készilék burkolatdra, majd folytassa a sitési
folyamatot.

VISSZAALLITO GOMB
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HIBA

LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

Az olajsité
nem mukodik.

1. A vezérl6panel nincs
megfelelGen felszerelve.
2. A dugasz nincs csatlakoztatva

az aramforrashoz.

3. A fali csatlakozd nem szolgaltat

elektromos aramot.

4. A visszaallitd kapcsold
m(ikodésbe jott.

5. Az id6zit6 ki van kapcsolva.

1. Szerelje fel Ujra a vezérlGpanelt.

2. Csatlakoztassa a dugaszt az aramforrashoz.

3. Allitsa vissza a kapcsolét, vagy cserélje ki a
biztositékot.

4, Kapcsolja ki a késziiléket és varja meg, amig
kihdl. Ezt kbvetSen tavolitsa el a vezérlGpanelt és
nyomja meg a termosztat visszaallitd6 gombjat.

5. Gy6z6djon meg réla, hogy az id6zit6 be van
kapcsolva vagy allitsa be a m(ikodési
id6tartamot.

Az olaj
kicsordul a
készulékbdl.

1. Tul sok olaj van a tartalyban.
2. A kosar tulsagosan meg van
toltve.

3. Az olaj tul sokszor volt
hasznalva és habot képez.

1. Kapcsolja ki az olajsiitét. Varja meg, amig az
olaj kihdl, majd vegye ki egy részét.

2. Vegye ki a kosarban taldlhaté élelmiszerek egy
részét.

3. Kapcsolja ki az olajsutét. Varja meg, amig az
olaj kihdl és cserélje ki friss olajjal.

Az élelmiszerek
tul zsirosak.

1. Az olaj nem elég forrd.
2. A kosar tulsagosan meg van
toltve.

1. Allitsa a hémérséklet szabalyzé gombot a
megfelels értékre.

2. Vegye ki a kosarban taldlhaté élelmiszerek egy
részét.

Az élelmiszerek
nincsenek
megfelelGen
elkésziilve.

1. Az élelmiszerdarabok tul
nagyok.

2. Az elkészitési idGtartam tul
rovid.

3. Az olaj hémérséklete tul

magas.

1. Vagja az élelmiszereket kisebb darabokra.

2. Folytassa a siitést és figyelje folyamatosan az
elkészitési folyamatot.

3. CsOkkentse az olaj h6mérsékletét, hogy
lehet6vé tegye az élelmiszerek teljes
elkésziilését.

Az olaj habzik

1. Az olaj tul sokszor volt

1. Varja meg, amig az olaj kihdl és cserélje ki friss

vagy flistot hasznalva. olajjal.
bocsat ki.
\ A R
Névleges fesziiltség 220-240 V ‘
Névleges frekvencia 50-60Hz ‘
Teljesitmény 1800 W ‘
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A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa
Segithet a kornyezet védelmében!
Kérjik, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem m(ikédS elektromos berendezéseket a hasznalt
elektromos hulladékokat gy(ijt6 kbzpontba szolgaltassa be.
N

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtokldk altal bejegyzett

markanevek.

A leirtak egyetlen része sem haszndlhatd fel semmilyen formaban, még leforditott, atalakitott

véltozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION elGzetes beleegyezése nélkiil.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

http://www.heinner.com, http://www.nod.ro
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A terméket az Eurdpai K6z0sség elGirdsainak és jogszabdlyainak megfelelen tervezték és gyartottak. J

Import6r: Network One Distribution
Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com, www.nod.ro
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