FRITEUZA CU AER CALD

Model: EffectHeat Fusion
HAF-C7DH20BK

e (Capacitate: 7L
e Putere: 2000 W (superior 1500 W + inferior 500 W)
e 12 programe prestabilite
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Friteuza cu aer cald
Manual de utilizare
Certificat de garantie
Declaratie de conformitate

LA A

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Atunci cand utilizati aparate electrice, respectati masurile de precautie de baza, inclusiv urmatoarele
instructiuni:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu introduceti cablul, stecarul sau baza aparatului in apa sau
alte lichide.

4. AVERTISMENT: acest aparat electric este prevazut cu o functie de incalzire. Chiar si suprafetele care nu fac
parte din sistemul de incalzire al aparatului pot atinge temperaturi ridicate. Dat fiind faptul ca temperaturile
sunt percepute diferit de catre persoane diferite, acest aparat trebuie utilizat cu ATENTIE. Aparatul trebuie
manevrat numai prin atingerea manerelor si suprafetelor de prindere. Purtati manusi de protectie.
Suprafetele care nu constituie puncte de prindere trebuie lasate sa se raceasca suficient inainte de a fi atinse.
5. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este in uz si inainte de efectuarea
operatiilor de curatare. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a monta sau demonta piese sau accesorii ale
acestuia.

6. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre agentul sau de service sau de persoane cu o calificare similara.

7. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate provoca vatamari.

8. Nu utilizati aparatul in aer liber.

9. Nu lasati cablul electric sa atarne pe marginea mesei, nici sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

10. Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric; nu puneti aparatul intr-un cuptor incalzit.
11. Introduceti mai intai conectorul cablului Tnh aparat, apoi conectati stecarul la sursa de alimentare cu
energie electrica. Pentru deconectarea de la sursa de alimentare, rotiti butoanele de comanda la pozitia
,Oprit”, apoi scoateti stecarul din priza.

12. Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

13. Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsd de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite Tn ceea ce priveste utilizarea in siguranta a aparatului si daca inteleg pericolele
pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu pot fi
efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia sunt Tn varsta de cel putin 8 ani si sunt
supravegheati.

14. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

15. Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de
comanda de la distanta.
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Important

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu acest aparat.

¢ Nu introduceti in apa si nu clatiti sub jet de apa carcasa aparatului si elementele de incalzire, deoarece
acestea contin componente electrice.

¢ Pentru prevenirea socurilor electrice, nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat.

¢ Ingredientele care sunt pregatite in vederea prepararii trebuie puse in cos, pentru a preveni contactul
acestora cu elementele de incalzire.

¢ Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.

¢ Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce acesta este in functiune.

e Temperaturile suprafetelor accesibile pot fi foarte ridicate in timpul functionarii aparatului.

Avertismente

¢ Asigurati-va ca tensiunea specificata pe aparat corespunde celei furnizate de reteaua de alimentare cu
energie electrica.

¢ Nu utilizati aparatul in cazul in care observati deteriorari ale cablului de alimentare, ale stecarului sau ale
altor componente.

* Nu apelati la persoane neautorizate in vederea Tnlocuirii sau repararii cablurilor de alimentare deteriorate.
¢ Feriti cablul de alimentare de suprafetele fierbinti.

* Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu mainile ude.
* Nu asezati aparatul foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm 1in
spatele, n lateralele si deasupra aparatului. Nu puneti nimic deasupra aparatului.

* Nu utilizati acest aparat in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.

® Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

¢ Aerul fierbinte iese prin orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si fata la distanta de orificiul de
evacuare, pentru a evita arsurile provocate de aerul fierbinte si de aburul care iese din orificiul de evacuare.
De asemenea, aveti grija la aerul fierbinte si la abur atunci cand scoateti vasul de prajire, capacul de sticla si
vasul de coacere din aparat.

¢ Suprafetele accesibile se pot incinge in timpul utilizarii aparatului.

e Umplerea cosului cu ulei poate genera pericol de incendiu.

¢ Daca observati cd iese fum negru, va rugam sa deconectati imediat stecarul de la sursa de alimentare cu
energie electrica. Asteptati ca emisiile de fum sa se opreasca inainte de a scoate cosul friteuzei.

Atentie

¢ Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

¢ Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand nu 1l utilizati.

e Produsele trebuie lasate sa se raceasca timp de aproximativ 30 de minute inainte de a fi manevrate sau
curatate.
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI
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1 - Cos 5 - Admisie aer
2 - Manerul cosului 6 - Grild de evacuare a aerului
3 - Fereastra de vizualizare 7 = Cablul de alimentare
4 - Panou de comanda electronic | 8 = Suport de preparare

NOTA: protectiile fixate pe suportul de preparare sunt rezistente la cildura. indepartarea acestora nu este
recomandata.

5. UTILIZAREA PRODUSULUI

Aceasta este o friteuza cu aer cald care ofera o modalitate simpla si sanatoasa de a prepara ingredientele
preferate. Datorita avantajului creat de aerul fierbinte care circula in cos, preparatele vor fi gata rapid si
uniform. Cea mai buna parte este ca friteuza cu aer cald poate incalzi alimentele in toate directiile,
majoritatea ingredientelor neavand nevoie de ulei pentru a fi preparate.

Tnainte de prima utilizare:

1. Indepartati toate ambalajele si autocolantele.

2. Curatati cosul si suportul de preparare cu apa fierbinte, detergent si un burete neabraziv. Aceste
componente pot fi spalate Tn masina de spalat vase.

3. Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu impamantare.

4. Scoateti cu grija cosul din friteuza cu aer cald.

5. Puneti ingredientele in cos.

6. Introduceti cosul in friteuza cu aer cald.

Nota: Nu depasiti nivelul MAX marcat pe cos, deoarece acest lucru poate afecta calitatea prepararii
alimentelor.
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Atentie: Nu atingeti cosul in timpul utilizarii si un anumit timp dupa utilizare, deoarece acesta se incinge.
Tineti cosul doar de manerul acestuia.

7. Nu umpleti cosul cu ulei sau cu alte lichide.

o0 &

FRIES WINGS STEAK FISH TOAST CHICKEN

|

SHRIMPS CAKE EGGTART  COOKIES BACON PIZZA

— | + |MENU —

+
TEMP TEMP SWITCH TIME | TIME

Nota: Sunt disponibile 12 functii: Fries (cartofi prajiti), Wings (aripioare), Steak (friptura), Fish (peste), Toast,
Chicken (Pui), Shrimp (Creveti), Cake (Prajitura), Egg Tart (Tarta cu crema de ou), Cookies (Fursecuri), Bacon
si Pizza.

¢ Dupa ce atingeti butonul ,MENU SWITCH"”, puteti alege meniul dorit.

e Dupa alegerea functiei, apasati pe butonul ,Start/Pause” A pentru a incepe prepararea.

- Tn timpul procesului de preparare, daca doriti sa reglati durata sau temperatura, puteti creste sau reduce
atat durata de preparare cu intervale de cate 1 minut, cat si temperatura de preparare cu intervale de cate
5 °C prin atingerea continua a butoanelor N din dreptul pictogramelor pentru durata si
temperaturad sau prin parcurgere rapida, tinand apasate butoanele pentru a seta parametrii de preparare
doriti.

Nota: pentru butonul Start/Pause H, in timpul procesului de preparare cu aer cald, lumina din interiorul
aparatului va fi aprins3. Dacd apasati din nou acest buton, lumina va incepe s3 clipeascd. In aceasts situatie,
butonul are o functie de intrerupere a prepararii. In timp ce prepararea este intrerupts, puteti schimba
meniul pentru a alege alt program de preparare prin apasarea butonului ,,MENU SWITCH”.

Apoi, dacd apédsati din nou acest buton, friteuza cu aer cald va continua prepararea. In aceastd situatie,
butonul are o functie de reluare a programului.

e Butonul pentru lumina: daca atingeti acest buton, lumina din interiorul aparatului se va aprinde; daca il
atingeti din nou, lumina se va stinge.

¢ Indicatorul pentru agitare (t SHAKE ) . indicatorul pentru agitare se va aprinde cand programul de
preparare ajunge la jumatatea timpului. Acest moment intermediar va permite sa agitati sau sa intoarceti
alimentele din aparat, ceea ce ajuta la asigurarea unei preparari uniforme.

Nota: Daca nu scoateti cosul si nu agitati alimentele, indicatorul de agitare de pe panoul de comanda va
ramane aprins. Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (pentru informatii
suplimentare, consultati sectiunea ,Sfaturi”). Pentru a agita ingredientele, scoateti vasul de preparare din
aparat tinandu-l de maner si agitati-l. Apoi reintroduceti vasul de preparare in friteuza.

e Friteuza cu aer cald emite ,,un semnal sonor” dupa finalizarea programului de preparare ales. Cand aparatul
emite semnalul sonor 5 ori, inseamna ca ciclul de preparare este finalizat. Scoateti vasul de preparare din
aparat si puneti-l pe o suprafata termorezistenta.

Nota: dupa incheierea duratei de preparare, elementele de Tncalzire nu vor mai functiona, Tnsa ventilatorul
va continua sa functioneze aproximativ 20 de secunde ca masura de siguranta, pentru a evacua aerul
fierbinte.
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Nota: daca ingredientele nu sunt inca gata, pur si simplu introduceti vasul de preparare inapoi in aparat.
Apasati pe butonul de reglare a temperaturii pentru a seta temperatura si apasati pe butonul de reglare a
duratei pentru a seta durata. Dupa selectarea setarilor necesare, apasati din nou pe butonul ,Start” pentru
a porni aparatul.

e Pentru a scoate ingredientele (de exemplu: carne de vita, pui, carne de porc sau orice ingrediente cu
continut de grasimi care se vor acumula pe fundul vasului de preparare), folositi clesti de bucatarie si ridicati
ingredientele unul cate unul.

Nota: actionati cu prudenta deosebita daca doriti sa rasturnati cosul, deoarece uleiul acumulat pe fundul
cosului se poate scurge peste ingrediente.

Sfat: in cazul ingredientelor mari sau fragile, luati-le din vasul de preparare cu ajutorul unui cleste de
bucatarie.

Atunci cand o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este imediat pregatitd pentru prepararea
unei alte serii.

PROGRAME DE PREPARARE PRESTABILITE ‘

Odata ce va familiarizati cu aparatul, ati putea dori sa incercati propriile retete. Pur si simplu alegeti durata
si temperatura care se potrivesc preferintelor dumneavoastra.

IMPLICIT |/ 185 15 Agitare
FRIES / 200 23 Agitare
WINGS / 180 19 Agitare
STEAK / 200 12 Agitare
FISH / 195 10 /
TOAST / 160 10 Agitare
CHICKEN |/ 200 30 Agitare
SHRIMP / 200 20 Agitare
CAKE / 160 30 Agitare
EGG TART | / 165 30 /
COOKIES |/ 160 20 Agitare
BACON / 175 12 Agitare
PIZZA / 185 8 /
Interval de temperaturi: 80°C~200°C

Interval de durate: 1 min. ~ 60 min.
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Tabelul de mai jos va va ajuta n alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.

Nota: va rugam sa retineti ca aceste setdri au caracter informativ. Dat fiind faptul ca ingredientele difera in
functie origine, dimensiune, forma si marca, nu putem garanta cele mai bune setari pentru fiecare dintre
ingredientele dumneavoastra.

Min- Durata Temp. . .
Max (g) | (min.) °c Agitare | Observatie

Cartofi prajiti

Cartofi ta.latl subtire 300-700 | 9-16 200 Da

congelati

Cartofl tajati gros 300-700 1120 [200 | Da

congelati

Cartofi prajiti de casa (8 x 300-800 | 10-16 200 Da Adaugvatl o Jumatate de

8 mm) lingura de ulei

Cartofi wedges de casa 300-800 | 18-22 180 Da Afdaugvatl © Jumatate de
lingura de ulei

Cuburi de cartofi 300-750 | 12-18 180 Da Afdaugvatl © Jumatate de

te . lingura de ulei

preparate in casa 550 1518 180 D

Cartofi gratinati 500 15-18 200 Da

Fripturd 100-500 | 8-12 180

Cotlete 100-500 | 10-14 180

Hamburger 100-500 | 7-14 180

Pateuri cu carne 100-500 | 13-15 200

Ciocanele de pui 100-500 | 18-22 180

Piept de pui 100-500 | 10-15 180

Gustari

Rulouri de prim3vara 100-400 | 8-10 200 Da Utilizati ingrediente gata
pentru gatit

Nuggets de pui congelate | 100-500 | 6-10 200 Da Utilizati |Pgred|ente gata
pentru gatit

Crochete de peste 100-400 | 6-10 500 Utilizati |?gred|ente gata

congelate pentru gatit

Prodtjse congelate in 100-400 | 8-10 180 Utilizati |?gred|ente gata

crustd de pesmet pentru gatit

Legume umplute 100-400 | 1-10 160

Prajituri 300 20-25 160 Utilizati o forma de copt

Tarts 400 20-22 180 Utilizati o forma de copt/un
vas pentru cuptor

Briose 300 15-18 200 Utilizati o forma de copt

Gustari dulci 400 1-20 160 Utilizati o formd de copt/un
vas pentru cuptor

¢ Ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin mai scurt decat ingredientele mai
mari.

¢ O cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai lung, iar o cantitate mai mica
de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai scurt.

¢ Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul
final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

 HEINNER |

¢ Puneti putin ulei pe cartofii proaspeti si prajiti ingredientele cateva minute in plus pentru un rezultat mai
crocant.

¢ Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grasime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in friteuza cu
aer cald.

¢ Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

¢ Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

¢ Utilizati aluat gata preparat pentru a obtine gustari rapid si usor. Aluatul gata preparat necesita un timp de
preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

¢ De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a incalzi ingredientele. Pentru a Tncalzi ingrediente, setati
temperatura la 150 °C for si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10 minute.

Prepararea cartofilor prajiti de casa
Pentru a prepara cartofi prajiti de casa, urmati pasii de mai jos:

1. Curatati cartofii si taiati-i felii.

2. Spalati bine cartofii taiati si indepartati umezeala de pe acestia cu un prosop de hartie.

3. Puneti o jumatate de lingura de ulei de floarea-soarelui sau de masline intr-un bol, puneti in bol cartofii
pai si amestecati pana cand acestia sunt acoperiti cu ulei.

4. Scoateti cartofii pai din bol cu mana sau cu o ustensila de bucatarie, astfel incat uleiul in exces sa ramana
in bol. Puneti cartofii pai in cos.

5. Preparati cartofii pai conform instructiunilor din acest capitol.

6. CURATAREA

e Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

¢ Nu curatati cosul si interiorul aparatului cu ustensile metalice sau materiale de curatare abrazive, deoarece
acestea pot deteriora invelisul neaderent.

* Deconectati stecarul de la sursa de alimentare cu energie electrica, pentru a permite racirea aparatului.
Nota: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul din aceasta.

o Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

e Curatati cu apa fierbinte cosul si suportul de preparare, utilizand putin detergent de vase si un burete
neabraziv.

¢ Puteti folosi un lichid degresant pentru a indeparta murdaria ramasa.

Nota: Cosul si suportul de preparare pot fi spalate in masina de spalat vase.

Sfat: Daca murdaria este lipita de suportul de preparare sau de fundul cosului, umpleti cosul cu apa fierbinte
si adaugati putin detergent de vase. Puneti suportul de prepare in cos si lasati-le la inmuiat timp de
aproximativ 10 minute.

e Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

e Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.

Depozitare

¢ Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si lasati aparatul sa se raceasca.
¢ Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.
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7. REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer cald nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat la sursa
de alimentare.

Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta
cu impamantare.

Nu ati apdsat pe butonul de
pornire.

Apasati pe butonul de pornire/alimentare dupa
ce setati temperatura si durata sau dupa ce
alegeti programul dorit.

Ingredientele nu sunt
preparate suficient.

Cantitatea de ingrediente din cos
este prea mare.

Puneti in cos cantitati mai mici de ingrediente.
Cantitatile mai mici sunt preparate mai uniform
si mai rapid.

Temperatura setatda este prea
scazuta.

Utilizati butonul de setare a temperaturii pentru
a regla temperatura la valoarea necesara.

Ingredientele sunt
preparate neuniform.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sa fie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afla in partea superioara
sau unele peste celelalte (de exemplu, cartofii
pai) trebuie sa fie agitate la jumatatea timpului
de preparare.

Gustarile nu  sunt

crocante atunci cand

Ati utilizat ingrediente destinate

Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau

sunt scoase din prepararii intr-o friteuza | aplicati putin ulei pe gustari, pentru ca acestea sa
) . traditionala. fie mai crocante Tn urma prepararii.
friteuza.
Cosul nu poate fi
introdus ) ) Sunt prea multe ingrediente in Nu umpleti cosul peste semnul MAX.
corespunzator in | cos.
aparat.
Atunci cand preparati ingrediente cu un continut
ridicat de grasime, o cantitate mare de ulei se va
Preparati ingrediente cu un | scurgein cos. Uleiul produce fum alb, iar cosul se
continut ridicat de grasime. poate Tncalzi mai mult decat de obicei. Acest
Alpl;aratul emite fum lucru nu afecteaza functionarea aparatului sau
alb.

rezultatul final.

Cosul contine grasime ramasa in
urma utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se
incalzeste in cos. Curatati cosul dupa fiecare
utilizare.

Cartofii proaspeti sunt
preparati neuniform.

Nu ati folosit tipul de cartofi
potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia
nu se Tnmoaie.

Nu ati clatit corespunzator cartofii
pai fnainte de a-i prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai
indeparta amidonul de pe acestia.

pentru a

Cartofii nu sunt
crocanti atunci cand
sunt scosi din friteuza.

Textura crocanta a cartofilor
depinde de cantitatea de ulei din
vasul de preparare si de
cantitatea de apa din cartofi.

Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi
inainte de pune ulei pe acestia.

Taiati cartofii Tn bucati mai mici, pentru ca acestia
sa fie mai crocanti in urma prepararii.
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Utilizati numai piese de schimb originale.

Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:
Denumirea modelului si numarul de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Acestea pot suferi modificari fara o notificare prealabila.

Tensiune de alimentare 220-240V~50/60Hz
Putere 2000 W
Capacitate 7L
Temperatura 80-200°C

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia

mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase

pentru mediu si sdndtatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,

pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One

Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de “timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigurd tratarea ulterioara a echipamentelor uzate
colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit operatorului Dvs. de
salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar, sistemul “unul la unu “sau la punctul
de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si acumulatorii

- fac obiectul unei colectari separate, il reprezintad o pubeld barata cu o cruce.

<

Aceste mdsuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisd in Registrul de punere pe piatd a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-1V. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate cu
HG 322/2013. Totodata societatea este Tnscrisd in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand numarul
de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care l-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE & 2015/863/EU). Nu contine materialele daunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!
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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd Tn ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.

Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

. HEINNER este marcad inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor detinatori.
Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata pentru
obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul prealabil al
companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii Europene.

Producator si importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania
i Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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HOT AIR FRYER

Model: EffectHeat Fusion
HAF-C7DH20BK

e (Capacity: 7L
e Power: 2000W (upper 1500W + low 500W)
e 12 preset programs
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1. INTRODUCTION

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Hot air fryer

User manual

Certificate of warranty
Declaration of conformity

LA A

3. SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in water or other liquid.

4. WARNING: this electrical appliance contains a heating function. Surfaces, also different than the functional
surfaces, can develop high temperatures. Since temperatures are differently perceived by different persons,
this equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall be touched only at intended handles and
gripping surfaces and use heat protection like gloves or similar surfaces. Other than the intended gripping
surfaces shall get sufficiently time to cool down before getting touched.

5. Unplug it from the outlet when not in use and before cleaning. Allow it to cool before putting on or
taking off parts.

6. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may cause injuries.
8. Do not use the appliance outdoors.

9. Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.

10. Do not place it on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

11. Always attach the plug to the appliance first, then plug the cord into the wall outlet. To disconnect, turn
any control to “off”, then remove the plug from the wall outlet.

12. Do not use the appliance for other than intended use.

13. This appliance can be used by children aged 8 years and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be done by children unless they
are older than 8 and supervised.

14. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

15. The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.
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Important

¢ Children are not allowed to play with this appliance.

* Do not immerse the housing containing the electrical components and heating elements in water and do
not rinse them under the tap.

¢ Do not allow any water or other liquids to enter the appliance to prevent an electric shock.

¢ The ingredients which are prepared to be cooked must be placed in the basket to prevent contact with the
heating elements.

¢ Do not cover the air inlet and outlet vents while the appliance is in operation.

¢ Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

¢ When the appliance is operating, the temperature of the accessible surface may be high.

Warnings

¢ Check that the voltage shown on the appliance matches the local mains voltage.

® Do not use the appliance if there are any damaged plugs, power cords or other components.

* Do not go to any unauthorized person to replace or repair a damaged power cord.

¢ Keep the main power cord away from hot surfaces.

® Do not insert the appliance or operate the control panel with wet hands.

¢ Do not lean the appliance against a wall or other appliance. Leave at least 10 cm of space on the back and
sides, and at least 10 cm above the appliance. Do not place anything on top of the appliance.

® Do not use the appliance for any purpose other than that described in this manual.

¢ Do not leave the appliance running unattended.

® The hot air is released through the outlet in the fryer. Keep your hands and face at a safe distance from the
outlet to avoid burns from the hot air and steam released by the outlet. Also be careful of hot air and steam
when you remove the fryer, glass lid assembly, and baking pan from the appliance.

* Any accessible surface may become hot during use.

¢ Filling the basket with oil may cause a fire hazard.

¢ If you find black smoke coming out, please unplug the power plug immediately. Wait for smoke emissions
to stop before removing the fryer basket from the appliance.

Attention

¢ Ensure that the appliance is placed on a level, even, and stable surface.

¢ Unplug electrical appliances when not in use.

¢ Products must be allowed to cool for approximately 30 minutes before handling or cleaning.
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4. PRODUCT DESCRIPTION

4 e _—q__'_.-'r-'e'f?'-""- 5 -
T
6
ul'ia._l.ﬁ- iLBRBARRE .‘:t-:.-;_.e-'fw
1 - Basket 5 - Airinlet
2 - Basket handle 6 > Air outlet

3 - See-through window | 7 - Power cord
4 - Digital control panel | 8 = Frying tray

NOTE: the bumpers attached on the frying tray are heatproof. Removing them is not recommended.

5. USING THE PRODUCT

This is an air fryer that provides a simple and healthy way to prepare your favorite ingredients. Due to the
benefit of hot air which can circulate throughout the basket, your dishes will be done in a rapid and uniform
way. The best part is that the hot air fryer can heat the food in all directions, and most of the ingredients
do not require any oil.

Before the first use:

1. Remove all packaging materials and stickers.

2. Clean the basket and frying trivet with hot water, washing liquid and a non-abrasive sponge. These parts
are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Connect the main plug into an earthed wall socket.

4. Carefully pull the basket out of the air fryer.

5. Place the ingredients in the basket.
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6. Slide the basket into the air fryer.
Note: Do not exceed the MAX indicator labeled on the basket, as it may affect the cooking quality of the food.
Caution: Do not touch the basket during and in short time after use, as it gets very hot. Only hold the basket

by its handle.

7. Do not fill the basket with oil or any other liquid.

oo & O

@ FRIES WINGS STEAK FISH TOAST CHICKEN
SHRIMPS CAKE EGG TART ~ COOKIES BACON PIZZA

— | + | MENU — | +
TEMP TEMP SWITCH TIME TIME

Note: 12 functions are provided: Fries, Wings, Steak, Fish, Toast, Chicken, Shrimp, Cake, Egg, Tart, Cookies,
Bacon and Pizza.

e After touching the “MENU SWITCH” button, you can choose menu you like.

¢ After choosing the function, select the Start/Pause button H to start cooking.
¢ During the cooking process, if you want to adjust the time or temperature, you can increase or decrease
both the cooking time at 1 minute intervals and the temperature at 5°C interval by continuously touching

the NN keys at either side of the respective time and temperature icons or fast scroll by holding keys
down to set your desired cooking parameters.

Note: for Start/Pause button H, during the hot air frying process, the light inside the appliance will be
running, then if you again press this button, the light will blink. Here, this button acts as pause function. In
the pause state, you can change the menu to choose other cooking program by pressing the “MENU SWITCH”
button. Then, if you press this button again, the air fryer will continue to cook. Here, this button acts as
program resume function.

e Light button: by touching this button, the inside light of the appliance will be lit up; by touching this button
again, the light will be turned off.

e Shake indicator # SHAKE ). the shake indicator will illuminate when the cooking cycle has reached its
halfway point. This halfway time gives you the opportunity to shake or flip your food in the appliance, which
helps ensure even cooking.

Note: If you do not remove the basket and shake the food, the shake light on the control panel will remain
illuminated. Some ingredients require to shake halfway during the preparation time (see section “Tips” for
details). In this way, pull the pan out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the pan back into
the air fryer.
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e The hot air fryer will have “Auto-ready bell” rang off after the chosen cooking program. When you hear
bell for 5 times, this means that the cooking cycle is finished. Pull the pan out of the appliance and place it
on a heat-resistant surface.

Note: after the cooking time ends, the heating elements will stop working, but the fan will continue to run
about 20 seconds to blow away the hot air as a safety measure.

Note: if the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the appliance. Press the temperature
control button to adjust the temperature setting and press the time control button to adjust the time setting.
After reselecting the needed settings, press again the Start button to run the appliance.

e To remove ingredients (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with original oil will have excess oil from
collected on the bottom of the pan), please use tongs to pick the ingredients one by one.

Note: be careful if you want to turn the basket over because the oil collected on the bottom of the basket
will leak onto the ingredients.

Tip: to remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the pan by a pair of tongs.

e When a batch of ingredients is ready, the fryer is instantly ready for preparing another batch.

PRESET COOKING PROGRAMS

Once you are familiar with the appliance, you may want to experiment with your own recipes. Simply choose
the time and temperature that suits your personal taste.

DEFAULT |/ 185 15 Shake
FRIES / 200 23 Shake
WINGS / 180 19 Shake
STEAK / 200 12 Shake
FISH / 195 10 /
TOAST / 160 10 Shake
CHICKEN | / 200 30 Shake
SHRIMP | / 200 20 Shake
CAKE / 160 30 Shake
EGG TART | / 165 30 /
COOKIES |/ 160 20 Shake
BACON / 175 12 Shake
PIZZA / 185 8 /
Temp Range: 80°C~200°C

Time Range: 1min~60min
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The table below will help you to select the basic settings for a large categories of ingredients.
Note: keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape and brand,
we cannot guarantee the best setting for your particular ingredients.

Min-Max (g) | Time (Min) | Temp °C | Shake | Remark
French fries
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 Y
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Y
Home-made fries (8X8mm) | 300-800 10-16 200 Y Add 1/2 tbsp of oil
Homemade potato wedges | 300-800 18-22 180 Y Add 1/2 tbsp of oil
300-750 12-18 180 Y Add 1/2 tbsp of oil
Home-made potato cubes
250 15-18 180 Y
Potato gratin 500 15-18 200 Y
Steak 100-500 8-12 180
Meat chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 200
Drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Y Use oven-ready
Frozen chicken nuggets 100-500 6-10 200 Y Use oven-ready
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread crumbed 100-400 8-10 180 Use oven-ready
Stuffed vegetables 100-400 1-10 160
Cake 300 20-25 160 Use baking tin
Quiche 400 20-22 180 Use baking tin/oven dish
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin
Sweet snacks 400 1-20 160 Use baking tin/oven dish

¢ Small ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ones.

¢ A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time and a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

¢ Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the result and can help prevent
unevenly fried ingredients.

¢ Rinse with some oil the fresh potatoes and fry your ingredients for another few minutes for a crispier result.
¢ Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

¢ Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

¢ The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

¢ Use pre-made dough to get snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter

¢ You can also use the hot air fryer to heat ingredients. To heat ingredients, set the temperature to 150°C for
up to 10 minutes.
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Making home-made fries
To make home-made fries, follow the steps below:

1. Peel and slice the potatoes.

2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.

3. Pour 1/2 tablespoon of sunflower oil or olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks are
coated with oil.

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess oil stays behind in
the bowl. Put the sticks in the basket.

5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

6. CLEANING

¢ Clean the appliance after every use.

¢ Do not clean the basket and the inside of the appliance with metal utensils or abrasive cleaning materials,
as this may damage their non-stick coating.

¢ Remove the main plug from the wall socket to cool down the appliance.

Note: Remove the basket to let the fryer cool down more quickly.

¢ Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

¢ Clean the basket and the backing tray with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
¢ You can remove any remaining dirt with some degreasing liquid.

Note: The basket and rack are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the rack or the bottom of the basket, fill the basket with hot water and add some
washing-up liquid. Put the baking tray in the basket and let them soak for about 10 minutes.

¢ Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

¢ Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage
¢ Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.
e Make sure all parts are clean and dry.
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7. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The hot air fryer does
not work.

The appliance is not plugged in.

Put the main plug in an earthed wall socket.

You haven't pressed the start
button.

Press the start/power button after you set the
temperature & time or choose the desired
program.

The ingredients fried
with it are not done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly and
quickly.

The set temperature is too low.

Turn the temperature to the

temperature setting.

required

The ingredients are
fried unevenly in the
hot air fryer.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through
the preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto
the snacks for a crisper result.

| can't slide the basket
into the appliance

properly.

There are too many ingredients in
the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

White smoke comes
out from the
appliance.

You are
ingredients.

preparing  greasy

When you fry greasy ingredients in the hot air
fryer, a large amount of oil will leak into the
basket. The oil produces white smoke and the
basket may heat up more than usual. This does
not affect the appliance or the result.

The basket still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in
the basket. Make sure you clean the basket
properly after each use.

Fresh fries are fried
Unevenly in the air
fryer.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay
firm during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they come
out of the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil and
water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you coat them with oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.
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CUSTOMER CARE AND SERVICE ‘

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model

and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

TECHNICAL DATA

Voltage 220-240V~50/60Hz
Power 2000 W
Capacity 7L
Temperature 80-200°C

Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the

links below.
Get User manuals: https://www.heinner.ro
Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal
You can help protect the environment!

54

an appropriate waste disposal center.

B

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and product
names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.
No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any

derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK

ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

BB

office@nod.ro

Producer & importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.
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®PUMEP C TOPELL, Bb3AYX

Mogpen: EffectHeat Fusion
HAF-C7DH20BK

e KanauyuTeT: 7L
e MouHocT: 2000 W (ropHa 1500 W + gonHa 500 W)
e 12 npeaBapuTenHo 3a4afeHn nporpamm
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1. BbBEAEHUE

Mons, npoyeTeTe BHUMATENHO MHCTPYKLMUTE M 3ana3eTe pPbKOBOACTBOTO 33 bbaelua MHpopmaums.

ToBa PbKOBOACTBO € MpeAHa3sHaYeHO Aa Aafe BCUYKM HeobXoAMMM WMHCTPYKUMM OTHOCHO MOHTaXa,
M3M0/13BaHETO M NoAApbrKKaTa Ha YCTPOMCTBOTO. 3a Aa paboTuTe € YCTPOMCTBOTO NpaBuAHO U 6e3onacHo,
MOAS, NpoYeTeTe BHUMATENHO TOBa PbKOBOACTBO NpeAn MOHTaXKa U M3N0A3BaHETO My.

2. CbAbPXAHUE HA BALLUNA NAKET

>
>
>
>

PpPUTIOPHUK C ropeLy Bb3ayx
PbKoBOACTBO 3a noTpeburens
FapaHuMoHeH cepTudUKaT
[eKknapauua 3a cboTBETCTBUE

3. UHCTPYKLU WU 3A BESONMACHOCT

KoraTo u3nonssate enekTpuUYecku ypeam, BUHarM TpsbBa ga cnasBaTe OCHOBHUTE MpeAnasHu MeEpKM,

BK/OYUTENHO:

1. NMpoyeTeTe BCUYKM MHCTPYKLUN.

2. He poKocBaliTe ropelum NnoBbpPXHOCTU.

3. 3a pga ce npegnasunTe OT TOKOB yAap, He noTansiTe Kabena, Wenceante MAKM OCHOBATA BbB BOAA UAW ApYra

TEYHOCT.

4. NPEAYNPEXKAEHWE: To31 eneKkTpoypes cbabprKa PyHKLUMA 3a HarpasaHe. MoBbPXHOCTUTE, KOUTO CbLLO Ca

pPa3NMYHU OT OYHKUMOHA/NHUTE MNOBBPXHOCTM, MOraT Aa pPa3BUMAT BUCOKM TemnepaTypu. Tbil KaTo

TemnepaTypuTe ce Bb3npuemar Nno pas/inyeH HaunH OT PasIMYHUTE Xopa, TO3n ypes TpsbBa Aa ce N3no/13Ba

¢ BHUMAHMUE. Ob6opyasaHeTo TpAbBa Aa ce AOKOCBA CamMoO MO npefHa3sHaYyeHUTe 3a TOBA APbBKKU U

NOBBPXHOCTM 33 3aXBalllaHe M A3 Ce M3M0/13Ba TOM/IMHHA 3aLLMTa KaTo PbKaBULLM UAM NOL0OHM NOBBPXHOCTM.

JpyrMte noBbpPXHOCTM 33 3axBallaHe, OCBEH NpeaBuaeHUTe, TpAGBa Aa MMAT AOCTaTbyYHO Bpeme ga ce

OXNagaT, npeamn Aa 6baaT 4OKOCHATK.

5. M3kntoyeTe ro OT KOHTaKTa, KOrato He ro U3nosa3BaTte v npegu Aa ro noymctute. OcTaBeTe ro ga U3CTuHe,

npean fa ro nocTaBuTe Uan

CBaJIAHE Ha YacTu.

6. AKO 3axpaHBaWMAT Kaben e nospeneH, Ton TpAbBa Aa 6bae 3aMeHeH OT NPOM3BOAMUTENA, HETOBMUSA

CcepBM3eH NpeacTaBuTeN AN OT INLA € Nog00Ha KBanuduKaums, 3a ga ce nsberHe onacHocT.

7. 13non3BaHeTO Ha aKcecoapu, KOUTO He ca MpenopbYaHM OT NPOM3BOAUTENA Ha ypeaa, MOXKe Aa AoBese

[,0 HapaHABaHMA.

8. He usnonseaiTte ypena Ha OTKpUTO

9. He ocraBsiite Kabena ga BMCK Hag pbba Ha macaTa UM NAOTa U He JOKOCBANTE ropeLly NOBbPXHOCTMY.

10. He ro nocraBAnTe BbpXy UAK B 6AU30CT A0 ropella rasoBa Wian efiekKTpMYecKa ropesika, HATO B 3arpsTa

dypHa.

11. BuHarM nbpBO MOCTaBAWTE LUENCENa KbM ypeaa, a c/ief, ToBa BK/YeTe Kabena B KOHTaKTa. 3a 4a
W3K/IIOYUTE 3aXPaHBAHETO, 3aBbpTETE

Ha KOWTO M [a@ € KOHTPOJEH enemeHT B NOJOXKeHWe "M3KNoueHo", cnen KoeTo M3BageTte Lercena ot
KOHTaKTa.

12. He nsnonseavite ypeaa 3a Apyru Leau, pasnyHu oT npeaHa3HauYeHUEeTo My.
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13. To3un ypea MoxKe Aa ce U3Noa3Ba OT Aela Ha Bb3pacT Hag 8 roAMHU U OT nLA C HamaneHa ¢pusnyecka,
ceTUBHa

WN YMCTBEHU CMOCOBHOCTU, UAKN IUMCA HA ONUT U 3HAHUA, aKO UM e BUN ocUrypeH Hag3op Man

WHCTPYKLMUTE 3a 6e3onacHo M3noa3BaHe Ha ypeaa u Aa pa3bupaTt cBbp3aHMTe ¢ HEero onacHocTw. Jeua

He TpsbBa Aa cv UrpanT c ypeda. NoYyncTBaHETO M NOAAPBKKATA OT NOTPebuTens He TpAGBA Aa ce U3BbPLLBAT
OT Aeua, OCBEH aKo Te

Ca Ha Bb3pacT Hag, 8 roaAnHKU 1 ca noa HabawaeHme.

14. CbxpaHsBanlTe ypeaa 1 Kabena my Ha MACTO, HEAOCTBLMHO 33 Aela Noa 8 roAnHu.

15. YpepuTe He ca npegHasHayYeHW Aa ce ynpasAsBaT C MOMOLLTA HA BbHLEH TalMep WKW OTAENHO
OVUCTAaHUMOHHO ynpasaeHue.

cucTema.

BaxkHu

e Ha geuaTa He ce paspellasa ga UrpaaT ¢ TO3uM ypea.

¢ He noTanAinTe Kopnyca, CbAbprKall, €NeKTPUYECKUTE KOMNOHEHTU U HAarPeBaTENHUTE e/IeMEHTH, BbB BOAA
M He T'M U3NnakBanTe Noj Yyewmara.

¢ He ponycKkaiTe nonagaHe Ha BOAA MW ApYyrn TEYHOCTM B ypeaa, 3a Aa NpeaoTBpaTUTe TOKOB yaap.

¢ CbCTaBKMTE, KOWUTO Ce NOArOTBAT 3a roTBeHe, TPA6Ba Aa ce NOCTaBAT B KOLWHMLATA, 33 a3 Ce NpeaoTBpaTH
KOHTAKT C HarpeBaTe/IHUTE eNEeMEHTMU.

¢ He nokpuBaiiTe BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU Ha BXOAa W U3X04a, A0KaTO ypeabT paboTu.

¢ He goKocCBaliTe BbTPELLIHOCTTA Ha ypeaa, A0KaTo Tol paboTu.

¢ KoraTto ypeabT pabotu, TemnepaTypaTa Ha AOCTbNHATa NOBbPXHOCT MOMKeE Aa € BUCOKa.

MNpeaynpexaeHus

* [lpoBepeTe [anv HaMpeXeHWeTo, MOCOYEHO Ha ypeda, CbOTBETCTBA Ha HaMpeXKeHMeTo B MecCTHaTa
efleKTpUYecka MperKa.

* He n3nonsBaiiTe ypena, ako Ma NOBPeAEHW LLLENCenn, 3axpaHBally Kabeam nam apyru KOMMNOHEHTH.

* He ce 06pbluaiTe KbM HEYNMbJHOMOLLEHO /1ML 33 NOAMAHA WM PEMOHT Ha NOBpPeAeH 3axpaHBalLy Kaben.
* [1pb)KTE MaBHMA 3axpaHBall, kKaben fanedy oT ropeLlym NnoBbpPXHOCTY.

* He nocraBaliTe ypesa v He paboTeTe ¢ KOHTPOIHUA NaHeN C MOKPU pbLie.

* He onupalite ypeaa B cTeHa uau apyr ypes,. OctaBeTe noHe 10 cm NpOCTPaHCTBO 0T334 M OTCTPAHU, KaKTo
1 noHe 10 cm Hag ypeaa. He noctaeaiite HMLWO BbPXY ypeaa.

* He nsnonsBaiiTe ypena 3a Lenu, pasIMiyH1 OT ONMUCAHWUTE B TOBA PbKOBOACTBO.

* He octaBanTe ypeaa ga pabotu 6e3 Hagzop.

* [opelwuaT Bb3ayX ce U3NycKa Npe3 oTBOpa Ha GPUTIOPHUKA. [pbKTe pbueTe U ANLETO CU HA 6e3onacHo
pascTosHMe OT U3xoaa, 3a Aa u3berHeTe U3rapAaHUA OT ropeLLma Bb3AyX U NapaTta, OTAeNAHM OT u3xoaa. CoLuo
TaKa BHMMAaBaWTe 3a ropeluma Bb34yx U napaTa, KOrato ussaxkaate GppUTIOPHUKA, CrnobKaTa Ha CTbKAEHMA
KamakK 1 TaBaTa 3a neyeHe OT ypeaa.

* BcAKa AOCTbMNHA NOBBPXHOCT MOXeE Aa Ce Harpee no Bpeme Ha pabora.

* [TbAHEHETO Ha KOLWHMLATa C Mac/10 MOXe Aa AoBede A0 OMACHOCT OT NoXap.

* AKO YCTQHOBWTE, Ye N3/1M3a YepeH UM, He3abaBHO U3K/ItOYETE LLLerncena OT e/leKTpuYeckaTa MpexKa.
Mpeau aa M3BagmMTe KOWHULATA Ha GPUTIOPHUKA OT ypeaa, n3vakanTe Aa Cnpe oTAeNAHETO Ha AUM.

BHumaHue

* YBeperTe ce, Ye ypeabT € NOCTaBEeH BbPXY PaBHA, paBHA M CTabuHA NOBBPXHOCT.

* M3KNtoueTe eNekTpUIeCcKNTe ypeam OT efIeKTpMUYecKaTa MperKa, Korato He rv n3nos3Beare.

¢ MpoaykTnTe TPsAOBA Aa ce OCTaBAT Aa U3CTMHAT 3a 0K0J10 30 MUHYTH, Npean Aa ce 0bpaboTeaT Unu
noyuncTBear.
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 HEINNER |
4. ONUCAHUE HA NMPOAYKTA
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1 - KowHuua 5 - Bxop 3a Bb34yx

2 - [IpbXKa Ha KOWHMLATA 6 - M3xopn 3a Bb3ayXx

3 - lNpo3payeH npo3opel, 7 = 3axpaHBaly, Kaben

4 - Lndpos KOHTpoaeH naHen | 8 - TaBa 3a NbprKeHe

3ABE/IEXXKA: 6poHuTe, NpUKpeneHn KbM TaBaTa 3a NbpXKeHe, ca Tonoycronunsu. He ce npenopbuBsa
OTCTPaHABAHETO UM.

5. U3NON3BAHE HA NMPOAYKTA

ToBa e GPUTIOPHUK, KOWTO OCUTYpPABA JIECEH U 34PABOC/IOBEH HauMH 33 NPUroTBAHE Ha Nlo6umuUTe BU
CbCTaBKU. BrarogapeHue Ha ropewms Bb3AyX, KOUTO MOXKe A3 LMPKY/IUPa B LLANATA KOLWHULA, ACTUATA BU
we 6bAaT npurotTeeHn 6bP30 U paBHOMepHO. Hali-xy6aBoTo e, ue GPUTIOPHUKDBT C ropeLy Bb3AyX MoXKe
BOa HarpABa XpaHaTa BbB BCUUKU NOCOKM, a MOBEYETO OT CbCTaBKUTE HE Ce HYXKAAAT OT 0/I1O.

Mpeau nbpBaTa ynoTtpeba:

1. OTcTpaHeTe BCMYKM OMAKOBBYHM MATEPUANN U CTUKEPU.

2. MouuncTeTe KOLWHULATA U NMOAJ/I0XKKATA 33 MbPXKEHE C ropeLla Boaa, TEYHOCT 3a MMeHe U HeabpasnBHa rvba.
Tesun yactTn morart fa ce NoYMUCTBaT B CbAOMMUSANHA MALLMHA.

3. BK/toYeTe [MaBHUA LLences B 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.

4. BHMMaTeNHO M3BaZeTe KoWHMLATa OT GPUTIOPHMKA.
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5. NocTaBeTe CbCTaBKUTE B KOWHMLATA.
6. Mb3HETe KOWHMLATa BbB GPUTIOPHMKA.

 HEINNER |

3abenexka: He npesuwaBaliTe MaKcMmanHaTa CTOMHOCT Ha WHAMKaTopa MAX, ob6o3HayeHa BbpXY
KOWHWML,ATA, Tbil KAaTo TOBA MOXKe Aia NOBAUAE Ha KaYeCTBOTO Ha FOTBEHE Ha XpaHaTa.

BHumaHue: He goKocBaliTe KowWwHMLAaTa MO BpeMe Ha M ManKo cneg ynotpeba, Tbil KaTo TA ce Harpsasa CUHO.
LpbrKTe KoLa camo 3a ApbrKKaTa my.

7. He nbaHeTe KowHMLaTa C Macao UAn gpyra TEYHOCT.

&

FRIES WINGS STEAK FISH TOAST CHICKEN

SHRIMPS CAKE EGG TART ~ COOKIES BACON PIZZA

— | + |MENU —

TEMP TEMP SWITCH TIME

3abenexkka: MpeasuaeHn ca 12 pyHKUUKN: NbpKEHU KapTodu, Kpuaua, nbpKona, puba, TocT, nuae, ckapugm,
TOpPTa, AlLe, TapTa, BUCKBUTKM, BEKOH M NMua.

® Cnep Kato gokocHeTe 6yToHa "MENU SWITCH", moskeTe aa nsbepete KefaHoTO OT Bac MeHHo.

® Cnep, KaTto n3bepete GpyHKUMATA, n3bepeTte 6yToHa CTapT/May3a Di , 33 [ia 3aM0YHeTe roTBEHETO.
® o Bpeme Ha NpoLeca Ha roTBEHE, aKo MCKaTe Aa peryavparte BpeMeTo uau TemnepaTtypaTa, MoXKeTe Aa
YBEANUYUTE WM HAaMaZIUTE KaKTO BPEMETO 3a roTBEHE Ha MHTepBas OT 1 MUHYTa, Taka M TemnepaTyparta Ha

nHTepBan oT 5°C, KaTo AOKOCBaTe HenpeKbCcHaTo KﬂaBVILIJVITeA" N OT ABETe CTPaHN Ha CbOTBETHUTE
MKOHW 3a Bpeme W TemnepaTypa MaM 6bp30 NpesbpTaTe, KaTo AbPMKUTE KNaBULIUTE HATUCHATKM, 33 A3
3afa4eTe XKeNaHuTe napameTpyu Ha roTBeHe.

3abenexKa: 3a bytoHa Crapt/May3a H , MO Bpeme Ha NpoLeca Ha NbprKeHe C ropely, Bb3ayX, CBET/IMHATA
BbB BbTPELIHOCTTA Ha ypeda we paboTu, cnen KOeTo, ako OTHOBO HaTUCHEeTe TO3M OYTOH, CBET/IMHATA Lie
mura. Tyk To3u OYTOH AelcTBa KaTo GyHKLMA 3a may3a. B cbCTOAHME Ha nays3a, MOXeTe A3 NPOMEeHUTe
MEHI0TO, 3a Aa n3bepeTe Apyra nporpama 3a rotBeHe, KaTo HaTucHeTe byToHa "MENU SWITCH". Cnepg ToBa,
aKO HaTUCHEeTe OTHOBO TO3U OYTOH, GPUTIOPHUKBLT LWEe NPOABL/KMK Aa roTBU. TyK TO3M BYTOH AelcTBa KaTo
byHKUMA 32 Bb30O6HOBABaHE Ha Nporpamara.

® BytoH "CBeT/IMHA": C AOKOCBAaHETO Ha To3M OyTOH BbTpewHaTa CBET/IMHA Ha ypeaa e CBeTHe; C

NOBTOPHOTO AOKOCBAHE HA TO3U 6yTOH CBET/ZINHATA We 6'b,£l,e U3K/TIOYEHa.

® MHauKaTop 3a pasknauJ,aHe('sm’) : MHAMKATOPDBT 3a pasK/alliaHe e CBeTHEe, KOorato LMKbAbLT Ha
roTBEHE € A0CTUIHA/ CBOSTa NO0BMHA. TOBa NOyBPEME BM aBa Bb3MOMKHOCT [la Pa3KiaTuTe Uan obbpHeTe
XpaHaTa B ype/a, KOeTo nomara Aa ce oCUrypu paBHOMEPHO rOTBEHE.

3abenexkKka: AKO He M3BaAWTE KOLWHMLATA U He pasKnatuTe XpaHaTa, MHAMKATOPbLT 3a pas3KknaliaHe Ha
KOHTPO/IHUS MaHen Lie ocTaHe CBeTHaT. HAKoM CbCTaBKM M3MCKBAT [a ce Pa3KiaTAT HamnosoBMHa No Bpeme
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Ha npuroTeaHeTto (Bx. pasgen "CbBeTn" 3a N0APOBHOCTM Ha ). Mo TO3M HauMH M3abpRanTe Cbaa OT ypeaa
3a Apb¥KKaTa U ro pasknarterte. Cnen ToBa Nab3HeTe TUraHa 06paTHO BbB Bb3AYLWHUA QPUTIOPHMK.

® Cnep Kpas Ha nsbpaHaTa nporpama 3a rotBeHe BbB GpPUTIOPHUKA C ropeLy, Bb3gyX We npo3sy4un "Auto-
ready bell". Korato uyeTe 3BbHeua 3a 5 NbTW, TOBa 03HAYaBa, Y€ LMKBLABLT Ha FOTBEHE € MPUKIUNII.
M3abpnaiiTe TUraHa OT ypeaa v ro nocraBeTe BbpXy TOMNI0YCTONYMBA MOBbPXHOCT.

3abenerkKka: cnes M3TMYaHe Ha BPeMETO 3a FOTBEHE HarpeBaTe/IHUTE eIeMEHTH LWe cnpaT ga paboTaTt, Ho
BEHTMNATOPBT We NPoAb/KM Aa paboTu.

oKkono 20 cekyHAM, 3a a U3ayxaTe ropelms Bb3ayx KaTo MapKa 3a besonacHocT.

3abenerkKa: ako CbCTaBKUTE BCE OLLLE He ca roTOBM, MPOCTO BKapalTe TMraHa obpaTtHo B ypesga. HatucHeTe
6yTOHa 3a KOHTPO/N Ha TemnepaTtypaTa, 3a Aa peryaupaTe HacTpoiKaTa Ha TemnepaTypaTa, U HaTUCHeTe
6yTOHa 3a KOHTPO/1 Ha BpeMeTo, 3a Aa peryanpaTe HacTpoikaTa Ha BpemeTo. Cnen Kato M3bepere OTHOBO
HeobxoAMMMTe HaCTPOIKM, HaTUCHeTe OTHOBO byToHa Start (CTapT), 3a ga cTapTupaTe ypeaa.

® 33 4a OTCTPaHUTE CbCTaBKUTE (Hamnp. roBEXK A0, MUIELLKO, MeCO, BCUUYKM CbCTaBKM C OPUTMHANHO MAc/o Lie
MMaT M3IULLIHO Macfo, CbbpaHO Ha AbHOTO Ha TUraHa), MoadA, M3NOA3BalTe Kiewwu, 3a Aa B3emere
CbCTaBKMTE efiHa Mo eAHa.

3abenexka: BHMMaBalTe, ako UCKaTe Aa ob6bpHETEe KOLWHKMLATA, 3all0TO MAc/0TO, CbOpaHO Ha AbHOTO Ha
KOLHMLATA, Le M3Teye BbPXy CbCTaBKUTE.

CbBeT: 33 3 U3BaAMTE ro/IeMU UK KPEXKM CbCTaBKK, M3BaAETe MM OT TUraHa C NOMOLLTA Ha LMK,

® KoraTo egHa napTuaa CbCTaBKM e rotoBa, GPUTIOPHUKBLT BEAHara e rotos 3a NPUroTBAHE Ha Apyra napTnaa.
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7 HEINNER
NPEABAPUTE/IHO 3AAALEHV MPOTPAMM 3A FTOTBEHE \

Cnepn KaTo ce 3ano3HaeTe C ypea, MOMKETE [1a eKCrepumMeHTMpare cbe cobeteeHn peuenTu. Mpocto nsbepete
BPEMEeTO U TemrnepaTtypaTa, KOUTO OTrOBAPAT Ha IMYHUA BU BKYC.

MNPEAYCTAHOBEHU / 185 15 PasknauaHe
®PU3 / 200 23 PasknauaHe
KPUJTUA / 180 19 PasknawaHe
CTEVK / 200 12 PasknalwaHe
PUBK / 195 10 /

TOCT / 160 10 PasknawaHe
nnne / 200 30 PasknawaHe
CKAPUAU / 200 20 PasknawaHe
TOPTA / 160 30 PasknawaHe
ANLA TAPT / 165 30 /
BUCKBUTKU / 160 20 PasknawaHe
BEKOH / 175 12 PasknawaHe
I / 185 8 /
TemnepatypeH gnanasoH: 80 ~ 200°C°C

Bpemesu granasoH: Imin ~ 60min

CbBeTHn ‘

TabanuaTa No-40AYy e BM NOMOrHe Aa nsbeperte 0OCHOBHUTE HAaCTPOMKM 33 FONEMU KaTeropun CbCTaBKM.
3abenexKa: MMmaitTe npeasua, Ye Tesm HacTPOMKM ca MHAMKATUBHN. Tl KaTo CbCTaBKUTE Ce pasanyasar no
npousxod, pasmep, Gopma M MapKa, He MOMKeMm Aa rapaHTMpame Hai-mobparta HacTpoika 3a BalUuUTe
KOHKPETHM CbCTaBKM.
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Min- Bpeme Temnepatypa
Max P patyp PasknawaHe | benexkKa
(Mmnn.) °C
(g)
MbprkeHn KapTodu
THHKM 3ampasenn | 300- 9-16 200 v
NbPrKEHU KapTodu 700
Oebenn 3ampasenun | 300- 11-20 200 v
NbPrKEHU KapTodu 700
JomawHo npuroTeeHn 300-
NbpPXKEeHn KapTodu 10-16 200 Y HobaseTte 1/2 c.n. macno
800
(8X8mm)
Aomawno npuroteern | 300- | 105, | g, Y Nlo6aseTe 1/2 c.n. Macno
KapTodeHU KAMHoBe 800
JomawHo npuroTeeHun 3(5)8 12-18 180 Y Hob6asete 1/2 c.n. macno
KapTodeHun KybyeTa 250 1518 180 v
KaptodeH rpaTteH 500 15-18 200 Y
100-
Mbpkona 500 8-12 180
100-
MecHu KoTnetu 500 10-14 180
100-
Xambyprep 500 7-14 180
100-
Ponka c HageHuua 500 13-15 200
100-
Manku 3a 6apabaHu 500 18-22 180
100-
Munewkun rpam 500 10-15 180
3aKycKu
100- MN3nonsBakite rotosn 3a
MponeTHu pynua 400 8-10 200 Y ynoTpe6a Bbe dypHaTa
3ampaseHn  nunewkun | 100- 6-10 200 v N3nonssante rotosn 3a
Xanku 500 ynoTtpeba BbB pypHaTa
3ampaseHu pnbHu | 100- MN3nonsBaliTe rotoBu 3a
6-10 200
npbYnum 400 ynoTtpeba BbB pypHaTa
3ampaseHun xnebHu | 100- MN3nonsBaliTe rotoBu 3a
8-10 180
TpOXM 400 ynoTtpeba BbB pypHaTa
100-
MbAHEeHM 3eneHYyLn 400 1-10 160
Topra 300 20-25 160 MN3nonsBsarite popma 3a
neyeHe
Kuw 400 20-22 180 MN3nonsBsarite popma 3a
neyeHe/dypHa
Mb by 300 15-18 200 MN3nonsBsarite popma 3a
neyeHe
CnagKu 3aKyckm 400 1-20 160 Msnonssaire opma 33
neyeHe/dypHa

* ManKkute cbCTaBKM 0BUKHOBEHO M3UCKBAT MaslKo NO-KPaTKO Bpeme 3a NpUroteAHe, OTKOJIKOTO ronemumTe.
¢ [10-roNAMOTO KONMYECTBO CbCTAaBKM M3MCKBA CaMO Ma/iKO Mo-Ab/ro Bpeme 3a NpuroTsaHe, a NO-maskoTo
KOJ/INYECTBO CbCTAaBKUN U3NCKBA CaMO Ma/JIKO NMNO-KPaTKO Bpeme 3a NpUroTeaHe.
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® PasknawaHeTo Ha NO-MaNKUTE CbCTAaBKM HANOJI0OBUHA NO Bpeme Ha NPUroTBAHETO ONTMMMU3MPA pe3yaTaTa
M MOXKe A NOMOrHe 3a NpeaoTBpaTABaHe HAa HEPABHOMEPHO MU3MbPXKEHUTE CbCTABKMU.

* /I3nN1aKHEeTe C MaJIko 0/IMO NPECHUTE KapTodu M 3anbpiKeTe CbCTaBKUTE 33 OLWEe HAKOJKO MUHYTH, 33 Aa
CTaHAT NO-XpPYynKasw.

* He NpuroTeaiiTe U3KAOYUTENIHO Ma3HU CbCTAaBKM, KaTo Hanpumep Konbacu, BbB ppUTIOPHUKA.

® 3aKyCKWUTE, KOUTO MOraT Aa Ce NPUroTBAT BbB ¢pypHaATa, MoraT Aa ce NPUroTBAT U BbB GPUTIOPHUKA.

¢ ONTMMAJIHOTO KO/ZIMYECTBO 3a NPUTOTBAHE Ha XpynKasu KapTodku e 500 rpama.

¢ /3non3BainTe roToBO TECTO, 33 A4a CU NPUFOTBUTE 3aKYCKM 6bP30 1 iecHo. MNpeaBapuTesIHO NPUrOTBEHOTO
TECTO M3UCKBA U NO-KPATKO BpeEME.

e MoKeTe CblO TaKka Aa u3nonssate GpUTIOPHMKA C ropely, Bb34yX 3a 3arpsaBaHe Ha CbCTaBKUTE. 3a Aa
3aTON/INTe CbCTaBKMTE, HAacTpolTe TemnepaTypaTta Ha 150°C 3a nepunoa Ao 10 muHyTH.

MpuroTBAHe Ha AOMALIHO NPUroTBEHU MbpPXKEHU KapTodu
3a A4a NpuroTeuTe AOMALUHU MbPXKEHU KapTodu, cneaBaiiTe cnegHUTe CTbMKU:

1. Obenete n HapexeTe KapTodure.

2. Uamninte pobpe KapTodeHnTe NPbYMLM U M NOACYLIETE C KYXHEHCKA XapTus.

3. U3cuneTe 1/2 cyneHa AbKULA CABHYOMIEL0BO O/IMO UAW 3EXTUH B Kyna, COXKEeTe NpbyMuuMTe OTrope U
pa3bbpKanTe, [OKATO NPBUMLLUTE CE NMOKPUAT C 0AMO.

4. N3BafeTe NpbunLMUTE OT KYMaTa C NPBbCTU UAK C KYXHEHCKM NpMBOop, TaKa Ye U3ULWHOTO MACcao Aa OCTaHe
B KynaTta. C/ioXKeTe NpbymMunTe B KOLWHMLATA.

5. 3nbpkeTe KapTodpeHnTe NpbyUnLM Cnopes, UHCTPYKLMUTE B Ta3u rnasa.

6. MOYUCTBAHE

¢ MouncTBaiTe ypeaa cnes BcAka ynotpeba.

¢ He noyncTBaiTe KOWHMLATA M BbTPELIHOCTTA Ha ypesa C MeTalHu Npubopu nan abpasmMBHU NOYUCTBALLM
MaTepuasnu, Tbit KaTo TOBa MOXKe A3 NOBPEAN HE3ANEMBALLOTO MM NOKPUTUE.

¢ /3BageTe rnaBHMA LENCEN OT KOHTAKTa, 3a Aa oxnaauTe ypeaa.

3abenerkKa: M3BageTe KOWHNLATA, 33 Aa MOXKe PUTIOPHUKDBT 4a ce oxa1aam no-6vpso.

¢ M36bpLueTe BbHLWHATA YacT Ha ypesa C B/laXkHa Kbpna.

¢ MoumncTeTe KOWHMLLATA M MOA/NO0MKKATA C ropeLLa BOAA, MAJIKO TEYHOCT 33 MMEHe Ha CbA0Be U HeabpasneHa
roba.

¢ OcTaHanUTe 3aMbPCABAHMA MOXKETE Aa OTCTPAHMTE C TEYHOCT 33 obe3macisBaHe.

3abenexka: KowHMLaTa 1 CTOMKaTa ca NoAXo4ALWM 33 CbA0MMANHA MaLLMHa.

CbBeT: AKO MPbCOTUATA € 3a/1eMNHasa 3a peLleTkaTa UM AbHOTO Ha KOLa, Hamb/IHeTe Kowa C ropeLla BoAa
n pobaseTe MasKo TEYHOCT 33 MMeHe. MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe B KOLWHMLATA M M OCTaBeTe Aa ce
HaKUCHaT 3a 0K0/10 10 MUHYTW.

¢ MouncTeTe BLTPELIHOCTTA HA ypesa C ropella BoAa U HeabpasnsHa rb6a.

¢ MoyncTeTe HarpeBaTe/IHUA eJIEMEHT C YeTKa 33 NMOYUCTBaHE, 33 @ OTCTPAHUTE BCUYKM OCTATbLM OT XpaHa.

CbxpaHeHue

e M3KkntoueTe ypena OT e/ieKTpuYecKaTa Mperka 1 ro octaBeTe Aa U3CTUHE HaMmbJ/IHO.
® YBepeTe ce, Ye BCUYKM YaCTU Ca YANCTU U CYXMU.
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7. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTH

MNpobnem Bb3moOKHa NpUYMHA PeweHue
YpeabT He e BKAYEeH KbMm | [locTaBeTe rnaBHMA Liencen B 3a3eMeH CTeHEeH
PPUTIOPHUKDBT C | enekTpuyecKaTa mpexa. KOHTaKT.
ropew, Bb3AyX He HaTucHete byToHa 3a cTapTUpaHe/3axpaHBaHe,

He cTe HaTMcHanu 6yTOHa 3a

paboTu. CTabTHDAHE c/leg, KaTo cTe 3a4a/1M TeMnepaTtypaTta v BpEMETO
pTpane. nnu cte n3bpanu xKenaHaTta nporpama.
Cnoxete Mo-MafskM NapTMAM CbCTaBKM B
KonnuecTBOTO  CbCTaBKM B
CbeTaBKUTE KoWwHMUaTa. Mo-mankuTe napTMauM ce nbp:KaT
’

M3Nbp*XeHU C Hero, He
Ca rotTosu.

KOoWwHMUATa € TBbpade roiamo.

Nno-paBHOMEPHO M 6bp30.

3apageHaTa
TBbpAe HUCKa.

Temnepatypa e

3a BbpTETE KenaHata

HACTpPOWMKa.

Temnepatypata Ha

CbcTaBKUTE ce
n3nNbp>KBaT
HepaBHOMEpPHO B

ropewmn GpUTIOPHUK.

HAKon BMAOBE CbCTaBKU TpFIGBa
Aa Ce pPasKNaTtaT Nno cpeaarta Ha
BPEMETO 3a NPUTOTBAHE.

CbCTaBKUTE, KOMTO NIEXKAT eHa BbpXy Apyra Uam
eflHa BbPXy Apyra (Hanp. MbpXKeHW KapToowu),
TpabBa Aa ce pasKaaTaAT No cpesaTta Ha BPeMeTo
3a NpuroTeaHe.

MbpeHnTe  3aKyCKu
He ca  Xpynkasu,
KoraTo ce u3BagaT oT
dpuTIOpHUKA.

M3non3sann cte BUA 3aKYCKM,
npeaHa3HayeHn 3a NPUroTBsiHe B
TpaguuMoHeH GPUTIOPHUK.

M3non3Bante 3aKycku oT ¢ypHaTa WAU NeKo
HamayKeTe 3aKyCKuTe C 010, 3a Aa CTaHaT no-
XpynKasu.

He mora pga BKapam
npaBUIHO KOWHULUATAa

B ypena.

B KowHWUATa nma TBBPLE MHOIO
CbCTaBKMWU.

He nbnHeTe KOoWHMLATA HAA MHAUKauuATa MAX.

Ot ypena v3nusa 6an
ANM.

MpuroTBATe Ma3HU CbCTaBKW.

KoraTo nbpXUTE€ Ma3HM CbCTaBKM  BbB
bpUTIOpHMKa C ropell, Bb3ayX, B KOWHMULATA Lie
n3Teye roNAMo Koaumyectso macno. OnMoTo
npousBeskaa 6a1 MM M KOLWHULATA MOMKe Aa ce
Harpee noseye OT 06WKHOBeHO. ToBa He ce
0TpasfABa Ha ypeaa Uau Ha pesynTaTa.

KowHunuata Bce ouwe CbAabprKa
OoCTaTbUM  OT  MasHMHA  OT
npeguiwHa ynotpeba.

bennar AOUM ce NpPpUYnHABa OT HaArpABaHETO Ha
MasHMHATa B KOWHWUATA. YBepeTe ce, ye
noyncTBaTe KOLHWULATA MPABUIHO C/ef BCAKa
ynotpeba.

MpecHuTe nbpKeHM | He cTte usnonssanu npasuaHua | Mianonssarite npecHu Kaptodu n ce yBepeTe, ye
KapTodu ce | TMn KapTodu. Te ca TBbPAU N0 Bpeme Ha MbP’KEHETO.
n3nbpKeat He <cte wm3nnakHanm pobpe | M3nnakHeTe gobpe KapTodeHUTe npbyumuM, 33
HepaBHOMEPHO  BbB | KapTodeHUTe NPbYMLN, NPpean Aa | Aa OTCTPAHUTE HULIECTeTO OT BbHLWHATa MM
bpuTiopHUMKa. M U3NbPXKUTE. CTpaHa.

XpynkaBocTra Ha NbpXeHwuTe | YBepeTe ce, 4Ye CTe noacywunum aobpe
Mpecute  KAPTOOKN | \anrodu 3aBMCH OT KONMUECTBOTO | KAapTObEHUTE MPBUMLM, NPEAN A3 T HAMAXKeTe
HEe  ca  XpYnKaBW, | 5n10 u Boga B KapTOdUTE. ¢ Macno.
Korato ce u3BagAT oT

HaperkeTe KapTodpeHUTe NpbYULM Ha NO-Masku

dpuTIOpHUKA.

nap4yeTa, 3a Aa CTaHAT NO-XPYMNKaBMK.
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FPUXA 3A KJIMEHTUTE U OBCNTYXKBAHE

!
N _‘

BuHaru nsnonssamnte OpUrMHaAHU Pe3epBHM YacTu.

KoraTto ce cBbp3BaTe C HallWsA OTOPM3MPAH CEPBU3EH LLEHTBP, YBEPETE Ce, Ye pasnoaraTe CbC CAeaHuUTe
AaHHM: Mogen v cepyeH Homep.
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FORRO LEVEGOS sUTO

Modell: EffectHeat Fusion
HAF-C7DH20BK

e Kapacitas: 7L
e Teljesitmény: 2000W (fels6é 1500W + alsé 500W)
e 12 elbre beallitott program
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1. BEVEZETES

Kérjuk, olvassa el figyelmesen az utasitdsokat, és 6rizze meg a kézikonyvet a kés6bbi tajékoztatashoz.

Ez a kézikdnyv a késziilék telepitésére, hasznalatdra és karbantartasara vonatkozé 6sszes szlikséges utasitast
tartalmazza. A késziilék helyes és biztonsdgos mikodtetése érdekében kérjik, hogy a telepités és hasznalat
el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati Gtmutatot.

2. A CSOMAG TARTALMA

Forrolevegos frit6z
Felhasznaléi kézikonyv
Jotallasi igazolas
Megfelel6ségi nyilatkozat

LA A

3. BIZTONSAGI UTASITASOK

Elektromos késziilékek haszndlatakor mindig be kell tartani az alapvet6 biztonsagi évintézkedéseket, tobbek

kozott:

1. Olvassa el az 6sszes utasitast.

2. Ne érintse meg a forro fellleteket.

3. Az dramtés elleni védelem érdekében ne meritse a kdbelt, a csatlakozdkat vagy az alapot vizbe vagy mas

folyadékba.

4. FIGYELMEZTETES: ez az elektromos késziilék fiitési funkciét tartalmaz. A funkcionalis felliletektsl eltéré

felileteken is magas hdémérséklet alakulhat ki. Mivel a hdémérsékletet a kilonb6z6 személyek

kiilonbdzSképpen érzékelik, ezt a készilléket VIGYAZATOSAN kell hasznalni. A berendezést csak a

rendeltetésszer( fogantyuknal és megfogdfeliileteken szabad megérinteni, és hévéds eszkozoket, példaul

keszty(it vagy hasonl6 feliileteket kell haszndlni. A nem a rendeltetésszerli fogdfellleteken kivil esé

fellileteknek elegend6 id6t kell kapniuk a leh(ilésre, miel6tt megérintenék Gket.

5. Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, amikor nem haszndlja, és tisztitas el6tt. Hagyja kihdlni, miel6tt

felhelyezi vagy

alkatrészek leszedése.

6. Ha a tapkabel megsériil, a veszély elkeriilése érdekében a gyartdnak, szervizének vagy hasonldan képzett

személynek kell kicserélnie.

7. A késziilék gyartoja dltal nem ajanlott tartozékok hasznalata sériiléseket okozhat.

8. Ne hasznalja a késziiléket kiiltéren

9. Ne hagyja, hogy a kabel az asztal vagy a pult szélén logjon, és ne érjen forro feliilethez.

10. Ne helyezze a késziiléket forré gaz- vagy elektromos égére vagy annak kdzelébe, illetve f(itott sttébe.

11. El6sz6r mindig csatlakoztassa a dugot a készilékhez, majd dugja be a vezetéket a fali konnektorba. A
kihuzashoz forditsa el

barmelyik szabalyozot "off" allasba, majd hizza ki a dugdt a konnektorbdl.

12. Ne hasznalja a késziiléket a rendeltetésszer(i haszndlaton kivdl.

13. Ezt a késziiléket 8 éves vagy annal idGsebb gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi és érzelmi
képességl személyek hasznalhatjak.

vagy szellemi képességek, illetve a tapasztalat és a tudas hianya, ha felligyeletet kaptak vagy

a készllék biztonsdgos hasznalatdra vonatkozd utasitdsokat, és tisztdban kell lennie az ezzel jard
veszélyekkel. Gyermekek
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nem jatszhat a készilékkel. A tisztitast és a felhaszndléi karbantartast nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha
8 évesnél id6sebbek és felligyelik Gket.

14. Tartsa a készliléket és annak vezetékét 8 év alatti gyermekek eldl elzarva.

15. A késziilékeket nem arra tervezték, hogy kiilsé id6zitével vagy kilon tavirdnyitéval mikodtessék.
rendszer.

Fontos

e Gyermekek nem jatszhatnak ezzel a késziilékkel.

* Ne meritse vizbe az elektromos alkatrészeket és flitGelemeket tartalmazd hazakat, és ne 6blitse azokat a
csap alatt.

e Az dramiités elkerilése érdekében ne engedjen vizet vagy mas folyadékot a késziilékbe.

o A f6zésre el6készitett hozzavaldkat ugy kell a kosdrba helyezni, hogy azok ne érintkezzenek a
flit6elemekkel.

o A késziilék miikodése kozben ne takarja le a leveg6 be- és kimeneti nyildsokat.

¢ Ne érintse meg a készlilék belsejét m(ikodés kozben.

o A késziilék mikodése kdzben a hozzaférhetd felllet h6mérséklete magas lehet.

Figyelmeztetések

* Ellendrizze, hogy a késziiléken feltiintetett fesziiltség megfelel-e a helyi haldzati fesziiltségnek.

* Ne hasznadlja a késziiléket, ha sérilt dugdk, haldzati kdbelek vagy mas alkatrészek vannak rajta.

* Ne forduljon illetéktelen személyhez a sériilt tdpkabel cseréje vagy javitasa érdekében.

* Tartsa tavol a f6 tapkabelt a forrd feltiletektdl.

* Ne helyezze be a késziiléket, és ne kezelje a kezel6panelt nedves kézzel.

* Ne tamassza a késziléket falhoz vagy mas késziilékhez. Hatul és oldalt hagyjon legalabb 10 cm helyet, a
készilék felett pedig legalabb 10 cm-t. Ne tegyen semmit a késziilék tetejére.

* Ne hasznadlja a késziiléket a jelen kézikonyvben leirtaktdl eltéré célra.

* Ne hagyja a késziiléket felugyelet nélkil futni.

* A forrd leveg6 a frit6z kimeneti nyilasan keresztiil tavozik. Tartsa kezét és arcat biztonsagos tavolsagban a
kivezetéstdl, hogy elkeriilje a kivezetés altal kibocsatott forrd levegd és géz okozta égési sériiléseket. Akkor is
6vakodjon a forré leveg6tél és g6zoktdl, amikor kiveszi a frit6zt, az livegfedél-szerelvényt és a siit6format a
készulékbdl.

* Barmely hozzaférhetd feliilet felforrésodhat a haszndlat soran.

* A kosar olajjal vald feltoltése tlizveszélyt okozhat.

* Ha fekete flistot észlel, azonnal hizza ki a haldzati csatlakozdt. Varja meg, amig a flstkibocsatas
megsz(inik, miel6tt kivenné a sit6kosarat a késziilékbdl.

Figyelem

* Ugyeljen arra, hogy a késziiléket vizszintes, egyenletes és stabil feliiletre helyezze.
* Huzza ki az elektromos késziilékeket, ha nem hasznalja Gket.

* A termékeket kezelés vagy tisztitas elStt korulbelll 30 percig hagyni kell hilni.
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4. TERMEKLEIRAS
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MEGIJEGYZES: a siit6talcara rogzitett litk6zk héalloak. Ezek eltavolitasa nem ajanlott.

5. A TERMEK HASZNALATA

Ez alégsiitOgép egyszerii és egészséges madot biztosit kedvenc alapanyagainak elkészitéséhez. A kosarban
keringd forro levegd elénye miatt az ételek gyorsan és egyenletesen késziilnek el. A legjobb az egészben,
hogy a forrélevegos fritdz minden iranyban képes felmelegiteni az ételt, és a legtobb hozzavaléhoz nincs
szilkség olajra.

Az elsé hasznalat el6tt:

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot és matricat.

2. Tisztitsa meg a kosarat és a sit6alatétet forrd vizzel, mosdszerrel és nem surold szivaccsal. Ezek az
alkatrészek mosogatdégépben biztonsdgosan tisztithatok.

3. Csatlakoztassa a f6dugdt egy foldelt fali aljzatba.

4. Ovatosan huzza ki a kosarat a légsiitSbél.

5. Tegye a hozzdvaldkat a kosarba.
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6. Csusztassa a kosarat a légsiit6be.
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Megjegyzés: Ne |épje tul a kosaron feltlintetett MAX jelzést, mert ez befolydsolhatja az ételek f6zési
min&ségét.

Vigyazat! Ne érintse meg a kosarat haszndlat kdzben és révid id6n beliil, mert nagyon felforrésodik. A kosarat
csak a fogantyujanal fogva tartsa.

7. Ne toltse a kosarat olajjal vagy mas folyadékkal.

oo & O

FRIES WINGS STEAK FISH TOAST CHICKEN
SHRIMPS CAKE EGG TART ~ COOKIES BACON PIZZA

— | + |MENU —

+
TEMP TEMP SWITCH TIME | TIME

Megjegyzés: 12 funkcio all rendelkezésre: Siilt krumpli, szarnyasok, steak, hal, piritds, csirke, garnélarak, torta,
tojas, torta, siitemény, szalonna és pizza.

e Miutan megérintette a "MENUKAPCSOLO" gombot, kivalaszthatja a kivant meniit.

e A funkcid kivalasztasa utan valassza a Start/Pause gombot H a f6zés megkezdéséhez.
e Ha a f6zési folyamat soran az id6t vagy a hGmérsékletet szeretné bedllitani, akkor a megfelel6 id6 és

hémérséklet ikonok két oldalan 1évé NN gombok folyamatos megérintésével, vagy a gombok
lenyomva tartdsaval torténé gyors gorgetéssel névelheti vagy csokkentheti mind a f6zési idét 1 perces id6
kozonként, mind a hdmérsékletet 5°C intervallumban a kivant f6zési paraméterek bedllitasahoz.

Megjegyzés: a Start/Pause gomb H esetében a forrdlevegOs slitési folyamat alatt a készulék belsejében 1évé
l[dmpa vildgitani fog, majd ha Ujra megnyomja ezt a gombot, a [dmpa villogni fog. Itt ez a gomb sziinet
funkcioként makodik. A oldalon

a szlinet allapotdban a "MENU SWITCH" gomb megnyomadsaval valthat a menliib6l mas f6z6programot.
Ezutdn, ha Ujra megnyomja ezt a gombot, a légsiit6 folytatja a stitést. Itt ez a gomb a program folytatasanak
funkcidjaként makodik.

e Vilagitdas gomb: a gomb megérintésével a készilék belsé vildgitdsa kigyullad; a gomb ismételt
megérintésével a vilagitas kikapcsol.

o Razokijelzs WSHAKEY . 5 r4,0kijelz6 akkor vilagit, amikor a fézési ciklus elérte a félid6t. Ez a félid6
lehet&séget ad arra, hogy megrazza vagy megforditsa az ételt a készilékben, ami segit az egyenletes f6zés
biztositasaban.

Megjegyzés: Ha nem veszi ki a kosarat, és nem razza fel az ételt, a kezel6panelen a razas jelz6fénye vilagitani
fog. Egyes OsszetevGket az elkészitési id6 alatt félig fel kell razni (lasd a "Tippek" cimi részt a oldalon).
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llyenkor huzza ki a talat a fogantyunal fogva a készlilékbdl, és razza fel. Ezutan csusztassa vissza a serpenyét
a légsitébe.

o Aforrdleveg(s siit6 a kivalasztott stitési program utdn megszélal az "Auto-ready cseng6". Ha 5 alkalommal
hallja a cseng6t, ez azt jelenti, hogy a f6zési ciklus befejez6dott. Huzza ki a serpeny6t a készulékbdl, és
helyezze egy h6allé fellletre.

Megjegyzés: a fGzési id0 lejarta utan a fitGelemek ledlinak, de a ventilator tovabb miikodik.

kortlbeliil 20 masodpercig, hogy a forrd levegdt biztonsagi intézkedésként elfujja.

Megjegyzés: ha a hozzavaldk még nem késziiltek el, egyszeriien cslsztassa vissza a serpenydt a késziilékbe.
Nyomja meg a hémérséklet-szabdlyozd gombot a hémérséklet bedllitdsdhoz, és nyomja meg az
id6szabalyozd gombot az id6 beallitdsdhoz. A sziikséges bedllitdsok ujbdli kivalasztdsa utdn nyomja meg ismét
a Start gombot a késziilék inditdsahoz.

e A hozzavaldk eltdvolitdsdhoz (pl. marhahus, csirke, his, minden olyan hozzavalé, amely eredeti olajat
tartalmaz, serpenyé aljan 6sszegylilt felesleges olaj), kérjiik, hasznaljon fogdt, hogy egyesével vegye ki a
hozzavaldkat.

Megjegyzés: legyen dvatos, ha meg akarja forditani a kosarat, a kosar aljan Gsszegyiilt olaj rafolyik a
hozzdavaldkra.

Tipp: a nagyméretl vagy torékeny hozzdvaldk eltdvolitasahoz emelje ki a hozzdvaldkat a serpeny&bél egy
fogdval.

¢ Ha egy adag hozzavald elkésziilt, a frit6z azonnal készen all egy Ujabb adag elkészitésére.
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ELORE BEALLITOTT FOZESI PROGRAMOK

Ha mar megismerkedett a készilékkel, kisérletezhet sajat receptjeivel. Egyszer(ien valassza ki a személyes
izlésének megfeleld id6t és hGmérsékletet.

ALAP / 185 15 Shake
FRIz / 200 23 Shake
SZARNY / 180 19 Shake
STEAK / 200 12 Shake
HAL / 195 10 /
TOAST / 160 10 Shake
CSIRKE / 200 30 Shake
GARNELA / 200 20 Shake
TORT / 160 30 Shake
TARTE / 165 30 /
COOKIES / 160 20 Shake
BACON / 175 12 Shake
PIZZA / 185 8 /
H6émérséklet-tartomany: 80 ~200°C°C

Id6tartomany: 60 perc
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Az aldbbi tablazat segit kivalasztani az alapbeadllitasokat az 6sszetev6k nagy kategdridihoz.
Megjegyzés: ne feledje, hogy ezek a beallitasok tajékoztato jellegliek. Mivel az 6sszetevGk eredete, mérete,
alakja és markdja eltér, nem tudjuk garantélni, hogy az On adott dsszetevihez a legjobb bedllitast

alkalmazzuk.

Min-Max | Id6 Temp ; 5
Shake | Megjegyzés

@) (perd) o glegy

Salt krumpli

VekonY fagyasztott  sult 300-700 | 9-16 200 Y

krumpli

Vastag - fagyasztott  sllt | 500 200 19190 | 200 | v

krumpli

Hazi készitésd silt krumpli Adjunk hozzd 1/2 ev6kanal

300-800 | 10-16 200 Y

(8X8mm) olajat
Adiunk hozza 1/2 evékanal
Hazi burgonya ékek 300-800 | 18-22 | 180 y old;j‘;: ozzé 1/2 evSkand

300-750 | 12-18 180 v Adjunk hozzd 1/2 evékanal

Hazi burgonyakockak olajat
250 15-18 180 Y
Burgonya gratin 500 15-18 200 Y
Steak 100-500 | 8-12 180
Husszeleteket 100-500 | 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Kolbasz tekercs 100-500 | 13-15 200
Dobverék 100-500 | 18-22 180
Csirkemell 100-500 | 10-15 180
Ragcsalnivalok
Tavaszi tekercsek 100-400 | 8-10 200 Y Hasznalja a stt6re kész
Fagyasztott csirkefalatkak 100-500 | 6-10 200 Y Hasznalja a stt6re kész
Fagyasztott halrudacskak 100-400 | 6-10 200 Hasznalja a stt6re kész
Fagyasztott kenyér morzsolt 100-400 | 8-10 180 Haszndlja a stt6re kész
Toltott zoldségek 100-400 | 1-10 160
Torta 300 20-25 160 Hasznaljon stit6format

Hasznaljon
sutéformat/sutéedényt
Muffinok 300 15-18 200 Hasznaljon stit6format
Hasznaljon
sut6format/sut6edényt

Quiche 400 20-22 180

Edes ragcsalnivalok 400 1-20 160

¢ A kis alapanyagok altaldban valamivel révidebb el6készitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

¢ A nagyobb mennyiségl hozzavald csak valamivel hosszabb el6készitési id6t igényel, a kisebb mennyiségi
hozzavalo pedig csak valamivel rovidebb el6készitési id6t.

* Ha az elkészitési id6 alatt félig-meddig megrazza a kisebb hozzavaldkat, optimalizalja az eredményt, és
segithet megelGzni az egyenetlenil siilt hozzavalok megsilését.

« Oblitse le kevés olajjal a friss burgonyat, és a ropogdsabb eredmény érdekében még néhany percig siisse a
hozzavalodkat.

¢ Ne készitsen a légstitGben rendkiviil zsiros hozzavaldkat, példaul kolbaszt.

¢ A st6ben elkészithet6 snackek a légsttSben is elkészithetdk.

¢ Az optimalis mennyiség a ropogds siilt krumpli elkészitéséhez 500 gramm.
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e Haszndljon el6re elkészitett tésztat, hogy gyorsan és egyszerlien jusson ragcsalnivaldkhoz. Az el6re
elkészitett tésztdhoz rovidebb idére van sziikség.

¢ A forrélevegs sttt hasznalhatja a hozzavaldk felmelegitésére is. Az 6sszetevik felmelegitéséhez allitsa a
hémérsékletet 150°C értékre legfeljebb 10 percre.

Hazi készitési siilt krumpli
A hazi készités sult krumpli elkészitéséhez kdvesse az aldbbi Iépéseket:

1. Hdmozzuk meg és szeleteljiik fel a burgonyat.

2. Mossuk meg alaposan a burgonyapalcikdkat, és szaritsuk meg ket konyhai papirral.

3. Ontsén 1/2 evékanal napraforgdolajat vagy olivaolajat egy télba, tegye ra a palcikdkat, és keverje 6ssze,
amig a palcikdkat be nem vonja az olaj.

4. Az ujjaival vagy egy konyhai eszkdzzel vegye ki a palcikakat a talbdl ugy, hogy a felesleges olaj a tdlban
maradjon. Tegye a palcikdkat a kosarba.

5. Ssse meg a burgonyarudakat az ebben a fejezetben taldlhato utasitasoknak megfelelGen.

6. TISZTITAS

¢ Minden hasznalat utdn tisztitsa meg a késziiléket.

¢ Ne tisztitsa a kosarat és a késziilék belsejét fémeszkozokkel vagy suroldszeres tisztitdszerekkel, mivel ez
kdrosithatja a tapadasmentes bevonatot.

¢ A leh(iléséhez huzza ki a f6dugét a fali aljzatbdl.

Megjegyzés: Vegye ki a kosarat, hogy a frit6z gyorsabban lehdiljon.

¢ Torolje at a készilék kilsejét nedves ruhaval.

e Tisztitsa meg a kosarat és a hattértalcat forré vizzel, némi mosogatdszerrel és egy nem surold szivaccsal.

¢ A visszamaradt szennyez6déseket zsirtalanitd folyadékkal tavolithatja el.

Megjegyzés: A kosar és az allvdny mosogatégépben moshato.

Tipp: Ha a kosar aljara vagy a tartéra tapad a szennyez8dés, téltse meg a kosarat forrd vizzel, és adjon hozza
némi mosogatdszert. Tegye a tepsit a kosarba, és hagyja aztatni korilbelll 10 percig.

o Tisztitsa meg a készlilék belsejét forrd vizzel és nem surold szivaccsal.

» Tisztitsa meg a flit6elemet egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.

Tarolas

® Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja alaposan lehdilni.
* Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.
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7. HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A forrélevegls siit6
nem m(ikodik.

A késziilék nincs bedugva.

Helyezze a f6dugot egy foldelt fali aljzatba.

Nem nyomta meg a start gombot.

A hémérséklet és az id6 beallitasa, illetve a kivant
program kivalasztdsa utan nyomja meg a
start/tap gombot.

A vele egyitt silt
hozzavaldk nem
készilnek el.

A kosarban 1év6 0Osszetevbk
mennyisége tul nagy.

Tegyen kisebb adagokat a kosarba. A kisebb
adagok egyenletesebben és gyorsabban silnek
meg.

A bedllitott hémérséklet tul

alacsony.

Allitsa a hémérsékletet a kivant hémérsékleti
bedllitasra.

A hozzavaldk
egyenetlentl silnek a
forrd légsiitGben.

Bizonyos tipusu Osszetevlket az
elkészitésiidé felénél fel kell razni.

Az egymdson vagy egymdason keresztben fekvd
OsszetevGket (pl. stlt krumpli) az elkészitési id6
felénél fel kell razni.

A silt rdgcsalnivalok

nem ropogdsak Olyan tipusu ragcsdlnivaldt | A ropogdsabb eredmény érdekében hasznaljon
. ’p g 1. | haszndlt, amelyet hagyomanyos | siit6ben siilt rdgcsalnivaldkat, vagy enyhén kenje

amikor a légsitébdl | ., . s , .. PR

I sttében valé elkészitésre szantak. | be olajjal a ragcsalnivaldkat.

kikertlnek.

Nem tudom

megfelel6en
becsusztatni a kosarat
a készulékbe.

Tul sok hozzavald van a kosarban.

Ne toltse meg a kosarat a MAX jelzésen tul.

A késziilékbdl fehér

flst jon ki.

Zsiros hozzavaldkat készit.

Ha zsiros hozzavaldkat st a forrélevegls
fritézben, nagy mennyiségl olaj szivdrog a
kosarba. Az olaj fehér flistot termel, és a kosar a
szokasosnal jobban felmelegedhet. Ez nem
befolyasolja a késziiléket vagy az eredményt.

A kosar még mindig tartalmaz a
korabbi hasznalatbdl szarmazé
zsirmaradvanyokat.

A fehér fustot a kosdrban felmeleged6 zsir
okozza. Gy6z6djon meg rdéla, hogy minden
haszndlat utdn megfeleléen megtisztitia a
kosarat.

A friss salt krumpli
egyenetlenil sil a
légsiitGben.

Nem a megfelelé burgonyafajtat
hasznalta.

Hasznaljon friss burgonyat, és lgyeljen arra,
hogy a sités soran szilard maradjon.

rendesen a
miel6tt

Nem oOblitette le
burgonyapalcikakat,
megsiitotte volna 6ket.

Oblitse le a burgonyapalcikakat rendesen, hogy
eltdvolitsa a keményit6t a palcikak kilsejérdl.

A friss silt krumpli
nem ropogds, amikor
kijon a légsut6bdl.

A silt krumpli ropogdssaga a
krumpliban |év6 olaj és viz
mennyiségétdl fligg.

Gy6z6djon meg réla, hogy a burgonyapalcikakat
megfelel6en megszaritja, miel6tt olajjal bekenné
Oket.

A ropogdsabb eredmény érdekében vagja
kisebbre a burgonyarudakat.
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UGYFELSZOLGALAT ES -GONDOZAS

Mindig eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

Ha felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizk6zpontunkkal, gondoskodjon arrél, hogy a kdvetkez6 adatok
rendelkezésre alljanak: Modell- és sorozatszam.

Az informacid a teljesitménytablan talalhaté. ElGzetes értesités nélkil valtozhat.

TECHNIKAI ADATOK ‘

Feszlltség 220-240V~50/60Hz
Teljesitmény 2000 W

Kapacitas 7L
Hémérséklet 80-200°C

Ko6szonjuk, hogy megvasarolta ezt a terméket. Ha tdmogatasra van sziiksége a termékkel kapcsolatban,
latogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.

Felhasznaléi kézikonyvek beszerzése: https://www.heinner.ro

Szolgaltatassal kapcsolatos informaciok: https://www.heinner.ro

Kornyezetbarat artalmatlanitas

On is segithet a kdrnyezet védelmében!

Ne feledje, hogy tartsa be a helyi el6irasokat: a nem m(ikodé elektromos berendezéseket adja le a
megfelel§ hulladékkezel§ kozpontban.

EJ

A HEINNER a Network One Distribution SRL bejegyzett védjegye. Mas markak és terméknevek a
megfelel6 jogosultak védjegyei vagy bejegyzett védjegyei.

A specifikaciok semmilyen formdaban vagy eszkézzel nem reprodukalhatdk, illetve nem hasznalhaték
fel szarmazékos termékek készitésére, példaul forditasra, atalakitasra vagy adaptaciéra a NETWORK
ONE DISTRIBUTION engedélye nélkl.

SzerzGi jog © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Ez a termék megfelel az Eurdpai K6zosség normainak és szabvanyainak.

B

Gyarto és importér: Network One Distribution

Marcel lancu Street, 3-5, Bukarest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro

2a

www.heinner.com


http://www.heinner.com/
https://www.heinner.ro/
https://www.heinner.ro/
http://www.nod.ro/
http://www.heinner.com/
http://www.nod.ro/

OPUTIOPHNUA

Mopenb: EffectHeat Fusion
HAF-C7DH20BK

e EMHICTb: 7 n
e [oTyXHicTb: 2000 BT (BepxHin 1500 BT + HUKHI 500 BT)
e 12 nonepeaHbO BCTAHOBAEHMX NPOrpam
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1. BCTYN

Byab nacka, yBaXKHO NpoYmnTainTe iHCTPYKLito Ta 36epeXKiTb ii 418 No4anblLOro BUKOPUCTAHHSA.

LA iHCTpyKLiA MicTUTb yci HeobxigHi BKAsiBKM LW0A0 BCTAHOB/IEHHA, BMKOPUCTAHHA Ta 06CAYroByBaHHA
npuctpoto. [ns npasuabHOi Ta 6e3neyHol eKkcnayaTauii npucTpoto, byab lacka, yBaXKHO NpounTainTe Lo
iHCTPYKLLitO Nepes BCTAHOBAEHHAM Ta BUKOPUCTAHHAM.

2. BMICT BALUOIO NAKETY

dputiopHmua

MNocibHMK KopucTyBaya
FapaHTiiHKMM TanoH
[AeKknapauia npo BignoBigHICTb

LA A

3. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BE3NEKU

Mpy BUKOPUCTaHHI €N1EKTPONPUAAAIB 3aBKAMN CNif AOTPUMYBATUCA OCHOBHUX 3aX0AiB 6e3neKun, 30Kkpema:

1. MpouunTaiTe BCi iIHCTPYKLiT.

2. He TopKaiTeca rapa4ymx NOBEpPXOHb.

3. A 3axXuCTy Bif, YParKeHHsA eNeKTPUYHUM CTPYMOM He 3aHyploiTe LWHYpP, BUAKKM abo ocHOBY y Boay abo

iHWY pianHy.

4. MONEPEAXKEHHA: uelt enektponpunag, MmictuTb GYHKLIiO HarpisaHHA. MNoBepxHi, WO BigpisHAIOTLCA Big

dYHKUiOHAaNbHMX MOBEPXOHb, MOXYTb HarpiBaTMCA A0 BUCOKUX TemnepaTtyp. OCKinbKW pi3Hi Aogn no-

pi3HOMY CnNpuUiiMaloTb TemnepaTypy, KOpUCTyBaTMCA UMM Npunagom cnig 3 OBEPEXKHICTHO. o o6naaHaHHA

CNif, TOPKATUCA TiNbKK 3@ NPU3HAYEHi 4/1A LbOro pPyvyku Ta MOBEPXHi ONA 3aXOMNJEHHA i BUKOPUCTOBYBATU

TENI03axMCHi 3acobu, Taki AK pyKaBMUKKM abo NoaibHi noBepxHi. IHWI NOBEPXHI, 38 BUHATKOM NPU3HAYEHMX

ON1A 3aXOMNIEHHA, MOBUHHI MaTW AOCTAaTHbO Yacy AJ1A OXO/04KEHHSA nepes TUM, AK 40 HUX TOPKATUCA.

5. BuMMKaliTe MOro 3 po3eTkKn, KoM BiH He BUKOPUCTOBYETLCA, @ TaKOXK Mepes YMweHHam. [aiTte nomy

OXOJIOHYTW, NepL HiX HagaraTn abo

3HIMaKO4M YaCTUHN.

6. AKLLO LWHYP }KMBAEHHA NOLWKOAXKEHO, LWOO YHUKHYTM Hebe3neku, Moro NOBUHEH 3aMiHUTU BUPOBHWMK, Moro

cepBicHWUI areHT abo daxiBeub 3 aHaNOriYHOW KBanidikauieto.

7. BUKOpUCTaHHA aKcecyapis, He peKOMeHA0BaHUX BUPOOHUKOM Npuaagy, Moxe Npu3BecTy 40 TPaBM.

8. He BMKOpUCTOBYITE NpUAag Ha BiAKPUTOMY NOBITPI

9. He ponycKaiTe, Wwob WHyp 3BUCaB Yepes Kpait cTosly abo nNpuiaBKa UM TOPKABCS rapsumx NoBEePXoHb.

10. He cTaBTe 110ro Ha rapsavy razoBy abo eneKkTpuyHy KOHGOPKY UM NOPYY 3 HEtO, @ TAKOXK Y PO3irpiTy AyXOBKY.

11. 3aBKAM CNOYaTKYy NPUEAHYITE BUIKY 40 NpUAaay, a NoTiM BCTaBAsAWTe WHYpP y po3eTky. LLob Big'eaHaTty,
NOBEpPHITb

6yAb-AKNI PEryNATOP Y NOJIOKEHHA "BUMKHEHO", @ NOTIM BUTATHITb BU/IKY 3 PO3ETKU.

12. He BUKOpUCTOBYMTE NPWAAL HE 3a NPU3HAYEHHAM.

13. LUei npucTpii MOXKYTb BUKOPMUCTOBYBATU AiTU BiKOM Bif, 8 poOKiB i cTaplie Ta ocobu 3 obmexkeHUMM
bi3UYHUMK, CEHCOPHUMMU

abo po3ymoBi 3ai6HOCTI, abo 6pak AocBigy | 3HaHb, AKLLO BOHM Byau nig Harnsaom abo

IHCTPYKTa) W00 6e3ne4yHOro BUKOPMUCTaHHA NpUaaay Ta PO3yMiHHA NOB'A3aHUX 3 HUM Hebe3neK. Oitn

He MOBMHHI rpatTuca 3 npunagom. OYnLeHHA Ta A0rAA4 32 NPUAAaA0M He NOBUMHHI BUKOHYBATMCA AiTbMM, 33
BUHATKOM BUNAAKIB, KON BOHU
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CTapLi 8 poKiB i nepebyBatoTb Nif HarAs40M.

14. 36epiraiiTe npunag, i WHypP KUBAEHHA B HEAOCTYNHOMY ANA AiTel monogle 8 poKiB MicLi.

15. Mpunagy He NpU3HAYEHi ANA KepyBaHHA 33 AOMNOMOrO 30BHILHBLOrO Talimepa abo okpemoro nynbTa
ANCTaHLINHOIO KepyBaHHsA

cucTema.

Baxxnuso

e JliTAm He A03BONAETLCA rPATUCA 3 LUM NPUIALOM.

e He 3aHyploiTe KOpnyc, WO MIiCTUTb €NeKTPUYHI KOMMOHEHTW Ta HarpiBa/ibHi enemeHTH, y BoAdy i He
npomMuBaimnTe ix nig, KpaHoM.

¢ He ponyckaliTe noTpanaaHHA Boay abo iHWKX piguH BCcepeAnHy npuaagy, Wwob 3anobirmtn yparkeHHto
€N1eKTPUYHUM CTPYMOM.

¢ |HrpeadieHTH, AKi roTyrTbCA A0 NPUrOTYBaHHA, MOBMHHI BYTU NOKNaAeHi B KOWMK, Wo6 3anobirt KOHTaKTy
3 HarpiBasIbHUMU efleMeHTaMMu.

¢ He 3aKkpuBaliTe BXiAHi Ta BUXigHI BEHTUAALNHI OTBOPM Nig, 4ac poboTn npunagy.

¢ He TopKaiTecs BHYTPILIHbOI YacTMHM NpMaaay nig yac moro poboTu.

¢ Mig yac poboTM Npuaagy TemnepaTypa AOCTYNHOI NOBEPXHI MOXKe BYT1 BUCOKOLO.

Monepep KeHHA

¢ [lepeKkoHanTecsa, WO Hanpyra, BKasaHa Ha Npuaagi, BiANOBiAa€ HaNpy3i MiCLEBOI eIeKTPOMEpPEXKiI.

* He BMKOPUCTOBYMTE NPUAAL, 3 MOLWKOANKEHUMM BUKAMM, LUHYPAMM KMUBAEHHS aB0 iHLLUMMMN KOMIOHEHTAMM.
¢ He 3BepTaliTecs A0 CTOPOHHIX OCi6 g5 3aMiHM ab0 PeMOHTY MOLUKOAMKEHOTO WHYPA *KUBEHHS.

e TpumaliTe WHYP *KMBAEHHA NoAani Bif, rapaYnx NoOBEPXOHb.

® He BcTaBnanTte npunag, i He KOPUCTYMUTECA NAHENO KePyBaHHA MOKPUMU PyKamMu.

¢ He npuTynante npunag oo Ctiiv abo iHworo npunaay. 3anvwanTe woHameHwe 10 cm BiNbHOTo npocTopy
33a/y Ta 3 OOKiB, a TAKOX WoHalmeHwe 10 cm Hag npunagom. He ctaBTe HiYOro Ha Npuaag, 3Bepxy.

* He BUKOPUCTOBYIMTE Npunag, ANs iHWKUX Linen, OKPiM THX, L0 OMKUCAHI B LibOMY NOCIOHMKY.

¢ He 3anuwaiite npunag yBimKHeHUM 6e3 Harnsay.

¢ [apAYe NOBITPA BUXOAUTL Yepe3 BUXigHUI oTBip Y puTiopHULi. TpuMaiTe pykn Ta 06a1mnyus Ha BesneyHiin
BiACTaHI Big, BUNYCKHOrO 0TBOPY, W06 YHUKHYTW ONiKiB rapAYnMm NOBITPAM i NApPOIo, WO BUXOAATb 3 HbOFO.
Tako byabTe obepeHi 3 rapaYnm NOBITPAM i Napoto, KONU BUAMAETE PPUTIOPHULLIO, CKAAHY KPULLIKY Ta AEKO
3 npunagy.

® byab-AKa A4OCTYMHa NOBEPXHA MOXe HarpiBaTuca Mig 4ac BUKOPUCTAHHA.

® HanoBHEHHA KOLLMKA ONIEI0 MOXKE CMPUUNHUTU MOMKENKY.

® AKLLO BU NOMITUIM HOPHUI AUM, HEFAMHO BUTATHITb LUTENCENbHY BUKY 3 PO3ETKU. 3aueKaliTe, NOKN ANM
He NPUNUHUTLCA, NepPLL HiXK BUAMATU KOLIMK AN1A CMaXKeHHA 3 npunaay.

YBara!

* MepeKoHamTeca, WO NpuUaaL PO3MILLEHO Ha PiBHIM, ragKil i CTiMKiM noBepxHi.

* BUMMKaliTe eNeKTponpuaaam 3 pO3eTKM, KOJIM BOHU HE BUKOPUCTOBYIOTHCA.

¢ MNepepn 06pobKoto abo YnLLEeHHAM BUPOHIB HEODXiAHO AaTH iM OXONOHYTM NpoTArom npmbamsHo 30
XBUAWH.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

 HEINNER |
4. ONUC NPOAYKTY

4 [ — : e —— 5 -
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G ol B BB BN B 0 ol 4L
1 - Kowwuk 5 - Bxig nositpa
2 - PyyKa KowuKa 6 - Buxig nositpa
3 - lNpo3ope BiKHO 7 = WHYp XUBNEHHA
4 - Undposa naHenb KepyBaHHA | 8 - [eKo ANA CMaXKeHHA

APUMITKA: 6amnepu, nNpuKpinaeHi A0 pewiTKU ANA CMa)KeHHA, € TepMOCTiMKMMKU. 3HiMaTH iX He
peKoMeHAYETbCA.

5. BUKOPUCTAHHA NPOAYKTY

Le ¢putiopHuua, aKka 3abe3nedyye npocTmil i 340poBUMA CnNOCI6 NPUroTyBaHHA BawMUX ya6AeHUX
iHrpepgieHTiB. 3aBAAKN rapayomy MOBITPIO, AKE MOXKE LMPKYI0BATU NO BCbOMY KOLUMKY, Balli CTpaBu
NPUroTyloTbCA LWBUAKO i piBHOMiIpHO. Hailikpawe Te, wo (puUTIOPHUMLA MOXKe HarpiBatM iy B ycix
HanpAMKax, a 6inblicTb iHrpeaieHTiB He NOTPebyloThb oii.

Mepepg, nepwnm BUKOpUCTaHHAM: Mepes, NnepLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. 3HiMiTb yci NaKyBanbHi MaTepiann Ta HaKNENKMU.

2. OUNCTITb KOLWIMK i NiACTaBKY AN CMaXKEHHs rapAa4Yoto BOAO, MUIOYMM 3ac0b0M i HeabpasnBHO rybKolo.
Li 4yacTMHN MOXKHA MUTU B NOCYAOMUIAHIA MaLLUHI.

3. MiaKNo4ITb OCHOBHY BUKY A0 3a3€MIEHOI PO3ETKM.

4. O6eperKHO BUTATHYTU KOLLMK 3 GPUTIOPHUL.
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5. MoKnagitb iHrpesieHTN B KOLWMUK.
6. BcTaBMTU KOWMUK Y GPUTIOPHULLIO.

 HEINNER |

Npumitka: He nepesuwyiite iHankatop MAX, no3HaYeHU Ha KOLLIMKY, OCKi/IbKM LIe MOXKE BN/IMHYTW Ha AKICTb
NPUroTyBaHHA Ki.

3acTepeeHHA: He TopKalTecs KOWMWKa Mifg Yac i B HAMOAMMKUMIA Yac MNicaa BUKOPMUCTAHHSA, OCKIi/IbKM BiH
CUNbHO HarpiBaeTbCA. TPUMANTE KOLUMK SINLLE 33 PYUKY.

7. He HannBanTe B KOWMUK onito abo Byab-aKy iHWY piguHy.

& & U

FRIES WINGS STEAK FISH TOAST CHICKEN

SHRIMPS CAKE EGG TART ~ COOKIES BACON PIZZA

— | + |MENU —

TEMP TEMP SWITCH TIME

Npumitka: nepenbaveHo 12 pyHKuil: KapTonaa ¢pi, Kpuabus, Ctelik, Puba, Toctu, Kypka, Kpesetku, TopT,
Anue, Nupir, Neunso, beKkoH i Miua.

e Micna HaTUcKkaHHA KHonKky "MENU SWITCH" Bu mokeTe BMbBpaTh meHto, AKe Bam nogobaeTbes.

e Micna Bubopy dyHKLji HaTUCHITbL KHoMKy Ctapt/Maysa H , Wob6 po3noyaTu NPUroTyBaHHS.
e [lig 4ac npouecy NPUroTyBaHHS, AKLLO BM XouyeTe BiAperynoBati yac abo TemnepaTypy, BU MOXKeTe
36i1bWNTM aD0 3MEHLLIMTU AK Yac NPUTOTYBAHHA 3 iHTEPBA/ZIOM B 1 XBU/IMHY, TaK | TeMnepaTypy 3 iHTepBaiom

B 5°C , be3nepepBHO TOPKalYMCb KAaBill NN 3 0box 6OKiB BignOBigAHWX MNiKTOrpam uacy i
Temnepatypy abo WBUAKO MPOKPYYYHOUU, YTPUMYIOUM KAaBilli HAaTUCHYTMMM, LWO6 BCTAaHOBUTU baykaHi
napameTpu NPUroTyBaHHA.

Mpumitka: ana kHonku MNyck/Maysa H , Nig, 4Yac npouecy CMa*KeHHA rapavYnMm noBiTPAM BCepeauHi npunany
byae ropitm cBiTN0, NOTIM, AKWO BM 3HOBY HAaTUCHETE L0 KHOMKY, CBIT10 noyHe 6anmaTn. TyT us KHOMKa
BMKOHYE QYHKLiO nay3u. B

Y cTaHi nay3un BM MoXKeTe 3MIHUTU MeHo, Wob BMOBpaTK iHWY Nporpamy NPUroTyBaHHsS, HATUCHYBLUM KHOMKY
"MEPEMWKAY MEHIKO". MoTim, AKWO BM 3HOBY HaTUCHETE L0 KHOMKYQPUTIOPHULSA NPOLOBKUTL FOTYBaTM.
TyT UA KHOMKa i€ AK QyHKLUiA BiAHOBAEHHA NpOrpamm.

e KHOMKa MiACBiYyBaHHA: NPWU HATUCKAHHI L€l KHOMKW BMMUKAETbCA BHYTPILWHE OCBITNEHHA Npuaaay; npu
NOBTOPHOMY HAaTMCKAHHI LLiEI KHOMKM BUMMWKAETbLCA.

e |HAMKaTOP CprUJyBaHHFI« SHAKE ) . iHOMKaTOp CTPYLUYyBaHHA 3aropA€eTbCA, KOAU LUKA NPUrOTYBaHHA
[0CATHE NOJI0BMHM CBOET TPMBANOCTI. Liei NpoMmirKOK Yacy Aa€e BaM MOXKAMBICTb CTPycUTU abo nepeBepHyTH
Ky B npunagi, wo gonomarae 3abesneymtn piBHOMipHe NPUTroTyBaHHS.
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MNpumitka: AKWO BM He BMIAMAETE KOWMK i He CTPYLIYETE NPOAYKTM, iHAMKATOP CTPYLYBAHHA Ha NaHeni
KepyBaHHA byae ropitu. Jeski iHrpedieHTn NoTpibHO CTPYLLYBATX HAMNOMOBMHY Mif Yac NPUroTyBaHHA (AMB.
po3ain "Mopagu" ana aetaneit). TaKMM YMHOM, BUTATHITb KacTPyAto 3 NpUAay 3a Py4yky i cTpycitb ii. MoTim
3aCyHbTe CKOBOpOAy Ha3agy GpuTopHULLO.

e [licna 3aBeplweHHA 06paHOi Mporpamm NPUroTyBaHHA Yy GPUTIOPHULI MPONYHAE 3BYKOBWUM CUTHAN
"ABTOMATMUYHA FOTOBHICTb". KoM BM nouyyeTe A3BIHOK 5 pasiB, Le 03HA4Ya€, WO UWKA MPUrOTyBaHHSA
3aBepLUeHo. BUTArHiTb KacTpynto 3 npuaaay i noctasTe ii Ha TEPMOCTIKY NOBEPXHIO.

MpumiTtKa: nicna 3akiHYeHHA 4Yacy MPUroTyBaHHA HArpiBasibHi €1eMeHTU BUMUKAIOTLCA, aie BEHTUNATOP
NPOAOBKYE NPaLOBaTH

6113bKO 20 cekyHA, Wob BUNYCTUTU rapaye NnosiTps 3 MeTo 6e3neku.

MpuMiTKa: AKLLO IHFPEAiEHTU e He rOTOBI, MPOCTO BCTABTE KACTPY/tO Hasag y npunagd. HaTUCHITb KHOMKY
peryntoBaHHA TemnepaTypu, Wo6 BigperyntoBatm TemnepaTtypy, i KHOMKY pPeryatoBaHHA u4acy, LWwob
BigperyntoBaTtu yac. lNicns noBTopHOro BMH6OPY HEOBXiAHMX HaNaWTyBaHb 3HOBY HAaTUCHITb KHOMKY "Myck",
o6 3anycTuTn Npuaaa.

e L1106 BUIHATYK iHrpeaieHTU (HanpuKknaa, SN0BUYMHY, KYPKY, M'ACO, Byab-sKi iHrpedieHTN 3 opuUriHanbHOLO
onieto ByayTb MaTM HaAMLLOK ONii, WO 36MpPaETbCA Ha AHI ckoBopoaK), byab Nacka, BUKOPUCTOBYMNTE LML,
Wo6 BUIMHATM iHIPEeAiEHTM OA4MH 33 OLHUM.

Mpumitka: 6yabTe 06epeXkHi, AKLWO XoUeTe NepeBepPHYTU KOLLMK, OCKINIbKM 01if Lo 3ibpanaca Ha AHi KOLWKKa,
BUTEYE Ha iHrpeaieHTH.

MNopaaa: wob BUIHATM BenunKi abo KpUXKi iHrpeaieHTH, NigHIMITb iX 3i CKOBOpOAM WMMLAMM.

e Koau napTia iHrpedieHTiB rotoBa, PUTIOPHULA MUTTEBO FOTOBA A0 NPUrOTYBAHHA HACTYMHOI NapTii.
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NONEPEAHBLO BCTAHOBJIEHI MPOrPAMMU MNMPUTOTYBAHHA

N
\ @

O3HallOMMBLUNCH 3 NPUIAAOM, BU MOXKETE MOEKCNEPUMEHTYBATU 3 BJAaCHUMMU peLientamu. MNpocto Bubepitb
yac i Temnepartypy, AKi BiANOBIAAIOTb BaLOMY CMaKY.

3AMIHHMI / 185 15 MOTUCHM pyKYy.
®PU3 / 200 23 MOTUCHM PYKY.
KPU/bUA / 180 19 MoTuCHU pyKy.
CTEMK / 200 12 MoTUcHU pyKy.
PUBA / 195 10 /

TOCT / 160 10 MOTUCHM pPyKY.
KYPKA / 200 30 MoTUCHU pyKy.
KPEBETKW / 200 20 MOTUCHM pPyKYy.
TOPT / 160 30 MOTUCHM pPyKY.
ANLA TAPT / 165 30 /

NEYUBO / 160 20 MoTUCHU pyKy.
BEKOH / 175 12 MoTUCHU pyKy.
MILA / 185 8 /

[OianasoH Temnepatyp: 80 ~200°C°C

Yacosuit gianasoH: 1xB ~ 60xB

HaBegeHa Hukuye Tabauus ponomoxke Bam BMOpaTM 6as30Bi HanalTyBaHHA A/1A BEe/MKOI KaTeropii
iHrpesi€eHTIB.

Mpumitka: maliTe Ha yBasi, WO Ui HaNALWTYBaHHA € OPiIEHTOBHUMMU. OCKiNIbKM iHrpeaieHTH Biapi3HAIOTbCA 33
NMOXOAXKEHHAM, PO3MipoM, OPMOIO Ta MapPKOLD, MM HE MOXKEMO rapaHTyBaTW HaMKpaLli HafaWTyBaHHA AN
BaLUMX KOHKPETHUX iHTPeLiEHTIB.
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Min- Yac Temn | MoTUcHHK 3avBaKEHHS
Max (r) | (xB) °C PYKY. y
Kaptonna ¢pi
ToHKa 3amopoxeHa Kaptonaa | 300-
pi 200 9-16 | 200 Y
ToscTa . 3amopoxeHa | 300- 11- 200 v
KapTtonna ¢pi 700 20
Kaptonna ¢pi aomawHboro | 300- 10-
NpUrOTYBaHHA (8X8 MM) 800 16 200 Y Hopnatn 1/2 ct.n. onii
. . 300- 18-
JomaluHi KapTonnsaHi 40NbKK 300 2 180 Y Oogaatv 1/2 c1.n. onii
328- ié_ 180 Y Hoaatv 1/2 c1.n. onii
JoMaluHi KapTonnsHi Kybuku 15
250 18 180 Y
o 15-
KaptonnaHui rpaTteH 500 18 200 Y
o 100-
Creik. 500 8-12 | 180
s . 100- 10-
M'AcHi BiaOuBHI 500 14 180
100-
lambyprep 500 7-14 | 180
o 100- 13-
KosbacHuit pynet 500 15 200
. 100- 18-
bapabaHHi nannykm 500 2 180
100- 10-
Kypsaya rpyaka 500 15 180
3aKycKu
. 100- BukopucTtoByiiTe rotoBi Ao
Mpy*XWHHI ponu 400 8-10 | 200 Y [yXOBKM
3aMOpOrKeHi Kypsadi HareTcu 100- 6-10 | 200 Y Bukopucrosynre - rotosi o
500 OYXOBKM
3amopoKeHi pUbHI Mannykm 100- 6-10 | 200 Bukopucrosynre  rotosi Ao
400 OYXOBKM
3amoporkeHuit Xni6 3 | 100- BukopucTtoByiiTe rotoBi Ao
8-10 | 180
Kpuxtamu 400 OYXOBKM
dapLunMpoBaHi 0Boui 100- 1-10 | 160
pLump 400
Topr. 300 20- 160 BMK.OpMCTOByMTe dopmy ans
25 BUNIKaHHA
Mupir. 400 20- 180 BMK.OpMCTOByMTe dbopmy pgna
22 BUMNiKaHHA/OYXOBKY
KeKen 300 15- 200 BMK.OpMCTOByMTe dbopmy pgna
18 BUNiIKaHHA
ConogkKi 3aKycku 400 1-20 | 160 BMK.OpMCTOByMTe bopmy AN
BUMNiKaHHA/OYXOBKY

e [1pi6Hi iHrpedieHT 3a3BMYall BUMaAratoTb TPOXM MEHLUE Yacy AN NPUroTYBaHHSA, HiXK BE/IUKI.
e binbwa KinbKicTb iHrpeadieHTiB noTpebye Tpoxu Ginblle 4Yacy Ha MNPUroTYBaHHS, a MeEHLIA KifbKicTb
iHrpeai€eHTIB - TPOXM MeHLLEe Yacy.
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 HEINNER |

e CTpywyBaHHA APIOHUX iHrpedieHTiB HanoNOBMHY Mif Yac NMPUroTyBaHHA OMTMMI3YE Pe3ynbTaT i MoXKe
[,0NOMOITH 3anobirT HepiBHOMIPHOMY MPOXKaPHOBAHHIO IHrPesieHTIB.

e MpomMuninTe CBiXKy KapTOM/O ONi€l0 i 0BCMarXKTe iHFPedieHTUN e KiNibka XBUAUH, W06 BOHWU cTann b6inbLu
XPYCTKUMM.

* He roTyiiTe y GpUTIOPHUL AyKe *KUPHI iHFPedieHTU, TaKi AK COCUCKN.

® 3aKyCKM, AKi MOXKHA NPUroTyBaTH B AYyXOBLL, MOXKHA TaKOX NPUroTyBaTu Y GPUTIOPHML.

¢ ONTMMA/IbHA KINbKICTb AN1A NPUrOTYBaHHA XPYCTKOi KapTonai ¢pi - 500 rpamis.

* BUKOpMCTOBYIMTE FOTOBE TICTO, LWOO WBMAKO Ta IEFKO NPUrOTYBATU 3aKyCKU. [OTOBE TiCTO TaKOX NoTpebye
KOPOTLUOrO Yacy A/1A BUCTOIOBAHHA.

* B/ TaKOXX MOXKeTe BUKOPUCTOBYBATU GPUTIOPHULLIO AR PO3irpiBy iHrpeaieHTiB. LLLo6 posirpiTv iHrpeaieHTy,
BCTaHOBITb TemnepaTypy 150°C Ha 10 xBuAuH.

MpurotyBaHHA AOMAaLUHbOI KapTonai ppi
Llo6 npurotyBat 4OMaLLUHIO KapTon/to Gpi, BUKOHANTE HaBeAeHi HUXKYe aji:

1. MNoYncTMTM Ta Hapi3aTK KapTonto.

2. PeTenbHO BUMUTUM KapTOMNAAHI NAaIMYKK | BUCYLUMTM IX KYXOHHMM Nanepom.

3. Y MUCKY HanuTh 1/2 cToN0BOI NOXKU COHALWHNKOBOT abo 0IMBKOBOI 01T, BUKNACTM NaNUYKK | nepemiluaTy,
NMOKM NaJINYKM HE MOKPUIOTLCA ONiEl0.

4. BUMAMIiTb NASIMYKM 3 MUCKM ManbusMKM abo KyXOHHMM Npuaagaam Tak, Wwob 3aliBa onia 3aavwunaca B
mucui. CKNacTy Nasnykm B KOLLMK.

5. O6CcMarKUTU KapTONIsAHI Na/IMYKK BigNOBIAHO A0 IHCTPYKLiN Yy LbOMY pO3Aini.

6. OYULLEHHA

e Oumuiarite npunag Nicna KOXKHOrO BUKOPUCTAHHA.

¢ He YWCTiTb KOWMWK i BHYTPILIHIO YAaCTUHY Npunagy meTaneBum nocygom abo abpasMBHUMKU MUIOYMMM
3ac06aMM, OCKINIbKM Lie MOXKE NOLIKOANTU iXHE aHTUMNPUTApHE NOKPUTTA.

* BMIMMiTb OCHOBHY BWJIKY 3 PO3ETKM, LWOH npunaa.

MNpumiTtKa: BUIMIiTb KOLWMKK, W06 AaTh GPUTIOPHMLL WBMALIE OXOJIOHYTH.

¢ [pOTPiTb 30BHILLIHIO NOBEPXHIO NPUIALY BOJIOrOO raHYipKolo.

® OYMCTITb KOLWMK i NiAA0H rapA4Yoto BOAO, MUIOYMM 3acobom i HeabpasneHOLo rybKoto.

* 3annwWKn Bpyay MoXKHa BUAAUTU 3@ SONOMOTOH0 3HEKMPIOBA/IbHOI PiANHM.

MNpumiTKa: KOWMWK i peLwliTKy MOXKHa MUTU B NOCYZAOMMMHIA MaLLMHI.

Nopaaa: AKwo bpya npuamn 4o pewitkn abo AHa KOWWKa, HaNOBHITb KOLUMK rapa4yotlo BOLOM i AoganTte
TpOXxu 3acoby ana muTTa nocyay. MoKNa4iTe AEKO B KOWMK i 3anumLwTe Moro npmbamsHo Ha 10 XBUAKH.

© OUMCTITb BHYTPILIHIO YaCTUHY NPUAAAY FrapsaYoro BOAO Ta HeabpasnBHOO rybKolo.

® OYMCTiTb HarpiBasibHUI €1EMEHT 3@ ZOMNOMOTOHO LWITKU AN5 YMLLEHHS, Wo6 BUAANAUTM 3a/MLLKM TKi.

36epiraHHA

¢ BigKntouiTb Npunag Big mepexi i Aante MOMy NOBHICTIO OXONOHYTH.
¢ [lepeKoHaiTecsa, Wo BCi AeTai YMCTi Ta Cyxi.
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7. YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

MNpobnema Moxnuea npuymHa PiweHHn
Mpunag He nigknwyeHo Ao
Mepe BcTaBTe OCHOBHY BU/IKY B 3a3eMJIEHY PO3ETKY.
dpuUTIOpHULA He . - , ;
npaLyioe HaTUCHITb KHOMKY NycK/BBIMKHEHHA Mic/s Toro,
' Bu He HaTUCHYAM KHoMKy "Myck". | AK BM BCTaHOBUTE TemnepaTtypy Ta 4yac abo
BubepeTe NoTpibHY Nnporpamy.
L . L MoKNadiTe y KOWMK MeHLWi nopuii iHrpeaieHTiB.
RiNbKICTb iHPEAIEHTIB y KOLuMKY MeHLLI.iq rloy Lii  cmaxkaTbcA pI-':'BHON\Fi) fiLue i
IHrpeaienTy, 3aHaATo BeAuKa. P P P
06CMaKeHi 3 HUM, He € wsnawe.

rotoBnumm.

3aHaATo HM3bKa Temnepatypa.

BcTaHOBITb HEOBXiAHE 3HAUYEHHA TeMmnepaTypu.

IHrpegieHTn . . L . . .
HEDIBHOMIDHO [enAki Bnam iHrpeieHTiB NOTPIOHO | IHrpesieHTH, AKi nexxaTb ogMH Ha ogHomy abo
o62ma>1< K)prCH 360BTYyBaTH B cepeavHi | ogMH Ha ogHoMy (HanpuKknag, KapTtonas ¢pi),
y . ¥ NPUroTyBaHHA. NoTpibHO CTPYLWYBATN B CEPeMHi NPUTOTYBaAHHS.
dpuTIOpHUL,.
CmaxKeHi 3aKycku He | Bu BMKOPUCTOBYBaNU ™n o .
BuKopucToByiTe 3aKycku B AyxoBLi abo 3nerka
6yayTb  XPYCTKUMM, | 3aKYCOK, npu3HayeHnx  anA o .
o .o .. | 3MacTiTb ix oni€lo, Wob6 oTpMMmaTM XPYCTKY
Ko/n BUNAYTb 3 | NMPUrOTYBAHHA Yy  TPaAULIMHIN CKODUHK
dpuTIOpHUL,. dpuTIOpHUL,. PURKY.
fl He MOy NpaBUAbHO
BCTaBUTM KOWMK Y | Y KOWMKy 3abarato iHrpeaieHTiB. | He 3anoBHIOMNTE KOWWK NOHaz no3Hauyky MAX.
npunag.

3 npunagy BUXOAMUTb
6innin gum.

Bu roTyeTe KUPHI iHrpeaieHTH.

Konn BM CMma)kute KUPHI  iHrpedieHTn vy
OpUTIOPHULi, BENMKA KiNbKicTb oNii BUTIKAE B
KowwuK. Onis yTBOPIOE BiNnn AUM, i KOLLIMK MOXKe
HarpiBaTuca 6inblue, HiK 3a3Bu4yail. Le He
BM/IMBAE Ha poboTy Nnpunagy abo pesynbTar.

Y KOWMWKY BCe Le 3a1MWwatoTbeA
3a/IULLKM XUPY Bif MonepegHboro
BUKOPUCTAHHA.

Binnin amMm 3'ABNAETbCA Yepes HarpiBaHHA XuUpy
B KOWMKY. MepeKkoHanTecs, WO BM HaNeKHUM
UMHOM  OUMLLAETE KOLWWK MiCAA  KOMHOro
BMKOPUCTaHHA.

Csixa KapTtonnsa opi
CMaXnTbCcA y
bpuTIOPHUL
HepiBHOMIpPHO.

Bu BMKOpUCTanuM HenpaBuabHUIA
COpPT KapTonJi.

BUKOpUCTOBYINTE CBiXKY KapToOn/o i CTeXTe 3a
TMM, Wo6 BOHa 3anuluanacA TBepAOH Nif, 4ac
CMaXXeHHA.

Bv moraHo mpomuau KapTonnsaHi
NasNYKkKn nepes TMM, AIK CMaxkuTm
iX.

KapTonasHi nanvMykm petesibHO NPOMUTH, LWo6
BUAANNTU KPOXManb i3 30BHIWHbOI CTOPOHMU
NaJinyoK.

Csixka Kaptonna opi
He € XPYCTKOLO, KOAu ii
BUMMaLOTb 3

dbpuTIopHUL,.

XpYyCTKicTb KapTonai opi
3a71eXunTb Bifg, KiNbKOCTI onii Ta

Boaun y dpuTiopi.

MepekoHalTecs, Wo KapTonasaHi naavyku gobpe
BUCYLLEHI, NepLU HiX 3MaLLyBaTK iX OJiEt0.

Hapixte  KapTonaaHi  Nannyku
po3Mmipy, o6 BUILLIAM BiNbLL XPYCTKI.

MeHLoro
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OBC/1TYTOBYBAHHA KNIEHTIB TA CEPBIC ‘

3aBX AN BUKOPUCTOBYMTE OPUTiHAAbHI 3aM4acTUHM.

3BepTalounch 40 HALIOro aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOIO LLEHTPY, MEPEKOHAMTeCs, WO Y Bac € HACTyMNHI AaHi:
Mogenb Ta cepiiHnin Homep.

IHpopMaLLito MOXKHA 3HANTW Ha TabAnYL 3 TEXHIYHMMM AaHMMK. MU 3anMLWaEMO 3a cO60to NPaBo Ha 3MiHU
6e3 nonepeayKeHHs.

TEXHIYHI JAHI \

Hanpyra 220-240B~50/60ry,
Cuna 2000 W
EMHiIcTb 7L
TemnepaTtypa 80-200°C

JAKyeMo 3a NpuabaHHA LbOro NPoAyKTy. AKWO Bam NoTpibHa NiATPMMKa 3 BalulMM NPOAYKTOM, BiaBiaanTe
Hal Be6-CalT, CKOPUCTABLUMCH NMOCUNAHHAMMU HUXKYE.

OTpumaTn nocibHMKM Kopuctysaua: https://www.heinner.ro

OTtpumaTtn iHdpopmauito npo nocayry: https://www.heinner.ro

EKonoriyHo yucTa ytunisauia

Bu mokeTe fONOMOITM 3aXMCTUTU HAaBKOIMLLHE cepeaoBuLLe!

Byab nacka, nam'AaTaTe nNpo AOTPMMAHHA MICLEBMX MNpaBuA: 34aBaiiTe Henpavtotoye
enekTpoobniagHaHHA y BiANOBIAHMI LEeHTP yTUAi3auii Bigxoais.

51

HEINNER € 3apeectpoBaHoto Toprosoto mapkoto Network One Distribution SRL. |Hwi 6peHaun Ta
Ha3BW NPOAYKTIB € TOBAPHMMM 3HAKaMM abo 3apeecTPOBaHMMM TOBAPHMMM 3HAKaMU BiANOBIAHNUX
B/IACHUKIB.

MoaHa yacTmHa cneumodikauin He moxke 6yTu BiaTBOpeHa B bByab-AKiM dopmi Ta Oyab-AaKMMUK
3acobamnm abo BMKOpPUCTAHA AAs CTBOPEHHA OyAb-AKMX MNOXiAHWX, TakUX AK Nepekaag,
TpaHcdopmalis abo aganTauia 6e3 gossony NETWORK ONE DISTRIBUTION.

ABTopcbKe npaso © 2013 Network One Distribution. Bci npaBa 3axuLueHi.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Llei npoAayKT BignoBigae Hopmam i ctaHgapTam EBPONENcbKOro cniBTOBapuUCTBa.

B

BupobHuk Ta imnopTep: Network One Distribution
Bynnua Mapcens AHky, 3-5, byxapecT, PymyHis

Ten: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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FRITEZA NA VRUCI ZRAK

Model: EffectHeat Fusion
HAF-C7DH20BK

e Kapacitet: 7L
e Snaga: 2000W (gornja 1500W + niska 500W)
e 12 unaprijed postavljenih programa
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1. UVOD

Pazljivo procitajte upute i saCuvajte prirucnik za buduée informacije.

Ovaj prirucnik je osmisljen kako bi dao sve potrebne upute u vezi s instalacijom, uporabom i odrzavanjem
jedinice. Kako biste ispravno i sigurno radili jedinici, paZljivo proditajte ovaj prirucnik s uputama prije
instalacije i uporabe.

2. SADRZAJ VASEG PAKETA

Friteza na vrudi zrak
Prirucnik

Potvrda o jamstvu
Izjava o sukladnosti

LA A

3. SIGURNOSNE UPUTE

Kada koristite elektricne uredaje, uvijek se treba pridrzavati osnovnih sigurnosnih mjera opreza, ukljucujuci:

1. Procitajte sve upute.

2. Ne dodirujte vruce povrsine.

3. Da biste se zastitili od strujnog udara, nemojte uranjati kabel, utikace ili postolje u vodu ili drugu tekuéinu.

4. UPOZORENIJE: ovaj elektri¢ni uredaj ima funkciju grijanja. Povrsine, takoder razlicite od funkcionalnih

povrsina, mogu razviti visoke temperature. Bududéi da razlicite osobe razli¢ito percipiraju temperature, ovu

opremu treba koristiti s OPREZOM. Oprema se smije dodirivati samo na predvidenim ru¢kama i povrsinama

za hvatanje i koristiti zastitu od topline poput rukavica ili slicnih povrsina. Osim predvidenih povrsSina za

hvatanje, mora imati dovoljno vremena da se ohladi prije nego $to ih se dodirne.

5. Iskljucite ga iz uti¢nice kada se ne koristi i prije ¢iSéenja. Ostavite da se ohladi prije stavljanja ili

skidanje dijelova.

6. Ako je kabel za napajanje oSte¢en, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili sliéno kvalificirane

osobe kako bi se izbjegla opasnost.

7. Koristenje dodataka koji nisu preporuceni od strane proizvodaca uredaja moZze uzrokovati ozljede.

8. Nemojte koristiti uredaj na otvorenom.

9. Ne dopustite da kabel visi preko ruba stola ili pulta ili dodiruje vruce povrsine.

10. Ne stavljajte ga na ili blizu vruéeg plinskog ili elektricnog plamenika ili u zagrijanu pecnicu.

11. Uvijek prvo prikljucite utika¢ na uredaj, a zatim ukljucite kabel u zidnu uti¢nicu. Da biste prekinuli vezu,
okrenite

bilo koja kontrola na "isklju¢eno", a zatim izvucite utikac iz zidne uticnice.

12. Nemojte koristiti uredaj za nepredvidenu upotrebu.

13. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim

ili mentalne sposobnosti ili nedostatak iskustva i znanja ako su bili pod nadzorom ili

Upute o sigurnoj uporabi uredaja i razumjeti opasnosti. Djeca

ne smije se igrati s uredajem. Ci¢enje i odrzavanje korisnika ne smiju obavljati djeca, osim ako

stariji su od 8 godina i pod nadzorom.

14. Uredaj i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

15. Uredaji nisu namijenjeni za rad pomocu vanjskog tajmera ili zasebnog daljinskog upravljaca

sustav.
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Vazan

¢ Djeca se ne smiju igrati s ovim uredajem.

¢ Ne uranjajte kuciste s elektricnim komponentama i grija¢im elementima u vodu i nemojte ih ispirati pod
mlazom vode.

¢ Ne dopustite da voda ili druge tekuéine udu u uredaj kako biste sprijecili strujni udar.

¢ Sastojci koji su pripremljeni za kuhanje moraju se staviti u kosaru kako bi se sprijecio kontakt s grija¢éim
elementima.

¢ Ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz zraka dok uredaj radi.

¢ Ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok radi.

¢ Kada uredaj radi, temperatura dostupne povrsine moze biti visoka.

Upozorenja

® Provjerite odgovara li napon prikazan na uredaju naponu lokalne mreze.

* Nemojte koristiti uredaj ako ima oStecenih utikaca, kabela za napajanje ili drugih komponenti.

¢ Ne idite neovlastenoj osobi da zamijeni ili popravi osteceni kabel za napajanje.

¢ Drzite glavni kabel za napajanje dalje od vruéih povrsina.

¢ Nemojte umetati uredaj niti rukovati upravljackom plo¢om mokrim rukama.

¢ Ne naslanjajte uredaj na zid ili drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm prostora na straznjoj i bo¢nim
stranama i najmanje 10 cm iznad uredaja. Ne stavljajte nista na uredaj.

* Nemoijte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu osim one opisane u ovom priru¢niku.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

¢ Vruci zrak se ispusta kroz izlaz u fritezi. DrZite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od izlaza kako biste izbjegli
opekline od vruceg zraka i pare koju ispusta izlaz. Takoder pazite na vrudi zrak i paru kada uklanjate fritezu,
sklop staklenog poklopca i posudu za pecenje iz uredaja.

¢ Svaka dostupna povrSina moze se zagrijati tijekom uporabe.

¢ Punjenje kosSare uljem moze uzrokovati opasnost od pozara.

¢ Ako primijetite da izlazi crni dim, odmah izvucite utikac. Pricekajte da emisije dima prestanu prije nego
Sto izvadite kosaru friteze iz uredaja.

Paznja
¢ Osigurajte da je uredaj postavljen na ravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.
¢ |skljucite elektricne uredaje iz uticnice kada se ne koriste.

.....
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4. OPIS PROIZVODA
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1 - kosara 5 = Ulaz za zrak

2 - Rucka kosare 6 - lzlaz zraka

3 = Prozirni prozor 7 = Kabel za napajanje

4 - Digitalna upravljacka ploca | 8 = Pladanj za prZenje

NAPOMENA: odbojnici pri¢vrs¢eni na pladanj za przenje otporni su na toplinu. Ne preporucuje se njihovo
uklanjanje.

5. KORISTENJE PROIZVODA

Ovo je friteza koja pruza jednostavan i zdrav nacin pripreme vaSih omiljenih sastojaka. Zbog prednosti
vruceg zraka koji moze cirkulirati kroz koSaru, vase ¢e se posude obaviti na brz i ujednacen nacin. Najbolji
dio je Sto friteza na vruéi zrak moze zagrijati hranu u svim smjerovima, a za vecinu sastojaka nije potrebno
nikakvo ulje.

Prije prve upotrebe:

1. Uklonite sav materijal za pakiranje i naljepnice.

2. Ocistite koSaru i podlogu za przenje vru¢com vodom, tekuéinom za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ove
dijelove je sigurno prati u perilici posuda.

3. Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uticnicu.

4. Pazljivo izvucite koSaru iz friteze.
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5. Stavite sastojke u kosSaru.
6. Gurnite kosaru u fritezu.

 HEINNER |

BiljeSka: Nemojte prekoraciti indikator MAX oznacden na kosari, jer to moze utjecati na kvalitetu kuhanja hrane.
Oprez: Ne dodirujte koSaru tijekom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer se jako zagrije. KoSaru drzite samo
za rucku.

7. Ne punite koSaru uljem ili bilo kojom drugom tekuéinom.

oo & O

FRIES WINGS STEAK FISH TOAST CHICKEN
SHRIMPS CAKE EGG TART ~ COOKIES BACON PIZZA

— | + |MENU —

+
TEMP TEMP SWITCH TIME | TIME

Napomena: Dostupno je 12 funkcija: pomfrit, krilca, odrezak, riba, tost, piletina, Skampi, kola¢, jaje, kolac,
kolacici, slanina i pizza.

 Nakon $to dodirnete tipku "PREKIDAC IZBORNIKA", moZete odabrati izbornik koji vam se svida.

¢ Nakon odabira funkcije, odaberite gumb Start/Pauza H za pocetak kuhanja.
¢ Tijekom procesa kuhanja, ako Zelite podesiti vrijeme ili temperaturu, mozete povedati ili smanjiti vrijeme

kuhanja u intervalima od 1 minute i temperaturu u intervalu od 5°C neprekidnim dodirivanjem NN
tipki s obje strane odgovarajuc¢ih ikona vremena i temperature ili brzim pomicanjem drZanjem tipki
pritisnutim za postavljanje Zeljenih parametara kuhanja.

Napomena: za tipku Start/Pauza H, d tijekom procesa przenja na vru¢em zraku, svjetlo unutar uredaja Ce
se upaliti, a ako ponovno pritisnete ovu tipku, svjetlo e treptati. Ovdje ovaj gumb djeluje kao funkcija pauze.
U stanje pauze, moZete promijeniti izbornik za odabir drugog programa kuhanja pritiskom na tipku
"PREKIDAC IZBORNIKA". Zatim, ako ponovno pritisnete ovaj gumb, friteza ¢e nastaviti kuhati. Ovdje ovaj
gumb djeluje kao funkcija nastavka programa.

e Gumb za svjetlo: dodirom ove tipke ¢e se upaliti unutarnje svjetlo uredaja; Ponovnim dodirom ove tipke
svjetlo ée se ugasiti.

e Indikator protresa (U SHAKE D). indikator trese ce zasvijetliti kada ciklus kuhanja dosegne polovicu. Ovo
vrijeme na pola puta daje vam priliku da protresete ili okrenete hranu u uredaju, Sto pomazZe osigurati
ravnomjerno kuhanje.

Napomena: Ako ne izvadite kosaru i ne protresete hranu, svjetlo trese na upravljackoj ploci ostat ¢e upaljeno.
Neke sastojke je potrebno protresti do pola tijekom pripreme (za detalje pogledajte odjeljak "Savjeti"). Na
taj nacin izvucite posudu iz uredaja za rucku i protresite je. Zatim gurnite tavu natrag u fritezu.
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e Friteza na vruci zrak ¢e zazvoniti "Zvono za automatsko spremanje" nakon odabranog programa kuhanja.
Kada Cujete zvono 5 puta, to znaci da je ciklus kuhanja zavrsen. lzvucite posudu iz uredaja i stavite je na
povrsinu otpornu na toplinu.

Napomena: nakon isteka vremena kuhanja, grijaci elementi ¢e prestati raditi, ali ventilator ¢e nastaviti raditi
oko 20 sekundi za otpuhivanje vruceg zraka kao sigurnosnu mjeru.

Napomena: ako sastojci joS nisu spremni, jednostavno gurnite posudu natrag u uredaj. Pritisnite tipku za
kontrolu temperature za podeSavanje postavke temperature i pritisnite tipku za kontrolu vremena za
podesavanje postavki vremena. Nakon ponovnog odabira potrebnih postavki, ponovno pritisnite gumb Start
za pokretanje uredaja.

¢ Da biste uklonili sastojke (npr. govedina, piletina, meso, svi sastojci s originalnim uljem imat ¢e visak ulja
sakupljenog na dnu posude), upotrijebite hvataljke za odabir sastojaka jedan po jedan.

Napomena: budite oprezni ako Zelite okrenuti ko3aru jer ¢e ulje prikupljeno na dnu koS are iscuriti na
sastojke.

Savjet: da biste uklonili velike ili krhke sastojke, podignite sastojke iz posude klijeStima.

¢ Kada je serija sastojaka spremna, friteza je odmah spremna za pripremu druge serije.

UNAPRIUJED POSTAVLIENI PROGRAMI KUHANJA

Nakon $to se upoznate s uredajem, mozda éete htjeti eksperimentirati s vlastitim receptima. Jednostavno
odaberite vrijeme i temperaturu koji odgovaraju vasem osobnom ukusu.

i [

PROPUST / 185 15 Tresti
KRUMPIRICI / 200 23 Tresti
KRILA / 180 19 Tresti
ODREZAK / 200 12 Tresti
RIBA / 195 10 /
ZDRAVICA / 160 10 Tresti
KOKOS / 200 30 Tresti
SKAMP / 200 20 Tresti
KOLAC / 160 30 Tresti
KOLAC OD JAJA | / 165 30 /
KOLACICI / 160 20 Tresti
SLANINA / 175 12 Tresti
PIZZA / 185 8 /
Raspon temperature: 80 °C~ 200 °C

Vremenski raspon: 1min ~ 60min
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Tablica u nastavku pomoci ¢e vam da odaberete osnovne postavke za velike kategorije sastojaka.
Napomena: imajte na umu da su ove postavke indikacije. Buduéi da se sastojci razlikuju po podrijetlu, velicini,
obliku i marki, ne moZzemo jamciti najbolju postavku za vase odredene sastojke.

mlar:(_(g) zlr::s)me Igmperatura Tresti | Napomena

Pomfrit

If:r';'piric,i SMrZNU | 300.700 | 9-16 200 Y

frfr:piric,i SMrZNU T 300.700 | 11-20 200 Y

&irgrancr'n) krumpiric | 350 800 | 10-16 200 Y Dodaite 1/2 #lice ulja

Domace —kriske | 35, 800 | 18-22 180 Y Dodajte 1/2 Flice ulja

krumpira

Domace kockice | 300-750 | 12-18 180 Y Dodajte 1/2 Zlice ulja

krumpira 250 15-18 180 Y

Gratin od krumpira | 500 15-18 200 Y

Odrezak 100-500 | 8-12 180

Mesni kotleti 100-500 | 10-14 180

Hamburger 100-500 | 7-14 180

Rolat od kobasica 100-500 | 13-15 200

Batak 100-500 | 18-22 180

Pile¢a prsa 100-500 | 10-15 180

Grickalice

Proljetne rolice 100-400 | 8-10 200 Y Koristite spreman za pecnicu

Smrznut.l pileci 100-500 | 6-10 200 Y Koristite spreman za peénicu

nuggetsi

Smrznuti riblji prsti | 100-400 | 6-10 200 Koristite spreman za peénicu

Smrznuti kruh 100-400 | 8-10 180 Koristite spreman za peénicu

Punjeno povrce 100-400 | 1-10 160

Kolac 300 20-25 160 Koristite kalup za pecenje

Quiche 200 | 20-22 180 Forlstite alp 22
pecenje/posudu za pecnicu

Peciva 300 15-18 200 Koristite kalup za pecenje

Slatki zalogaji 400 1-20 160 Koristite kalup ~ za
pecenje/posudu za pecnicu

¢ Mali sastojci obi¢no zahtijevaju nesto kracée vrijeme pripreme od vedcih.

¢ Veca koli¢ina sastojaka zahtijeva samo malo dulje vrijeme pripreme, a manja koli¢ina sastojaka zahtijeva
samo nesto krace vrijeme pripreme.

¢ Protresanje manjih sastojaka do pola tijekom pripreme optimizira rezultat i moZe sprijeciti neravhomjerno
przenje sastojaka.

e Svjezi krumpir isperite s malo ulja i prZite sastojke jos nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Nemojte pripremati izrazito masne sastojke kao Sto su kobasice u fritezi.

* Grickalice koje se mogu pripremiti u peénici mogu se pripremiti i u fritezi.

¢ Optimalna kolic¢ina za pripremu hrskavog krumpiriéa je 500 grama.

¢ Koristite unaprijed pripremljeno tijesto za brzo i jednostavno dobivanje grickalica. Unaprijed pripremljeno
tijesto takoder zahtijeva krace
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e Fritezu na vruci zrak moZete koristiti i za zagrijavanje sastojaka. Za zagrijavanje sastojaka postavite
temperaturu na 150°C do 10 minuta.

Izrada domaceg krumpirica
Da biste napravili domadéi krumpiri¢, slijedite korake u nastavku:

1. Ogulite i narezite krumpir.

2. Stapiée krumpira temeljito operite i osusite kuhinjskim papirom.

3. U zdjelu ulijte 1/2 Zlice suncokretovog ulja ili maslinovog ulja, stavite Stapi¢e na vrh i mijesajte dok Stapici
ne budu premazani uljem.

4. Izvadite Stapice iz zdjele prstima ili kuhinjskim priborom kako bi visak ulja ostao u posudi. Stavite Stapice u
kosaru.

5. Przite Stapiée krumpira prema uputama u ovom poglavlju.

6. CISCENJE

e Ocistite uredaj nakon svake uporabe.

¢ Nemojte Cistiti koSaru i unutrasnjost uredaja metalnim priborom ili abrazivnim materijalima za ¢iS¢enje jer
to moze ostetiti njihov neljepljivi premaz.

¢ |zvucite glavni utikac iz zidne uti¢nice kako biste ohladili uredaj.

BiljeSka: Uklonite koSaru kako bi se friteza brze ohladila.

¢ Obrisite vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.

e QOcistite kosaru i posudu za podlogu vruéom vodom, malo sredstva za pranje posuda i neabrazivhom
spuzvom.

¢ Preostalu prljavstinu moZete ukloniti teku¢inom za odmasdéivanje.

Napomena: Kosara i stalak mogu se prati u perilici posuda.

Savjet: Ako se prljavstina zalijepi za resetku ili dno kosare, napunite koSaru vruéom vodom i dodajte malo
tekudine za pranje posuda. Stavite tepsiju u kosaru i ostavite da se namace oko 10 minuta.

e QOcistite unutrasnjost uredaja vru¢om vodom i neabrazivhom spuzvom.

e Ocistite grijac¢i element cetkom za cis¢enje kako biste uklonili ostatke hrane.

UskladiStenje

e Iskljucite uredaj iz uti¢nice i ostavite ga da se temeljito ohladi.
¢ Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.
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7. RIESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzrok

Otopina

Friteza na vrudi zrak ne
radi.

Uredaj nije ukljucen u struju.

Stavite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste pritisnuli
pokretanje.

gumb za

Pritisnite tipku za pokretanje/napajanje nakon
Sto postavite temperaturu i vrijeme ili odaberete
Zeljeni program.

Sastojci prZzeni s njim
nisu gotovi.

Koli¢ina sastojaka u koS3arici je
prevelika.

U koSaru stavite manje serije sastojaka. Manje
serije prze se ravnomjernije i brze.

Zadana temperatura je preniska.

Okrenite temperaturu na potrebnu postavku
temperature.

Sastojci se
neravnomjerno prze u
fritezi na vrudi zrak.

Odredene vrste sastojaka
potrebno je protresti na pola
vremena pripreme.

Sastojke koji leze jedan na drugom ili preko
drugog (npr. krumpiriéi) potrebno je protresti na
pola vremena pripreme.

Prieni zalogaji nisu | Koristili ste wvrstu grickalica L L P .
. . . L . Koristite grickalice u pecnici ili lagano premazite

hrskavi kad izadu iz | namijenjenih za pripremu u . o

: . e . malo ulja na grickalice za hrskaviji rezultat.
friteze. tradicionalnoj fritezi.
Ne mogu pravilno
gurnuti  koSaru  u | U kosarici ima previSe sastojaka. Nemojte puniti koSaru iznad oznake MAX.
ureda;j.

Iz uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne sastojke.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vrudi zrak,
velika koli¢ina ulja ¢ée iscuriti u koSaru. Ulje
proizvodi bijeli dim i koSara se moZe zagrijati viSe
nego inace. To ne utjece na uredaj ili rezultat.

KoSara joS uvijek sadrzi ostatke
masti od prethodne uporabe.

Bijeli dim nastaje zagrijavanjem masti u kosari.
Obavezno odistite kosaru nakon svake upotrebe.

Svjezi krumpiric¢i prie
se neravhomjerno u
fritezi.

Niste  koristili vrstu

krumpira.

pravu

Koristite svjeZi krumpir i pazite da ostane Cvrst
tijekom prienja.

Stapi¢e krumpira niste pravilno
isprali prije nego Sto ste ih isprZili.

Pravilno isperite Stapi¢e krumpira kako biste
uklonili Skrob s vanjske strane Stapica.

SvjeZi krumpiric¢i nisu
hrskavi kad izadu iz
friteze.

Hrskavost krumpirica ovisi o
koli¢ini ulja i vode u krumpiri¢ima.

Obavezno dobro osusite Stapi¢e krumpira prije
nego Sto ih premaZzete uljem.

Stapi¢e krumpira nareZite na manje za hrskaviji
rezultat.
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BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Uvijek koristite originalne rezervne dijelove.

Kada kontaktirate nas ovlasteni servisni centar, provjerite imate li na raspolaganju sljedeée podatke: model i
serijski broj.

Podaci se mogu naci na natpisnoj plocici. PodloZno promjenama bez prethodne najave.

TEHNICKI PODACI \

Voltaza 220-240V ~ 50/60Hz
Mot 2000 W
Kapacitet 7L
Temperatura 80-200°C

Hvala vam Sto ste kupili ovaj proizvod. Ako vam je potrebna podrska za vas proizvod, posjetite nasu web
stranicu koristeci donje poveznice.

Nabavite korisnic¢ke priruénike: https://www.heinner.ro

Informacije o servisu: https://www.heinner.ro

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje

MoZete pomocdi u zastiti okolisa!

Ne zaboravite poStivati lokalne propise: predajte neispravnu elektricnu opremu odgovarajuc¢em
centru za zbrinjavanje otpada.

EJ

HEINNER je registrirani zastitni znak tvrtke Network One Distribution SRL. Ostale robne marke i
nazivi proizvoda zastitni su znakovi ili registrirani zastitni znakovi njihovih vlasnika.

Nijedan dio specifikacija ne smije se reproducirati u bilo kojem obliku ili na bilo koji nacin ili koristiti
za izradu bilo kakvih izvedenica kao Sto je prijevod, transformacija ili prilagodba bez dopustenja
NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Autorska prava © 2013 Network One Distribucija. Sva prava pridrzana.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Ovaj proizvod je u skladu s normama i standardima Europske zajednice.

B

Proizvodac i uvoznik: Network One Distribution

Ulica Marcel lancu, 3-5, Bukurest, Rumunjska

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro

2a
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FRITEZA SA TOPLIM VAZDUHOM

Model: EffectHeat Fusion
HAF-C7DH20BK

e Kapacitet: 7L
e Snaga: 2000V (gornji 1500V + nizak 500V)
e 12 unapred podesenih programa
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1. UVOD

Molimo Vas da pazljivo procitate uputstva i Cuvajte priruc¢nik za buduce informacije.

Ovaj prirucnik je dizajniran da pruzi sva potrebna uputstva u vezi sa instalacijom, koris¢enjem i odrzavanjem
uredaja. Da biste pravilno i bezbedno upravljali uredajem, pazljivo procitajte ovo uputstvo za upotrebu pre
instalacije i upotrebe.

2. SADRZAJ VASEG PAKETA

Friteza sa toplim vazduhom
Uputstvo za upotrebu
Potvrda o garanciji

Izjava o usaglasenosti

LA A

3. BEZBEDNOSNE INSTRUKCUE

Kada koristite elektricne uredaje, uvek treba postovati osnovne mere predostroznosti, ukljucujudi:

1. Procitajte sva uputstva.

2. Ne dodirujte vruce povrsine.

3. Da biste se zastitili od strujnog udara, ne uranjajte kabl, utikace ili bazu u vodu ili drugu tec¢nost.

4. UPOZOREN]E: ovaj elektri¢ni uredaj sadrzi funkciju grejanja. Povrsine, takode razlic¢ite od funkcionalnih

povrsina, mogu razviti visoke temperature. Posto razli¢ite osobe razli¢ito dozZivljavaju temperature, ova

oprema ce se koristiti sa OPREZOM. Oprema se dodiruje samo na predvidenim ruckama i povrsinama za

hvatanje i koristi zastitu od toplote kao Sto su rukavice ili slicne povrsine. Osim predvidenih povrsina za

hvatanje mora dobiti dovoljno vremena da se ohladi pre nego $to se dodirne.

5. Iskljucite ga iz uti¢nice kada se ne koristi i pre ¢is¢enja. Ostavite da se ohladi pre nego $to stavite ili

skidanje delova.

6. Ako je kabl za napajanje oStec¢en, mora ga zameniti proizvodac, njegov serviser ili slicno kvalifikovane osobe

kako bi se izbegla opasnost.

7. Upotreba dodataka koji nisu preporucéeni od strane proizvodaca uredaja moZe prouzrokovati povrede.

8. Ne koristite uredaj na otvorenom.

9. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili dodiruje vruce povrsine.

10. Ne stavljajte ga na ili blizu vruéeg gasnog ili elektricnog gorionika, ili u zagrejanu rernu.

11. Uvek prvo prikljucite utika¢ na uredaj, a zatim ukljucite kabl u zidnu uti¢nicu. Da biste prekinuli vezu,
okrenite

bilo koja kontrola da se "iskljuci", a zatim izvadite utikac iz zidne uti¢nice.

12. Nemojte koristiti uredaj za druge osim predvidene upotrebe.

13. Ovaj uredaj mogu koristiti deca uzrasta od 8 godina i vise i osobe sa smanjenim fizickim, senzornim

ili mentalne sposobnosti ili nedostatak iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili

Uputstva o koriséenju uredaja na bezbedan nacin i razumeju opasnosti. Decu

nece se igrati sa uredajem. Ci$éenje i odrzavanje korisnika ne smeju da obavljaju deca, osim ako oni

su stariji od 8 i pod nadzorom.

14. Drzite uredaj i njegov kabl van domasaja dece mlade od 8 godina.

15. Uredaji nisu namenjeni za rukovanje pomocu spoljnog tajmera ili posebnog daljinskog upravljaca

Sistem.
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Vahno

* Deci nije dozvoljeno da se igraju sa ovim uredajem.

¢ Ne uranjajte kuciste koje sadrzi elektricne komponente i grejne elemente u vodu i ne ispirajte ih ispod
slavine.

* Ne dozvolite da voda ili druge te¢nosti udu u uredaj kako biste sprecili strujni udar.

¢ Sastojci koji su pripremljeni za kuvanje moraju biti stavljeni u korpu kako bi se sprecio kontakt sa grejnim
elementima.

¢ Ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz vazduha dok je uredaj u radu.

¢ Ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok radi.

¢ Kada uredaj radi, temperatura dostupne povrsine moze biti visoka.

Upozorenja

e Proverite da li napon prikazan na uredaju odgovara naponu lokalne mreze.

* Nemojte koristiti uredaj ako postoje oSteéeni utikaci, kablovi za napajanje ili druge komponente.

¢ Ne idite kod neovlasé¢enog lica da zameni ili popravi oSteceni kabl za napajanje.

¢ Drizite glavni kabl za napajanje dalje od vrucih povrsina.

* Nemojte umetati uredaj niti rukovati kontrolnom tablom mokrim rukama.

¢ Ne naslanjajte uredaj na zid ili drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm prostora na ledima i bo¢nim stranama,
a najmanje 10 cm iznad uredaja. Ne stavljajte niSta na vrh uredaja.

* Nemoijte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom uputstvu.

* Ne ostavljajte uredaj da radi bez nadzora.

¢ Vruéi vazduh se oslobada kroz izlaz u fritezi. Drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti od izlaza kako biste
izbegli opekotine od vruéeg vazduha i pare koju oslobada izlaz. Takode, budite oprezni sa vrelim vazduhom i
parom kada uklonite fritezu, stakleni poklopac sklop i posudu za peéenje iz aparata.

¢ Svaka dostupna povrsina moze postati vruca tokom upotrebe.

¢ Punjenje korpe uljem moZe izazvati opasnost od pozara.

¢ Ako pronadete crni dim koji izlazi, odmabh iskljucite utikac. Saekajte da se emisija dima zaustavi pre nego
Sto izvadite korpu friteze iz uredaja.

Pahnju

¢ Uverite se da je uredaj postavljen na ravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

e [skljucite elektri¢ne uredaje kada se ne koriste.

¢ Proizvodi se moraju ostaviti da se ohlade oko 30 minuta pre rukovanija ili ¢is¢enja.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

=3
4. OPIS PROIZVODA
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1 - Korpa 5 = Ulaz vazduha

2 - Rucka korpe 6 - lzlaz vazduha

3 - Prozor kroz prozor 7 = Kabl za napajanje

4 - Digitalni kontrolni panel | 8 - posluZzavnik za prZenje

NAPOMENA: odbojnici pricvrsceni na posluzavniku za przenje su otporni na toplotu. Ne preporucuje se
njihovo uklanjanje.

5. KORISCENJE PROIZVODA

Ovo je friteza koja pruza jednostavan i zdrav nacin da pripremite svoje omiljene sastojke. Zbog prednosti
toplog vazduha koji moze da cirkuliSe kroz korpu, vasa jela ¢e se obaviti na brz i ujednacen nacin. Najbolji
deo je da friteza mozZe da zagreje hranu u svim pravcima, a vecina sastojaka ne zahtevaju nikakvo ulje.

Pre prve upotrebe:

1. Uklonite sve materijale za pakovanje i nalepnice.

2. Ocistite korpu i podnoZje za przenje toplom vodom, te¢noséu za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ovi delovi
su bezbedni za cis¢enje u masini za pranje sudova.

3. Prikljucite glavni utikac¢ u uzemljenu zidnu uticnicu.

4. Pazljivo izvucite korpu iz friteze.

5. Stavite sastojke u korpu.
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6. Gurnite korpu u fritezu.

 HEINNER |

Napomena: Ne prekoracite indikator MAKS oznacen na korpi, jer to mozZe uticati na kvalitet kuvanja hrane.
Oprez: Ne dirajte korpu tokom i kratko vreme nakon upotrebe, jer se jako zagreje. Drzite korpu samo za drsku.

7. Ne punite korpu uljem ili bilo kojom drugom tec¢noscu.

FRIES WINGS STEAK FISH TOAST CHICKEN

SHRIMPS CAKE EGG TART ~ COOKIES BACON PIZZA

— | + | MENU — | +

TEMP TEMP SWITCH TIME TIME

Napomena: Obezbedene su 12 funkcije: pomfrit, krila, biftek, riba, tost, piletina, Skampi, torta, jaje, kolacidi,
kolacici, slanina i pica.

¢ Nakon Sto dodirnete dugme "MENU SWITCH", moZete da izaberete meni koji vam se svida.

e Nakon izbora funkcije, izaberite dugme Start/Pauza H da biste zapoceli kuvanje.
e Tokom procesa kuvanja, ako Zelite da podesite vreme ili temperaturu, moZete da povecate ili smanjite
vreme kuvanja u intervalima od 1 minuta i temperaturu u intervalu od 5 ° C neprekidnim dodirivanjem

NINS tastera sa obe strane odgovarajuéih ikona vremena i temperature ili brzim pomeranjem
drzanjem tastera da biste podesili Zeljene parametre kuvanja.

Napomena: za dugme Start / Pauza H, during proces przenja toplim vazduhom, svetlo unutar uredaja ¢e
raditi, a zatim ako ponovo pritisnete ovo dugme, svetlo ¢e treptati. Ovde, ovo dugme deluje kao funkcija
pauze. U

stanje pauze, mozZete da promenite meni da biste izabrali drugi program za kuvanje pritiskom na dugme
"MENU SVITCH". Zatim, ako ponovo pritisnete ovo dugme, friteza ¢e nastaviti da kuva. Ovde, ovo dugme
deluje kao funkcija nastavka programa.

e Dugme za svetlo: dodirom na ovo dugme, unutrasnje svetlo uredaja ¢e se upaliti; Ponovnim dodirom na
ovo dugme, svetlo Ce se iskljuciti.

¢ Indikator tresenja {t SHAKE ": indikator trese Ce se upaliti kada ciklus kuvanja dostigne polovinu. Ovo pola
puta vam daje priliku da protresite ili okrenite hranu u uredaju, sto pomaze da se obezbedi ravhomerno
kuvanje.

Napomena: Ako ne izvadite korpu i ne protresite hranu, svetlo za treSnje na kontrolnoj tabli ¢e ostati
osvetljeno. Neki sastojci zahtevaju da se protrese na pola puta tokom vremena pripreme (pogledajte odeljak
"Saveti" za detalje). Na ovaj nacin izvucite posudu iz aparata za drSku i protresite je. Zatim gurnite tiganj
nazad u fritezu.
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e Friteza ¢e imati "Auto-spreman zvono" zazvonio nakon izabranog programa kuvanja. Kada Cujete zvono za
5 puta, to znaci da je ciklus kuvanja zavrsen. Izvucite posudu iz uredaja i stavite je na povrsinu otpornu na
toplotu.

Napomena: nakon isteka vremena kuvanja, grejni elementi e prestati da rade, ali ventilator ¢e nastaviti da
radi

oko 20 sekundi da oduva topao vazduh kao meru bezbednosti.

Napomena: ako sastojci joS nisu spremni, jednostavno gurnite posudu nazad u uredaj. Pritisnite dugme za
kontrolu temperature da biste podesili postavku temperature i pritisnite dugme za kontrolu vremena da biste
podesili podesavanje vremena. Nakon ponovnog izbora potrebnih podesSavanja, ponovo pritisnite dugme
Start da biste pokrenuli ureda;j.

¢ Da biste uklonili sastojke (npr. govedina, piletina, meso, svi sastojci sa originalnim uljem ¢e imati visak ulja
sakupljenog na dnu posude), molimo vas da koristite klesta da izaberete sastojke jedan po jedan.
Napomena: budite oprezni ako Zelite da okrenete korpu jer ¢e ulje sakupljeno na dnu korpe iscuriti na
sastojke.

Savet: da biste uklonili velike ili krhke sastojke, podignite sastojke iz posude pomocu klijesta.

» Kada je serija sastojaka spremna, friteza je odmah spremna za pripremu jos jedne serije.
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UNAPRED PODESENI PROGRAMI KUVANJA ‘

Kada se upoznate sa uredajem, mozda cete Zeleti da eksperimentiSete sa svojim receptima. Jednostavno

izaberite vreme i temperaturu koja odgovara vasem licnom ukusu.

PODRAZUMEVANI | / 185 15 sadrzina
POMFRIT / 200 23 sadrzina
KRILA / 180 19 sadrZina
JbNICLU / 200 12 sadrZina
RIBA / 195 10 /

TOST / 160 10 sadrzina
PILE / 200 30 sadrzina
JbKAMPI / 200 20 sadrzina
KOLAC / 160 30 sadrzina
KOLAC OD JAJA / 165 30 /
KOLACICE / 160 20 sadrzina
SLANINU / 175 12 sadrzina
PICU / 185 8 /

Temp opseg: 80°C~200°C

Vremenski opseg: 1min ~ 60min
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Donja tabela ¢e vam pomodi da izaberete osnovna podesavanja za velike kategorije sastojaka.
Napomena: imajte na umu da su ove postavke indikacije. Kako se sastojci razlikuju po poreklu, veli¢ini, obliku
i brendu, ne moZzemo garantovati najbolju postavku za vase sastojke.

Min-

Vreme

Temperatura

Maks (@) | (min) oC sadrZina | Primedba
Pomfrit
Tanki - smrznuti | 550 700 | 9-16 200 %
pomfrit
Debeli —smrznuti | 334 760 | 11-20 200 %
pomfrit
Domadi pomfrit . Y. .
- 10-1 2 Y D te 1/2 kasike ul

(8Ks8mm) 300-800 0-16 00 odajte 1/2 kasike ulja
D 5 Klinovi

omaci klinovi od | 354 800 | 18-22 180 Y Dodajte 1/2 kagike ulja
krompira
Domace kocke | 300-750 | 12-18 180 Y Dodajte 1/2 kasike ulja
krompira 250 15-18 180 Y
Gratin krompir 500 15-18 200 Y
Jbniclu 100-500 | 8-12 180
Mesni kotleti 100-500 | 10-14 180
Bilten 100-500 | 7-14 180
Kobasica rolna 100-500 13-15 200
Batak 100-500 | 18-22 180
Pile¢a prsa 100-500 10-15 180
Grickalice
Prole¢ne rolnice 100-400 | 8-10 200 Y Koristite rernu spreman
Smrznuti 100-500 6-10 200 Y Koristite rernu spreman
nuggets
Smrznuti riblji prsti | 100-400 | 6-10 200 Koristite rernu spreman
Smrz.nut| 100-400 8-10 180 Koristite rernu spreman
mrvljena
Punjeno povrce 100-400 1-10 160
Kolac 300 20-25 160 Koristite kalup za pecenje
Bilten 400 90-22 180 Koristite kalup za pecenje /

posudu za rernu

Kolace 300 15-18 200 Koristite kalup za pecenje
Slatke grickalice 400 1-20 160 Koristite kalup za pecenje /

posudu za rernu

¢ Mali sastojci obi¢no zahtevaju nesto kraée vreme pripreme od vedih.
¢ Veca koli¢ina sastojaka zahteva samo malo duzZe vreme pripreme, a manja koli¢ina sastojaka zahteva samo
nesto krade vreme pripreme.
¢ Protresanje manjih sastojaka na pola puta tokom pripreme optimizuje rezultat i moZze pomodi u sprecavanju
neravnomerno przenih sastojaka.
¢ Isperite sa malo ulja sveZi krompir i prZite sastojke jos nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.
¢ Ne pripremajte izuzetno masne sastojke kao sto su kobasice u fritezi.

* Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se pripremiti i u fritezi.

¢ Optimalna kolic¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

¢ Koristite unapred pripremljeno testo da biste brzo i lako dobili grickalice. Unapred napravljeno testo takode
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zahteva krace
e Takode mozete koristiti fritezu sa toplim vazduhom za zagrevanje sastojaka. Da biste zagrejali sastojke,
podesite temperaturu na 150 ° C do 10 minuta.

Pravljenje domacdeg pomfrita
Da biste napravili domaci pomfrit, sledite sledece korake:

1. Ogulite i narezite krompir.

2. Temeljito operite Stapice krompira i osusite ih kuhinjskim papirom.

3. Sipajte 1/2 kasike suncokretovog ulja ili maslinovog ulja u posudu, stavite stapic¢e na vrh i mesajte dok se
Stapic¢i ne oblozZe uljem.

4. lzvadite Stapove iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite
Stapove u korpu.

5. Przite Stapiée krompira prema uputstvima u ovom poglavlju.

e Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

¢ Ne Cistite korpu i unutrasnjost uredaja metalnim priborom ili abrazivnim materijalima za c¢is¢enje, jer to
moze ostetiti njihov nelepljivi premaz.

¢ |zvadite glavni utikac iz zidne uti¢nice da biste ohladili uredaj.

Napomena: Izvadite korpu kako bi se friteza brze ohladila.

e Obrisite spoljnu stranu uredaja vlaznom krpom.

e Ocistite korpu i podlogu toplom vodom, malo tecnosti za pranje posuda i neabrazivnom spuzvom.

¢ Preostalu prljavstinu moZete ukloniti nekom te¢nos$c¢u za odmasdéivanje.

Napomena: Korpa i stalak su otporni na masinu za pranje sudova.

Savet: Ako se prljavstina zaglavi na stalku ili dnu korpe, napunite korpu toplom vodom i dodajte malo tecnosti
za pranje. Stavite posudu za pecenje u korpu i ostavite ih da se natapaju oko 10 minuta.

e QOcistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnim sunderom.

e QOcistite grejni element ¢etkom za CisSéenje kako biste uklonili ostatke hrane.

SkladiStenje

¢ Iskljucite uredaj i ostavite ga da se dobro ohladi.
¢ Uverite se da su svi delovi Cisti i suvi.
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7. RESAVANJA PROBLEMA

Problem Moguci uzrok Resenje
Aparat nije ukljuéen. Stavite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
Friteza sa  toplim . . . Pritisnite dugme Start / napajanje nakon $to
. Niste  pritisnuli  dugme za . . I oy e
vazduhom ne radi. i podesite temperaturu i vreme ili izaberite Zeljeni
pokretanje.

program.

Sastojci przeni sa njim
nisu gotovi.

Kolicina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje serije sastojaka u korpu. Manje
serije se prie ravnomernije i brze.

Podesena
preniska.

temperatura je

Okrenite temperaturu na Zeljenu temperaturu.

Sastojci se prie
neravhomerno u
fritezi sa  toplim
vazduhom.

Odredene vrste sastojaka treba
protresti na pola puta kroz vreme
pripreme.

Sastojci koji leze na vrhu ili preko drugog (npr.
pomfrit) treba da se protresu na pola puta kroz
vreme pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
friteze.

Koristili ste neku vrstu grickalica
koje treba da se pripremaju u
tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice u pecnici ili lagano cetkajte
malo ulja na grickalice za ostriji rezultat.

Ne mogu pravilno da

gurnem korpu  u | U korpiima previse sastojaka. Ne punite korpu izvan indikacije MAKS.
aparat.
Kada przite masne sastojke u fritezi sa toplim
vazduhom, velika koli¢ina ulja ¢e iscuriti u korpu.
Pripremate masne sastojke. Ulje proizvodi beli dim i korpa moZe da se zagreje
Beli dim izlazi iz vise nego obitno. Ovo ne utiCe na ureda;j ili
aparata. rezultat.

Korpa i dalje sadrzi ostatke masti
od prethodne upotrebe.

Beli dim je uzrokovan zagrevanjem masti u korpi.
Obavezno odistite korpu nakon svake upotrebe.

Niste  koristili pravu  vrstu | Koristite svez krompir i pobrinite se da ostanu
Svez pomfrit se prZi | krompira. ¢vrsti tokom prienja.
neravnomerno ul o . . oL L . . .
fritezi Niste pravilno isprali Stapice | Isperite Stapice krompira pravilno da biste
’ krompira pre nego $to ste ih przili. | uklonili skrob sa spoljne strane Stapica.
Hrskavost pomfrita zavisi od | Obavezno osusite Stapi¢e krompira pre nego sto
Svezi pomfrit nisu

hrskavi kada izadu iz
friteze.

koli¢ine ulja i vode u pomfritu.

ih premazete uljem.

Isecite Stapice krompira manje za hrskaviji
rezultat.
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BRIGA O KLUENTIMA | SERVIS ‘

Uvek koristite originalne rezervne delove.

Kada kontaktirate nas ovlaséeni servisni centar, uverite se da imate na raspolaganju sledeée podatke: model
i serijski broj.

Informacije se mogu naci na plocici sa ocenama. PodloZzno promenama bez prethodne najave.

TEHNICKI PODACI \

Napon 220-240V ~ 50 / 60Hz
Mok 2000 P
Kapacitet 7L
Temperatura 80-200°C

Hvala vam Sto ste kupili ovaj proizvod. Ako vam je potrebna podrska sa vasim proizvodom, posetite nasu veb
stranicu koristeci linkove ispod.

Get User manuals: https://www.heinner.ro

Dobiti servisne informacije: https://www.heinner.ro

Ekoloski prihvatljivo odlaganje

MoZete pomoci u zastiti Zivotne sredine!

Imajte na umu da postujete lokalne propise: predajte neradnu elektricnu opremu odgovarajuc¢em
centru za odlaganje otpada.

EJ

HEINNER je registrovani zastitni znak Network One Distribution SRL. Ostali brendovi i nazivi
proizvoda su zastitni znaci ili registrovani zastitni znakovi njihovih vlasnika.

Nijedan deo specifikacija ne moZe biti reprodukovan u bilo kom obliku ili na bilo koji nacin ili se koristi
za pravljenje bilo kakvih derivata kao Sto su prevodenje, transformacija ili adaptacija bez dozvole
NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Autorsko pravo © 2013 Network One Distribution. Sva prava zadrZana.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Ovaj proizvod je u skladu sa normama i standardima Evropske zajednice.

B

Proizvodac i uvoznik: Network One Distribution

Ulica Marcel lancu, 3-5, Bukurest, Rumunija

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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